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Piatti storici
Gacciucco o brodetto

viaggio nel mondo
delle zuppe di pesce

Un simbolo italiano nato per riutilizzare il pescato invenduto

di Maurizio Bertera

oltre-

arvalho

passo lo scudo
<< appeso all'in-

gresso del Mer-

cato della Bo-
queria. Voleva cenare bene. Ave-
va bisogno di starsene un po' a
cucinare mentre rifletteva sulla
vicenda, nella solitudine della
propria casa e decise di conclu-
dere la giornata con la promessa
di una buona cena. Compro del-
la coda di rospo e del merluzzo
freschi, un pugno di vongole e
peoci, alcuni gamberoni...». Pe-
pe Carvalho, il detective gour-
met creato da Manuel Vazquez
Montalban, faceva la spesa per
la sua amata caldeirada: la zup-
pa di pesce della Galizia. Nelle
pagine seguenti di Tatuaje (1977)
lo scrittore catalano racconta la
preparazione in modo perfetto,
da grande competente di cuci-
na. Un omaggio a un piatto
semplice ma straordinario che
unisce tutti i popoli mediterra-
nei. Ricette differenti, un mare
di sfumature ma un concetto
che da Gibilterra a Rodi resta

identico: utilizzare il pesce po-
vero, spesso di piccola pezzatu-
ra, nel modo pilt goloso possibi-
le e senza complicazioni: si bol-
liva tutto insieme e via. Ma un
tempo piu che povero era quello
invendibile e piu che alla golosi-
ta, i pescatori dovevano pensare
a sfamarsi aggiungendo gallette,
pane vecchio, polenta.

Tante versioni

Di sicuro, la zuppa di pesce e
uno dei piatti meno codificabili
della nostra cucina. Tanto € vero
che non figura nel Ricettario
della Cucina Regionale Italiana,
testo sacro dell' Accademia. Ma e
giusto, visto che si fatica a trova-
re un dogma anche per le zuppe
pil1 famose, ossia il cacciucco e
il brodetto. Il primo, identificato
come simbolo di Livorno (ma si
fa anche a Viareggio), si allunga
sino alla Riviera Ligure dove
prende il nome di buridda. 1l se-
condo, essenza dell'Adriatico,
parte dal confine con la Slovenia
- vedi quello di Grado - e arriva
sino in Abruzzo dove viene cele-
brato a Vasto, passando per Ve-
neto, Romagna e Marche. Qua e

la spuntano altre preparazioni
molto amate come il ciupin li-

gure (pitt un passato che una ve-
ra zuppa) o la ciambotta puglie-
se.

Le piu famose

La ricetta originale del cacciuc-
¢o (sulla cui origine abbondano
leggende, ma probabilmente
deriva dal turco kiictik, che si-
gnifica “di piccole dimensioni”)
prevedeva I'utilizzo tra le tredici
e le sedici tipologie ittiche. Oggi
se ne utilizzano meno ma do-
vrebbero essere almeno cinque
come cinque sono le C che com-
pongono il suo nome: pesce da
taglio (senza spine) come pa

lombo, rana pescatrice, grongo;
pesce da zuppa (quindi con li-
sca) quali gallinella, scorfano,
pesce prete; molluschi bivalvi
come cozze e vongole; cefalopo-
di vedi polpo, polipetti, seppia e

calamari;. crostacei quali ca

nocchie, scampi, gamberi.
Quanto al brodetto € argomento
che fa litigare da secoli i marchi-
giani da Pesaro a San Benedetto

@ Tuttii diritti riservati
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del Tronto: ovviamente non ci
pronunciamo sul migliore, ma
ricordiamo che a Fano si terra -
dall'll al 13 settembre - la diver-
tente Brodetto Fest - ed esiste
una Confraternita che difende
la ricetta originaria del piatto,
dove sono fondamentali il con-
centrato di pomodoro e I'aceto.
Dal mare arrivano gallinella, ra-
na pescatrice, gattuccio, traci-
na, razza, sanpietro, canocchie,
seppie, scorfano.

Stile gourmet

Lungo le nostre coste - ma an-
che nelle principali citta - si gu-
stano buone zuppe di pesce:

non é solo merito di una buona
scelta di materia prima ma an-
che della preparazione. Un con-
to € cucinare il mix nel tempo
giusto e con attenzione, un con-
to € mettere tutto a bollire, con
un po' pomodoro. In questo
senso, e bella 'idea di Raffaele
Liuzzi, ragazzo di Puglia, che da
anni gestisce uno dei migliori
locali in Romagna: lo stellato
Locanda Liuzzi, a Cattolica. La
sua Zuppetta di pesce risolve il
problema, perché effettua una
prima ‘scottata’ di ogni elemen-
to (nel caso: canocchie, sanpie-
tro, scorfano, vongole ‘poveraz-
ze', cozze di Cattolica, lumachi-
ni, seppioline, scampi e gambe-
ri) seguendo le regole
tradizionali della cucina di ma-
re e recupera ogni volta il singo-
lo liquido di cottura per creare
un guazzetto complessivo. Ver-
sato bollente da una tisaniera,
questo brodo filtrato completa
la preparazione sul pesce, i mol-
luschi e crostacei adagiati in
una fondina. «In questo modo
mantengono intatte le loro ca-
ratteristiche organolettiche,
senza che un elemento sovrasti
I'altro: il loro filo d'unione é il
guazzetto» sottolinea Liuzzi. Ha
ragione: quindi se non avete
fretta, e il caso di provare a casa.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

(')Tﬁwommmm'

RISTORANTI

Centro-Sud
Italia

Ancona
Trattoria La
Moretta
071.202317
Barletta
Antica Cucina
339.5758192
Fano (PU)
Da Maria
0721.808962
Livorno
Marino
380.1411811
Montallegro
0586.5790
Palermo
Corona
Trattoria
091335139
Porto
Recanati
(MC)

Il Diavolo del
Brodetto
333.1096199
Roma
Trattoria del
Pesce
06.95945393
San
Benedetto
del Tronto
(AP)

Osteria
Caserma Guelfa
0735.753900
Viareggio
(LU)
Buonumore
339.6920936

RISTORANTI

Nord Italia

Altare (SV)
Trattoria

San Rocco
019.58256
Brescia
Officina

del Mare
030.3367056
Cavi

di Lavagna
(GE)

Raieu
0185.390145
Chioggia
(VE)

Osteria Penzo
Tel. 041.400992
Genova

I tre Merli
010.810923
Grado (GO)
Ai Ciodi
335.7522207
Marano
Lagunare
(UD)

Ai tre Canai
0431.67020
Milano

Al Porto
02.89407425
Trieste
Antica Trattoria
Menarosti
040.661077
Verona
Oste Scuro
045.592650
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Classico

e moderno
1. Il cacciucco,
gloria di
Livorno,
prevede nella
tradizione l'uso
di 16 tipologie di
pesce e
molluschi, ma
0ggi se ne usano
ameno 5; 2. Il
brodetto viene
realizzato con
ricette differenti
lungo tutta la
costa adriatica;
3. La versione
moderna di
Raffaele Liuzzi: i
pesci preparati
a parte vengono
legati da un
guazzetto
ottenuto da tutti
i brodi di
cottura

@ Tuttii diritti riservati
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Confermati i festival classici
La novita dell’evento Fellini

Presentato il calendario dell'estate culturale
Tutte le date di Fano Jazz, Passaggi e brodetto

FANO Nonostante il Covid, I'esta-
te fanese non sara priva di ini-
ziativedianimazione turisticae
culturale. Ieri e stato presentato
un ricco calendario di eventi.
Confermati i festival Fano Jazz,

| Passaggi e brodetto le novita so-

nounarassegna ad agosto dedi-
cata a Fellini e le serate evento
nell'exchiesa di San Francesco.
Massimo Foghetti

apagina 20
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Estate mon amour, oltre ai classici
le novita di Fellini e San Francesco

Nel programma confermati i festival Passaggi, Fano Jazz e brodetto con date diversificate

® fax: 072167984
@ telefono: 072131633

® email: fano@corriereadriatico.it

® www.corriereadriatico.it

ILCALENDARIO

FANO Nonostante le premesse e
il permanere delle norme che
si prefiggono lo scopo di impe-
dire un nuovo propagarsidella
epidemia, I'estate fanese non
sara una stagione priva di ini-
ziative di animazione turistica
e culturale. Ieri un ricco calen-
dario di eventi ¢ stato presenta-
to dall’'assessore alla Cultura
Caterina Del Bianco e dall'as-
sessore al Turismo Etienn Lu-
carelli.

Sacrificatala FanodeiCesari

Purtropposi ¢ dovuto sacrifica-
re la Fano dei Cesari che, pro-
prio nella settimana scorsa
avrebbe dovuto coinvolgere
tutto il centro storico con ma-
nifestazioni di carattere econo-
mico, culturale, ludico, per
grandi e piccini. Non e detto co-
munque che non permangano
iniziative di attrazione: il Festi-
valdi Fano Jazz, programmato
alla rocca, nel centro storico e
nella zona mare dal 24 al 31 lu-
glio si svolgera regolarmente;
come sisvolgeraregolarmente
il Festival Passaggi dal 26 al 30
agosto. Le altre sono iniziative
diintrattenimento, tra cui spic-
cano: i concerti dell'orchestra

Gliassessori Caterina Delbianco ed Etienn Lucarelli

Rossini, Abba mamma mia, ve-
nerdi17 luglio alla rocca mala-
testiana e A star is born -la na-
scitadelle stelle della musica, il
4 agosto all'arena Bcc. Sabato
1" agosto in centro storico si ter-
ra la Notte dei saldi, mentre
nello stesso giorno e nella do-
menica successiva, anche se si
edovutorinunciare alla messa
in onore dei caduti e all'uscita
dei pescherecci, non manche-
ra la Festa del mare, compren-
siva della mostra delle tradizio-
ni marinare allestita dal Ridos-

Rassegna dedicata ai
100 annidelregista

e seriedieventinell'ex
chiesa scoperchiata

s0, della premiazione dei vec-
chi marinari e della consegna
dellabandierablu.

Le vera novita sono rappre-
sentate dallarassegnacinema-
tografica, comprensiva di con-
certi e attivita teatrale, dedica-
ta a Federico Fellini e al suo
rapporto con Fano che si terra
alla rocca dal 4 al 9 agosto e
dalle serate a San Francesco,
organizzate anche suiniziative
delle attivitd economiche, in-
traprese al momento da Bar-
dan di piazza Venti Settembre,
da Cose senza tempo di piazza
Andrea Costa e dal bar Monna
Lisa al Pincio. Confermata an-
che la fiera di San Bartolomeo
dal 24 al 26 agosto. Nel mese di
settembre non mancheranno
due manifestazioni di spicco,

come la 47a edizione dell'ln-
contro Internazionale Polifoni-
co Citta di Fano che si svolgera
dal 2 al 6 nella basilica di San
Paterniano e il Festival del bro-
detto che ritorna a fine estate,
dall'll al 13 settembre al Lido e
in Centro Storico. Fino al 3 set-
tembre, comunque la darsena
Borghese continuera a propor-
re il Work in Progress Expe-
rience, iniziato venerdi scorso,
con musica, performance arti-
stiche, eventi socio-culturali,
laboratori per bambini e pro-
mozione delle eccellenze eno-
gastronomiche marchigiane.

Nuovo sitoweb
Nel frattempo, dato che l'uso
del digitale & fondamentale per
la promozione della attivita tu-
ristica, e stata lanciata “Visitfa-
no.app”, una landing page do-
ve con pochi click il turista ha
accesso a tutte le informazioni
di cui necessita: dove mangia-
re, dove dormire, il calendario
degli eventi. Una pagina in cui
ogni attivita economica potra
inserire le proprie caratteristi-
che e peculiarita, una interfac-
ciaimmediata tra aziende e tu-
rista, cui siassocia la disponibi-
lita di un Qr code, quale chiave
ditutte leinformazioni.
Massimo Foghetti
W RIPRODUZIONE RISERVATA
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LA ZUPPA

DI PESGE

Cacciucco o brodetto
Un mare di sfumature

per ricette diverse
ma di specie «poverar

Secondo la leggenda e il piatto creato
da Venere per deliziare il dio Vulcano

Maurizio Bertera

artiamo dalla leggenda: la zuppa di pesce

- per i pescatori greci - ¢ stata creata da

Venere per deliziare Vulcano. Ci credia-
mo ovviamente, anche perché la prima citazio-
ne letteraria del piatto (nella versione greca, la
kakavia) risale al VI secolo a.C. Di sicuro, pochi
cibi uniscono in modo cosi semplice ma straor-
dinario i popoli mediterranei. Ricette differen-
ti, un mare di sfumature ma un concetto che da
Gibilterra a Rodi resta identico: utilizzare il pe-
sce «povero», spesso di piccola pezzatura, nel
modo pit1 goloso possibile e senza complicazio-

ni: si bolliva tutto insieme e via. Ma un tempo,
piu che «povero» era proprio quello invendibi-
le e piu che alla golosita, i pescatori dovevano
pensare a sfamarsi (e sfamare), potenziando il
pescato con gallette, pane vecchio, polenta.

Di sicuro, la zuppa di pesce ¢ uno dei piatti
meno codificabili della nostra cucina. Tanto &
vero che non figura nel Ricettario della Cucina
Regionale Italiana, testo sacro dell’Accademia.
Ma e giusto, visto che si fatica a trovare un serio
dogma per le pili famose, ossia il cacciucco e il
brodetto.

1 primo, identificato come simbolo di Livor-
no (anche se & «praticato» intensamente anche

@ Tuttii diritti riservati
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a Viareggio dove - dicono i toscani - il pesce «e
di rena e non di scoglio»), si allunga sino alla
Riviera Ligure dove prende il nome di buridda.
Il secondo, essenza dell'Adriatico, parte dal
confine con la Slovenia - vedi quello di Grado -
e arriva sino in Abruzzo dove viene celebrato a
Vasto, passando per Veneto, Romagna e Mar-
che. Qua e la spuntano altre preparazioni mol-
to amate come il ciupin ligure (pil1 un passato

che una vera zuppa) o la ciambotta pugliese.
Laricetta originale del cacciucco (sulla cui origi-
ne abbondano leggende, ma probabilmente la
parola deriva dal turco kiigiik, ossia «di piccole
dimensioni») prevedeva I'utilizzo tra le tredici
e le sedici tipologie ittiche.

Oggi se ne utilizzano meno ma dovrebbero
almeno essere presenti le cinque tipologie per-
ché sono cinque le «C» nel suo nome: pesce da
taglio (senza spine) come palombo, rana pesca-
trice, nocciolo, gorgo; pesce da zuppa (quindi
con la lisca) quali gallinella, scorfano, pesce
prete; i molluschi bivalvi come cozze e vongo-
le; i cefalopodi vedi polpo, polipetti, seppia e
calamari. Infine crostacei quali canocchie,
scampi, gamberi.

Quanto al brodetto & argomento che fa litiga-
re da secoli marchigiani tra loro: ovviamente
non ci pronunciamo su quale sia il migliore,
ma ricordiamo che a Fano si terra - dall'11 al
13 settembre - la divertente Brodetto Fest - ed
esiste una Confraternita che difende la ricetta
originaria del piatto, dove sono fondamentali il
concentrato di pomodoro e I'aceto. Dal mare
arrivano mazzole, rana pescatrice, gattuccio,
tracina, razza, boccaincava, sanpietro, canoc-
chie, seppie, scorfano. Importante: mai confon-
dere l'italica zuppa con la bouillibaisse (sintesi
tra boullir e abaisser, bollire e abbassare), pro-
posta in decine di versioni soprattutto in Costa
Azzurra. Quella originale viene rivendicata da
Marsiglia che ha depositato «la» ricetta nel
1980, in modo da difenderla da contaminazio-
ni sempre pit raffinate. La peculiarita? La nota
fortemente aromatica che deriva dall’utilizzo
di finocchietto, zafferano e scorza d'arancia:
ben eseguita (lo ammettiamo) & un gioiellino.

@ Tuttii diritti riservati
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Il BrodettoFest si allea
con i ristoratori fanesi

Dall'll al 13 settembre stand
sostituiti dagli operatori locali
(i sara anche un bus dedicato

LA MANIFESTAZIONE

FANO Dall'll al 13 settembre Bro-
dettoFest tornera a Fano perani-
mare i palati della costa adriati-
ca. E lo fara con un sapore nuo-
vo, piu ricco e invitante. La
XVIII edizione del Festival dedi-
cato al piatto simbolo dell'iden-
tita marinara del territorio man-
terra la promessa annuale: ono-
rare latradizione, rinnovandola
con unappuntamento spettaco-
lare. Novita 2020: il ruolo dei ri-
storatori, veri protagonisti della
XVIII edizione. I locali fanesi sa-
ranno infatti inseriti in un cir-
cuitogastronomico che dal Lido
coinvolgera anche Sassonia e il
centrostorico.

Le tavolate allestite sul lun-
gomare a cura degli stand ga-
stronomici, saranno infatti so-
stituite dagli allestimenti su mi-
sura previsti dai ristoratori. Una
scelta che garantira qualita dei
piatti, cucinati appositamente
per ogni amante del brodetto, e

fluidita di partecipazioneper il
pubblico, che potra prenotare
pranzi e cene nel proprio locale
preferito. Ad oggi, sono pitidi 20
i ristoranti che hanno aderito al
nuovo format e che sono pronti
ad offrire diverse versioni di bro-
detto al prezzo convenzionato
di 20 euro. Grande merito, in
questo, va a Ristorltalia, associa-
zione umbro-marchigiana a di-
fesa dell'Ho.re.ca guidata dal
presidente Luca Vissani, che ha
collaborato affinché l'innovazio-
ne del Festival prendesse corpo.
Tutti i ristoranti che volessero
aderire all'iniziativa possono an-
cora farlo chiamando il
0721.54708.

Avalorizzarne il ruolo e sem-
plificarne la fruizione, saranno i
materiali promozionaliprevisti
dal BrodettoFest: come i totem
che segnaleranno le tappe del
gusto, collocati davanti alle atti-
vita coinvolte, e la mappa della
citta. altra novita il “brodetto
bus” che, in collaborazione con
Adriabus, colleghera gratuita-
mente le principali location in
cui gustare la zuppa di pesce al-
la fanese e i parcheggi pill im-
portantidella citta.

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Commercio

Ristoratori protagonisti
al festival del brodetto di Fano

Dall’'11 al 13 settembre tornera BrodettoFest a
Fano per deliziare i palati della costa adriatica. La
novita 2020 sara il ruolo dei ristoratori: i locali fa-
nesi saranno inseriti in un circuito gastronomico
dalla spiaggia al centro storico. Finora sono piu
di 20 ristoranti che hanno aderito.
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Commercio

Ristoratori protagonisti
al festival del brodetto di Fano

Dall'11 al 13 settembre tornera BrodettoFest a
Fano per deliziare i palati della costa adriatica. La
novita 2020 sara il ruolo dei ristoratori: i locali fa-

nesi saranno inseriti in un circuito gastronomico
dalla spiaggia al centro storico. Finora sono piu
di 20 i ristoranti che hanno aderito.
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FCCELLENZE
MARCHIGIANE

di Riccardo Lagorio

CARNE DI BOVINO
DI RAZZA MARCHIGIANA " 3
CICERCHIA

s DISERRADE"'CONTI

n e razze Chia FAGIOLI GIGANTI
1 ' DIARQUATA DEL TRONTO
i 5 Antonio Filotei era il macellaio di
P ri de 2 Pescara del Tronto, rasa al suolo
f te. mant dai terremoti del 2016 (sostenia-
biar ¢ {itends 3 P - moarquata.it). Sugli scaffali del-
t nt la bottega, dagli anni Sessanta,
si trovavano | fagioloni bianchi,
K zzota pe pregiata coltivazione delle spon-
) meth del se de limose del Tronto. La cremo-
sa bonta del legume, di cul si
Mg & preservato il seme da tempo
’ imprecisato, si accompagna alla
ane. Ne facilita di coltivazione, in quan-
10 le piante si arrampicano sulle
frasche, e di essiccazione, che
non richiede particolari accorgi-
menti, Anche nelie aree vicine si
& tentata la coltivazione, senza
risultati accettabili, La raccolta
avviene a ottobre e il consumo
magglore si registra durante le

/—3 festivita natalizie come minestra
N\ o insalata. La forma e il colore ri-
; N cordano i fagioli Spagna, benché
' J la dimensione sia maggiore.
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Anche a tavola cambia lorizzonte
spostandosi dalla costa all Appennino

Dalle versioni di brodetto alle infinite varieta
di carni accompagnate da olive ¢ legumi

quuﬂoo hik i di costa ituk alle Marche un

l { quello dei brodetti. Ciascuna localita
d\eduhcdl IAdriatico vanta la preparazione ideale e

ginale, da Porto San Giorgio a Pesaro. Come esempio, a

Fano dall al 13 bre si celebra B est (festi-

b i), linario della Citta del
C: le. B perd i 30 ct che Ascoli Piceno dal

mare per affermare il predomino delle cami, come awviene nel ripieno
delle celebri okve. Andnlwuniuovmomcdlowiompwlcohu

sulle tavole marchigiane: dal llo sul Metauro al celebre
ubmcdrhbvw\o-.punud.llummwe Avmndhbomon
di Giorgio Calabrd, si ampliano gli icon la

metd porco meta pesce, mndoprougmmleuoladelhum Nera. La
presenza di legumi & piu f manoa ina alla dorsale
dell’Appennino e olio, presenza paraliela al grassi suini nella cucina del
nord regionale, prende deci il sop! da Ancona in gid.

TROTA FARIO
DELFIUME NERA
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PAESE :ltalia DIFFUSIONE :(307000)
: . PAGINE :95 AUTORE :Di Riccardo Lagorio
HitilRestodel Carling  <urermcie s o

» 30 agosto 2020

FCCELLENZE
MARCHIGIANE

Anche a tavola cambia l'orizzonte
spostandosi dalla costa all’Appennino

Dalle versioni di brodetto alle infinite varieta
di carni accompagnate da olive e legumi

quasi 200 chilometri di costa restituiscono alle Marche un
l singolare primato, quello dei brodetti. Ciascuna localita
che si affaccia sull’Adriatico vanta la preparazione ideale e
originale, da Porto San Giorgio a Pesaro. Come esempio, a
Fano dall"1 al 13 settembre si celebra BrodettoFest (festi-
valbrodetto.it), kermesse dedicata all'emblema culinario della Citta del
Carnevale. Bastano pero i 30 chilometri che separano Ascoli Piceno dal
mare per affermare il predomino delle carni, come avviene nel ripieno
delle celebri olive. Anche i salumi trovano un collocazione privilegiata
sulle tavole marchigiane: dal guanciale di Mercatello sul Metauro al celebre
salame di Fabriano e, pil a sud, il salame spalmabile. A Visso, nella bottega
di Giorgio Calabro, siampliano gli orizzonti con la versione sperimentale,
meta porco meta pesce, avendo protagoniste le trote del fiume Nera. La
presenza di legumi & pil frequente mano a mano ci si avvicina alla dorsale
dell’Appennino e l'olio, presenza parallela ai grassi suini nella cucina del
nord regionale, prende decisamente il sopravvento da Ancona in giu.

di Riccardo Lagorio
CARNE DI BOVINO

DI RAZZA MARCHIGIANA

idatta al la

,,,,,,

3. Nel corso del
tempo, attraverso una serie di
incroci con le razze CI
Romagnola, si ottenne

Marchigiana. Solo ne

no interrotti gli incroci e fissati
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i car ri particolari della raz-

za: ma possente, mantello

bianc per difendersi dal sole

e cute nera e spessa contro gli

} chi delle irradiazioni solari
e deil parassiti. Apprezzata per
3 del secol

] I mec 3

dei campi

f stata convertita

in ottimo animale da carne. Nel

003, insieme alla Chianina e

1lla ottenuto il
ric n la de

Appeéennino Centrale.

llonehianco.it

CICERCHIA
DISERRA DE’' CONTI

FAGIOLI GIGANTI
DI ARQUATA DEL TRONTO

Antonio Filotei era il macellaio di
Pescara del Tronto, rasa al suolo
dai terremoti del 2016 (sostenia-
moarquata.it). Sugli scaffali del-
la bottega, dagli anni Sessanta,
si trovavano i fagioloni bianchi,
pregiata coltivazione delle spon-
de limose del Tronto. La cremo-
sa bonta del legume, di cui si
& preservato il seme da tempo
imprecisato, si accompagna alla
facilita di coltivazione, in quan-
to le piante si arrampicano sulle
frasche, e di essiccazione, che
non richiede particolari accorgi-
menti. Anche nelle aree vicine si
€ tentata la coltivazione, senza
risultati accettabili. La raccolta
avviene a ottobre e il consumo
maggiore si registra durante le
festivita natalizie come minestra
o insalata. La forma e il colore ri-
cordano i fagioli Spagna, benché
la dimensione sia maggiore.

@ Tuttii diritti riservati
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TROTA FARIO
DEL FIUME NERA
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FCCELLENZE
MARCHIGIANE

di Riccardo Lagorio

CARNE DI BOVINO
DI RAZIA MARCHIGIANA " 3
CICERCHIA

srbariche de . . dusd D) SERRA DE'CONTI

71 3 € FAGIOLIGIGANTI
onne la razza DI ARQUATA DEL TRONTO
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la dimensione sia maggiore.
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Anche a tavola cambia l'orizzonte
spostandosi dalla costa all’ Appennino

Dalle versioni di brodetto alle infinite varieta
di carni accompagnate da olive e legumi

quasi 200 chilometri di costa restituiscono alle Marche un
l singolare primato, quello dei brodetti. Ciascuna localita
che si atfaccia sullAdriatico vanta fa p i ideale e
iginale, da Porto San Giorgio a Pesaro. Come esempio, 3
Fano dalim al 13 si celebra (festi-
) i I i della Citta del
Camevale. Bastano perd | 30 chilometri che separano Ascoll Piceno dal
mare per affermare il predomino delle camni, come avviene nel ripienc
delle celebri olive. Anche | salumi trovano un collocazione privilegiata
jane: dal di il Metauro al celebre
salame di Fabriano e, pit a sud, Il salame spalmabile. A Visso, nella bottega
gio Calabro, si i gh con la versione
meta porco mets pesce, avendo protagoniste le trote del fiume Nera. La
presenza di legumi & pii froquente mano a mano ci sl awvicina alla dorsale
dellAppennino e lolio, presenza parallela al grassi suini nella cucina del
nord regi , prende [} da Ancona in git.

TROTA FARIO
DEL FIUME NERA
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L'INTERVISTA
ENRICO MAZZARONI

E diventato chef per passione
e ha deciso che il suo ristorante
avrebbe avuto senso solo nella
sua terra, i Sibillini. E cosi & stato

~1

ITINERARION.1
MARCHE

Alla scoperta dell'unica regione
al plurale della penisola: non &

un caso tanto diverse sono le ani-
me che convivono in questa terra

P.1M

PEDALANDO

Tante sono le possibili alternative
che le Marche offrono agli
appassionati cultori di sentieri
nel verde dalla costa alle colline

P.13

IN MOSTRA

A partire dalle celebrazioni per

i cinquecento anni dalla morte

di Raffaello alle grandi mostre
che affollano le citta marchigiane

P.14

RICETTA D'AUTORE

La proposta per Itinerari dello
chef Mazzaroni che coniuga
ingredienti dei suoi monti con
altre eccellenze arrivate dal mare

Formaggio
di fossa marchigiano

P.15
LEECCELLENZE
Dalle mille versioni di brodetto
che si assaporano sulla costa
ai funghi e soprattutto ai tartufi
vero tesoro dell'entroterra

P.16

TRE CANTINE

Le cantine piu che eccellenti
che si distinguono per la qualita
delle loro bottiglie sono tante,
ve ne proponiamo tre

P.23

TESORI DELL'ARTE

Alle tante bellezze che la citta
di Siena offre si aggiunge, fino
al 7 ottobre, la possibilita di am-
mirare il pavimento del Duomo

Direttore responsabile Michele Brambilla
Inserto a cura di Ugo Cennamo

Hanno collaborato Lorella Bolelli, Letizia
Cini, Riccardo Cotarella, Davide Eusebi,
Elisabetta Ferri, Pierfrancesco Giannangeli,
Riccardo Lagorio, Letizia Magnani, Aristide
Malnati, Paolo Pellegrini, Federico Rota,
Leda Santoro

Progetto grafico Tomo Tomo

QN ITINERARI registrata al n. 8513
del 16 aprile 2019

P. 28

CAMERA CON VISTA

Firenze & una citta che offre
infinite possibilita di alloggio:

fra le tante un cinque stelle che
ha conquistato pubblico e critica

P.17

TRA 1 VIGNETI

Il principe degli enologi Riccardo
Cotarella ci accompagna alla
scoperta delle caratteristiche
degli eccellenti vini marchigiani

P. 25

DUE RUOTE ENON SOLO

Le strade della Toscana sono
I'ideale soprattutto in settembre
per itinerari ciclistici ma anche
per chi ama il trekking

P. 29

LE ECCELLENZE

Tante e tali da scriverne pagine
e pagine, ma il nostro Riccardo
Lagorio ci accompagna a
scoprire quelle rare e imperdibili

ITINERARIO N.2
TOSCANA

| mesi che preludono l'arrivo
dell'autunno offrono un’imma-
gine straordinaria della Toscana
che si colora di tinte inaspettate

P. 26

VINIED ETICHETTE

DELLA TOSCANA

La regione vanta alcuni vini

noti nel mondo e tante sono

le cantine che tengono alto un
prestigio conquistato nei vigneti

P. 27

TRA1VIGNETI

Dal Chianti al Brunello,
Riccardo Cotarella ci accompa-
gna alla scoperta di due

tra i vini simbolo della Toscana

ACCADEINITALIA
DA VENEZIA A POMPEI

Oltre alla Serenissima che si
prepara alla Mostra del Cinema,
un salto a Napoli nel sito archeo-
logico di Pompei
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e-mail info@speweb.it sito web speedadv.it
Assago (Milano) 20090, V.le Milanofiori,
Strada 3 Palazzo B10, Tel. 02 57577362
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Autunno
tra Marche
e Toscana

diUgo
Cennamo

Non c'e stagione migliore per
viaggiare. Il caldo non & pil
asfissiante come lo & stato fino
a poche settimane fa e le ore di
luce sono ancora tante. Se a tut-
to questo si aggiungono i colori
che la natura regala, chiunque
ami guardarsi intorno sa bene
che non vi & periodo dell'anno
migliore per uscire dalla routine
e andare all'avventura. Meglio
a piedi o in bicicletta, magari
spostandosi in treno per rag-
giungere i luoghi dove iniziare
le proprie escursioni. E quali
regioni se non Marche e Tosca-
na offrono un’inifinita varieta di
mete per chi predilige arte e na-
tura? In questo numero di fine
agosto, Itinerari suggerisce al-
cune tra le tante possibilita che
entrambe le regioni offrono. Ad
esempio cogliendo l'occasione
per conoscere Raffaello nella
sua Urbino, ma anche per am-
mirare il pavimento del Duomo
di Siena che fino ad ottobre ri-
splende senza protezione alcu-
na nella cattedrale nel cuore di
una delle citta gioiello della pe-
nisola. Se a tutto questo si som-
ma anche l'offerta di eccellenze
enogastronomiche tipiche di
questi territori il dado € tratto.
Non resta che partire, ben sa-
pendo che soprattutto in questi
mesi di convivenza forzata con
la pandemia questo tipo di tu-
rismo & di certo preferibile. Un
aspetto per nulla secondario.
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FCCELLENZE
MARCHIGIANE

di Riccardo Lagorio

CARNE DI BOVINO
DIRAZZA MARCHIGIANA

Tutto comincio con le invasio-
ni barbariche del IV e V secolo,
quando venne introdotta in Ita-
lia una razza bovina adatta al la-
voro e alla fatica. Nel corso del
tempo, attraverso una serie di
incroci con le razze Chianina e
Romagnola, si ottenne la razza
Marchigiana. Solo nel 1928 furo-
no interrotti gli incroci e fissati
i caratteri particolari della raz-
za: massa possente, mantello
bianco per difendersi dal sole
e cute nera e spessa contro gli
attacchi delle irradiazioni solari
e dei parassiti. Apprezzata per
il lavoro fino a meta del secolo
scorso, con la massiccia mecca-
nizzazione del lavoro dei campi
la Marchigiana é stata convertita
in ottimo animale da carne. Nel
2003, insieme alla Chianina e
alla Romagnola, ha ottenuto il
riconoscimento IGP con la de-
nominazione Vitellone Bianco
dell’Appennino Centrale.
vitellonebianco.it

CICERCHIA
DI SERRA DE’ CONTI

Il consumo di cicerchie in ltalia &
in costante calo, ma c'€ un paese
dove questo legume dalla forma
irregolare e dal colore che va dal
paglierino al beige ¢ la stella della
gastronomia locale, offrendo an-
che opportunita di lavoro ai giova-
ni. A Serra de’ Conti, nell’Ancone-
tano, la cicerchia viene coltivata
sulle colline intorno alla cittadina
murata su circa 11 ettari. Le tecni-
che di coltivazione non ammetto-
no l'utilizzo di sostanze chimiche
di sintesi e che si basano sull'uso
di cio che offre la natura: concimi
organici, insetti utili e varieta di
semi piu resistenti. Per la sua pre-
parazione bisogna lasciarle molte
ore in acqua. La ricetta piu golo-
sa prevede che, dopo I'ammollo,
le cicerchie siano unite ad un sof-
fritto classico di sedano, aglio, ca-
rota e scalogno coperte d'acqua
e fatte bollire per due ore, infine
frullate con patate e brodo vege-
tale. Arricchiscono
crostini.

!

FAGIOLI GIGANTI
DI ARQUATA DEL TRONTO

Antonio Filotei era il macellaio di
Pescara del Tronto, rasa al suolo
dai terremoti del 2016 (sostenia-
moarquata.it). Sugli scaffali del-
la bottega, dagli anni Sessanta,
si trovavano i fagioloni bianchi,
pregiata coltivazione delle spon-
de limose del Tronto. La cremo-
sa bonta del legume, di cui si
& preservato il seme da tempo
imprecisato, si accompagna alla
facilita di coltivazione, in quan-
to le piante si arrampicano sulle
frasche, e di essiccazione, che
non richiede particolari accorgi-
menti. Anche nelle aree vicine si
€ tentata la coltivazione, senza
risultati accettabili. La raccolta
avviene a ottobre e il consumo
maggiore si registra durante le
festivita natalizie come minestra
o insalata. La forma e il colore ri-
cordano i fagioli Spagna, benché
la dimensione sia maggiore.

Anche a tavola cambia l'orizzonte
spostandosi dalla costa al’Appennino

Dalle versioni di brodetto alle infinite varieta
di carni accompagnate da olive e legumi

quasi 200 chilometri di costa restituiscono alle Marche un
I singolare primato, quello dei brodetti. Ciascuna localita

che si affaccia sull’Adriatico vanta la preparazione ideale e
originale, da Porto San Giorgio a Pesaro. Come esempio, a
Fano dall11 al 13 settembre si celebra BrodettoFest (festi-
valbrodetto.it), kermesse dedicata allemblema culinario della Citta del
Carnevale. Bastano pero i 30 chilometri che separano Ascoli Piceno dal
mare per affermare il predomino delle carni, come avviene nel ripieno
delle celebri olive. Anche i salumi trovano un collocazione privilegiata
sulle tavole marchigiane: dal guanciale di Mercatello sul Metauro al celebre
salame di Fabriano e, piu a sud, il salame spalmabile. A Visso, nella bottega
di Giorgio Calabro, si ampliano gli orizzonti con la versione sperimentale,
meta porco meta pesce, avendo protagoniste le trote del fiume Nera. La
presenza di legumi e pili frequente mano a mano ci si avvicina alla dorsale
dell’Appennino e l'olio, presenza parallela ai grassi suini nella cucina del
nord regionale, prende decisamente il sopravvento da Ancona in giu.

TROTA FARIO
DEL FIUME NERA

E storicamente provato che nel
fiume Nera le trote erano presen-
ti in abbondanza sin dall’antichi-
ta. Basti pensare che gia nel XIV
e XV secolo gli Statuti di Visso,
la cittadina nel Parco Naziona-
le dei Monti Sibillini attraversa-
ta dal Nera, contenevano norme
che regolamentavano la pesca e
tutelavano il fiume. L'allevamen-
to delle trote & un‘attivita mol-
to diffusa. Sebbene le pratiche
di ripopolamento con individui
selezionati in allevamenti di al-
tre zone d’ltalia o estere abbiano
causato lI'imbastardimento del
ceppo originario, la trota fario ri-
mane la specie dominante, for-
te della riproduzione spontanea
e sostenuta dai ripopolamenti.
L'ambiente caratterizzato dal ac-
qua pulite, limpide e con tasso di
inquinamento nullo consente di
ammirare gli splendidi colori di
questo pesce, la cui taglia va da
pochi etti al chilogrammo.
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L'EVENTO

Il BrodettoFest
compie 18 anni
tutti da gustare

Ma quest'anno niente stand

FANO Diciotto anni di Brodetto-
Fest. La manifestazione estiva
fanese dimostra la sua maturi-
ta, adattando a tempi di record
lesue date, i suoiluoghiele sue
modalita organizzative all'at-
tuale fase della convivenza con
il Coronavirus. Al piatto & dedi-
cato il fine settimana da vener-
dilladomenica 13 settembre.
OsvaldoScatassi
apagina20
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Maturi nel tempo del Coronavirus
Il BrodettoFest sta con i ristoratori

Per la diciottesima edizione annullati gli stand: il piatto si gusta in 30 locali al prezzo di 20 euro

ILFESTIVAL

FANO Diciotto anni di Brodetto-
Fest. La manifestazione estiva
fanese dimostra la sua maturi-
ta, adattando a tempi di record
le sue date, i suoi luoghi e le sue
modalita organizzative all'at-
tuale fase della convivenza con
il Coronavirus. Al piatto della
nostra tradizione marinara ¢
dedicato il fine settimana tra ot-
to giorni, da venerdi 11 a dome-
nica 13 settembre, la novita pit
sfiziosa ¢ il ruolo centrale asse-
gnato alla ristorazione fanese,
che sostituisce gli stand gastro-
nomici in precedenza sistemati
sul lungomare del Lido.

Unaiuto contro la crisi

«I visitatori - ha spiegato Pier
Stefano Fiorelli, presidente pro-
vinciale di Confesercenti — po-
tranno gustare la zuppa di pe-
sce al prezzo convenzionato di
20 euro, prenotando nei trenta
ristoranti della citta che parteci-
panoall'iniziativa. Abbiamo fat-
toquesta scelta per dare visibili-
ta agli operatori, per aiutarli a
superare una fase nera: noi non
li abbandoniamo. La sicurezza
¢ l'altro aspetto su cui abbiamo
lavorato a fondo». I ristoranti
potranno essere raggiunti con

La presentazione del BrodettoFest

una navetta gratuita, il Brodet-
toBus, che nei tre giorni del fe-
stival colleghera il centro stori-
co di Fano a Lido e Sassonia.
Serviziodalle19 alle 23; sabatoe
domenica anche dalle 12 alle 15.
Altra novita, sabato alle 9 e alle
11, le due escursioni in mare sul-
la barca BrodettoBoat e insieme
con il biologo marino Corrado
Piccinetti. Partecipare costa 5
euro, prenotare € obbligatorio.
L'edizione 2020 del Brodet-
toFest 2020, organizzata da
Confesercenti, € stata presenta-

Evento al via venerdil
Finoadomenical3le
attrazionial Lido conun
servizio di bus navetta

ta ieri in piazza centrale a Fano
nel ristorante Ideale: spettacolo
della cucina stellata, incontri
dal vivo, laboratori per bambi-
ni, degustazioni, assaggi e abbi-
namenti di vini, grandi ospiti.
Gli ingredienti ci sono tutti,
cambiano i luoghi della manife-
stazione.

1l Palabrodetto sara allestito
nella tensostruttura del lungo-
mare al Lido; il palco centrale
nella cavea; la divertente area
Brodetto&Kids in largo Seneca,
al centro della passeggiata. Ap-
puntamenti su prenotazione al-
lo 0721/54708 o tramite Preno-
tiamo.App. Erano presenti per
il saluto istituzionale il sindaco
Massimo Seri, I'assessore co-
munale Etienn Lucarelli, il vice-
presidente del consiglio regio-

nale, Renato Claudio Minardi, il
consigliere camerale Tomma-
so Di Sante. Dopo Fiorelli,a con-
clusione dell'incontro, 'inter-
vento di Adolfo Ciuccoli, presi-
dente di Confesercenti a Fano.
«Abbiamo fortemente voluto -
aveva detto poco prima I'asses-
sore Lucarelli- la conferma del
BrodettoFest nella programma-
zione degli eventi, perché carat-
terizza la citta, Ci sembrava
inoltre necessario appoggiare il
comparto dell’'ospitalita e della
ristorazione, che ha purtroppo
subito un forte choc».

Ilsindaco Seri
Ha aggiunto il sindaco Seri, rin-
graziando «in particolare la Re-
gione come interlocutore fon-
damentale», che il festival «tie-
nein forte considerazione il mo-
mento storico e la sicurezza di
tutti, garantendo comunque un
altissimo livello gastronomico
e culturale», Di Sante ha invece
posto attenzione alle «sinergie
molto importanti», appoggiate
dal sistema camerale, che il fe-
stival crea «tra operatori
dell'enogastronomia, della cul-
tura e forze economiche im-
prenditoriali». Inaugurazione
venerdi 11 settembre alle 19, sul
Palco Cavea.

Osvaldo Scatassi

© RIPRODUZIDNE RISERVATA
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Quattro stelle
dellacucina

eLestelledellacucina
illuminano il BrodettoFest.
Quattrograndi chef, Erny
Lombardo, Cristina
Bowerman, Max Mariolae
Giorgio ‘Giorgione’ Barchiesi
saranno protagonisti di
altrettanti appuntamenti sotto
latensostruttura del Lido,
dove presenterannoricette
marinare originali. Lombardo
saraaifornellivenerdill
settembre alle 20; Bowerman
alla stessa oramadisabato,
Mariolaalle 13 e Barchiesialle
20didomenica. Sul palco
Cavea,domenicaalle 19, la
degustazione gratuita del
gelatoalle mandorle e alla
Casciottad'Urbino proposto
daPaolo Brunelli, artista del
dolce. Sabato e domenicaalle
18 doppio appuntamento con
Luca Gardini, sommelier
campione delmondo, alla
scoperta del Banchello Doc.
Anchein questicasié
obbligatorio prenotare:
0721/54708 oppure
Prenotiamo.App.



£
1

GIOVEDI — 3 SETTEMBRE 2020 - IL RESTO DEL CARLINO

17..

FANO

BrodettoFest, dallo stand al ristorante

Nuovo format per la kermesse che celebra, dall"11 al 13 settembre, la zuppa di pesce alla fanese, tra ospiti stellari e cooking show

Ospiti stellari, cooking show e
degustazioni di zuppe di pesce
dal centro al mare. E poi ancora:
laboratori per bambini, visite
guidate per adulti ed escursioni
per famiglie via terra e via mare.
Conto alla rovescia per la XVII|
edizione del BrodettoFest, la
manifestazione enogastronomi-
ca fanese dedicata al piatto sim-
bolo della tradizione marinara
cittadina. Torna dall’11 al 13 set-
tembre con un nuovo format:
gli stand gastronomici che soli-
tamente venivano posizionati
sul lungomare, al tempo del Co-
vid sono stati sostituiti da un ser-
vizio di ristorazione diffuso.

Il BrodettoFest 2020 si allarga
infatti alla citta coinvolgendo
tutti i ristoratori che hanno scel-
to di aderire al progetto di Con-
fesercenti Pesaro e Urbino e Co-
mune di Fano (con il contributo
di Regione, Ministero e Camera
di Commercio delle Marche)
per valorizzare il sapore unico
del «Brodetto alla fanesen. | visi-
tatori del Festival potranno, in-
fatti, gustare la zuppa di pesce,
per i tre giorni del festival, al
prezzo convenzionato di 20 eu-

ro prenotando nei 30 ristoranti
della citta che partecipano
all'iniziativa e che saranno colle-
gati ai luoghi della kermesse da
una navetta gratuita, il «Brodet-
to Bus» Fano (venerdi dalle 19 al-
le 23; sabato e domenica dalle
12 alle 15 e dalle 19 alle 23). Nuo-
ve anche le aree dell’evento: il
Palabrodetto, che accogliera lo

spettacolo della cucina con i
cooking show delle 20 (venerdi
chef Erny Lombardo con i suoi
«Maccheroncini di Campofilone
con vongole, fasolari e canolic-
chi»; sabato Cristina Bowerman
del Glass Hostaria di Roma e la
sua «Pasta mista,alghe e frutti
di mare» e domenica la stelle di
Gambero Rosso Channel, il cuo-

co contadino Giorgio «Giorgio-
ne» Barchiesi con il suo «Il Mare
con i piedi nell'orto» preceduto
alle 13 da Max Mariola e la sua
«Polentina di mais ottofile con
cozze e pomodoro pendolino
marchigiano») sara allestito nel-
la Tensostruttura del lungoma-
re; il Palco centrale, dove si svol-
geranno i talk show e le presen-
tazioni, sara collocato nella Ca-
vea del Lido; la divertente area
«Brodetto&Kids» animera inve-
ceillargo Seneca, al centro del-
la passeggiata.

Tutti gli spazi e gli appuntamen-
ti saranno accessibili solo su
prenotazione da effettuarsi tra-
mite telefono allo 0721.54708 o
tramite Prenotiamo.App. La tu-
tela del mare, le specificita
dell’Adriatico e i temi d’attualita
del settore saranno al centro
dei talk show affidati allo stori-
co amico del Festival Federico
Quaranta, che sabato alle 19 pre-
sentera il suo libro «Terra» (Sper-
link & Kupfer, 2019) e che dome-
nica coinvolgera il pluripremia-
to ciocco-gelatiere e artista del
dolce Paolo Brunelli con l'inter-
vista «Memoria gustativa, gela-

teria evolutiva: che Combol» a
cui seguira la degustazione del
suo «Gelato Mandorle e Casciot-
tad’Urbino Dop». Spunti d’attua-
litd saranno presentati durante
gli appuntamenti promossi da
Coldiretti, Assam e Svim.

Per i pill curiosi sara inoltre
possibile, sabato 12 settembre,
alle 9 e alle 11 (costo 5, euro, pre-
notazione obbligatoria), salpare
sulla BrodettoBoat per |'escur-
sione «Tutti a moll...uschi» alla
scoperta degli allevamenti di
cozze dell'Adriatico e della pe-
sca di vongole insieme a Corra-
do Piccinetti, biologo marino. E’
la grande novita dell’evento,
che quest’anno si spinge in alto
mare. «Nell'anno della sua matu-
rita, il BrodettoF est doveva esse-
re I'evento di apertura della sta-
gione turistica - ha sottolineato
il presidente di Confesercenti
PierStefano Fiorelli -, invece ci
troviamo ad essere quello di
chiusura. Abbiamo lavorato tan-
to sulla sicurezza e con gli ope-
ratori della citta». «E’ stata un
anno particolare - il commento
del sindaco Seri -, ma nella diffi-
colta & stata una bella estate».
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DALL1 AL 13 SETTEMBRE SI RINNOVA A FANO L’APPUNTAMENTO
CON LA SPECIALITA PROPOSTA NELLE VARIANTI TIPICHE DI MOLTI TERRITORI

AL FESTIVAL

DEL BRODETTO
STORIE DI MARE
t DI PESCATORI

di Davide Eusebi
FANO

Giorgio Barchiesi, in arte Giorgione, volto televi-
sivo della cucina (nella foto a sinistra), € uno dei
protagonisti dei cooking show di Brodetto Fest, il
Festival del brodetto e delle zuppe di pesce in pro-
gramma a Fano dall’11 al 13 settembre.
Giorgione, che cos’ & un brodetto?

«E il piatto del popolo del mare. Se parti dalla
Croazia e vai verso sud e poi risali per le coste ita-
liane e ti fai tutto il giro dello stivale, trovi un bro-
detto ogni qualche chilometro. E nessuno & ugua-
le allaltro. Ogni localita ci mette del suo. C’e chi
predilige i crostacei, chi il pesce povero, chil‘ace-
to e chi lo zafferano, solo per citare qualcuno dei
numerosi esempi. Il brodetto é lo specchio della
tradizione marinara locale, & il manifesto del gu-
sto dei portolotti e della gente di mare».

Lei & un cuoco contadino, che brodetto presen-
tera a Fano?

«ll brodetto dell’'orto perché anche I'Umbria ha il
suo gusto di mare»,

L'Umbria?

«Ma si, certo, non siamo fiscali, & vero che il bro-
detto e un piatto di costa ma é vero anche che il
pesce si mangiava e si mangia anche dove il mare
non c’é. Per cui cucinero il mio brodetto, ovvero
la mia zuppa di pesce abbinata alle verdure del
mio orto. lo non sono un integralista, penso che la
cucina non abbia limiti e che si possa fare anche
un brodetto fuor d’acqua. La cucina & invenzione,
contaminazione, € questa la sua bellezza».
Anticipazioni sul brodetto contadino?

@ Tuttii diritti riservati
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«Vi dico solo che sono romano, vivo in Umbria e
mi piace cucinare senza frontiere. Il resto lo sco-
prirete a Fano».
Perché presentarlo a Fano?
«Perché e la capitale del brodetto. Qui questo
piatto ha un seguito popolare, non é solo una ri-
cetta turistica, € un rito di cultura enogastronomi-
ca che si rinnova ogni anno».
Come si rapporta il suo brodetto campagnolo
con quello di Ernesto Lombardo, cuoco d’ltalia,
o Cristina Bowerman del Glass Hostaria di Ro-
ma, che saranno al festival di Fano?
«Ognuno fa il suo, per me vale tutto, dal sushi alla
cucina molecolare, di certo rispetto ai grandi
chef io non so impiattare e non mi interessa, per
me l'importante € la sostanza».
Torniamo al Brodetto fest, che prevede anche
la scuola di zuppa di pesce per bambini: come
vede un bimbo alle prese con il pesce?
«Benissimo, direi che & una iniziativa fantastica. E
la risposta piu bella alla triste abitudine delle me-
rendine rispetto alle quali ho sempre preferito pa-
ne con burro e zucchero oppure pane e pomodo-
ro. Non mi piacciono le mamme che inseguono i
loro bambini con il cucchiaio. Mettiamo i bimbi e
le bimbe in cucina, in tutta sicurezza certo, e fac-
ciamo loro capire cos’é il buon cibo»
Lei quindici anni fa non cucinava nemmeno.
Adesso lo fa in pubblico a grande richiesta e la
chiamano anche in tv. Ma come & potuto succe-
dere?
«Sono di Roma. Un giorno vado a Montefalco, in
Umbria, € mi innamoro di un ristorante che anda-
va malissimo. In poco tempo c’era una fila di clien-
ti di tre mesi. Di pit non so dirvi».

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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l COME, DOVE E QUANDO |

TRE GIORNI PER SFIDE
E COOKING SHOW

Il Brodetto fest (nella foto lo
chef Gennaro Esposito) si tiene
dall’11 al 13 settembre a Fano e
propone il brodetto in 30
ristoranti a 20 euro e cooking
show (brodetto fest.it).
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DALL11 AL 13 SETTEMBRE S| RINNOVA A FANO L’APPUNTAMENTO
CON LA SPECIALITA PROPOSTA NELLE VARIANTI TIPICHE DI MOLTI TERRITORI

AL FESTIVAL

DEL BRODETTO
STORIE DI MARE
E DI PESCATORI

di Davide Eusebi
FANO

Giorgio Barchiesi, in arte Giorgione, volto televi-
sivo della cucina (nella foto a sinistra), &€ uno dei
protagonisti dei cooking show di Brodetto Fest, il
Festival del brodetto e delle zuppe di pesce in pro-
gramma a Fano dall"11 al 13 settembre.
Giorgione, che cos’ & un brodetto?

«E il piatto del popolo del mare. Se parti dalla
Croazia e vai verso sud e poi risali per le coste ita-
liane e ti fai tutto il giro dello stivale, trovi un bro-
detto ogni qualche chilometro. E nessuno & ugua-
le allaltro. Ogni localita ci mette del suo. C’é chi
predilige i crostacei, chi il pesce povero, chil'ace-
to e chi lo zafferano, solo per citare qualcuno dei
numerosi esempi. Il brodetto é lo specchio della
tradizione marinara locale, & il manifesto del gu-
sto dei portolotti e della gente di mare».

Lei & un cuoco contadino, che brodetto presen-
tera a Fano?

«ll brodetto dell’orto perché anche I'Umbria ha il
suo gusto di mare».

L’'Umbria?

«Ma si, certo, non siamo fiscali, € vero che il bro-
detto € un piatto di costa ma € vero anche che il
pesce si mangiava e si mangia anche dove il mare
non c’&. Per cui cucinero il mio brodetto, ovvero
la mia zuppa di pesce abbinata alle verdure del
mio orto. lo non sono un integralista, penso che la
cucina non abbia limiti e che si possa fare anche
un brodetto fuor d’acqua. La cucina é invenzione,
contaminazione, & questa la sua bellezza».
Anticipazioni sul brodetto contadino?

@ Tuttii diritti riservati
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«Vi dico solo che sono romano, vivo in Umbria e
mi piace cucinare senza frontiere. Il resto lo sco-
prirete a Fano».
Perché presentarlo a Fano?
«Perché & la capitale del brodetto. Qui questo
piatto ha un seguito popolare, non & solo una ri-
cetta turistica, & un rito di cultura enogastronomi-
ca che si rinnova ogni anno».
Come si rapporta il suo brodetto campagnolo
con quello di Ernesto Lombardo, cuoco d’ltalia,
o Cristina Bowerman del Glass Hostaria di Ro-
ma, che saranno al festival di Fano?
«Ognuno fa il suo, per me vale tutto, dal sushi alla
cucina molecolare, di certo rispetto ai grandi
chef io non so impiattare e non mi interessa, per
me l'importante & la sostanza».
Torniamo al Brodetto fest, che prevede anche
la scuola di zuppa di pesce per bambini: come
vede un bimbo alle prese con il pesce?
«Benissimo, direi che & una iniziativa fantastica. E
la risposta piu bella alla triste abitudine delle me-
rendine rispetto alle quali ho sempre preferito pa-
ne con burro e zucchero oppure pane e pomodo-
ro. Non mi piacciono le mamme che inseguono i
loro bambini con il cucchiaio. Mettiamo i bimbi e
le bimbe in cucina, in tutta sicurezza certo, e fac-
ciamo loro capire cos’e il buon cibo»
Lei quindici anni fa non cucinava nemmeno.
Adesso lo fa in pubblico a grande richiesta e la
chiamano anche in tv. Ma come & potuto succe-
dere?
«Sono di Roma. Un giorno vado a Montefalco, in
Umbria, e mi innamoro di un ristorante che anda-
va malissimo. In poco tempo c’era una fila di clien-
ti di tre mesi. Di pit non so dirvis.

£ RIPRODUZIONE RISERVATA

@ Tuttii diritti riservati



PAESE :ltalia DIFFUSIONE :(307000)

; . PAGINE :73 AUTORE :Di Davide Eusebi
il ReSTO del Carlmo SUPERFICIE :46 %

» 6 settembre 2020

@  Tutti i diritti riservati



il Resto el Carlino

» 6 settembre 2020

PAESE :ltalia
PAGINE :73
SUPERFICIE :4 %

DIFFUSIONE :(307000)
AUTORE :N.D. i Ee

I COME, DOVE E QUANDO |

TRE GIORNI PER SFIDE
E COOKING SHOW

Il Brodetto fest (nella foto lo
chef Gennaro Esposito) si tiene
dall1 al 13 settembre a Fano e
propone il brodetto in 30
ristoranti a 20 euro e cooking
show (brodetto fest.it).
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DALL11 AL 13 SETTEMBRE SI RINNOVA A FANO L’APPUNTAMENTO
CON LA SPECIALITA PROPOSTA NELLE VARIANTI TIPICHE DI MOLTI TERRITORI

AL FESTIVAL

DEL BRODETTO
STORIE DI MARE
E DI PESCATORI

di Davide Eusebi
FANO

Giorgio Barchiesi, in arte Giorgione, volto televi-
sivo della cucina (nella foto a sinistra), € uno dei
protagonisti dei cooking show di Brodetto Fest, il
Festival del brodetto e delle zuppe di pesce in pro-
gramma a Fano dall'11 al 13 settembre.
Giorgione, che cos’ & un brodetto?

«E il piatto del popolo del mare. Se parti dalla
Croazia e vai verso sud e poi risali per le coste ita-
liane e ti fai tutto il giro dello stivale, trovi un bro-
detto ogni qualche chilometro. E nessuno & ugua-
le all’altro. Ogni localita ci mette del suo. C’e chi
predilige i crostacei, chi il pesce povero, chil‘ace-
to e chi lo zafferano, solo per citare qualcuno dei
numerosi esempi. |l brodetto & lo specchio della
tradizione marinara locale, € il manifesto del gu-
sto dei portolotti e della gente di mare».

Lei & un cuoco contadino, che brodetto presen-
tera a Fano?

«ll brodetto dell’'orto perché anche I'Umbria ha il
suo gusto di mare».

L'Umbria?

«Ma si, certo, non siamo fiscali, & vero che il bro-
detto € un piatto di costa ma & vero anche che il
pesce si mangiava e si mangia anche dove il mare
non c’é. Per cui cucinero il mio brodetto, ovvero
la mia zuppa di pesce abbinata alle verdure del
mio orto. lo non sono un integralista, penso che la
cucina non abbia limiti e che si possa fare anche
un brodetto fuor d'acqua. La cucina & invenzione,
contaminazione, & questa la sua bellezza».

@ Tuttii diritti riservati
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Anticipazioni sul brodetto contadino?
«Vi dico solo che sono romano, vivo in Umbria e
mi piace cucinare senza frontiere. |l resto lo sco-
prirete a Fano».
Perché presentarlo a Fano?
«Perché & la capitale del brodetto. Qui questo
piatto ha un seguito popolare, non & solo una ri-
cetta turistica, € un rito di cultura enogastronomi-
ca che si rinnova ogni anno».
Come si rapporta il suo brodetto campagnolo
con quello di Ernesto Lombardo, cuoco d’Italia,
o Cristina Bowerman del Glass Hostaria di Ro-
ma, che saranno al festival di Fano?
«Ognuno fa il suo, per me vale tutto, dal sushi alla
cucina molecolare, di certo rispetto ai grandi
chef io non so impiattare e non mi interessa, per
me l'importante & la sostanza».
Torniamo al Brodetto fest, che prevede anche
la scuola di zuppa di pesce per bambini: come
vede un bimbo alle prese con il pesce?
«Benissimo, direi che & una iniziativa fantastica. E
la risposta piu bella alla triste abitudine delle me-
rendine rispetto alle quali ho sempre preferito pa-
ne con burro e zucchero oppure pane e pomodo-
ro. Non mi piacciono le mamme che inseguono i
loro bambini con il cucchiaio. Mettiamo i bimbi e
le bimbe in cucina, in tutta sicurezza certo, e fac-
ciamo loro capire cos’e il buon cibo»
Lei quindici anni fa non cucinava nemmeno.
Adesso lo fa in pubblico a grande richiesta e la
chiamano anche in tv. Ma come & potuto succe-
dere?
«Sono di Roma. Un giorno vado a Montefalco, in
Umbria, € mi innamoro di un ristorante che anda-
va malissimo. In poco tempo c’era una fila di clien-
ti di tre mesi. Di pil non so dirvi».
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| COME, DOVE E QUANDO |

TRE GIORNI PER SFIDE
E COOKING SHOW

Il Brodetto fest (nella foto lo
chef Gennaro Esposito) si tiene
dall11 al 13 settembre a Fano e
propone il brodetto in 30
ristoranti a 20 euro e cooking
show (brodetto fest.it).
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L’Abbate apre
il BrodettoFest

|l Mipaaftorna protagonista
al BrodettoFest diFano. Si
rinnova lacollaborazionetrail
Ministerodelle Politiche
Agricole, Alimentarie
Forestalicheinaugura
'evento, venerdill alle19,
insieme al Sottosegretario
L'Abbate. Un connubio che-
coniniziative, convegnie
appuntamenti dedicati-
punta avalorizzareil
patrimonio ambientale,
culturale e formativo diun
territorio; promuovere la
pescaintelligentee
compatibile; sostenere uno
sviluppo sostenibilee
inclusivo delle comunita che
dipendono da quest attivita
simbolodiunterritorio edella
sua storia. ILMipaaf, grazie ai
finanziamentidel Feamp
2014/2020, ha deciso di
sostenere la XVl edizione del
Festivalriconoscendone
l'impegno nel promuovere un
dibattito attento su pesca,
acquacolturae valorizzare la
culturadel mare.
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Estate, finale in Coro aspettando il BrodettoFest

Il saluto al cartellone
con la 47esima edizione
dell'Incontro Polifonico

GLIEVENTI

FAND Con l'intervento di 10 cori,
quasi tutti marchigiani, sie con-
clusa domenica scorsa la qua-
rantasettesima edizione dell'In-
contro Polifonico Citta di Fano,
unadelle piu longeve manifesta-
zioni che si svolgono a Fano, in
Italia e forse in Europa. Nono-
stante le difficolta imposte dalla
epidemia in atto, che hanno con-
dizionato l'organizzazione di
tutti gli eventi che si sono svolti
in cittd pregiudicandone diver-
se tra cui lo stesso Incontro che
ha dovuto rinunciare ai gruppi
provenienti da oltre confine,
I'evento si € svolto nel migliore
dei modi, concludendo una sta-
gione culturale che non ha avu-
to nella da invidiare alle prece-
denti. Suggestiva |'ultima esibi-

zione che si € svolta in piazza
Venti Settembre, dove si sono
unitiicori: “Ferretti” di Ancona,
“Guadium Vocis" di Terre Rove-

resche, “Crypta Canonicorum”™
di Grottazzolina, “Giovannini”
diFermignano, “Accademiadei
Dissennati” di Monte San Giu-
sto, “Glissando” di Urbisaglia,
“Libera Sonum” di Urbania,
“Musica Nuova” di Senigallia e
“UtInsieme Vocale e Consonan-
te” di Arezzo. Diretti dal mae-

Leesibizionisi
sono effettuate
inpiazzae
nelle ex chiese
diS.Francesco
eS. Arcangelo
neichiostri
delle
Benedettine
eS.Agostino
eandrone

del palazzo
Malatestiano
FOTOPUCCI

stro Lorenzo Donati tutti hanno
concluso I'Incontro intonando
il “Va pensiero” di Giuseppe Ver-
di. In precedenza avevano coin-
volto tutto il centro storico esi-
bendosi a turno nelle ex chiese
di San Francesco e Sant’Arcan-
gelo, nei chiostri delle Benedetti-
ne e di Sant'Agostino e nell'an-
dronedel palazzo Malatestiano.
Del resto, la musica ha caratte-
rizzato fortemente I'estate cultu-
rale fanese, grazie soprattutto
all'orchestra sinfonica Rossini

che con le sue formazioni pop,
da camera e liriche, & stata I'in-
terprete di opere smart che si so-
no svolte a Monte Giove e alla
rocca Malatestiana, nonché di
concerti alla Bce Arena e alla
stessa rocca. Successo hanno ri-
scosso gli appuntamenti dei
Mercoledi dell’Artista che han-
no ravvivato il centro storico
per tutto il mese di luglio e ago-
sto. Tra l'altro, sempre la rocca
malatestiana, pur ridotta nella
suacapacita di contenere spetta-
tori, ha ospitato il nutrito pro-
gramma di “Cantautori e Affa-
bulatori”, ricco di concerti, mo-
stre d'arte, incontri e perfor-
mance di noti attori. Vittime illu-
stridel Coronavirus sonostatila
fiera di San Bartolomeo, la tom-
bola di San Paterniano, il debut-
to di FortunArte e la Fano dei
Cesari. Ultimo evento di rilievo
in programma: il BrodettoFest
che concluderd la settimana in
corso, ma che nel 2021 tornera,
come era stato inizialmente pro-
grammato, nel mese di maggio.
ma.fo.
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Bianchello, identikit al Brodetto Fest

Gardini, il sommelier iridato: «Vino dal futuro roseo». Le degustazioni accompagnate dalla Doc tipica del Fanese
Domani taglio del nastro al Palco Cavea del lungomare Simonetti, presente il sottosegretario Giuseppe L'Abbate

LA KERMESSE

FANO Dici vino delle Marche,
pensi Verdicchio e Lacrima. Ep-
pure qualcosa sta cambiando, il
Bianchello si fa largo negli indi-
ci di gradimento. «Merito dei
produttori, che stanno facendo
un buon lavoro», Lo afferma il
romagnolo Luca Gardini, som-
melier campione del mondo nel
2010. Alle 18 di sabato12 e dome-
nica 13 sara al Palabrodetto per
tratteggiare l'identita della Doc
tipica nel Fanese, che e anche il
vino ufficiale della manifestazio-
ne dedicata alle zuppe di mare.
Iniziera domani e si concludera
domenica prossima.

«Ha untimbro unico»

Le degustazioni dei piatti saran-
no quindi accompagnate dal
Bianchello. «Un vino-prosegue
Gardini - cui attribuisco grandi
potenzialita, vedo un futuro ro-
seo. E interessante, ha un suo
timbro unico e riconoscibile,
che per un vino ¢ tutto. Una mi-
neralita intensa lo rende piace-

voleda bere. Dai vitigni vicinoal
mare, tocchi agrumati e di erbe
aromatiche; nell'entroterra é ca-
ratteristica la densita di struttu-
rax. Gardini e tra gli ospiti di ri-
lievodel BrodettoFest 2020. Per-
sonaggio estroverso, & conside-
rato un sommelier che punta
all'essenziale, lontano dalle esa-
gerate rotazioni dei bicchieri da
assaggio e dagli interminabili
elenchi di sentori fruttati. «Il vi-
no - afferma - ¢ senz’altro stu-
dio, rigore, e i gusti sono tutti ri-
spettabili, ma per me & soprat-
tutto sempliciti, emozione, con-
divisione, allegria e divertimen-
to. Mi piace I'idea di comunica-
re un vino moderno, che defini-
rei pop. Sodi trovarea Fanouna
manifestazione bellissima, amo
il brodetto, mi piace mangiare il
pesce e torno volentieri nelle
Marche, perché ho tanti amici».

Prezzo convenzionato
a20euro,apranzo

ecena,inoltre trenta
ristorantidella citta

Ilsommelier romagnolo Luca Gardini protagonista al Brodetto Fest

Come per il Bianchello, Gardini
ha giudizi di apprezzamento an-
che per gli altri vini marchigia-
ni. «La varieta dei vitigni - prose-
gue—non ¢ ampia come in altre
regioni, ma se ne ricavano gran-
divini, di forte identita. Un fiore
all'occhiello della produzione
italiana». Domani la giornata
inaugurale del BrodettoFest. Ta-
gliodelnastroal Palco Caveadel
lungomare Simonetti, parteci-

peranno gli organizzatori di
Confesercenti, il conduttore
dell'evento Federico Quaranta e
le autorita, tra le quali l'onorevo-
le Giuseppe L'Abbate, sottose-
gretario delle politiche agricole,
alimentari e forestali, Il pro-
gramma prevede inoltre, alle 20
e sempre al Palabrodetto, lo
spettacolo della cucina con lo
chef Erny Lombardo, che pro-
porra i maccheroncini di Cam-

pofilone con vongole, fasolari e
cannolicchi. Seguira la degusta-
zione meditata con Otello Renzi
e Davide Eusebi, che presente-
ranno il loro libro Vini veri -
Viaggio nei sensi. La serata si
concluderaalla caveadel Lido.

Ilprogramma
A partire dalle 21.30 il primo
BrodettoTime: protagonisti del
talk show lo chef Lombardo e il
biologo marino Corrado Picci-
netti. Gia da domani sara possi-
bile gustare il brodetto al prezzo
convenzionato di 20 euro, sia a
pranzo sia a cena, in oltre trenta
ristoranti fra Lido, Sassonia e
centro storico di Fano. Le attivi-
ta aderenti sono sulla mappa
del gusto, le rendono riconosci-
bili i totem al loro esterno e pos-
sono essere raggiunte usufruen-
dodel BrodettoBus, navetta gra-
tuita attivata in collaborazione
con la societa del trasporto pub-
blico Ami. Prenotare allo
0721/54708 per partecipare agli
spettacoli.

Osvaldo Scatassi
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Tutto ’Adriatico
in una zuppa di pesce

TUTTO IL MARE IN UN BRODETTO

FANO 32 DA DOMANI A DOMENICA

FANO Ci sonoi frutti di mare nella ricetta di Lombardo e alghe e
pasta mista in quella di Bowerman; Mariola lo abbina alla polen-
tina di mais mentre Giorgione lo porta in campagna arricchendo-
lo con favee ceci. Il Festival del brodetto sitiene aFano, mainreal-
tala zuppa di mare accomuna, in mille varianti, tutto il paese, co-
staromagnolacompresa, especie oracheil fermopescaéfinitodi-
venta il piatto per eccellenza per riportare in tavola il sapore del-
I’Adriatico.Peril BrodettoFest éladiciottesimaedizione,ein que-
sta occasione ospiteraigrandi nomidella cucinaitaliana prontia
presentare al pubblico innovative versioni della ricetta che con-
densa I'identita marinara dei molti porti italiani, nata sulle tolde
deidei peschereccieoggioggettoanchedivariazionigourmet. Gli
chef che si cimenteranno nel rinnovare la zuppa sono molti: Erny
Lombardo, Cristina Bowerman, Max Mariola e Giorgio “Giorgio-
ne” Barchiesi, i piatti saranno sempre accompagnati in abbina-
mentoal Bianchellodel Metauro,laDocautoctonadellaprovincia
di Pesaro e Urbino, presentata dalle cantine del progetto Bian-
chello d’Autore; sono previste due degustazioni guidate sabato e
domenica a cura di Luca Gardini. Il BrodettoFest 2020 si allarga
alla citta e rende merito ai ristoranti con un nuovo format per ga-
rantire maggiore qualita in cucina e una migliore fluidita di frui-

zionedapartedel pubblico. Sedunquegliappuntamentidel Festi-
val (cooking show, talk, presentazioni di libri e degustazioni) si
confermano negli spazidel Lungomare, le opportunita di pranza-
reecenare conunazuppadipesce “alla fanese” siallargano, inve-
ce, all’intera citta. I visitatori del BrodettoFest potranno scegliere
il proprioristorante preferitotra quelliche aderisconoall’evento,
trenta suddivisi tra le zone del Lido, della Sassonia e del centro
storico che serviranno, la zuppa della tradizione locale al prezzo

@ Tuttii diritti riservati
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convenzionato di 20 euro. A valorizzare i ristoranti del Brodetto-
Festearenderliriconoscibilial pubblico sarannola mappadel gu-
sto reperibile nei luoghi della manifestazione e nei punti di infor-
mazioneturisticadellacittaeitotemche ogniristorante aderente
potra posizionare all’esterno della propria struttura rendendosi
pitt riconoscibile. Nuove anche le aree dell’evento: il Palabrodet-
to, che accoglieralo spettacolo della cucina, sara allestito nella
Tensostruttura del lungomare; il Palco centrale, dove si svolge-
rannoitalkshowe le presentazioni, sara collocatonella Cavea del
Lido; la divertente area “Brodetto&Kids” animera largo Seneca,
al centro della passeggiata. Tutti gli spazi e gli appuntamenti sa-
ranno accessibili solo su prenotazione da effettuarsi tramite tele-
fonoallo0721.54708 o tramite Prenotiamo.App.

@ Tuttii diritti riservati
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Enogastronomia Il Buongustaio

Brodetti d’lItalia unitevi:
lo spettacolo del gusto

Da domani a domenica al Lido di Fano il festival delle zuppe di mare:
piatti a venti euro in trenta ristoranti, cooking show e Bianchello d'autore

FANO

Brodetto fest da domani al 13
settembre, al Lido di Fano con
degustazioni di zuppe, cooking
show stellari, assaggi e abbina-
menti “mondiali” di vino, labora-
tori per i bimbi dedicati alla sco-
perta del mare, grandi ospiti.
Tante le novita, a partire dal nuo-
vo format dell’'evento che sosti-
tuira gli stand gastronomici del
lungomare con un circuito di ol-
tre 30 ristoranti in cui i visitatori
potranno gustare la zuppa al
prezzo convenzionato di 20 eu-
ro contattando direttamente la
struttura a pranzo o a cena. Una
scelta fatta dagli organizzatori
(Confesercenti Pesaro e Urbino,
Comune di Fano e Regione Mar-
che) per valorizzare un grande
piatto e assaporarlo in sicurez-
za, Per tre giorni torneranno an-
che gli attesissimi cooking
show del Palabrodetto, in cui il
pubblico potra assistere alla pre-
parazione dei piatti di chef bla-
sonati, gustandoli.

Si comincia domani alle 20, con
lo chef Ernesto Lombardo, il
“cuoco d’ltalia” che spadella
maccheroncini di Campofilone
con vongole, fasolari e canolic-
chi. Si prosegue sabato alle 12
con le tagliatelle ai gambero di
fiume di Cantiano di Laura Cal-
vani e Franca Duro (in collabora-
zione con Coldiretti) e poi 20
con Cristina Bowerman del
Glass Hostaria di Roma e la sua
pasta mista, alghe e frutti di ma-
re. Domenica 13 settembre ci sa-
ranno le stelle di Gambero Ros-
so Channel: alle 13 Max Mariola
presentera la sua polentina di
mais ottofile con cozze e pomo-
doro pendolino marchigiano,
mentre alle 20 il cuoco contadi-
no Giorgio “Giorgione” Barchie-
si cucinera il suo «ll Mare con i
piedi nell’'orto». Questi piatti,

proposti al pubblico (costo 20
euro prenotazione obbligatoria)
saranno serviti in abbinamento
al vino ufficiale del Festival: il
Bianchello del Metauro Doc pro-
posto dalle cantine del proget-
to Bianchello d’Autore La tutela
del mare e i temi legati alla pe-
sca saranno al centro dei talk
show del Palco centrale, coordi-
nato da Federico Quaranta, con-
duttore di Linea Verde Radici
(Rai1) e Decanter (Radio2-Rai)
che presentera il suo libro «Ter-
ra» (Sperlink & Kupfer, 2019) sa-
bato 12 settembre alle 19.30. Il
pluripremiato ciocco-gelaterie-
artista del dolce Paolo Brunelli
domenica alle 19 al palco cavea
fara degustare il suo gelato alle
mandorle con casciotta d'Urbi-
no dop. Brunelli & un genio del
gelato che con lui diventa an-
che «salato»,

Davide Eusebi

Che bonta

Alla fanese con
pomodoro e aceto, oppure alla
sambenedettese con
I’aggiunta di peperone, o
ancora impreziosito da una
delle spezie piu rare, lo
zafferano, tipico di Porto
Recanati: citta che vai,
brodetto che trovi

Cuoco contadino

Giorgio Barchiesi, in
arte Giorgione, & uno dei volti
televisivi pil noti: a Fano
presentera il suo brodetto
contadino, una zuppa
preparata non solo con i pesci
ma anche con le verdure
dell’orto

A tavola in sicu-
rezza

Tante le novita, a partire dal
nuovo format della kermesse
che sostituira gli stand
gastronomici del lungomare
con un circuito di oltre 30
ristoranti in cui i visitatori
potranno gustare la zuppa al
prezzo convenzionato di 20
euro, contattando
direttamente la struttura a
pranzo o a cena. Una scelta
per la sicurezza anti covid

DENTITA i

Non solo brodet-
to: anche super
gelato

Paolo Brunelli della celebre
gelateria di Senigallia,
presentera la sua novita al
festival, domenica 13
settembire, alle 19, durante
Iintervista “"Memoria
gustativa, gelateria evolutiva:
che Combo!”: a questa seguira
la degustazione del suo
“Gelato Mandorle e Casciotta
d’Urbino Dop”.
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IL PROGRAMMA

Scuola di brodetto
per i bambini

Da non perdere le degu-
stazioni di vini a cura di Lu-
ca Gardini, il campione
del mondo dei sommelier.
“The Wine Killer” sara a Fa-
no per guidare tutti gli ap-
passionatii alla scoperta
della Doc del territorio, il
Bianchello del Metauro,
sabato e domenica, alle
ore 18. Per i pit piccoli tor-
nera anche |'area “Brodet-
to & Kids” realizzata in col-
laborazione con il Mipaff
nel lungomare Simonetti.
Si conferma, per il terzo
anno consecutivo, la colla-
borazione di prestigio tra
il Ministero delle Politiche
Agricole, Alimentari e Fo-
restali e il BrodettoFest.
Per i piu curiosi sara inol-
tre possibile, sabato 12 set-
tembre, alle 9 e alle 11 (co-
sto 5 euro, prenotazione
obbligatoria), salpare sul-
la  BrodettoBoat per
I'escursione “Tutti a mol-
l...uschi” alla scoperta de-
gli allevamenti di cozze
dell’Adriatico e della pe-
sca di vongole. Info su Bro-
dettoFest.it
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Brodetto da oggi re dei ristoranti
Al Festival il sostegno dell’Europa

Il sottosegretario L'Abbate taglia il nastro alle 19 alla cavea del Lido. Ecco il vademecum dell'evento

LATRADIZIONE

FANO BrodettoFest alla prova
del palato. Da stasera e fino a
domenica il piatto della tradi-
zione marinara fanese si potra
gustare a 20 euro in oltre 30 ri-
storanti fra centro storico, Lido
e Sassonia. E la novita forse pitt
rilevante dell’edizione 2020,
che inizia oggi alle 19 con il ta-
glio del nastro al Palco Cavea
del Lido, alla presenza del sotto-
segretario Giuseppe L'Abbate.
Gli stand gastronomici del lun-
gomare lasciano dunque il po-
sto ai ristoranti, per una propo-
sta che ora si diffonde a tutte le
zone piti turistichedi Fano.

Ungrandedehorsincitta

Una sorta di grande déhors, lo
spazio esterno di un esercizio
pubblico, dedicato al gusto di
mare. Gli organizzatori di Con-
fesercenti hanno voluto questo
nuovo formato per rendere i ri-
storanti «i veri protagonisti»,
Propongono brodetto al prezzo
convenzionato di 20 euro: Il Ga-
leone, Nina, Da Ciarro, LaBella-
Vita, Al Vecchio Doc, Sambuga,
LaTavernadei Pescatori, Tinto,
Porto Verde e La liscia da Ori/-
Casa Orazi per il Lido; Doma,
Caffe del Porto, La Perla, Risto-

K (U

Al BrodettoFest spazio con eventi e giochi dedicato ai bambini

rantino da Santin, Cile's, Il Giar-
dino dei Sapori, La Barchetta,
AlMare, La Tressa e Yankee per
Sassonia; La Mandria, Foravia,
1l Chiostro, 11 bello e la Bestia,
Fanin Bistrot, Idea.Le Food &
More, Da Ugo, Il Gattopardo,

Pertre giorni focus
sugastronomiae
culturadelmare. Peri
bimbideclinazione ludica

Atelier 54, Il Cuciniere per il
centro storico. Si potra quindi
scegliere e prenotare il tavolo. I
ristoranti che hanno aderito al
BrodettoFest 2020 sono elenca-
ti nella mappa del gusto, reperi-
bile nei luoghi della manifesta-
zione e nei punti di informazio-
ne turistica; facile individuarlia
vista grazie ai totem esterni e
comodo raggiungerli con il Bro-
dettoBus, navetta gratuita che
ferma alla lanterna del porto, al
Pincio,inviale 12 Settembre ein

via Cavallotti, a Sassonia Sud,
all'anfiteatro Rastatt e alla ten-
sostruttura di Sassonia. Da sta-
sera a domenica orario 19-23;
domani e domenica anche
12-15. Ospite all'inaugurazione
il sottosegretario alle politiche
alimentari L'Abbate, il Ministe-
ro sostiene il BrodettoFest 2020
con il Fondo europeo per gli af-
fari marittimi e la pesca. «Ci é ri-
conosciuto — spiega Confeser-
centi - I'impegno nel valorizza-
relaculturadel mare».

Itemi per i piti piccoli
Temicome pesca, acquacoltura
e tuteladell'ambiente marinosi
ritrovano, pur con modalita lu-
diche, nello spazio Brodetto&-
Kids in largo Seneca al Lido.
Dalle 18 alle 22 appuntamenti
da prenotare al 345/5949538,
tramite mail a kartone05@g-
mail.com o su Messenger
@K _artone. Dalle 18 alle 19
Adriatico da scoprire e meren-
da di pesce; letture e giochi di
mare dalle 19 alle 21; eventi spe-
ciali ogni fine serata. Presenta-
zione del libro Mio padre e un
palombaro oggi alle 21; lo spet-
tacolo Rodariando domani alla
stessa ora; domenica anche gio-
chi di movimento e laboratori
pittorici (19-22).

Osvaldo Scatassi
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Brodetto da oggi re dei ristoranti

Cooking show
di Erny Lombardo

»Dopo lacerimonia
inaugurale, il programma
odierno del BrodettoFest
prevede altri appuntamenti.
Alle 20 al PalaBrodetto, sotto
latensostruttura del Lido, lo
spettacolodellacucina
propostodallo chef Erny
Lombardo, che preparera
maccheroncinidi Campofilone
convongole, fasolarie
cannolicchi. Laricettasara
accompagnatadal Bianchello
didue cantine locali. Per
concludere, il dessertdiuna
gelateria fanese. Restandoal
Palabrodetto, OtelloRenzie
Davide Eusebipresentanoil
loro libro Vini veri - Viaggio nei
sensi. Potranno essere
degustatii prodotti di cui si
parla. Alle 21.30, maal Palco
Caveadel Lido, il primo
BrodettoTime con lochef
Lombardoe il biologo marino
Corrado Piccinetti, Presenta
Federico Quaranta. Per
partecipare agli spettacolié
obbligatorio prenotare allo
0721/54708.
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«La memoria gustativa piu forte di quella visiva»

Paolo Brunelli domenica
propone il gelato a mandorle
e casciotta di Urbino Dop

L'OSPITE

FAND «La memoria gustativa e
forte, piti forte della memoria vi-
siva. Ci ricordiamo un cibo man-
giato anni prima e non il viso
della persona che era al nostro
fianco». Parte da questo presup-
posto la ricerca in fatto di dolci
attuata dal marchigiano Paolo
Brunelli. Ne dara un esempio al
BrodettoFest, dopodomani alle

19 nel Palco Cavea al Lido, dove
proporra il suo gelato alle man-
dorle e alla casciotta d’'Urbino
Dop. Un accostamento che, co-
me afferma lo stesso Brunelli,
«richiede equilibrio di sapori».
11 risultato recupera il gusto di
un piatto condito con la sapa,
unosciroppod'uva, appartenen-
teallatradizione regionale.
«L'idea - racconta Brunelli —
& provare di nuovo il sapore di
polenta e sapa, che i nostri non-
ni condividevano nelle cene di
famiglia. Un piatto povero, una
pietanza che veniva servita su
enormi tavole di legno dopo es-
sere stata arricchita con una

Itmarchigiano Paolo Brunelli
manipolatore dicibidolci

spolverata di pecorino». La rivi-
sitazione di Brunelli, considera-
ta un dessert ricco e completo,
ha come «base un gelato di man-
dorle di Noto, arricchita da uno
zabaione di vino cotto e comple-
tata da una generosa grattugia-
ta di casciotta d'Urbino Dop.
Con il suo sapore dolce e piace-
volmente gradevole, & I'elemen-
to fondamentale per chiudere
un giocodiarmonie e riconosci-
bilita di sapori». Un po’ come i
biscotti di Marcel Proust, le ma-
deleine, la ricerca di Brunelli
evocaricordi.

L'ospite del BrodettoFest &
chiamato artista del dolce e

maestrodella gelateria, lui inve-
ce preferisce definirsi «manipo-
latore di cibi dolci». Un concetto
«nuovo ¢ interessante», che me-
glio rispecchia la sua attuale atti-
vita. Parlera di sé domenica alle
19, intervistato dal conduttore
Federico Quaranta, trattando di
memoria gustativa e gelateria
evolutiva. Sara anche l'occasio-
ne per valutare quale dolce pos-
sa concludere meglio un pastoa
base di pesce e quindi, per stare
in tema, di brodetto. «Conosco
bene questa pietanza — conclu-
de Brunelli - che si ritrova nella
cucina marinara di tutta la no-
stra regione. Un prodotto tipico,
tradizionale, da portare nel
mondocon orgoglio.
0s.sca.
©RIPRODUZIONE RISERVATA
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PalaBrodetto, arriva Lombardo e la sua arte

Il celebre chef, nativo di Napoli, conosce perfettamente i segreti dei piatti di pesce ed é affascinato dalla tradizione culinaria fanese

A spasso tra le colorate banca-
relle del mercato alla ricerca del-
le verdure di stagione, oppure
attratti dal profumo invitante
del pane appena sfornato, affa-
scinati dalle tante tipologie di
pasta delle tradizioni regionali
italiane, Come i «<Maccheronci-
ni di Campo Filone con vongo-
le, fasolari e canolicchi» una ri-
cetta con cui stasera alle 20, al
PalaBrodetto, Erny Lombardo
(foto) onorera il territorio mar-
chigiano e le sue radici gastro-
nomiche.

1l «Cuoco d'Italia», lo chef Mon-
zU, partira da questi ingredienti
semplici per raccontare la sua
passione in cucina, facendo un
viaggio nel Belpaese e dando
consiglisucomeabbinare gliin-
gredienti, prepararli con cura,
tagliarli e cuccerli nel modo giu-
sto e con le corrette attrezzatu-
re. Con il suo primo cooking
show entra subito nel vivo, al Li-
do di Fano, la XVIIl edizione del
BrodettoFest, la manifestazione
dedicata al piatto simbolo della
tradizione marinara fanese che
quest'anno fard gustare le sue
prelibatezze direttamente nei ri-
storanti della citta.

OGGI AL LIDO

Col suo cooking show
la manifestazione
entra subito nel vivo
e nei ‘profumi’

A Napoli come si chiama la
zuppa di pesce? «Non ha un no-
me specifico come da voi. La
chiamiamo semplicemente
A’Zupp ‘E Pesc»

Che effetto le ha fatto sapere
che a Fano si fa senza odori e
conil atodi p d
ro al posto della pummarola
fresca?

«Essendo io amante della cuci-
na di tradizione, di ogni regione
della nostra bella Italia, non mi

sono scandalizzato. Ogni paese
hai suoi profumi e ogni tradizio-
ne ha la sua ragione. Trovando-
mi davanti ad un Brodetto ho fat-
to i complimenti perché per me
sono l'arte di chi li compones.
Ma la sua cucina si basa sugli
odori e sulle sensazioni che es-
si trasmettono...

«|l fatto che il Brodetto non ab-
bia gli “odori’ non & un difetto.
Non & che non ci sia stata la pos-
sibilita di aggiungerli, ma € una

scelta motivata dal mantenere il
piatto povero di quel momento
in cui si creava con quello che si
pescava e non c¢’era il pomodo-
ro fresco (ma neppure il prezze-
molo, sedano aglio e cipolla del-

IL CONSIGLIO

«Prendete sempre

il pesce dei nostri
fondali, quindi azzurro
e di scoglio»

la Zupp ‘e pesc, ndr) da aggiun-
gere».,
Un consiglio nella scelta del
pesce per la zuppa?
«Da grande estimatore del ma-
re, il mio consiglio & quello di
scegliere sempre i pesci che
provengono dai nostriinconfon-
dibili mari: il pesce azzurro o
quello di scoglio».
Qual é lingrediente segreto
della sua cucina?
«Quando fai cucina tradizionale
¢ la passione. Sentire i profumi
passati e riportarli in auge nei
piatti che ricostruisci. Perché
non li crei tu. lo cerco nei miei
piatti di creare ricordi, riprodur-
re la sensazione dei sapori della
nonna e della mamman.
Quando ha capito che il suo
posto era dietro i fornelli?
«Dai 5 ai 10 anni ho iniziato a col-
tivare le prime arti del cuocere
una cozza una vongola. E poi li
ho portati sempre avanti, anche
se ho fatto mille mestieri per-
chéitempierano duri. | frutti di
mare li pescavo da bambino: li
pescavamo li cucinavamo per
strada e li vendevamo. Quello
era il vero street food,
0Oggi non esiste piil, non si pud
fares. I taglio del nastro del Bro-
dettoFest @ previsto alle 19 sul
palco Cavea, alla presenza
dell’'onorevole Giuseppe L'Ab-
bate Sottosegretario di Stato
del Ministero delle politiche
agricole, alimentari e forestali.
Tiziana Petrelli
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L'evento A Fano un'edizione del festival un po’ particolare: da ieri coinvolto anche il centro storico
Ogni zuppa di pesce ha i suoi ingredienti e i suoi segreti. Nelle Marche le classiche quattro versioni

Il brodetto batte il virus

| profumo del brodetto ritorna
nell'aria settembrina, per stuzzica-
reipalati pit golosi, nellatre giorni
(ieri, oggi e domani) della XVIII edi-
zione del Festival Internazionale
del Brodetto e delle Zuppe di Pesce,
finoadomani sera. Quest'annoil festival
siallarga alla citta, rompendola tradizio-
nedegli stand gastronomici, in un circui-
tocheabbraceia tutti i ristoranti di Fano,
dalla Sassonia, al centro storico passan-
do per il Lido. Il I rimane il

zolina, ragno o triglia), a cui vanno ag-
giunti, in seguito, | pitt morbidi, come il
gattuccio o le seppie, il merfuzzo o laraz-
za chiodata. La ricetta & nata povera: il
“brudet” come viene chiamato dai pesca-
tori fanesi, d I'idea di una cosa mista e
sistemata alla rinfusa, costituita dagli
avanzi del pescato. Ancora oggi, ogni
barca ha un suo modo particolare di cu-
cinarlo, ma la conserva di pomodoro ri-
mane il condimento piii semplice e piti

1i anche nelle ricette fatte "a ter-

punto di riferimento per tutti gli eventi
della manifestazione, come cooking
show, talk, presentazioni di libri ¢ degu-
stazioni.

Il brodetto della tradizione

Esistono ben 4 principali versioni del
brodetto marchigiano: da Fano a San Be-

ra”. La particolarita pill interessante &
T'utilizzo del vino diventato aceto, che da
un profumo particolare e unico. Il bro-
detto ¢ diventato un piatto di cui ogni
chef stellato si diverte a proporre la pro-
pria versione, anche se non sempre ha
moltoache fare con laricetta originale.

nedetto del Tronto, do per Anco-
na e Porto Recanati. Versioni chesi diffe-
renziano per la presenza del pomodoro
(pomodori verdi o salsa, ma nella versio-
ne recanatese il pomodoro & assente) e
per 'uso del condimento che pud essere
abase di aceto o divino, ma anche per le
diverse spezie usate per impreziosirio.
Lacottura dipende, invece, dal tipodi pe-
see utilizzato: quelli che richiedono mag-
gior tempo sui fornelli posizionati
per primi (scorfano, coda di rospo, maz-

Chefe

Chi volesse gustare qualcosa di diverso,
partendosempre daunabasedizuppadi
pesce, pud affacciarsi ai cooking-show
del Palabrodetto che offrono stiziose va-

Al FORNELLI ERNY LOMBARDO,
CRISTINA BOWERMAN,
MAX MARIOLA E GIORGIONE

rianti: con i frutti di mare per Erny Lom-
bardo, alghe e pasta mista in quella di
Cristina Bowerman; Max Mariola la ab-
bina alla polentina di mais, mentre Gior-
gionela porta in campagna arricchendo-
la con fave e cecl. Cristina Bowerman,
stella Michelin dal 2010, questa sera (ore
20) proporra la sua “Pasta mista, alghe e
frutti di mare”. La cucina della Bower-
mann, & un crossing culturale che rac-
conta il gusto attraverso il dialogo co-
stante fra tradizioni, culture, memoria e
luoghi. «Diversi anni fa, feci una lezione
in cui parlavo dellimportanza del brodo
emisembramoltoappropriato, inquesti
tempi, rivalutare ancora di piti le nostre
tradizioni, dimostrando che il brodo puo
essere qualcosa di diverso. - afferma la
Bowermann - Nella mia ricetta userd del-
la pasta mista, ovvero quei rimasugli che
sitrovano nelle nostre credenze, intotale
sintonia con le origini del brodetto. Sem-
plice non & sinonimo di semplicistico e
spesso, piu le ricette sono “semplici” e
piu e difficile farle. T miracoli non avven-
gono, mala cucinaitaliana halacapacita
diesaltare i prodotti ¢ i profumi in modo
unicow. «Dal nord est, passando per le
Isole e tornando verso la Liguria, ogni 10
chilometri la zuppa di pesce si chiama in
maniera diversa: - afferma Giorgione -
non ce n'¢ una pit buona di un‘altra, so-
nosemplicemente diverses,
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«E il brodetto - prosegue - di Fano mi
ha sempre stupito perché & un prodot-
to di riciclo, quindi con aspetti meno
nobili rispetto ad altre zuppe. Quando
si pensa all'entroterra e ai legumi, che
sono forme di riciclo invernale e van-
no essiccati, Iidea di unirli al pesce,
che hai sempre sottomano fresco, mi
ha stuzzicato: far cuocere i legumi in
quel brodo, dara un sapore particolare
aifrutti dell'orto.

Ilbrodetto al ristorante
Dai pescherecei ai raffinati chef, il bro-
detto & ormai un piatto che si trova in
ogni menix: per la sicurezza degli ap-
passionati frequentatori del Brodetto-
Fest, quest'anno si potra scegliere il
proprio ristorante preferito, tra quelli
che aderiscono all'evento, contattarlo
e prenotare il proprio tavolo. Sono 30 i
locali della citta (tra Lido, Sassonia e
centro storico) che serviranno la squisi-
ta zuppa della tradizione locale ad un
prezzo convenzionato. Un’ulteriore oc-
casione di assaggiare le infinite versio-
nidi questo piatto, divenuto ormai uno
degli elementi identitari del territorio.
A disposizione del pubblico, una appo-
sita “mappa del gusto”. Un nuovo for-
mat, voluto dagli organizzatori (Confe-
sercenti Pesaro e Urbino, Comune di
Fano e Regione Marche) per garantire
maggiore qualita in cucina e una mi-
gliore fluidita di fruizione da parte del
pubblico.
Elisabetta Marsigli
T RIPROCUZIONE RISERVATA
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LaBrodettoBoat va a molluschi

|l BrodettoFest & un format che sirinnova ogni
anno con gradite sorprese e curiosita: come non
sottolineare che le origini del brodetto sono nate
sulmare? Il festival, in questa XVlll edizione, ha
organizzato, per i piu curiosi, una gita, questa
mattina, sulla BrodettoBoat per l'escursione
“Tuttia moll...uschi” alla scoperta degli

allevamenti di cozze dell'Adriatico e della pesca
divongole, raccontate da un esperto come
Corrado Piccinetti. Ma 'assaggio del brodetto si
potrafare anche grazie al "BrodettoBus", la
navetta gratuitache, in collaborazione con Ami
spa, colleghera gratuitamente i principali luoghi
dispettacolo e degustazione ai ristorantiin cui
assaporare la zuppadi pesce alla fanese.

@ RIPRODUZIONE RISERVATA
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Bianchellod'Autore
per gliabbinamenti

®|luminosi vini di Bianchello
d'Autore, il progetto che coinvolge
nove cantine di Pesaro e Urbino nella
promozione della Doc della provincia
(iLBianchellodel Metauro), saranno
serviti, al BrodettoFest, abbinatialle
ricette stellari presentate da
Lombardo, Bowerman, Mariolae
Giorgione durante i cooking show (2
calici a piatto). Partiti con il Bianchello
del Metauro Doc delle cantine Fiorini
eCignano; oggi, alleore 13,conle
bottiglie di Claudio Morelli e Fattoria
VillaLLigi e alle 20, 'appuntamento
saracon laDocinterpretatadalle
bottiglie di Di Sante e Cesare Mariotti.
Domani, gliabbinamenti piatto-vino,
delle13, sarannoacuradiBrusciaell
Conventino di Monteciccardo, mentre
quellidelle 20 con Morellie
Terracruda.
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Il dilemma

ILbrodetto o lazuppa?
Ladifferenza éil pescato

#Brodetto o zuppa? Ad esser pignolinon
c'edifferenzatra le due denominazioni: il
brodetto & una zuppadi pesce che ha
variantiintuttoil mondo e non solotra
Adriatico e Tirreno «Sui pescherecci,
soprattutto, non si é fatta maialcuna
distinzione - spiegail professor Corrado
Piccinetti, biologo marino - qualcunolo
cucinava alla brace, qualeuno lo bolliva,
altrilo essiccavano o fermentavano».
«Abbiamo una serie infinita di modi di
cucinareil pescato.- prosegue -
Piccinetti- legata alla modalita di pesca
diogniimbarcazione. Diciamoche peri
fanesi si basa sulla raccolta di quei pesci
troppa piccoli, o rovinati, quelli
impossibili da vendere. Male qualita
vincenti del brodetto rimangonoquelle
dellasua estrema versatilita: da piatto
“povero” puo diventare piatto “ricco” se
arricchito di scampi e crostacei, Orane
esistono anche “senza spine”, per chi
non sivoglia sporcare le mani. Dal
brodetto si pud anche ricavare il sugo
perlapasta».
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11 brodetto sposa il Bianchello
«Tipicita che attirano i turisti»

Evento inaugurato dal sottosegretario L’Abbate: 600 milioni dal Governo per i prodotti italiani
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ILFESTIVAL

FANO Non é rimasto insensibile
al profumo del brodetto il sotto-
segretario al Ministero delle po-
litiche agricole, alimentari e fo-
restali, in cui rientra anche il
settore della pesca, Giuseppe
L’Abbate, cheierié giuntoa Fa-
no per inaugurare alla cavea
del Lido la diciottesima edizio-
nedel BrodettoFest.

Losforzodi Confesercenti

Unodei pochi eventi di attrazio-
ne che si € salvato, grazie so-
prattutto alla Confesercenti
che lo ha ideato e al Comune di
Fano che ha prestato la sua col-
laborazione, dai rigori imposti
dalla diffusione dell'epidemia
da Coronavirus. leri, 'onorevo-
le L'Abbate ha dato il via alla
manifestazione insieme al sin-
daco di Fano Massimo Seri, al
presidente della Camera di
Commercio Marche Gino Saba-
tini e al presidente provinciale
dell'associazione di categoria
Pierstefano Fiorelli. Non un
evento a sé stante, ma una ma-
nifestazione di considerevole
valore economico che mobilita
trenta ristoranti della citta, col-
legati con un bus navetta, i qua-
li proporranno il piatto tradi-

Dasinistra L'Abbate, Sabatini, Fiorelli, Serie Quaranta

zionale dei pescatori fanesi a
prezzo convenzionato e un nu-
mero ancora piu alto di risto-
ranti dell'entroterra che per tut-
to il mese di settembre parteci-
peranno al Fuoribrodetto. A
coordinare gli interventi delle
autorita e stato Federico Qua-
ranta che da 8 anni partecipa e
anima la manifestazione fane-
se.

«Dietro a un piatto povero—
ha rilevato Seri - ¢'¢ la storia di

La promozione della
ristorazione perno

dell'edizione 2020
per tutto settembre

AT
("3~ BRODETTO

FAND

tante persone ed & per questo
che gustando il brodetto, piatto
tipico di Fano, si assaporano la
storia e le bellezze della citta».
Grande quindi ¢ la sua forza
promozionale, tenendo conto
che la gastronomia ¢ una delle
componenti di maggior rilievo
tra le attrattive che indirizzano
lescelte dei turisti dove passare
le loro vacanze: “Qui c'é un bel
sole, una bella spiaggia e si
mangia bene!”, «Ma oltre al
brodetto - ha rilevato Fiorelli -
il Festival promuove le altre ec-
cellenze del territorio, a partire
dal Bianchello del Metauro,
considerato il vino che piu siad-
dice alla ricetta elaborata dai
vecchi pescatori». Il presidente
della Camera di Commerciore-

e 1 »
.
4 v
ILsommelier Luca Gardini

gionale Sabatini, insistendo sui
risultati pratici di simili manife-
stazioni, ha messo in evidenza
il ruolo esercitato dal sistema
camerale per incentivare il la-
voro dei giovani e rendere pro-
duttivi alcuni settori non piena-
mente sfruttati come l'acqua-
coltura, mentre il sottosegreta-
rio L'Abbate ha riconosciuto lo
sforzo compiuto da tutta la filie-
ra del mondo della pesca per
reagire agli impedimenti posti
dal Covid-19. Ha ricordato a
questo proposito I'investimen-
togovernativo di 600 milioni di
euro sul settore della ristorazio-
ne per acquistare prodotto ita-
liano.
Massimo Foghetti
%) RIPRODUZIONE RISERVATA
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Il brodetto sposa il Bianchello
«Tipicita che attirano i turisti»

C'éilcampione
deisommelier

|l BrodettoFest prosegue oggi
conun'interessante gitain
mare a bordo della motonave
Queen Elisabeth allascoperta
degliallevamentidicozzee
della pescaalle vongole
illustratidal professor Corrado
Piccinetti. La partenzaé
previstaalle 9. Alle 13 le porte
del palabrodetto siapriranno
per ospitareil cooking show
delle agrichef Laura Calvanie
Franca Duro che prepareranno
letagliatelle congamberidi
fiume diCantiano. Alle 18 sara
ospite il campione mondiale
dei sommelier Luca Gardini
“the wine killer" cheillustrera
il Bianchello del Metauro. Alle
19 seguiraalla caveadel Lido
la presentazione del libro
“Terra" diFedericoQuaranta.
Alle 20 siesibiraal
palabrodettio lachef Cristina
Bowerman che cucinerala
“Pastamista, alghe e frutti di
mare". Alleore21.30alla
caveail talkshow “Brodetto
time”
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FANO E VALCESANO

«BrodettoFest, il profumo della ripartenza»

Il sottosegretario L'Abbate ha inaugurato la kermesse: «Grazie per non aver mollato». Oggi Federico Quaranta presenta il libro «Terra»

E

E’ toccato al sottosegretario al
Ministero per le Politiche agrico-
le Giuseppe L'Abbate |‘onore e
il piacere ditagliare il nastro del-
la XVIII edizione di BrodettoFe-
st, ieri alle 19.30 negli spazi del
Palco Cavea al Lido di Fano: «Vo-
glio ringraziare - ha detto L'Ab-
bate - coloro che hanno forte-
mente voluto realizzare il Bro-
dettoFest e non hanno mollato
perché questo € un segnale
estremamente importante non
solo per il territorio, ma per tut-
to il nostro comparto marittimo,
per quello della pesca e dell‘ac-
quacoltura, per il rilancio turisti-
co e, dunque, per |'economia
italiana tutta. Far vivere I'atmo-
sfera di un luogo attraverso i
suoi sapori, i suoi profumi e la
storia della sua gente, diffonde-
re il nostro patrimonio enoga-
stronomico é fondamentale per
mantenere vive le tradizioni.
Questo & il motivo per cui il Mini-
stero ha garantito anche que-
st'anno la collaborazione alla
realizzazione della manifestazio-
ne: per dimostrare la vicinanza
a tutta la filiera del pescato e
della marineria e per dare un fu-
turo alle politiche del mare avvi-
cinandoi piu piccoli al prodotto
ittico e all'ambiente marino».

Intanto oggi seconda giornata
di eventi per il BrodettoFest che
ospita la chef stellata Cristina
Bowerman, il campione del

IL CONDUTTORE RADIOFONICO
«Adoro le zuppe di
pesce: ci permettono
di collegare tutte

le nostre coste»

{

|

|

I

il

L'arrivo dell'onorevole Giuseppe
L'Abbate Ito dal sindaco M,
Seri. Accanto, Federico Quaranta

mondo di sommelier Luca Gardi-
ni e sul Palco della Cavea (alle
19) la spettacolare presentazio-
ne di «Terra» (Sperling & Kup-
fer, 2019) I'ultimo lavoro del vul-
canico conduttore radiofonico
genovese Federico Quaranta,
tanto bravo a parlare di cucina
quanto disinteressato a posizio-
narsi dietro i fornelli. «lo non so
cucinare, lo lascio fare a chi lo
sa fare. lo sono bravo a parlare
diterritorio». E che € bravo lo di-
cono gli ascolti di tutti i suoi pro-
grammi, che sebbene siano per
lo piu trasmissioni di cucina,
non parlano di cucina tout
court. «lo racconto il territorio -
sottolinea Quaranta -. E nel terri-
torio ci sono anche dei prodotti

-

che vengono trasformati, diven-
tando cultura del luogo. Questa
trasformazione si chiama cuci-
nan.

Ormai & un amico fedele del
Festival del Brodetto. Su 18
edizioni, quante ne ha fatte?
«Tantissime. Ma non le ho mai
contate. Sono amico di Fano,
della gente di Fano, delle Mar-
che, del BrodettoFest e di chi lo
organizza. Mi sono sempre tro-
vato molto bene qui. Per questo
torno nonostante il Covid. E'
una questione di rispetto di chi
mi ha sostenuto fino ad oggi. Ci
saranno tante belle cose da rac-
contare oltre al mio spettacolo
sul palcon.

Qual & il suo ricordo piti bello?
«ll ricordo pil bello & sempre
quello che verra, I'evento che
dobbiamo fare. Sicuramente
per quest’anno sara la presenta-
zione del libro e poi I’'anno suc-

cessivo ci sara ancora un ricor-
do migliore».
A Fano ha trovato casa..
«Mi trovo bene e sono felicen.
Cosa porta via con sé, ogni vol-
ta che riparte?
«La moretta no, perché mi pia-
ce berla li. Se devo portar via
qualcosa porto del Bianchello
del Metauro e poi un bagaglio
culturale accresciuto, perche
imparo sempre qualcosa da voi.
Che non & mai male».
Ma in confidenza: & pii buono
il brodetto o il ciupin, la zuppa
di pesce di Genova?
«Sono tutte buone le zuppe ita-
liane. Anche perché sono quelle
che ci permettono di collegare
tutte le nostre coste. Quello che
era cibo povero oggi @ ricchez-
za assoluta. Non c’@ un piatto
piu buono di quello che piace...
e a me le zuppe di pesce piac-
ciono tutten,

Tiziana Petrelli
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Mare, cooking show
e la chef Bowerman

La seconda giornata del Bro-
dettoFest parte alle 9 (per ripe-
tersi alle 11) con la novita 2020
(gia sold out): a bordo della Bro-
dettoBoat, la motonave
«Queen Elisabeth», i visitatori
del Festival saranno guidati dai
racconti del prof. Corrado Pic-
cinetti, alla scoperta degli alle-
vamenti di cozze al largo delle
nostre coste e scopriranno le
curiosita della pesca alle von-
gole. Al Lido, alle 13, il Palabro-
detto apre le porte al cooking
show delle Agrichef Laura Cal-
vani (Agriturismo XIX secolo) e
Franca Duro (Agriturismo Col
D’Agello) con le loro Tagliatelle
con gamberi di fiume di Cantia-
no. Nel pomeriggio, alle 18, il
campione mondiale di somme-
lier Luca Gardini «The Wine Kil-
ler» raccontera a suo modo il
Bianchello del Metauro Doc. In
contemporanea sara attivo lo
spazio Brodetto & Kids
nell’area di largo Seneca: pre-
notazione obbligatoria al 345
5949538. Sara alle 20, pero,
che al Palabrodetto sara servi-
to lo spettacolo stellato della
cucina con un sabato targato
Cristina Bowerman, un nome a
garanzia di uno stile culinario e
di una profondita di sapori che
valgono una Stella Michelin,
dal 2010. Infine, il palco Cavea
ospitera, alle 21.30, il talkshow
«Brodetto time». Sul palco Cri-
stina Bowerman e Luca Gardini
accompagnati dal vulcanico Fe-
derico Quaranta.
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Fano

Fondi europei per acquacoltura e pesca
I brodetto tra innovazione e tradizione

Ultimo giorno fitto di appuntamenti: dagli oli ai cooking show passando per degustazioni di vino a gelato

— - ; - 7

Alezione da Erny Lombardo

IL FESTIVAL

FANO Un trionfo di sapori e pro-
fumi mediterranei conclude og-
gi a Fano l'edizione 2020 del
BrodettoFest. Olio e vino da de-
gustare, mentre il carattere dei
piatti marinari si sposa con i
prodotti dell'orto o della tradi-
zione culinaria e il dessert diven-
ta un goloso tuffo nei ricordi.
Senza dimenticare che il prota-
gonista del fine settimana al Li-
do, il brodetto fanese, ¢ anche
I'ambasciatore di una filiera eco-
nomicache originadal mare.
Alle 16 nel Palabrodetto, sot-
to la tensostruttura del Lido, si
discute di Progettare in blu i ser-
vizi innovativi nella pesca e
nell'acquacoltura. Un'iniziativa
cui collabora Svim, che per la
Regione intercetta fondi euro-
pei destinati allo sviluppo del
territorio. La manifestazione or-
ganizzata da Confesercenti ini-
zia allell, sempre al Palabrodet-
to, con una degustazione guida-
ta degli oli monovarietali, con-
dotta da Barbara Alfei. Alle 13 il
pranzo ¢ servito: nella cucina a
vista del Palabrodetto lo chef
Max Mariola, di Gambero Ros-
so Channel. La sua proposta ¢
una polentina di mais ottofile
con cozze e pomodoro pendoli-
no marchigiano, che sara ac-
compagnata da Bianchello, il vi-
no ufficiale del festival dedicato
al piatto tradizionale della no-
stra cucina marinara. Ed é pro-
prio il Bianchello il co-protago-
nista dell'incontro successivo.
Alle 18, sotto la tensostruttura

Alle 16 dibattito sui
progetti di sviluppo

Svim. Tra gli ospiti
Gardini e Barchiesi

L'animazione per bambini

del Lido, ne svelera ogni segreto
il sommelier campione del mon-
do Luca Gardini, soprannomi-
nato The wine killer. Dal salato
al dolce, in una sorta di continui-
ta: alle 19, ma sul palco cavea, si
pud gustare il gelato evolutivo
(mandorle e casciotta d'Urbino
Dop) del marchigiano Paolo
Brunelli. Alle 20 si torna al Pala-
brodetto, dov'e lo spettacolo ga-
stronomico di Giorgio “Giorgio-
ne" Barchiesi, che ama definirsi
cuoco contadino. Uno chef ge-
nuino, che ama i prodotti locali.
Pochi fronzoli, cibo semplice e
genuino, stagionalita, qualita e
gusto: questa la sua filosofia in
cucina. La ricetta si chiama 1l
mare con i piedi nell'orto e il
piatto & composto da fava di
Fratte Rosa, fagiolo monachel-
lo, cece quercia di Appignano,
trattati con cotture separate in
leggero brodo di pesce. L'appun-
tamento conclusivo sarail dibat-
tito BrodettoTime. Alle 21.30,
sul Palco Cavea, il conduttore fe-
derico quaranta intervista Bar-
chiesi.

Lo spazio per bambini
Obbligatorio prenotare la pre-
senza agli spettacoli, telefonan-
do al numero 0721/54708. Nel
corso della giornata continuera
aessere aperto lo spazio Brodet-
to & Kids: a partire dalle 18, e fi-
no alle 22, laboratori creativi,
giochi di movimento e letture
sul mare (prenotazione obbliga-
toria: 345/5949538, karto-
ne05@gmail.com o Messenger
@K _artone). Aperti anche i 30
ristoranti aderenti al festival, do-
ve si pud mangiare brodetto al
prezzo di 20 euro: possono esse-
re raggiunti con il BrodettoBus,
navettagratuitain servizionegli
oraril2-15e19-23.

Osvaldo Scatassi

& RIPRODUZIONE RISERVATA
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FANO «Vengoa Fano per chesene possaricavare un
assaggiare il brodetto, sono piattogustoso, con una bella
proprio curioso». Parola di espressione di profumi, colorie
chef: MaxMariolaavra modo sapori. Lacucinadeve far
diparlare dellanostracitta, del sorridere le persone, deve

suo piu tradizionale piattodi provocare piacere. Far
mare e del suo festival come mangiare bene, vuol dire far
conduttore televisivo del star bene, La semplicita del
canale tematico Gambero 1 gusto, i prodotti poco elaborati,
Rosso Channel. Oggialle 13, Y i piatti tipicidella cucina
intanto, sara al Palabrodetto S tradizionale: sono questii
delLidoa Fanoper proporrela -0 chefMaxMariola valori che creo e insegno ogni
sua polentina di mais ottofile s i giorno». Mariolaeragiastatoa
con cozze ¢ pomodoro popolaricomeil brodetto Fanoduevoltenell'ultimo
pendolino marchigiano. Un fam-a-se. L anno:un cooking show peril
piattoche puntaavalorizzare ~ “Gliingredienti-afferma— — tartufodi Acqualagnaeun
ingredientiregionalie che possonoancheesserepoveri,  altroancoracheerariservatoai

riassumelafilosofiaincucina  'importanteéchesianofreschi  maccheroncinidi

diMariola. Sembrain perfetta ~ €genuini.Cercodirispettarlie ~ Campofilone.
sintoniacon un piattodi origini diamplificarne le qualita, cosi 0S§.5ca.
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«l miei piatti: decisi, fieri. Proprio come me»

La chef Cristina Bowerman, ospite ieri sera al BrodettoFest, si racconta e mette in guardia: «Occhio ai cuochi improvvisati»

FANO

La prima cosa che noti di lei so-
no i capelli fuxia e bianco bico-
lor tye-dye, spettinati ad arte.
Poilo sguardo fiero, deciso e te-
stardo che anticipano la sua pro-
venienza subito tradita e confer-
mata dall’accento pugliese. leri
sera al Palabrodetto Cristina Bo-
werman ha servito uno spetta-
colo stellato, mostrando il suo
inconfondibile stile culinario,
impregnato di sapori forti che
valgono una Stella Michelin, dal
2010. Chef italiana divenuta ca-
se study dell’Universitd Bocco-
ni, Cristina Bowerman ha fatto
sognare le papille gustative con
la sua «Pasta mista, alghe e frut-
ti di mare» ed ha tenuto alta la
bandiera dell’innovazione e del-
la personalitad, come fa anche
nella vita. Al termine dell’apprez-
zato cooking show |'abbiamo in-
terrogata, come a scuola.

In confidenza: & pit buono il
Ciambotto, la zuppa di pesce
pugliese, o il Brodetto?
«Forse Brodetto & pil vicino alla
mia tradizione, a quello che fa-
ceva la mia mamma. |l Ciambot-
to & barese, io invece provengo
dal nord della Puglia, pil vicina

CINCIN

«L'alcol & importante
ma non lo uso come
ingrediente nei piatti
Preferisco bermelo»

Cristina Bowerman

alla tradizione Campana. La zup-
pa di mamma era piu leggera
del Ciambotto, un’acqua pazza
il cui odore si sentiva fino al giar-
dino».

Qual é l'ingrediente segreto
della sua cucina?

«Non lo so: forse la passione,
I'amore per quello che fai... ©
forse la memoria, la sensazione
complessiva. lo non sono pu-
gliese perché faccio accoppia-
menti pugliesi, ma perché della
Puglia mi & rimasta |a testardag-
gine che si riflette nella cucina,
che é decisa, non suggerisce
ma urla. E cosi nei miei piatti i sa-
pori son ben individuati, non so-
lo suggeriti».
Da av

a chef

Quando ha capito che voleva
stare dietro ai fornelli?
«lo da 15 anni dico sempre che
‘momentaneamente’ mi presto
a questo, ma non & detto che io
finisca i miei giorni cucinando a
livello professionale. Sono sem-
pre convinta che nella vita ci sia
tanto da esplorare. Diciotto an-
ni fa c’e stato un momento che
ho capito che volevo cambia-
re... e ho scelto una cosa che mi
piace fare».
Quanto & importante il vino
nella sua cucina?
«Secondomeilvino &importan-
te, ma solo perché sono tra quel-
le persone a cui piace bere. Una
degna serata passata in solitudi-
ne oin compagnia non pud non
essere coronata da un buon vi-
no o drink. Come ingrediente,
invece posso farne a meno: l'al-
col evapora, le caratteristiche
principali vengono perse».
Cosa pensa di tutti quei reali-
ty che mostrano un mondo do-
rato dietro ai fornelli, che non
corrisponde alla vita di sacrifi-
ci reale di un ristoratore, di
uno chef?
«Quello & intrattenimento, non
& la realta. Se uno non capisce
la differenza & un po’ triste, ma
&un segno dei nostri tempi. Og-
gi chiunque butta una padella
appresso ad un impiegato... e
poi aprono ristoranti. Il proble-
ma non e tanto per la nostra ge-
nerazione, che non teme la con-
correnza degli improvvisati, ma
per quelle a venire».

Tiziana Petrelli
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Gran finale con il cooking show di Giorgione
Ma prima c'é il gelato mandorle e casciotta dop

FANO

Ultima giornata di
appuntamenti per il
BrodettFest 2020. Oggi si
chiude, infatti, la XVIII
edizione della kermesse
dedicata al piatto simbolo
della tradizione marinara
adriatica con un calendario
ricco non solo di nomi noti,
ma anche d'interessanti
approfondimenti. Alle 11, il
Palabrodetto ospita Barbara
Alfei che conduce una
degustazione guidata per
imparare a conoscere gli Oli
Monovarietali. Alle 13, il
pranzo e servito con lo chef
di Gambero Rosso Ch I,
Max Mariola mentre alle 18,
spazio al vino e al suo piu
grande conoscitore: Luca
Gardini, «The Wine Killer»,
campione del mondo di
sommelier.

Alle 19, per la prima volta
nella storia del BrodettoFest,
si degusta il gelato con
Federico Quaranta che alla
Cavea intervista Paolo
Brunelli, eclettico artista del

dolce. Gelatiere di fama
internazionale, cioccolatiere
di lungo corso, durante il
talkshow dal titolo <Memoria
gustativa, gelateria
evolutiva: che Combol»,
Brunelli presenta al pubblico,
con degustazione, il Gelato
alle Mandorle e Casciotta
d’Urbino Dop.

Alle 20 Giorgio «Giorgione»
Barchiesi (foto) conclude lo
spettacolo del cooking show
al PalaBrodetto per poi salire
alle 21.30 sul palco della
Cavea per il talkshow
«BrodettoTime». Gli
spettacoli del BrodettoFest
sono accessibili prenotando
al numero 0721.54708
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«Vongole, si garantisca I'attuale taglia»

I pescatori fanesi hanno chiesto al sottosegretario L’Abbate I'impegno del Governo in Europa
Sollecitata pure una modifica del fermo pesca per non penalizzare il settore nel mese di agosto

® fax:072167984
@ telefono: 072131633

® email: fano@corriereadriatico.it

LE RIVENDICAZIONI

FANO Non capita tutti i giorni di
contare sulla presenza a Fano
di un esponente significativo
del Ministero delle politiche
agricole alimentari e forestali,
invitato si all'inaugurazione
del Festival del brodetto, ma
costituente anche un interlocu-
tore significativo del mondo
della pesca. E' stato cosi che il
gruppo pesca di Fano ha invita-
to I'onorevole Giuseppe L'Ab-
bate a incontrare direttamente
una delegazione di 25 pescato-
ri in rappresentanza di tutti i
settori della categoria: piccola
pesca, vongolai, pesca a strasci-
coe settore del commercio, per
trattare tutte le problematiche
con le quali in questo momen-
to sono costretti a confrontarsi

gliequipaggi.

L'incontro conla categoria

«L'iniziativa- ha evidenziato il
portavoce Tonino Giardini —
chiude il cerchio iniziato con
gli incontri con gli amministra-
tori comunali per i problemi di
dragaggio e manutenzione de-
gli specchi acquei, I'assetto e
l'arredo del porto e gli investi-
menti che la categoria si dichia-
ra disposta a fare per risolleva-
re I'economia della pesca. A
questi sono seguiti altri incon-
tri con i candidati alle prossi-

ILsottosegretario L'Abbate

me elezioni regionali per sensi-
bilizzarli sulle opere da com-
piere di competenza della giun-
ta e dell'assemblea legislativa.
Infine la presenza del sottose-
gretario L’Abbate ci ha permes-
so di confrontarsi su temi di
competenza governativa. Su al-
cuni abbiamo ricevuto rispo-
ste interlocutorie, su altri ci €
stato assicurato I'impegno di
assecondare le nostreistanze»,

E’ stata chiesta ad esempio
la massima attenzione sulla de-
roga della taglia minima che
consente di poter pescare le
vongole fino ad un minimo di
22 millimetri. La deroga con-
cessa é stata la panacea di tutti
i mali nell'ultimo triennio, da-
to che in precedenza con la ta-
glia minima di 25 millimetri i
vongolai avevano seri proble-
mi. Ora il rischio € che il 31 di-
cembre prossimo data della
scadenza della deroga, I'Unio-

ne Europea, sollecitata anche
dalla Spagna che in questa faci-
litazione concessa all'ltalia ve-
de una forte concorrenza, so-
spenda il provvedimento e ri-
metta in vigore il limite prece-
dente, cosa che costringerebbe
i pescatori ad osservare non
meno di 2 anni di riposo tra
una battuta annuale di pesca e
I'altra. Questo tra l'altro pro-
durrebbe seri inconvenienti
nel settore del mercato, perché
si verrebbe a perdere la conti-
nuitadirifornimento.

ILsidel comitato alladeroga
«Per fortuna - ha aggiunto
Giardini - il comitato tecnico
scientifico ha dato un parere fa-
vorevole al mantenimento del-
la deroga, quindi non dovreb-
be essere difficile per il Ministe-
ro, nonostante I'opposizione
dei parlamentari spagnoli, otte-
nere il risultato. Su questo ab-
biamo comunque chiesto
all'onorevole L'Abbate la mas-
sima attenzione». Non ¢ stato
trascurato poi il fermo pesca
che da temporichiede unarevi-
sione che, pur tutelando la ri-
produzionedelle specieittiche,
non tolga il prodotto al merca-
to nel mese di agosto. A questo
riguardo pil volte ¢ stato sug-
geritoun fermo distinto per zo-
ne o per attivita dei singoli pe-
scherecci.

Massimo Foghetti

[ RIPRODUZIONE RISERVATA
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Tutto sold out, gli organizzatori soddisfatti:
«Vincente l'edizione 2020 del BrodettoFest»

FANO Migliaia di visitatori, il
profumodi brodetto a riempire
letavole dellacitta,
approfondimenti con espertidi
fama, uscite didattiche in
barca, stelle Micheline tanto,
tanto divertimento. Sié chiuso
cosi,domenica scorsail XVIll
BrodettoFest, manifestazione
dedicata al piatto simbolo
dell'Adriatico organizzata da
ConfesercentiPesaro e Urbino
e ComunediFanoconil
contributo diRegione Marche,
Ministero delle politiche
agricole, alimentari e forestali
edel Fondo europeo per gli
affari marittimi e la pesca,
Cameradi Commerciodelle
Marche. Un'edizione vincente,
quella2020, secondo gli
organizzatori, sia per la scelta
e gestione degli spazi del Lido,
sia per il format che hareso
protagonista laristorazione
dellacitta. Sold out tuttigli
appuntamentidal
Palabrodetto, allestito per
'occasione allatensostruttura
del Lido per le degustazioni ei
cooking show; platea gremita
alla cavea (dove hatrovato

posto per la primavoltail palco
centrale) sia peritalk show
seraliche per gliappuntamenti
pomeridiani con assaggi di
gelato e presentazionidi libri;
riuscitissime le due uscite in
barcaorganizzate sabato
mattina alla scopertadei
molluschidell'Adriatico, coni
posti terminati gia prima del
taglio del nastro ufficiale di
BrodettoFest 2020. Sono stati
30gli eventididiversogenere
chehanno coinvoltoil
pubblico: 5icooking show con
nomi del calibro di Giorgione,
Cristina Bowerman, Max
MariolacErny Lombardo, 4 le
dequstazioni guidate divino,
olioe gelato che hanno visto
protagonistiil campione
mondiale di sommelier Luca
Gardinieilmaestro gelatiere
Paolo Brunelli, 4 talk show
serali condotti da Federico
Quaranta, 2 le uscitein barca
allascopertadel mare
Adriaticoedelle sue
peculiaritaittiche, 1 convegno
sullablueeconomyela
presentazione diun libro
straordinarioche racconta
U'ltaliarurale.



MARTEDI 15 settembre 2020 | O™ iIResto del Carlino

www ilrestodelcarlino.it/pesaro

Pasar

cronaca.pesaro@ilcarlino.net Redazione:via Manzoni 24 Tel. 0721 377711 - Fax 0721 34959
Pubblicita: Speed,via Giusti, 9 Pesaro -Tel. 0721 35506 / Fax 0721 69027

Il brodetto vola
oltre il virus:
+30% di presenze

D’Errico a pagina 19

spe.pesaro@speweb.it



081

MARTEDI — 15 SETTEMBRE 2020 - IL RESTO DEL CARLINO

Il ‘BrodettoFest’ dei divieti
fa Bmila presenze in piu

Secondo gli organizzatori gli estimatori della zuppa di pesce sono aumentati
del 30%. L'assessore Lucarelli: «Difficolta trasformate in valore aggiunto»

Gradimento in crescita, con un
incremento di pubblico del 30
per cento rispetto allo scorso
anno, pari a circa 5mila clienti in
pil. Questo il lusinghiero risulta-
to del 28esimo «BrodettoFests,
Un risultato che, nell'era post
Covid, & ancora piu significati-
vo. Questi | numeri snocciolati
da Giorgio Andrea Ricci, presi-
dente di Ristorltalia, associazio-
ne umbro-marchigiana a difesa
dell'Ho.Re.Ca, che ammette di
aver appena concluso «una se-
rata da incasso records, riferen-
dosi a sabato. «Un successo
che speriamo di replicare nel
2021» ha commentato riferendo-
si al nucovo format, scelto dal
BrodettoFest per far gustare, a
pranzo e a cena, il piatto della
tradizione, nei locali della citta.
«Almeno il 70 per cento dei visi-
tatori - aggiunge Ricci - ha scel-
to di gustare il nostro piatto sim-
bolo. Al BrodettoFest sono arri-

vati ‘turisti del gusto’ da Bolo-
gna, Milano, dalla Romagna e
dall'Umbria. In tanti hanno rag-
giunto la citta da Fabriano,
Ascoli, dal sud delle Marche e
dall’entroterra, merito anche
della comunicazione social atti-
vata dal Festival. Dunque auspi-
chiamo che gli organizzatori, in
particolare il Comune di Fano,
continuino a sostenere la mani-
festazionex.

«Abbiamo fatto bene a non de-
mordere - afferma l'assessore
al Turismo, Etienn Lucarelli -, a
scommettere sul BrodettoFest
e sull’enogastronomia di quali-

PER I NOSTALGICI

Da sabato saranno
coinvolti nella
promozione del pesce
povero i ristoranti
della provincia

t3, per dare respiro al comparto
turistico e dell'ospitalitd dopo
un anno davvero difficile. Cre-
do che proprio l'incertezza si
sia trasformata, in questo caso,
in una grande opportunita, nel
momento in cui ha prodotto
una collaborazione tra la manife-
stazione e la citta intera con il
coinvolgimento dei ristoratori.
Questo ha permesso non solo
di proporre agli ospiti momenti
di grande cultura gastronomica
al Lido, ma di rendere viva, par-
tecipata ed economicamente at-
tiva tutta Fano durante |'intero
weekend. Ritengo che - conclu-
de Lucarelli - proprio in questo
anno cosi anomalo, l'incertezza
sia diventata, grazie alle scelte
fatte dall’amministrazione insie-
me agli organizzatori, un valore
aggiunto per la cittax».

Per chi avesse gia nostalgia del
BrodettoFest o fosse semplice-
mente curioso di assaggiare al-
tre interpretazioni del brodetto,

FANO E VALCESANO

Il cooking show dello chef Giorgione al PalaBrodetto

I'appuntamento é dal 19 settem-
bre al 18 ottobre 2020 con il Fuo-
riBrodetto: iniziativa collaterale
del Festival che permette alla
kermesse di espandersi sul terri-
torio, coinvolgendo i ristoranti
della provincia di Pesaro e Urbi-
no nella promozione del brodet-
to (al prezzo convenzionato di

20 euro) e, piu in generale, del
pesce massivo, chiamato anche
«poveros, da sempre utilizzato
nella cucina tradizionale marchi-
giana. Aggiornamenti e lista dei
ristoranti convenzionati saran-
no visibili sul sito BrodettoFe-
st.it.

Marco D’Errico
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La citta in breve FANO

LA KERMESSE

BrodettoFest, Confesercenti esulta:
«Sicurezza, qualita e pubblico
Abbiamo vinto una sfida nella sfida»

«Abbiamo vinto una sfida nella sfida, quella di
proporre un festival di qualita, in presenza e in
totale sicurezza, in un periodo difficile come
questo, nel quale molti eventi saltano o sono
relegati allo spazio virtuale». Lo dice Pier Stefano
Fiorelli, presidente di Confesercenti Pesaro e
Urbino, commentando con soddisfazione il
bilancio della XVIII edizione del Festival del
Brodetto, chiuso domenica e organizzato da
Confesercenti con il patrocinio di Comune,
Regione Marche, Ministero delle Politiche
agricole, alimentari e forestali, e la Camera di
Commercio delle Marche.
«Pur con le limitazioni imposte - aggiunge
Fiorelli - abbiamo registrato un ottimo riscontro
di pubblico, in tutti gli appuntamenti in
programma: dai cooking show, alle degustazioni,
fino alle due uscite in barca per scoprire il
pescato locale, la novita di quest’anno, ben
accolta e molto partecipata». Trenta i ristoranti
che hanno lavorato a pieno regime, molti eventi
in presenza sold out, tra convegni, degustazioni
e presentazioni di libri. Dieci appuntamenti molto
seguiti, dedicati ai pili piccoli.
«Un ringraziamento - conclude il presidente di
Confesercenti - va a tutti coloro che hanno
lavorato materialmente a questo successo. Nei
ristoranti del circuito c’era il tutto esaurito: una
bella soddisfazione...». «Non ci siamo tirati
indietro, nonostante il momento non fosse dei
pill propizi, per un evento in presenza - aggiunge
Giorgio Bartolini, direttore Confesercenti Pesaro
Urbino- e abbiamo avuto ragione, riuscendo a
coniugare partecipazione e sicurezza».

m.d.e.
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Cosi le Marche hanno riscoperto
uno dei loro gioielli dimenticati

Un vino sapido, dai caratteristici profumi fruttati, di pesca-noce, pompelmo rosa, melone
e caco. Bocca tipicamente tesa e fresca, salino-sapida e con ritorno agrumato-officinale

PESARO-URBINO
RICCARDO CORAZZA

Lo straordinario successo della
XVIII edizione del BrodettoFest
diFano Lido, che ribadisce lasua
grande tradizione, culminata in
migliaia di visitatori e manifesta-
zioni sold-out al Palabrodetto,
anche in un’annata che definire
travagliata sarebbe riduttivo, é
insieme la conferma del grande
interesse riservato all’agroali-
mentareinPenisolae, nonsecon-
dariamente, della nuova atten-
zione dedicata alla tipologia del
Bianchello del Metauro, vino uf-
ficiale della manifestazione, dio-
rigine marchigiana e dalle gran-
dissime potenzialita, per anni re-
legato al ruolo, decisamente in-
grato,divinodatavola. Edireche
lostorytelling legato al Bianchel-
lo sarebbe ricchissimo, dato che
gia la zona di produzione sottin-
tende un fascino magnetico, vi-
sto che la valle del Metauro & una

delle storiche vie di collegamen-
to tra la costa adriatica e il cuore
dell'impero Romano, una valle
chesiestende percircal1400kma
cavallo dei confini di Toscana,
Umbria e Marche, fiancheggian-
do l'importante corso d’acqua o-
monimo. Unvitignoradicatonel-
la tradizione italica, dato che le
prime tracce storiche si hanno -
davverolontane nel tempo-gra-
zie a Tacito, storico romano se-
condoilqualeilvino ebbe unruo-

lodecisivonellafamosa Battaglia
del Metauro del 207 a.C, episo-
dio centrale della seconda Guer-
ra Punica. La vox populi, di suo
sempre (mediamente) affidabi-
le, sostiene che le truppe romane
ebbero la meglio sull'esercito di
Asdrubale grazie alle generose
(troppo, aquanto pare) libagioni
concuiicartaginesisisollazzaro-
no la sera precedente la batta-
glia, annaffiate da abbondante
Bianchello. Che si tratti di leg-
gendaomeno nonimporta, quel-

locheécertoé cheil vinoabase di
Biancame, vitigno territoriale a
bacca bianca, haavutounastoria
moderna di affermazione molto

travagliata, diametralmente op-
postaai fasti di un vitignonon co-
sidissimile comeil Verdicchio.

Lunionefalaforza

La DOC, in realta, arriva gia nel
1969, ma il pieno riconoscimen-
to di un vino di cosi indubbie pe-
culiarita (sapido, dai caratteristi-
ciprofumifruttati, di pesca-noce,
pompelmorosa, melonee caco, e
floreali, di biancospino e glicine,
con chiusure officinali, di timo e
maggiorana, e bocca tipicamen-
te tesa e fresca, salino-sapida e
con ritorno agrumato/officina-
le) & ancora da venire. Ecco per-
chéelodevole, tralealtreiniziati-
ve tese a diffonderne la cono-
scenza, la partnership di 9 canti-
ne che, conilsupporto dell'Istitu-
to Marchigiano di Tutela Vini,

@ Tuttii diritti riservati
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hanno creato il progetto “Bian- Battag]ia del Metauro,

chello d'Autore”, un ambizioso - o1yig6jo centrale della
piano di iniziative destinate a re-

stituire al Bianchelloil suoruolo Seéconda Guerra Punica
nel panorama enologico italia-

no. Un programma, vadetto, sol-
tanto in parte frustrato dalle re-
centi vicissitudini del Covid, co-
me ha dimostrato il grande suc-
cesso della partnership conil
Brodetto. Si tratta ovviamente di
una massa critica in fase di am-
pliamento, dato che gli ettari de-
stinati attualmente alla produ-
zione del Bianchello sono circa
200, per un totale annuo di poco
superiore al milione di bottiglie,
ma é certo che le cantine Bruscia,
Cignano, Il Conventino di Mon-
teciccardo, Di Sante, Fiorini, Ce-
sare Mariotti, Claudio Morelli,
Terracruda e Fattoria Villa Ligi,
ovvero le fondatricidel protocol-
lodel “Bianchellod’Autore” sono
destinare a fare da apripista per
un progetto di sviluppo ambizio-
s0, che tende a ridefinire anche i
canonie lacollocazione del Bian-
chello nelle sue varie versioni
(fermo, spumantizzato, in ver-
sione dolce) in una logica di mer-
catiglobali.

UN FUTURO
RADIOSO

LaDOC, inrealta,
arriva gia nel 1969,
ma il riconoscimento
di unvino di cosi
indubbie peculiarita
deve ancora venire

ILLEGAME
CONLA STORIA

Secondo Tacito questo
vino ebbe unruolo
decisivo nella famosa

@ Tuttii diritti riservati
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In pledi, da sinistra 3 destra: Tommaso Di Sante (azienda Di Sante), Cesare Mariotti ( ), Mattia [(« ), Luca Avenanti (Terracruda), Stefano

Bruscla (Bruscls). Sedutd, da sinistra a destra: Stefano Tonelll (Fattorla Villa Ligl). Carla Florini (Fiorinl), Claudio Morelll (Morelll), FM Bucchini (Cignano). Tuttl Insieme sono | proatonist!
del progetto “Blanchelll d'Autore™, nato nelle Marche per valorizzare questo vitigno tipico delia regione.

@ Tuttii diritti riservati
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Torna alla ribalta nazionale

il BrodettoFest di Fano che
oggi dalle 13.30 sara in
onda nel Tg2 “Eat Parade”

con le prove degli chef

ORUULIIY |
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«La piu bella estate culturale»
Per una volta tutti soddisfatti

Plauso dalle associazioni al Comune per una stagione inattesa: 44mila presenze agli eventi

IL BILANCIO

FANO Questa volta niente criti-
che all’Amministrazione co-
munale, ma solo consensi per
essere riuscita ad organizzare
una stagione culturale e ricrea-
tiva al di fuori di ogni aspettati-
va, almeno delle fosche previ-
sioni che si nutrivano nel corso
della primavera scorsa, quan-
do l'arrivo anche nel nostro ter-
ritorio del Covid 19 aveva ali-
mentato foschi timori. I rappre-
sentati delle associazioni che
hanno beneficiato di tali eventi
e manifestazioni, riuniti ieri
nell'ufficio turismo del Comu-
ne di Fano, hanno espresso so-
lo parole di plauso.

Numeri significativi

Significativi i numeri annuncia-
tidall'assessore Etienn Lucarel-
li; numeri ottenuti anche
dall'utilizzo dialcuni deiluoghi
pil suggestivi della citta, tra-
sformati per 'occasione in
splendidi contenitori di iniziati-
ve, come la Darsena Borghese,
gestita dall'associazione Work
in Progress, che ha fatto regi-
strare ben 30 concerti per una
partecipazione di circa 2.000
persone; la Rocca Malatestiana
che grazie anche alla gestione
del “Rivazza” ha organizzato
un totale di 40 serate con circa
4.000 persone; I'ex chiesa di
San Francesco, gestita dall'Uffi-
cio Cultura, ha ospitato ben 25
appuntamenti, per lo pili con-
certi con circa 3.750 parteci-
panti, mentre il Bastione San-
galloteatrodicirca 24 concerti,

piti svariate presentazioni di li-
bri e diverse attivita ha attirato
un totale di 1.650 tra fanesi e tu-
risti. Impiegato quest'anno an-
che I'Anfiteatro Rastatt, gestito
da Comune e Proloco, che con
soli 6 concerti € riuscito a rag-
giungere le 2.000 presenze. Per
non parlare dell’Arena Bcc ge-
stita dalla Cooperativa Tre Pon-
ti, che é stata letteralmente pre-
sa d’assalto durante i suoi 12
spettacoli (4.500 persone) e 30
seratecinema (3.500 persone).
Ben133appuntamenti totali
per un totale di 23.000 persone
raggiunte che hanno portato
un indotto in citta e non solo
che non ¢ al momento quantifi-
cabile, ma che si sono certa-
mente trasformati in una risor-

Fornitoil dettagliodi
tutte le manifestazioni
Chiestalaproroga
dell’esenzione Tosap

Molti visitatori
giuntiperifestival

e Arendere grande l'estate
fanese hanno contribuito
ancheifestival. Il Fano Jazz
ha staccato 3.246 ticket, di
cui 88,38 per cento fuori
Fano; Passaggi Festival, &
riuscitoa mantenere livelli
qualitativialtissimi, portando
incitta ben 15mila persone. IL
Brodetto Festnella sua
edizione settembrina
coinvolgendoiristoranti
dellacitta, ha prodottoun
indotto calcolatoincirca
5.000 persone. Successo
anche periConcerti
d'Organo con 1.000 persone
raggiunte e perl'Incontro
Polifonico “Cittadi Fano" con
1.500 presenze.

sa economica per albergatori,
ristoratori, concessionari di
spiaggia e commercianti.

Per il presidente degli alber-
gatori Luciano Cecchini ottimi
risultati si sono ottenuti anche
grazie al turismo sportivo,
nell'ambito del quale le gare di
tiroa volo, di ciclismo e di para-
cadutismo hanno portato mol-
te presenze. Giudizio conforta-
toanche dal presidente provin-
ciale della Confesercenti Pier-
stefano Fiorelli che hamesso in
evidenza come la forza diattra-
zione degli eventi ha consentito
agli operatori di utilizzare quel-
laliquidita necessaria a pagare
lespesedel personale.

Beneanche i supermercati
Fausto Baldarelli della Cna ha
evidenziato il buon rendiconto
dei piccoli esercizi di alimenta-
riedei supermercati, mentre la
presidente della Confcommer-
cio Barbara Marcolini ha ben
commentato I'ampliamento
del suolo pubblico concesso
dal Comune a baristi e ristora-
tori, chiedendo di prorogarlo
anche per il 2021. Saul Salucci
presidente dell'orchestra sinfo-
nica Rossini, curatore tra l'al-
tro di una serie di concerti che
si € estesa per tutta la citta, ha
definito 'estate culturale fane-
se 2020 “la piu bella che sia sta-
taorganizzata” . Buonoancheil
giudizio di Andrea Giuliani di
Oasi Confartigianato, nono-
stanteil problemainiziale della
limitazione degli ombrelloni e
dei cantieri estivi installati
dall’Anas sulla Fano Grosseto.
Massimo Foghetti
(€ RIPRODUZIONE RISERVATA
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L'estate dei divieti conquista 70mila persone

Positivo il bilancio della stagione: «Ben 200 attivita hanno richiesto il suolo pubblico creando un villaggio turistico a cielo aperto»

Sono 7Omila le persone che
hanno animato le manifestazio-
ni cittadine nell’'estate del co-
vid. Numeri alla mano il sindaco
Massimo Seri e I"'assessore al Tu-
rismo Etienn Lucarelli hanno rac-
contato la stagione 2020, «la
pil strana e particolare di sem-
pre» che grazie alla collabora-
zione delle associazioni di cate-
goria e di chi ha organizzato
eventi» ha pemesso di vincere
la sfida del covid. «Fano - han-
no commentato Seri e Lucarelli
- puod vantare una stagione esti-
va dai numeri importanti. A par-
tire dalle 200 attivita che hanno
richiesto il suolo pubblico crean-
do una sorta di grande villaggio
turistico a cielo aperto con bar,
ristoranti sotto le stelle, ma an-
che negozi e tanto altron,

A snocciolare i numeri nei luo-
ghi piu importanti della citta &
stato l'assessore Lucarelli: «La
Darsena Borghese, gestita
dall’associazione Work in Pro-
gress, ha fatto registrare ben 30
concerti per una partecipazione
di circa 2mila persone. La Roc-
ca Malatestiana ha organizzato
un totale di 40 serate con circa
4000 persone. L'ex Chiesa di

Seri, Lucarelli e i rappresentanti di associazioni di categoria e organizzatori di eventi

San Francesco, gestita dall’Uffi-
cio Cultura, ha portato a casa
ben 25 appuntamenti, per lo piu
concerti con circa 3750 parteci-
panti, mentre il Bastione Sangal-
lo circa 24 concerti, pil svariate
presentazioni di libri e diverse
attivita con le guali hanno attira-
to un totale di 1650 tra fanesi e
turisti. Scoperta dell’estate, I'an-
fiteatro Rastatt, gestito da Co-
mune e Pro Loco, che con soli 6
concerti & riuscito a raggiunge-
re le 2000 presenze. Per non

parlare dell’Arena Bcc gestita
dalla cooperativa Tre Ponti, che
ha proposto 12 spettacoli
(4.500 persone) e 30 serate ci-
nema (3500 perscne). Ben 133
appuntamenti totali per 23mila
persone raggiunte che hanno
portato un indotto in cittd e non
solo che non & al momento
quantificabile. A rendere gran-
de |'estate fanese ‘Fano Jazz by
the Sea’ che ha staccato 3246
ticket (88,39% da fuori Fano), e
che grazie alla novita ‘Live in

the city’ ha coinvolto circa
30mila persone».

Passaggi Festival & riuscito a
mantenere «livelli qualitativi al-
tissimi - prosegue Lucarelli -,
se non superiori al passato, por-
tando in citta ben 15mila perso-
ne. Rivisto invece il Bradetto Fe-
st che, grazie alla creativita de-
gli organizzatori, si & spostato
nei ristoranti della citta, portan-
do un indotto di circa Smila per-
sone. Successa per i Concerti
d'Organo con circa 100 artisti,
per 1000 persone raggiunte e
per 'Incontro Internazionale Po-
lifonico ‘Citta di Fano’ con 1500
presenze. Tra le novita dell’esta-
te 2020 c'é stato Fano Fellini
che ha portato alla Rocca circa
3mila persone e le Serate Medie-
vali, in sostituzione del Palio del-
le Contrade con circa 1000 pre-
senze. Stagione estiva resa an-
cor pit vivace dai ‘Mercoledi de-
gli Artisti” promossi dall’'ammini-
strazione comunale, coordinati
dal presidente dell’'Orchestra
Sinfonica Rossini, Saul Salucci,
e realizzati in collaborazione
con |‘associazione ‘La Stanza
della Poesia’ e gli esercenti del
centro storico: 10 serate, con
50 spettacoli per 5000 persone

raggiunte, 6 serate con |'Orche-
stra Sinfonica Rossini che ha
messo in scena 34 concerti per
un totale di 1000 persone rag-
giunte. Musica protagonista an-
che con la Symphony Pop Festi-
val e a ‘Tracce’, entrambe orga-
nizzati dall’Orchestra Sinfonica
Rossini che hanno portatoin cit-
ta circa 2600 persone»,
Per Seri e Lucarelli «<Fano En
Plein Air’ (cioé le manifestazioni
all‘aperto, sfruttando anche il
maggior suolo pubblico) ha por-
tato un totale di circa 70mila
presenze reali e un indotto mol-
to pit importante in citta. La
creativita degli operatori, I'impe-
gno dell'amministrazione, la
grande collaborazione e la vo-
glia di ripartire dei fanesi hanno
permesso alla citta di superare
alla grande la stagione turisti-
can.
Anna Marchetti
# RIPRODUZIONE RISERVATA

APPLAUSI

Sorpresa Anfiteatro
Rastatt: <Duemila
presenza in soli

sei concerti»
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«Fuoribrodetto, hanno vinto i ristoratori»

Stefano Fiorelli (Confesercenti): «Casa Orazi il pil votato dalla giuria tecnica e popolare, seguito da Portoverde, livello altissimo»

«E’ stata in assolute 'edinone
con il pit alto hvellamento tra i
ristoranti e questo la dice lunga
sul grande impegno e la costan-
te e buonissima crescita di tutti
le nostre cucine e dei nostri cuo-
chi che ringraziamo vivamente
per quanto hanno dato a queste
bellissima manifestaziones.
Con queste parole i presidente
provinciale di Confesercenti
Stefano Fiorelli ha commentato
I'edizione appena conclusa del
sFuoribrodettos, ovvero delle
cene a tema, dedicate al piatto
di mare simbolo di Fano e della
costa, a cui hanno aderito tant:
ristoranti: « Tutti - afferma Fiorel:
i = hanno dato il meglio di sé,
moltissimi $i sono equivalsi tan.
to che |a somma matematica
della giuria tecnica, che ringra-
zio di cuore per I'impegno, e di
quella popolare, che ringrazio
per la passione che ha messo,
ha portato a punteggi uno vici-
no all'altro. Proprio per questo
direl che ha vinto il brodetto,
fmai come quest’anno, @ con es-
50 hanno vinto tutti i ristorato:
riv. L"emergenza Covid ha impe-
dito come ogni anne di dedicas
re al vincitore la serata: «ll risto-
rante Casa Orazi-La Liscia da
QOri @ stato quelio che ha totaliz-
zato la somma pil alta dei voti,
sequito a pochi centesimi di vo-
to dal ristorante Portoverde, ma
sono stati eccellenti anche i bro-
detti di Galeone, Agli Ulivi di
Cartoceto, Da Ciarro, La Riva Da
Franco, ristorantino Da Santin
Braceria, Cruiser Caffé, Lo Scu-
diero, della Perla, della osteria ri-
storante Da Matteo, di Al Mare,
Monna Lisa, Angelo 2.0 e it
gli altri che hanno espresso un

Sopra, Patrizia, Massimo e Paolo
Biagiall. A lato, Massimo Mangani.
Sara la stagione del tartufo a salvare
i ristoranti in autunno. Le cene &
POSSONO CONSUMare $olo in hotel

| o — ==

livelio altissimos

Tantissimi anche | tagliandi
che sono arrivati in redazione, -
tagliati e spediti dai nostri letto-
ri ¢che si sono mobilitati per vin-
cere la partecipazione alla cena
del superbrodetto che perd que-
st'anno non ¢l sara. | cinque let-
tori che hanno inviato piu ta-

BUON APPETITO

1 lettori con piu
tagliandi potranno
qustare il brodetto a
pranzo o da asporto

Qui n alo | cuachi di Portoverde, n destzo Casa Orazi promista da Fiorell ¢ O Piaxza

gliandi polranno comungue an-
dare a pranzo gratis (oppure
prendendo un brodetto da
asporto) accompagnati da una
persona a casa Orazi, prenotan-
dosi alla segreteria del Fuoribro-
detto (0721 54708) e comuni-
cando nominativo e giorno. Ec-
co i lettori vincitori; Morena Bat-
tstelli, Gilberto Foschi, Letizia
Valentinl, Gianfuca Forni, Maria
Grazia Ravaini. H fuoribrodetto
vain archivio con la regia di Om-
nia comunicazione, il cui re-
sponsabile Marcello Di Piazza
annuncia novita: «ll grande suc-
cesso di questa manifestazione

Ristoranti con camere

Cene, ora

Prime prenotazioni
all’agriturismo il Gelso
Furlo, Shine e Giardino
puntano sul tartufo bianco

«Promto, fate 13 cena con per-
nottamento? Ci siamos Fiocca-
no le prime prenotazioni per i ri-
storatori con posti letto: «Da noi
stanno chiamando € hanno pre-
notato, afferma Michela Furlani
dell'agriturismo  «fl Gelso» di
Cartoceto che spiega la sua of-
ferta: «Da noi si pagano 75 euro
a camera con la prima colazio-
ne a base di dolci fatti da nov ¢
prodott della casa. La cena si
paga a parte, in base al consu-

- dice - che si unisce al succes-
so crescente del festival, ci spin:
ge a coinvolgere tutta la regio-
ne, Nella prossima edizione stia-
mo progettando un Fuoribrodet-
to che porti in cucina cuochi del-
le diverse espressioni regionali
di questo piatto. Voghamo pot-
tare il brodetto di Porto Recata-
ni a Fano e quelio di Civitanova
ad Ancona, solo per fare due
esempi. | ristoranti avranno an-

si puo fare

mo. Facciomo ke paste ¢ ke carni
in casa, e molti apprezzanos,

Alberto Melagrana deli'antico al-
bergo ristorante Furlo di Acqua-
tagna: =Ho otto posti e affittia-
mo anche la camera storica del
Duce, | prezzi variano da 75 a
110 euro a camera per ogni not-
te. Prima si cena con la faraona
al tartufo che vinse il primo der-
by del tartufo tra Acqualagns e
Alba, con le tagliatelle al brodo
di CAPPONE, CON i Crostini & 1an-
to altro a base di tarntufo bianco
pregiato di Acqualagna che (o
porto a tavola e che si paga a pe-
s0». Massimo Mangani dello Shi-
ne garantisce solo 20 posti su
150 in sala, tanti quanti sono i
posti letto del suo albergo di Ac-

cOra una voita un ruolo centrale
2 ospiteranno tutti gl appassio-
nati in una edizione del Fuoribro-
detto diversa daile ultime e le
cui modalitd presenteremo nei
prossimi mess, Intanto, a pran-
zo, godiamoci | brodett: nei ri-
storanti su prenotazione, oppu-
re acquistiameli con l'asporto
per degustarli in famighia a ce-
nNa».

d.e.

qualagna; «Con duecento euro
a coppia, cenlo 3 persona, si
pud mangiare un gran mend di
tartufo con piatti come crosti-
no, ovetto, fonduta, taglatella,
filetto e grandi vini, per poi ripo-
sarsi in camera, invece di rimet-
tersi in viaggio, e svegliarsi il
mattino dopo con una belia co-
laziones, Al Giardino di San Lo-
renzo in Campo, afferma Massi-
mo Biagiall, «serviamo la cena
per 25 persone, |a capienza del
nostro hotel. Con 130 euro a
coppia si pud dormire con pri-
ma colazione e mangiare i ta-
gliohini a! ragu bianco con tantu-
fo nero, oftre alla crema di casta-
gne e funghi e alla suprema di
faraona con bacche di ginepro
e al dolce a base di pera angeli-
ca con mousse di formaggi e za-
baione. Tutto fatto in casa. Ca-
stagne e vine nuove davant al
caming h offriamo nol. Su preno-
tazione anche il tartufo blancos.

d.e.
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da feveggiore
nsieme: & proptio nel
1946, lafo, che

- \ noscano Vesna e la
‘\ Moiton Dior
b .
e B

T —_—
LA GRIFFE DELL'ESTATE 20207 # KM ZERO. MANON ZERO
BAGAGLI: 'ESSENTIALCHIC. ENON ZERO DIVERTIMENTO.
PERCHE L'ITALIA E LA TERRA DELLA GRANDE BELLEZZA

SCONTATA, SCORDATA. SEMPRE DA (RI)SCOPRIRE

FLLET31
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MARCHE

Bellezza infinita. 15 handiere blu ¢ 12 verdi
per il mare ¢ le spiagge Aids frendly: il paradi-
s0a misura di farnighia. Gii sportivi, poi, hanno
ben 100 km tra mare ¢ monti e 24 percorsi ¢
clabili per una fuga in bike (marcheoutdoor.it).
Fano. Un pranzo pieds dans I'cau? Si, al risto-
rante AlMare dello chef Antonio Scarantino,
protagonista < questo ighoso scatto in
acqua (ristoranteaimare.it), Da non perdere il
BrodettoFest, dall'l 1 al 13 settembre, dedicato
alla ricetta must della regione. Urbino, Paus
dlartista: dal 18 lughio con I mostra su Raffa-
ello. Shopping gourmet: Ia Casciotta d'Usbino
Dop, delle Fattorie Maschigiane, a Colli al Me-
tauro, dove i “casl”™ amivano dopo pochi mi-
nuti dal confezionamento.

@  Tutti i diritti riservati
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CAMPANIA

Amalfi. Percorrendo la
bella del mondo si scor-
1o tra be rocee: ¢ Santa Caterina, villa liberty del 1904
che ospita un cingue stelfle unico a picco sul mare (hofel-
santacaterina.it). Da qui si parte alla scoperta delle perle
dell’ex repubblica marinara: Piazza Duomo con la fon-
tana dedicata a Sant’Andrea, la macstosa scalinata che
porta alla Cattedrale con i colonnati bianchi ¢ il Chiostro
del Paradiso, Ischia, Nota per le terme, Isola vulcanica
ha un cuore verde da esplo Vi i pical
fiori ¢ piante rare tra fontane e cascate: & La Mortella,
musco-giardino che nd 2020 celebra 1l decennale della
scomparsa della sua fondatrice S Walton. Sotto-
fondo musicale nel Museo e nella Tea House: le opere del
marito, i compositore inglese Sir William Walton (damor-
tella.org). Verdissimi anche i Giardini Ra-
vino, parco botanico dove si pud soggior-
nare ¢ incontrare pavoni e conigli liberidi | 000 ororio
scorrazzare tra piante succulente ¢ incre- Lo sorrozzo del
dibili cactus (ravino.it). Positano. resart 5. Catering
Con Is magnifica cupola i maiokica dd- 23 Anoll. Poatons
ol romonto. Una
la Collegiata di Santa Maria Assunta,  delle fonane o
fus rifugio dell'élite del 900, da Picassoa Lo Monwlla Aglio,
Kiee, a Zeffirelli ¢ Liz Taylor, Da rag- Spdie, pepwroncid
incoMiesa,
giungere con un tour a bordo di una ve- (g bareo a veletre
spa fionderfulitaly.ew). Come in un film... le isole del Golfo

diNopol Ischa,
Copri, Procida
Nalla pagina
occanto. Antodio
Scoronsino

Dololto @ da sinisvo,

@ Tuttii diritti riservati
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EUEVIAGGI

TRENTINO
ALTO ADIGE
Altipiono del Renon. Spesso trascurato perché fin
troppo vidino alla “cittd”, avvero Bolzano, ha man-
tenutw, proprio grazie al suo essere snobbato per le
localiti pily a-fashkion della Badia e Pusteria, un che
i J rustico ¢ primitivo. Le sue piramidi
i terra - un capolavoro dell’erosione delle rocce mo-
reniche di origine glaciale - non sono solo ke pits alte
d'Europa, ma le piit “immersive” (audiol ). Lago
di Braies. Ora che Curon eil Lago di Resia con la sua
cuspicle di campanile sono diventati, dopo I prima sta-
gione della serie omonima su Netflix, ka nuova location

Sopra. Le piramidi
diterro dell'Al§piono
del Ranan A sinitta
B Mucche ol pascolo
ol Alpe di Siuai

beniamin di chi f moc fagriom, & ar- iyl B
rivato finalmente # mamento per go- inAlts Adige
dersi, in quasi-solitudine, 1l detroniz- Nalic pogina
il ; accanto. Panarama
zto Lago di Btm did bpum dal degialpagcs sprs
adb. Ancora non s pud dormire nella Pozzo & Fossa,

palafitta del fascinoso forestale, ma ¢

in Trentino

s pud lare con ke iche suite Art N
dell'unico albergo del lago (wrew.allapusteria.con), Ak
pe diSiusi, Che detenga il record di altiptano pit gran-
de d’Europa forse & noto: d'estate, perd, questo primato
si trasforma nell'mcredibile cifia di 450 km di sentieri sul-
lo stesso palcoscenico, da percorrere a piedi, di corsa,
in bid, a cavallo, in parapendio... Semplicemente,
arrivate qui ¢ dimenticatevi dell’auto: non serve. Se
poi vi accorgerete di esservi scordati qualeosa - o
Pavete fatto apposta per viaggiare leggeri - non pre-
occupatevi: ¢i sono i Wanderhotel, con tutto quel che
serve per mettersi in cammino (seseraim.if). Val di
Fassa. Un premio per il neologismo pin allegro ¢
gustoso dell’estate: cheesenic, il picnic a tema, ma non
solo, “formaggi”. Si prenota il cestino in malga o ri-
fugio ¢ si consulta la mappa che ti regalano quando
arnvi in valle: il Vademecum delle passeggiate da pricmic.
Impossibile shagliare, o non sorridere {fassa.com).

@ Tuttii diritti riservati
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71l must dell'estate in-montagna ¢ sempre stato il picnic. ______’
Fino a quando non banno invenlato il “cheesenic”... ”

@  Tutti i diritti riservati
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A sinistro

1l Giardine di Ninfo,
che quest'anno
celobro il o

| = contenario
Ak (gardinodiinio
eu). A deso

% locorbonora,
quelia vero,

con guanciale

wava & pecoring

Sermoneta. Cicondato da possenti mura mediocvas
1, questo borgo & il punto di partenza ideale per un giro
tra le meraviglie nascoste del Lazio: come il Giardino
di Ninfa o il mitologico Parco dei mostri di Bomarzio,
E s¢ mare per i romani f rima con Ostia, la costa delia
regione vanta un litorale sconfinato, dal Parco del Cir-
ceo alla Riviera di Ulise. La Maremma Laxiale nel
viterbese, poi, zona di origine vulcaica offre sorgenti di
acqua cakda termale come il Bagnaccio, piscine naturali
scavate nell'argilla bianca immersa nel pacsaggio cam-
pagnolo. Selvagge ¢ inaspettate, le cascate del Monte
Gelato nel Parco regionale Valle del Trega,

Seno. Dol cortie del
Palazzo Pubbico
di Sieno spunia lo
Torre del Mangia
salondo | woi 400
scalin si conquista

U ponoramo unico
della cins del Polio

z
TOSCANA
Siena. Con il suo centro storico ¢ il Palazzo Pubblico 3
del 1300, oggi sede del Comune ¢ del Museo Civico &
una tra le tante citti d'arte della regione che il mondo ci
invidia. L'idea in piti per visitarle ¢ concedersi un glam-
ping tra ke colline del Chianti nelle lodge tent e mobile £
home di Orlandoinchianti.it, resort ideato dal “papd™ del H
campeggio glamour, Polandese (italiano nel cuare) Lock
Van de Loo. L'mvito del Touring Club & passare lesta-
te nei borghi #bandierearancions: da non perdere le cera-
miche in nilievo di Montefollonico, E per un wfio dove
T'acqua & pit) bhu, il Baghioni Resort Cala del Porto Punta
Al organizza per i suoi ospiti un tour dell'Isola 'Elba
in yacht pavato. Un lusso meritato!

MARE DOES, MAS

@ Tuttii diritti riservati
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" Mare, isole, riserve naturali,
campagna, arte e ollino cibo.
Cosa volere di pin 2"

PUGLIA

Quanto ¢ lunga la Pughia! E quanto & bella. .. Si parte
da nord, dal Parco Nazionale del Gargano, dove fa-
re arrampicate ¢ birdwatching (parcogargano.it) per poi
tuffarsi nel mare cristallino della baia delle Zagare, tra
T'arco di Diomede e la Finestrella dei sogni, grandi roc-
ce di falesia. Isole Tremiti. |2 miglia a largo del Gar-
gano ¢'¢ 'area marina protetta costituita da un pugno
di 5 isole uniche: le tre disabitate Cretaccio, Pianosa
e Capraia - famosi i capperi - e le poco affollate San
Nicola e San Domino, casa del cuore di Lucio Dal-
la. Da provare qui: 'emozione di un'immersione su-
bacquea sotto le stelle (aquodivingtremiti.com). Peschi=

L

Dall'alto, Ceno sul
mare ol Trobucco
di Mimi, Foroglioni

§ diTooe SoarAndee
b o Melendugne

Un cesto di delizie
la buerata, wa

| prodosti caseari

B pi omati, condifo
con olo exyovergne
d'cliva e arigano,
accampagnola

do pomodori secchi
© pane.

¢i. Qui da cinque generazioni la famiglia Orttaviano
coccola e vizia gl ospiti del suo ristorante incastonato
su un costone roccioso di Punta San Nicola: ¢ il Tra-
bucco da Mimi, con | tipica struttura in legno sospe-
sa sul mare e usata per la pesca. La Murgia bare-
se sa stupire con grotte carsiche (grottedicastellana.it) e
canyon come il Pulo di Altamura (parcoaltamurgia.gov.
it), da esplorare con il trekking rupestre e le escursioni
tra i “grandi veochi”, gli ulivi (ulinsecolaridipuglia.com).
Valle d'ltria. Dormire in un trullo & mangiare doc?
AuthenticPuglia organizza lour on the rad per vivere
il territorio come un pugliese vero (authenticpugli
com). Ostuni. Nella citta bianca l'esperienza da fare &
un soggiorno con cooking class di focaccia e orecchiet-
te con una famiglia del luogo (wonderfulitaly.eu). Roto-
lando verso sud, si arriva in Salento. A Melendu-
gno per “salutare” Le due sorelle, i faraglioni di Torre
Sant'Andrea. Un giro nel centro storico di Otranto
per poi “aghare” I'intemo della regione ¢ arrivare a
Gallipoli ¢ rilassarsi a Baia Verde con i suoi 3 km di
sabbia che sembra talco. E poi gin, fino alla punta e-
strema dellTtalia, 2 Santa Maria di Leuca, dove |
due mari Ionio ¢ Adriatico si abbracciano,

@ Tuttii diritti riservati
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sorge lonfico caselo
che fu visitato, fro

gl alwi, da Jahann
Strauss, Gobrele
UAmunzio

o lo Principesso Siss

" Passeggiare guardando il mare
dall'alto, romanticamente
sospesi tra Mediterraneo e Milteleuropa

FRIULI VENEZIA GIULIA

Duine. Ideale da percorrere in coppia, la Passeggia-
ta Rilke si snoda sul mare - siamo nel lembo pit set-
tentrionale del Mediterraneo, nel golfo di Trieste -
tra Sistiana ¢ Duino, nel cui castello il poeta boemo
R.M. Rilke compose le sue Elegie Duiness. 1l castello
merita una visita (castellodiduino.if). Da segnarsi in a-
genela lappuntamento con il Piccolo Opera Festival
del Friuli Venezia Giulia (plecolofestivalorg) che s terra
dal 20 agosto al 13 settembre in suggestive location
all'aperto come il Casello di Spessa (Go), il Castello
di Cordovado (Pd), Piazza Capitolo ad Aquileia (Ud).

@ Tuttii diritti riservati
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Do destro, in senso
ocario Indicozion

PR SICILIA

130k I

mercoto del Capo Oltre a Ballard e alla Vucciria ¢'¢ 1 Capo: dall'mgres-
Voo Ficks el Orio so principale, la trecentesca Porta Carini, & si immer-
ey e subito nei profumi ¢ nei sapori di Palermo. Dopo,
smo Maranedd: per ritemprans, consigliata una fuga al meraviglioso
@ Vendican Orto botanico (ertobotanico.unipa.if): dopo aver visto ka
Un gragige nella tenc collezione di agrumi, il baniano sacro dell'India ¢ i pa-

fa Tosca D'Almenita

piri & d'obbligo porgere gl omaggi al gigantesco Ficus
Magnolioide che s trova qui da quasi 200 anni. Par-
co delle Madonie. Per un'csperienza unica nella
Sicilia profonda, nell’agriturismo di Anna
Tasca Lanza (annatascalanza.com), situsto
nella tenuta vitivinicola di Tasca d'Almen-
waRegaleali, vicino al Parco delle Mado- T app
nie, ¢ possibile soggiomare inunambiente & ole; oltre alla Sicilia adora-
rural-chic e seguire corsi di cucina siciliana. 10 1 3u0i arcipelaghi: quelli delle
(scrivere a infi@annatascalanza.com). Folie, delle Pelagie, delle Egadi.

Sulla maggiore di queste ultime,

g Favignana, ¢ possibile visitare
S IEx Stahilimento Florio, la vec-
3*‘ chia tonnara: per scoprire anti-

ca tradizione della pesca al wn-

no (info: 0923/925443).
Vendicari. Situata tra Now ¢
Pachino (Sr), Ia Riserva di Ven-
dican (risona-vndican.id) é un po-
A 700 metri da quella di Marknelli si trova Pagrituri-
smo Mariancddi, dove godersi riposo ¢ cibo ottimo (ma-
nianeddi.info). In 45 minuti si raggiunge Siracusa dove, al
Teatro Greco, dal 10 Tuglio al 30 agosto andra in scena
Per voci sole, yma serie di monologhi dautore. L'ingresso
& limitato a 480 spettatori (info; indafmdazone.or.

.Y

ELLE139
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SARDEGNA

Spiagge. Mare! Mare! Mare! Chi arviva in Sarde-
gna in estate non chiede altro: e soddisfare il desiderio
di azzurro accumulato in inverno qui non & difficile.
Tra i luoghi top: all'estremo nord ¢'é I'arcipelago della
Maddalena, con I'indimenticabile spiaggia di Cavalie-
vi (sull'isoka di Budelli; sulla Costa Verde (a occidente)
& quella selvaggia di Scivu - detta “pariante” per via
delleco che si sente camminandoci sopra - che si tro-
va all'interno di un'oas ded WWE; sul litorale onen-
tale, nell'oasi protetta di Capo Carbonara, ¢'¢ Villas-
mius: qui il lussucso Resort Capo Boi offre una spiag-
gia privata i in una baia (falk .com/
if,. Berchidda. Dal 9 al 16 agosto torna Time in Jazz
(timeinjazz i, festival organizzato dal jazzista sardo Pa-
olo Fresu: tra gh ospiti anche Danicle Silvestri,

Carloforte. La Rete del Turismo Astronomico A-
stronomitaly (astronamstaly.com) cestifica “1 cieli pitt bel-
Ii d'lalia”: Je Jocation ideali per godere di stellate doc
e pemottare. Sulla piccola isola di Caroforte quattro
delle nove Case di Carloforte (casedicarlyforte.com), cioé
Casa Maia, Morgana, Giunco e Calypso, fanno par-
te del areuito. Con Astronomitaly si pud prenotare
una sessione privata di stargazmg con guide munite di
telescopio.

nall'orcpelago
dello Moddolens
Asinistra Lo

spiogaio d. Seivu
sulla Coste Verde
destra. Ciel

8 sellot sullsoleso

& Carlolorte.

Sotto
Un'immogine do

i, bellasime

formaziont

geologiche a

Montalbone Jonico,
vicino Maero.

BASILICATA

Montalbano Jonico. Di Matera si & molto parlato

nel 2019: ¢ stata Capitale della Cultura e fondo alle

avventure di fnma Tataranns- Sostituto procuratore, seric E
tv su Rail, Ma la Basilicata racchiude un altro tesoro:
i calanchi, straordinarie formazioni geologiche. La ri-
serva pini estesa ¢ quella di Montalbano Jonico, deale
per un trekking “sulla hna”: i organizza il Centro di 3
Educazione Ambientale I calanchi ( lanchi.com). =

@ Tuttii diritti riservati
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VALLE DAOSTA

Courmayeur. Lavorare come se foss in vacanza: ¢l
motntain smart working lanciato dall'architetto Michele
de Lucchi, ospite i Skyway Monte Bianco prima del
Covid Seducente profezia. Ancora pii smart i, per-
ché ti assicura privacy, ma anche l'emozione dei pano-
raumi jone ¢ inseme benessere. Nelle stazio-
ni della funivia, con ka nuova area working lounge, come
nei tanti wi-fi chalet, rifugi non solo di scrittoni. E sicco-
me s scrive gna? ma in italiano s dice “agile”, il lvoro
st potrd abbinare ai grandi, agilisimi dassid dell'out-
door, dal trekking al rafting (courmayeurmontblanc.if).

Lo Chalet du Deslr
dell'Auberge
de Lo Maison
o Courmayeur
E un onfico “mazot”
rimonsato nel
£ giordino deli'he
z / ® aMrezz010 per

Io smart working

@ Tuttii diritti riservati
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HGUNA . B=

Gi Te Noa solb E doal ¢ pas- = b :u:-medelcmnuna

seggiate a tutto sport con l'iniziativa Cinque Terre U',::‘,",ﬂ!f," 3

Walking Park per fare trekking con guide organizza- oo della Spaggia del

te ogni fine settimana tra sentieri costellati di viigni, & 0% Per le canatteristiche casc colort=  Coullono o Finale
- B . Nanianel tissime da ammirare nella loroverticali-  Ugure. Lo sveer

ulmvc antichi ; del Parco i del- a B b oo s food ol ligure,

le Cinque Terre, sito Unesco € area marina protetta Sosta golasa: o la Frittda de pignéu

(parconazionaleSterre.it). Riomaggiore. Questo pit- scggio con fiitto di calamar, gamberl, o in Crduza
3 m:no)tnduc $5ids cothns b l"‘l paranza, baccali ¢ verdure, Dove? Al de mé do Fobrizio
I friggitoria /I Pescato Cucinato, in via D¢ André

collegata a Riomaggiore dalla famosa via dell’Amo-
re. Sarzana. Ad agosto, dall'8 al 23, il centro storico
della cittd si anima con le bancarelle del mercatino Za
saffitia nella srada per souvenir d’antan. Monterosso.
Sono qui i “dorsi di colli ¢ di cieli” di cui si legge nel-
la poesia Riviere della raccolta Ossi di Seppia di Eu-
genio Montale. Ed & al premio Nobel che ¢ dedicato
il Parco letterario del borgo ligure, da esplorare in un
“meriggiare pallido ¢ assorto” percorrendo uno de-
gl itinerasi Rt dotternri oepantazat per tutta
Pestate. Finale Ligure. Perla della riviera di Ponen-
te, & nota per le spiaggie sabbicse e il centro storico
di Finalborgo con gli eventi medievali come il Palio
delle Compagne Finalesi a luglio ¢ il Trofeo Nazio-
" nale degli Sbandicratori la terza settimana di agosto.
i tra colori ¢ profi

glinzsul 50 trovate i calendario puntiale delle ot
re (glardinthanbury.com).

ANCIMECA VT, CRTTYMACITS ANHA CHLAIO CREITIA COTIAIDVUMNIRALY
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IMETE o'aua e oz monoo - Emozioni del gusto

BRODETTOFEST

n buon brodetto o una gustosa zuppa di pesce
sono saporite sinfonie racchiuse su un piccolo
palcoscenico chiamato piatto. E in quanto tali
meritano consona celebrazione. Cosi, dall'11
al 13 settembre 2020, Fano, graziosa cittadina marchi-
giana in provincia di Pesaro e Urbino, torna a essere
la capitale italiana della pietanza popolare e marinara
per eccellenza con la XVl edizione del BrodettoFest.
Il brodetto fa parte della storia di Fano, praticamente
al pari della sua tradizione millenaria esaltata dai fasti
della romanita. Origini umili; proprio per questo pre-
Ziose: nacque a bordo dei pescherecci, fra le mani di
pescatori che, abituati a far di necessita virtu, utilizza-
vano per l'autoconsumo i pesci non idonei alla ven-
dita. O perché troppo piccoli o perché rovinati dalle
reti. Dal mare azzurro al fondo di un tegame con olio,
cipolla, concentrato di pomodoro e aceto il passo era
assai breve. Colori e profumi eccezionali immersi nel
gustoso brodo di pesce davvero perfetto per ridar
nuova vita a quel tozzo di pane raffermo che a bordo
non mancava mai.
La storia apre il sipario sul presente, nel massimo del-
la sicurezza e con ampi spazi studiati per garantire il
distanziamento sociale: per tre giornate la passeggia-

ta del lungomare Simonetti, in zona Lido, e il centro
storico saranno letteralmente apparecchiati all'inse-
gna del festival, tra assaggi e sfide a suon di brodetti
e zuppe di pesce dell'Adriatico, degustazioni di Bian-
chello del Metauro Doc (vitigno autoctono della zona,
ottimo abbinamento con piatti a base di pesce, ndr.),
la spettacolare cucina con alcuni fra i piti noti chef ita-
liani, il villaggio delle eccellenze marchigiane e I'ama-
to spazio “MeetMoretta” dedicato alla “Moretta”, dagli
inizi del "900, bevanda simbolo dei pescatori fanesi.
La “Moretta”, un bicchierino di storia e poesia

Di che si tratta? E un gustoso mix di caffé, rhum, bran-
dy, una punta d'anice, una scorzetta di limone e zuc-
chero. E il segreto sta proprio nella sapiente lavorazio-
ne delle dosi. Ottima da gustare a fine pasto, dal 2006




e nell'elenco ufficiale dei cocktail Aibes (Associazione
italiana barmen e sostenitori) e dal 2011 tra i prodotti
tradizionali regionali. Un vero e proprio “must” per chi
visita Fano.

Fuori BRobeTTO

La passione per il brodetto di pesce va oltre il Festival:
chiusa la kermesse, per un mese intero sara possibile
gustare il brodetto alla fanese in numerosi ristoranti
del territorio che proporranno il piatto tradizionale a
un prezzo convenzionato.

[l BrodettoFest & organizzato da Confesercenti in col-
laborazione con il Comune di Fano e con il sostegno
di Regione Marche, Ministero delle politiche agricole,
alimentari, forestali e del turismo FEAMP 2014-2020,
Camera di Commercio delle Marche e BCC Fano.
www.festivalbrodetto.it
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A Fano si celebra
il brodetto

Dal lungomare al centro
storico: tutta Fano dall'll al 13
settembre profumera del
piatto simbolo dell'identita
marinara del territorio
(sotto). In occasione del
BrodettoFest, giunto alla
XVII edizione, ci saranno

degustazioni e cooking show,
spazi dedicati ai piu piccoli

e anche alla Moretta fanese,
alias il caffé corretto alla
maniera dei pescatori. Facile
I'accesso, grazie al Brodetto
Bus, che colleghera i
parcheggi all'area del festival,
e all'app per prenotare

gli eventi. A fine kermesse,
per un mese, il brodetto

sara servito nei ristoranti

del territorio a prezzo
convenzionato.
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prera 1 a Centinarola.
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Partecipare le difficolta in modo costruttivo

di Marco Giovenco

Doveroso puntare i riflettori su quanto si sta
consumando, ormai da troppo tempo, in terri-
_tori che negli ultimi anni sono stati profonda-
mente colpiti da terremoti e che, purtroppo, in
numerosi casi, non riescono a tornare a situa-
zioni di normalita. Restando nel Centro Italia

. Lazio ed Emilia-Romagna, anche se in
Equest’ultima le ricostruzioni sono state quasi
tutte completate. Regioni che hanno pagato
prezzi altissimi, a cominciare dal dolore per le vittime.
Nel piccolo del nostro seppur numeroso club di camperisti abbiamo sempre fatto il
possibile per sostenere questi territori, ben consci del fatto che il turismo itinerante —
proprio perché si regge sull’autonomia di equipaggi che viaggiano con la casetta al
seguito — rappresenta uno dei pochi settori in grado di alimentare un circuito virtuo-
so di ripresa economica, sociale e di immagine.
Scorrendo le pagine di questo numero di “Si, viaggiare...” troverete la denuncia re-
lativa alle zone di Norcia, Castelluccio, L’Aquila, territori-simbolo di drammatici e-
venti sismici che in pochi secondi hanno cancellato vite, sorrisi, speranze. Non a
caso il tema in copertina € “L’Italia riparte. In camper”: perché come formichine sem-
pre all’opera i turisti itineranti possono fare tanto per ridare speranza e risollevare
intere aree. Tutto passa da piccole e semplici azioni utili a ridare linfa a un indotto
economico che e stato brutalmente interrotto.
Mostrando coraggio, determinazione e fierezza, chi abita quelle terre martoriate ha
avuto la forza di ispirarsi al lavoro degli avi e proseguire la loro opera: sono nate
nuove esperienze turistiche, produzioni tipiche e biologiche di qualita, percorsi che
hanno permesso di riscoprire meraviglie del passato fino a trasformarle in attrazioni
uniche.
Vi portiamo anche a Valsinni, borgo incantevole nel cuore della Basilicata dove, gra-
zie all'intuizione di un Parco Letterario, € stato possibile contribuire in maniera inte-
ressante allo sviluppo del tessuto economico locale.
Buona ripartenza..., buon viaggio!

(Foto in apertura: la piana di Castelluccio di Norcia)
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BrodettoFest, Fano celebra la tradizione marinara italiana
A settembre torna I'amata manifestazione articolata fra centro storico e zona
mare

La Citta della Fortuna si prepara a celebrare |l
brodetto di pesce, suo piatto principe collega- '
to alla secolare tradizione marinara. E lo fa
dall’11 al 13 settembre con la XVIII edizione
del BrodettoFest, manifestazione che coniuga
gusto e storia, cultura e sano divertimento
all'insegna del territorio.

Origini umili e quindi preziose per questo piat-
to che appartiene alla storia fanese: nacque a
bordo dei pescherecci, fra le mani di pescatori .
che, abituati a far di necessita virtu, utilizzavano per I'autoconsumo i pesci non ido-
nei alla vendita. O perché troppo piccoli o perché rovinati dalle reti. Dal mare azzur-
ro al fondo di un tegame con olio, cipolla, concentrato di pomodoro e aceto il passo
era assai breve. Colori e profumi eccezionali immersi nel gustoso brodo di pesce
davvero perfetto per ridar nuova vita a quel tozzo di pane raffermo che a bordo non
mancava mai.

Il Festival di quest’anno ha dovuto fare i conti — come tutto del resto — con la pande-
mia: studiati ampi spazi per garantire il distanziamento sociale e il massimo della
sicurezza: per tre giornate la passeggiata del

lungomare Simonetti, in zona Lido, e il centro i

storico saranno letteralmente apparecchiati §
all'insegna del festival, tra assaggi e sfide a
suon di brodetti e zuppe di pesce
dell’Adriatico, degustazioni di Bianchello del
Metauro Doc (vitigno autoctono della zona,
ottimo abbinamento con piatti a base di pe-
sce, ndr.), la spettacolare cucina con alcuni
fra i piu noti chef italiani, il villaggio delle ec-
cellenze marchigiane e I'amato spazio “MeetMoretta” dedicato alla “Moretta”, dagli
inizi del ‘900, bevanda simbolo dei pescatori fanesi.

www.festivalbrodetto.it

Appuntamento con il Fuori Brodetto

La passione per il brodetto di pesce va oltre il Festival: per un mese intero sara pos-
sibile gustare il brodetto alla fanese in numerosi ristoranti del territorio che propor-
ranno il piatto tradizionale a un prezzo convenzionato. Il BrodettoFest & organizzato
da Confesercenti in collaborazione con il Comune di Fano e con il sostegno di Re-
gione Marche, Ministero delle politiche agricole, alimentari, forestali e del turismo
FEAMP 2014-2020, Camera di Commercio delle Marche e BCC Fano. (M.G.)
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Camper, a Parma si guarda al futuro del comparto

Dal 12 al 20 settembre il Salone del camperismo mondiale propone novita,
idee e mete per una vacanza all’aria aperta in sicurezza

Testo e foto di Marco Giovenco

§l Tutto & pronto a Parma per la Xl edizione del
= Salone del Camper 2020, in programma a Fie-

=" meri sono incoraggianti, come confermano le
A cifre rese note dallAPC — Associazione Pro-
duttori Caravan e Camper, primo partner di
Fiere di Parma nell’'organizzazione della kermesse. Un milione e 200mila camperisti
lungo le strade del nostro Paese nel corso dell’estate (800.000 italiani e 400.000
stranieri circa) e bene anche le immatricolazioni di camper: nei primi mesi post-
lockdown sono tornate a numeri eccellenti con un maggio uguale al 2019, ma con
un +17% per i camper a noleggio, e addirittura un giugno che ha fatto registrare
+50% sull’omologo dell’anno scorso.
Da sabato 12 a domenica 20 settembre nei padiglioni 3-4-5-6 delle Fiere di Parma il
gotha del camperismo si ritrovera come al solito in un clima di festa e di gioia, adot-
tando naturalmente tutte le misure sanitarie e sociali che 'emergenza Covid-19 pre-
vede ma senza per questo snaturare lo spirito del Salone. Sui 61.000 metri quadrati
di superficie espositiva sara possibile toccare con mano le novita piu interessanti di
tutti i grandi marchi di produttori e accessori.
Ma il Salone non € solo veicoli ricreazionali e
accessori. E anche turismo e voglia di cono-
§ scere nuove localita da visitare a bordo del
§ proprio camper: la sezione “Percorsi & Mete”
consente di conoscere luoghi e destinazioni
ideali per il Turismo in Liberta, con una ricca
proposta di guide e prodotti editoriali in grado
di indirizzare e consigliare esperti e neofiti di
questo life-style. Per questa edizione 2020, il Salone consiglia le seguenti location
top:
Parma, Capitale Italiana della Cultura 2020 e 2021, e la sua provincia alla scoperta
delle bellezze paesaggistiche, artistiche e gastronomiche del territorio. Visita i Musei
del Cibo: Parmigiano Reggiano, Salame di Felino, Culatello di Zibello, pasta, pomo-
doro, per un’esperienza degli eccellenti prodotti tipici targati Parma.
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| 4 cantoni della Toscana interna: incastrate fra
Appennini e Alpi Apuane si aprono le due valli
della Garfagnana (con i Comuni di Fabbriche di g
Vergemoli e Gallicano) e della Lunigiana (con i &
comuni di Casola in Lunigiana e Fosdinovo). '
Tour alla Pietra di Bismantova, nell’ Appennino
Reggiano, dove & possibile trovare in ogni sta-
gione colori, panorami, attivita e ovviamente
sapori che soddisfino tutte le esigenze di chi viaggia.

Camping e villaggi della Romagna, classificati a 3 e 4 stelle, affacciati sulla Costa
Adriatica del’Emilia Romagna, dal Delta del Po a Riccione.

In Puglia alla scoperta del grande patrimonio artistico, culturale e naturale della peni-
sola Salentina: i gioielli di Trani, Castel del Monte, Alberobello con i famosi trulli, la
“Citta Bianca” di Ostuni, Lecce e Otranto.

Langhe, Roero e Monferrato, un pittoresco angolo geologico collinare a cavallo di un
Piemonte che genera immediatamente immagini legate ai gusti ed ai sapori delle pro-
duzioni locali: vini, oli, tartufi, piccoli frutti di bosco, nocciole di alta qualita, prodotti
della pasticceria e della cioccolateria italiana. -

Sulle orme di San Francesco d’Assisi, percor- “ >

rendo I'Umbria e visitando Todi, Gubbio, Peru- ;. /&
gia, Camaldoli e molti altri punti importanti e
affascinanti della regione. 2
In Calabria, tra monti, parchi naturali, spiagge
bianchissime e mare limpido, ma anche tesori
archeologici, borghi affascinanti e sapori unici
come la cipolla di Tropea, i peperoncini di So-
verato (spiaggia d’oro), la ‘nduja, la liquirizia e il bergamotto.

Il Friuli Venezia Giulia, tra i leggendari cammini nei luoghi della Grande Guerra o i
numerosi itinerari culturali con ricchezze come Aquileia o i sentieri ebraici di Trieste o,
ancora, alla scoperta dei percorsi pasoliniani.

L’offerta del Salone prevede anche sezioni a tema che, col passare degli anni, sono
diventate sempre piu “cult” per i visitatori: “La Strada dei Sapori” (vetrina di eccellenze
artigianali della tradizione regionale italiana); il Baby Parking (area di custodia e in-
trattenimento attivo tutti i giorni, con la presenza di educatori professionali); Area Ami-
ci a 4 Zampe (attivita ludiche e sportive da svolgere insieme ai fedeli amici del’'uomo.
Prove guidate e consigli di istruttori esperti); Educazione stradale — a cura della Poli-
zia Municipale di Parma (attivita per adulti e bambini volte a fornire le conoscenze di
base sulle regole che disciplinano la circolazione nelle strade, attraverso video lezioni
relative agli aggiornamenti del Codice della Strada che riguardano anche I'uso di mo-
nopattini elettrici e camper per gli adulti.

Info: www.salonedelcamper.it
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Norcia: la dove il tempo si & fermato
Il turismo itinerante e un settore che puo contribuire a ridare vita e speranza

a paesi e territori devastati dai terremoti degli ultimi anni

Testo di Umberto Spezi, foto di Raffaella Turolla Turati e Anna Grazia Garuti

Parlando di paesi e citta, “La dove il tempo si
e fermato” € un’espressione usata general-
mente per indicare un luogo ameno dove stra-
de e abitazioni sembrano essere usciti da un
& bel libro di favole o di storia. Invece se parlia-
mo di Norcia, ma in generale di tutte le citta e
paesi che anni fa subirono i disastrosi terre-
“moti che colpirono I'Umbria, le Marche,
% I'’Abruzzo e il Lazio, I’espressione vuole indica-
re il criminale immobilismo in cui versa la fase
di ricostruzione. Ed alcune delle cause di tale stato sono ben identificabili: nei soldi
che sovente vengono dirottati verso le altrui tasche, nella mostruosa burocrazia che
allunga a dismisura i tempi per completare
pratiche, avere permessi e cosi via, nella
Grande Piovra Oscura che con i suoi tentacoli
pesca dove puo trarre un illecito profitto a di-
spetto di questo o quel governo.
Il mese scorso in tre equipaggi ci siamo recati
a Castelluccio e a Norcia per rivedere dopo
tanti anni la famosa “fiorita” e riscoprire strade
e piazze della citta natale di San Benedetto da
Norcia, ma se il ritardo della fioritura ci ha un
po’ deluso, il vedere lo stato di distruzione in cui versano Castelluccio e Norcia ha
onestamente lasciato il segno. Dopo il sisma del 2016 Castelluccio sembra una citta
bombardata, quasi rasa al suolo e con
'accesso praticamente interdetto, mentre a
3 Norcia si respira un’aria di rassegnazione e
a sopravvivenza, con attivita commerciali chiuse
‘e con la scritta “ci siamo trasferiti a...”, altre
alloggiate in una serie di prefabbricati in legno
(fatti molto bene) che il Comune ha messo a
- disposizione vicino agli impianti sportivi a un
, centinaio di metri dallingresso in citta, altre
con la saracinesca abbassata e senza alcuna
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scritta, segno forse di una chiusura totale.
Fortunatamente molte cittadini e alcuni piccoli
alberghi, assieme ad alcuni ristoranti, negozi di
alimentari, souvenir, bar e altre attivita sono |
potuti rientrare nei propri locali e riprendere in
un qualche modo la propria vita evitando cosi
che il paese diventasse un “paese fantasma”, &
comunque l'aria che si percepisce € strana,
innaturale....

In un palazzo della piazza principale € appeso F
uno striscione con la scritta “Sbloccate la risco-
struzione. Siamo stati dimenticati”, ed in effetti & questa la sensazione che si prova.
Norcia & una citta dimenticata, non fa piu notizia e quindi, come le altre cittadine um-
bre, marchigiane, abruzzesi, laziali che per un po’ di tempo hanno tenuto banco sui
vari media, é stata abbandonata a sé stessa, -
con buona pace per chi vi abita. Nel nostro pic-
colo, noi viaggiatori initeranti possiamo dare un
contributo a queste popolazioni cosi duramente
colpite recandoci presso di loro, acquistando i .
loro prodotti, ma soprattutto divulgando il piu
possibile un messag-
gio di speranza per la g
loro rinascita e con-
~# temporaneamente un
il duro rimprovero per
4 chi specula sulla loro
disgrazia. Non & mol-
to, ma si puo fare.

CREDITO COOPERATIVO

Gruppo Bancario Cooperativo lccrea
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La piana di Castelluccio di Norcia

Parcheggio Pian Grande
SP477, 06046 Norcia (PG )
N 42.805480, E 13.195420

g & g BATTERIE
GENGA & GALDELLI

Via Avogadro, 26/A - 61032 FANO (PU)
Tel. 0721.864844-860029 - Fax 0721.860029
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Se avete piacere di veder pubblicate su “Si Viaggiare...” alcune foto scattate duran-
te i vostri viaggi e sufficiente inviare via mail qualche scatto corredato da informazio-
ni relative a luogo, data e nome dell’autore. La pubblicazione e ad esclusiva discre-
zione della Redazione. Grazie!

Lavarone (TN) 17 agosto 2020, autori Raffaella Turolla Turati, Mariarosa Ram-
pazzo e Paolo Pascali

Via dei platani, 4 - 61032 Fano (PU}
Tel. 0721 825870
www.digital-team.com

STAMPA DIGITALE Locandine GEBR 0 iy

11 Si Viaggiare... 5/2020



Parco del Monte Cucco, fra natura, relax e tante sorprese

Un luogo ideale, a due passi da Fano, per trascorrere un weekend in pieno
relax. Ottima area con servizi

Testo di Umberto Spezi, foto Claudio Ceccarelli

‘; = solo un posto buono per passare in liberta
48 alcuni giorni con gli amici, fra grigliate e dige-
& stivi, ma nulla di piu. Invece mi sono dovuto

stivi che comunque ci sono stati, Monte Cuc-
co, o meglio, il Parco del Monte Cucco €& un
4 luogo molto noto fra gli appassionati di para-
pendio e deltaplanismo, fra gli amanti del
trekking proponendo loro delle valenze ambientali come la Forra di Rio Freddo,
I’Orrido del Balzo dell’Aquila, tanto per citarne solo due, ed anche fra chi si interessa
di paleontologia con il Sito Paleontologico di Valdorbia; oltre a questo, per i piu tran-
qU|II| ci sono le passegglate piu 0 meno impegnative fra le tante faggete che circon-
- dano 'area di sosta ed il paesino.

Si perché questa localita & dotata di una pic-
cola ma funzionale area di sosta per camper,
¥ con una quindicina di stalli dotati di corrente,
58 servizi completi di docce, wc, lavabi interni ed
i esterni (quest’ultimi per il lavaggio delle stovi-
glie), zona di carico/scarico e, dulcis in fundo,
- di un eccellente barbeque a disposizione di chi
} vuole cimentarsi nel-
la nobila arte della
grigliata. Fortunatamente il buon Roberto aveva provvedu-
to per tempo a riservare l'intera area di sosta perché altri-
ment| almeno una meta di noi avrebbe dovuto restarsene
fuori. Da sottolineare
anche la disponibilita
del gestore che oltre '
a darci le chiavi dei
servizi in modo dal
poterne avere I'uso
esclusivo (cosa che
non abbiamo fatto g
dato
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Che c’erano alcuni camper sistemati in una
zona limitrofa), ha anche accompagnato due &

dei nostri a Sigillo a fare gli acquisti necessa- 3
/, _

ri per la maxi-grigliata.

Tutto perfetto direi, visto che chi voleva cam-
minare fra i boschi camminava, chi voleva g
pisolare pisolava, chi voleva lamentarsi per il
troppo caldo di giorno o il troppo freddo di
notte si lamentava (e nessuno lo stava ad ascoltare), chi voleva giocare a Burraco
“burracava”, chi voleva raccontare barzellette (magarl con una splntarella iniziale,
vero Alberto?) le raccontava..., insomma, 3
giorni realmente passati in pieno relax. Direi h.,;, g
che ci voleva, dopo tanto isolamento forzato! g E

Il clou dell’uscita € stata avviamente la gri-
gliatona che ha visto impegnata una ben col-
laudata squadra di professionisti; chi cercava
la legna, chi preparava la brace, chi si scotta-
va le dita per manipolare salsicce, fette di
lombo ed altro, chi dava consigli che nessu- _
no seguiva, chi faceva foto e filmati, chi porgeva aper|t|V| agrlcoll e patatine ai suda-
tissimi cuochi... tutto come da prassi! Piu di tante parole valgono le foto che sono
state fatte, ed a chi non ha partecipato
all’uscita e si mangia le mani nel leggere
queste righe dico: non trascurate di seguire
nel nostro magazine e nel sito I'iniziative pro-
poste se volete davvero passare delle gior- :
nate spenS|erate e dimenticare per un po’ i
guai quotidiani. A
' buon intenditor..... ’

Punto camper

Area Attrezzata Monte
Cucco - Val di Ranco,
Sigillo (PG)

Tel: 335/6447708

Email:
ass.amicidelparco@gmail.com
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Pranzo sociale e bilancio del Club, grande partecipazione

L’iniziativa statutaria e stata abbinata a un’uscita con i camper, molto divertente,
rilassante e gestita nella consueta allegria

Testo di Umberto Spezi, foto di Claudio Ceccarelli

‘¥ Come da programma e finalmente liberi di
! gorganizzare - seppur con le dovute cautele -

: un pranzo sociale, quest’anno il Direttivo del
~ Club ha voluto cambiare sia il menu che il
posto scegliendo come location I'agriturismo
_“da Mezzanotte” a Ca Rio di Cagli. Per
~ I'occasione si € voluto premiare i Soci offren-
o do loro il pranzo e, un po’ per questo, ma
certamente piu per il desiderio di muoversi,
sta di fatto che quel giorno attorno alle tavolate eravamo in 55 e tutti ben intenzio-
nati a dar lavoro alle mascelle. L’attesa (si fa per dire!) presentazione del bilancio
consuntivo dell’anno passato e quello pre-

"
» %“\\ ""'e.';

== e soprattutto veloce (merito dell’appetito di
S tutti?) e 'approvazione finale & stata come da
~/ consuetudine all’'unanimita. Purtroppo abbia-

é, mo dovuto prendere atto che quest’anno pro-
" babilmente il bilancio finale sara inferiore a
quello dell’'anno scorso sia perché alcuni soci
non hanno rinnovato le tessere, sia perché il
Covid-19 ha pesantemente influito su alcuni nostri Sponsor e potrebbe darsi che
questi non intendano rinnovare la pubblicita sul nostro magazine “Si Viaggiare...!”.
Vedremo! Tornando al pranzo sociale, visto che le previsioni del tempo erano eccel-
g lenti e che il gestore dell’agriturismo aveva
~_ dato la sua disponibilita ad ospitare i camper
dei partecipanti, diversi di noi si sono presen-
k% tati con i propri giocattoloni addirittura fin dal
%adl venerdi pomeriggio parcheggiando dietro la
X | piscina (si, perché c’era anche la piscina)
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E tanto per far onore all'ospite, sia venerdi
sera che sabato a pranzo alcuni di noi hanno g
voluto pregustare quanto previsto per la do-
menica mangiando nell’'accogliente sala mes- &
sa a nostra disposizione. Un’uscita in totale :
relax, come si pud vedere dalle foto, passata
a mangiare assieme, a ridere delle barzellette
dell'intramontabile Lupo Alberto, a prendere il
sole in piscina o nello spazio fra i camper... P
insomma, quello che ci voleva dopo tanta so- :

sta forzata.

Punto camper

Strada Ca’ Rio 81, Cagli,
tel. +39 0721 797366

info@agriturismodamezzanotte.it

f
<
EVOSPORT

FANO
SERVIZI PER LA TUA AUTO
e IL TUO FURGONE:
OFFICINA MECCANICA
ELETTRAUTO
GOMMISTA
ASSISTENZA

NOLEGGIO, RIPARAZIONI e PERSONALIZZAZIONE CAMPER

via Ugo La Malfa, 8 - Fano - Z.I. Bellocchi - tel 334.6933778 (Marco Urbina
officinaevosport.it - noleggiocamperfano.it
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andar per borghi...

On the road, fra L’Aquila e Matera

Itinerario in Abruzzo nell'area del sisma del 2009 e poi alla scoperta
della magnifica Matera

Testo e foto di Anna Grazia Garuti

Si parte da Fano con l'intento di raggiungere
Matera, capitale europea della cultura 2019: si
percorre l'autostrada in direzione dell'Aquila
dove si sosta in una piccola area comunale, in
via 24 maggio, presso Porta Napoli (sosta per 3
camper, poco agevole la manovra). Passeggia-
ta verso il vicino centro storico, percorrendo
viale Crispi, fiancheggiando il giardino pubblico
e intersecando viale di Collemaggio: sullo sfon-
do, in tutta la sua magnificenza, la splendida Basilica di Collemaggio (foto), completa-
mente ristrutturata dopo il terremoto dell'aprile 2009.
Centro storico e citta sono ancora disseminati di numerosi cantieri in attivita, ma ri-
comporre il tessuto sociale € difficilissimo. Fieri del ruolo di turisti itineranti contribuia-
mo, nel nostro piccoli, ad acquisti di prodotti tipici del territorio: torrone, confetti Pelino,
biscotti delle "Sorelle Nurzia") e proseguiamo lungo il corso Federico Il che conduce a
Plazza Duomo per V|S|tare Santa Maria del Suffragio e la Cattedrale.

SRt S P nar La Basilica di Collemaggio: e il luogo-simbolo
, del terremoto de L’Aquila e monumento ricco di
storia. Qui, il 29 agosto 1294, fu incoronato
, 7 Papa Celestino V, al secolo Pietro da Morrone,
I N benedettino ed eremita dal 1239 su monte Mor-
! rone, Pontefice per brevissimo tempo, fino al
13 dicembre dello stesso anno, in seguito alla
rinuncia del ministero petrino.
= Si prosegue e, per riprendere l'autostrada A-

- X T & driatica, scegliamo un percorso alternativo im-

merso nel verde: la SS17 verso Popoli per entrare poi sull’autostrada Chieti-Pescara
fino all'inserimento in A14 e, all’altezza di Bari, seguire le indicazioni per la superstra-
da Altamura — Matera. Matera € citta curiosa, affascinante, intrigante: il tour guidato
per il centro storico conduce alla scoperta dei Sassi di Matera, due “quartieri” — Sasso
Barisano (in direzione Bari) e Sasso Caveoso - che si elevano sull'intersecarsi delle
caratteristiche "gravine", ovvero profonde gole simili a canyon scavate nella
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roccia calcarea dalle acque me-
teoriche nel corso di millenni.

La visita fra i Sassi prosegue
con le chiese piu antiche e alcu-
ne "case grotta" abitate con gli
animali fino ai primi anni '50.
Nelle vicinanze, da non perde-
re, anche il parco delle Murge
materane con le interessanti
chiese rupestri e I'azienda agri-
cola Dragone nella cui area pri-
vata si trova la "Gravina di Pic-
ciano", lungo la quale si apre la cavita naturale della "Cripta del Peccato Origina-
le" (o dei Cento Santi), adibita a chiesa dai monaci benedettini, ricca di affreschi
(VIII-IX sec.) ben illuminati.

I Sassi di Matera e la cripta

Punto camper

Area Camper "Matera" - gestione familiare - tel. +39 347
6868099 / +39 347 5357798 - SS 7 via Appia, km. 582+560
Contrada Pedale della Palomba - servizio navetta per il cen-
tro

RISTORANTE
PIZZERIA

da Jano f

Strada Nazionale Flaminia, 169

61031 Cuccurano PU - Tel. 0721 850100
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luoghi dell’anima

A Valsinni con Isabella Morra, poetessa senza pace ma con tanto amore

Nel cuore della Basilicata pulsa la vivacita di un Parco Letterario che regala
emozioni e svela la ricchezza di una storia millenaria

Testo di Marco Giovenco, foto di Piera Chierico

%% || fantasma della giovanissima poetessa Isabella Mor-
¥ ra vaga ancora fra le segrete del castello dove i fratelli
la rinchiusero nel 1546, appena 25enne, per una futile
'#1 questione d'onore. E uno degli affascinanti segreti di
i Valsinni, grazioso borgo — bandiera arancione dal
8 2003 — in provincia di Matera che domina la vallata
del fiume Sinni e che dal 1993 ha avuto un grande

Pirro, re dell'Epiro, intenti a guadare il fiume per rag-
. giungere Maleventum (Benevento) e combattere con-
~ tro i romani. C'é di piU; secondo quanto scrive lo stori-
co Archiloco, alla confluenza tra il flume Sinni e il Sar-
mento il mitico Ercole uccise il mostro Idra.
Attorno al Parco Letterario Isabella Morra si € svilup-

pato un interessante canale di business culturale ed
B etico a favore del territorio. «Numerosi i giovani colla-
borano attivamente per proporre le visite durante
I'anno e nel corso della manifestazione clou, “L’estate
d’Isabella”, che ogni agosto richiama tra le 20 e le

25mila presenze — spiega Piera Chierico, ap-
< passionata animatrice del Parco Letterario -.
Questa istituzione si € trasformata in occasio-
ne di lavoro per il territorio: enogastronomia,
MY produzioni tipiche artigianali, visite turistiche e
W un canale d’'accoglienza che sta sempre piu
S : % puntando sul turismo diffuso e su quello itine-
B r% R W ante con camper e caravany.
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Falco o farfalla, ecco il fantasma di Isabella
La dolce e giovane Isabella fu rinchiusa nel ca-
stello fino alla morte, forse per mano assassina
o per stenti. Non ricevette mai degna sepoltura
e il suo fantasma vaga ancora senza pace tra gl
ambienti del castello dove, talvolta, riecheggia-
no rumori di passi e flebili lamenti. Si narra che
lo spirito di Isabella sia annunciato dal volo di
una candida farfalla o dal volo di un falco, sim-
boli della purezza e della forza della giovanissima poetes-
sa.

Punto camper Il borgo Bandiera arancione di A

Valsinni che, ogni estate, in ago-
sto, diventa palcoscenico della
manifestazione “L’estate
d’Isabella”.

Tra le animatrici Piera Chierico, p
foto a destra, impegnata in uno
Area sosta Camper degli spettacoli.

all'incrocio tra Via De Ga-
speri e Via Umberto. Gratui- | Le visite vengono proposte tutto

ta I'anno
Per info e prenotazioni Pro

Loco Valsinni 392.3922551
parcomorra@tiscali.it Info: www.parchiletterari.com

"WMICHELIN

PNEUMATICI VETTURA

PNEUMATICI AUTOCARRO

SERVIZIO REVISIONE
VEICOLI FINO 35 Q.LI
MOTOCICLI E CICLOMOTORI

Fﬁmﬁ Soc.arl. | BOLLINO BLU

SEDE PRINCIPALE: VIA C. PISACANE, 33 FANO(PU) -TEL. 0721 809762
FILIALE: VIA FILIPPINI, SN BELLOCCHI DI FANO (PU)~ TEL E FAX 0721 854776
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[Emm Allianz ()

AGENTE FALCIONI LUCA & C. S.A.S
Convenzione Confedercampeggio

GARANZIE SEMPRE INCLUSE:

Copertura per peso non regolamentare (sovraccarico)
Polizza R.C. Auto a tariffa fissa

Guida illimitata

Responsabilita civile dei trasportati

Copertura dei trasportati con il massimale R.C.A.

Carta Verde (valida anche per il Marocco)

UJudiuddy

Possibilita di sospensione

GARANZIE ACCESSORIE:

Incendio (incluso ricorso terzi da incendio per € 155.000,00)

Incendio e furto con scoperto (incluso ricorso terzi da incendio per € 155.000,00)
Incendio e furto senza scoperto (incluso ricorso terzi da incendio per € 155.000,00)
Atti vandalici ed eventi naturali

Assistenza Lloyd service base + Tutela giudiziaria

Assistenza Lloyd multiservice (soccorso stradale illimitato) + tutela giudiziaria

Assistenza Lloyd service furto (da abbinarsi alla garanzia Incendio e furto)

Cristalli (max 600,00 € compresi i plexiglas)

Inoltre condizioni agevolate per I'autovettura, motociclo
e ciclomotore del camperista.

PER INFORMAZIONI:

AGENZIA DI FANO SUBAGENZIA DI MAROTTA
VIA IV NOVEMBRE, 83- 61032 FANO (PU) VIA DAMIANO CHIESA 23/C
TEL. 0721/800730 — 863424 TEL. 0721.969590

Vendo fuoribordo Mercury 20cv 2 tempi gambo corto. Il fuoribordo & degli
anni ‘90 ed é perfettamente funzionante ed in regola con i documenti. Cedo
anche il suo serbatoio e la timoneria del gommone su cui era installato. Per
info chiamare Roberto - cell. 329 0916155

Vendo letto singolo di noce nazionale massello, fatto da un artigiano, compre-
so di rete a doghe, e scrivania abbinata dello stesso materiale. Per informa-
zioni telefonare al numero 335 5252989 (Paolo)
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Una mostra presenta aspetti meno conosciuti dell’artista olandese

A Padova, nell’anima di Van Gogh

Si intitola “Van Gogh. | colori della vita” ed € la
mostra che si apre il prossimo 10 ottobre a
Padova presso il Centro San Gaetano. Un
evento culturale di grande respiro che rimarra
a disposizione del pubblico fino all’11 aprile
2021. L'esposizione, curata da Marco Goldin e
promossa da Linea d'ombra, Comune di Pa-
dova e Gruppo Baccini, propone un allestimento di ben novanta opere provenienti da
numerosi musei prestatori. Ai primi posti, ovviamente, le due istituzioni museali dei
Paesi Bassi: il Van Gogh Museum di Amsterdam e il Kroller-Muller Museum di Otter-
lo. La mostra ha I'ambizione di inserire Van Gogh nel flusso del suo tempo, nella pre-
cisa relazione con altri artisti che per lui hanno contato. Un’esposizione che dunque
non si ferma a una visione esclusivamente monografica, ma presenta l'opera del
grande artista olandese con tanti approfondimenti non cosi usuali da vedersi, e in
questo modo colloca quell’opera meravigliosa entro confini non abituali. Dai due anni
nelle miniere del Borinage in Belgio, al tempo nel Brabante olandese, fino agli anni
francesi che la mostra indaga in modo approfondito.

Info: www.lineadombra.it (M.G.)

AUTO E VEICOLI COMMERCIALI
REVISIONI

OFFICINA E CARROZZERIA AUTORIZZATA P DE KRA

HA R " g SRR A

Tel. 0721.899744
Cell. 345 5843999

CONVENZIONATA:

ﬂ ARVAL @ GE Capital | _FE/AXSYS __‘Savarcm .
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convenzioni

In qualita di soci del Camping Club Fano/
Federcampeggio si ha la possibilita di fruire
di una serie di vantaggiose agevolazioni e
convenzioni.

Per quanto riguarda quelle collegate diretta-
mente al possesso della tessere federale &
gy Rl & ' possibile consultarle sul sito

www.federcampeaqqio.it e nel volumetto

‘convenzioni” che viene rilasciato al momento dell’iscrizione o rinnovo.

ZONA FANO: Museo del Bali, Loc. San Martino, Colli al Metauro. Sconto di 2,00
euro su ingresso a Museo + Planetario. Tel. 0721.892390

Anche il Camping Club Fano, nel suo territorio di competenza, ha attivato alcune
convenzioni dedicate agli associati e loro familiari. E fondamentale che venga sem-
pre presentata la tessera in corso di validita.

Batterie Genga & Galdelli, via Avogadro 26/A Fano. Tel. 0721.864844 - 860029 (5%)
Panicali Ambienti, articoli per arredo, giardino, camping e outdoor, via Albertario,
77/B, Z.1. Bellocchi di Fano. Tel. 0721.823331 (10%)

L’emergenza Covid19 continua a imporre la massima attenzione nella gestione de-

gli eventi. Gli appuntamenti potrebbero essere ridefiniti o annullati alla luce di nuove
disposizioni. Qualsiasi variazione sara comunque comunicata attraverso mail e ca-

nali social. Grazie, il Direttivo

Ottobre: Festa della Castagna (da definire in base a date delle sagre)

5-8 Dicembre: Piacenza

13 Dicembre Pranzo sociale e tradizionale scambio degli auguri presso
la Sala Parrocchiale della Chiesa di Sant’Orso

31 Dicembre: Capodanno in una grande citta (da definire)

| programmi sopra esposti sono di massima e possono essere soggetti a variazioni.
| programmi definitivi verranno pubblicati nei prossimi numeri del giornalino, sul sito
web e comunicati via mail.
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da non perdere

BRODETTO FEST
11-13 SETTEMBRE, 2020

> FESTIVAL DEL BRODETTO E DELLE ZUPPE DI PESCE FANO

 BRODETTOFEST

11-12-13
SETTEMBRE
2020

Si nAnnova per il diciottesimo anno 1’ap-
puntamento con una delle manifestazioni
gastronomiche marchigiane pid famose.
Torna a al Lido di Fano il BrodettoFest -
conosciuto fino allo scorso anno come Fe-
stival Internazionale del Brodetto ¢ delle
Zuppe di Pesce. Con 1'edizione 2020 la
kermesse cambia nome. L'evento gustoso,
che si doveva svolgere per la prima volta in
primavera, ¢ stato riprogrammato dall’ 11 al
13 settembre.

Brodetto Fest 2020 | Il programma
Come di consucto, la manifestazione si
focalizza sul piatto povero per cecellenza
della tradizione marinara locale. Ecco allo-
ra gustose porzioni di zuppa di pesce servi-
te a pochi passi dal mare, con un calenda-
rio fitto ¢ ospiti importanti. Nelle edizioni

passate hanno interpretato la celebre ricetta
chef del calibro di Mauro Uliassi, Danicel
Canzian, Moreno Cedroni, Carmelo Came-
vale, Giorgio “Giorgione” Barchiesi, Andy
Luotto, Stefano Ciotti, Andrea Mainardi,
Enrico Recanati, Hirohiko Shoda, Luigi
Pomata, Igles Corelli, i Costardi Bros.
Anche quest’anno ¢ atteso un parterre di
chef stellati per show cooking ¢ approfon-
dimenti sul mondo della pesca.

Le novita di gquesta edizione? Innanzi tut-
to I'arca di svolgimento: il festival, infatti,
si allarga dalla tradizionale zona mare per
raggiungere il centro storico, coinvolgendo
I'intera citta nella celebrazione di un piatto
che omaggia 1'identitd marinara del territo-
rio. [ ristoranti della cittd, poi, proporranno
menu a base di zuppa, ¢ tavoli ¢ sedie riem-

piranno gli spazi all’aperto di Fano, pronta
a diventare una “cittd aperta™. Una rivolu-
zione voluta dagli organizzatori - Confeser-
centi Pesaro ¢ Urbino ¢ Comune di Fano, in
collaborazione con Regione Marche - per
supportare la stagione turistica ¢ gl eser-
cizi locali. Nato a bordo dei pescherecci,
il brodetto fa parte della cultura di Fano.
La cittadina adriatica custodisce una delle
cinque ricette “codificate” marchigiane as-
sieme & Porto Recanati, Ancona, Porto San
Giorgio ¢ San Benedetto del Tronto.

Una ricetta semplice ¢ versatile, che gra-
zie alla manifestazione ¢ stata rilanciata,
trovando una seconda vita. Dz non perde-
re anche 'iniziativa collaterale del Fuori
Brodetto: subito dopo lo svolgimento della
kermesse, decine di ristoranti del territo-
rio proporrznno il tipico piatto locale 2 un
prezzo convenzionato.

info: www.festivalbrodetto.it
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| Brodetto Fest di cui abbiamo diffusamente parlato ne
mero di aprile, ma che per colpa del lockdown non ha

> lUOgO, avra regolare svolgimento nelle date
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Dall'11 al 13 settembre
FANO (P

Brodetto Fest

Dall’11 al 13 settembre si svolgera
a Fano la nuova edizione di Brodet-
toFest, kermesse culinaria dedicata
al piatto simbolo della citta. Diver-
se saranno le novita previste per la
XVIII edizione come, ad esempio,
I’allargamento dell’area di festa:
dalla zona mare I'evento raggiun-
gera anche il centro storico coin-
volgendo anche i ristoranti della
citta che proporranno menl dedica-
ti. Altra novita saranno il Brodetto
bus, che colleghera i visitatori dai
parcheggi alle diverse location, e
I’applicazione che permettera di
prenotarsi per i vari appuntamenti
del festival. Si svolgeranno anche
cooking show, con le creazioni di
grandi chef, e talk show che vi fa-
ranno conoscere personaggi legati
al mondo del cibo. Per i piu piccoli
verranno organizzate diverse atti-
vita presso 1'area Brodetto & Kids.
www.festivalbrodetto.it

SOSTA - Area Jf Kennedy in viale
Kennedy e area di sosta Azzurra in
Viale Ruggeri
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TUTTO FA
BRODETTO

Dall'11 al 13 settembre
torna 'evento che
promuove il piatto simbolo
della cucina fanese

RITITA B EBRTETTR 0L ( TUNRR B MACH

BRODETTOFEST

FANO 11-12-13
SETTEMBRE 2020

amminando tra il lungoma-
re Sassonma, la Passcggiata
del Lisippo ¢ i trabucchi non
¢ raro sentire i pescatori usare l'e-
spressione brudet. Lintingolo sim-
bolo della tradizione marinara, ricco
di varianti a seconda della regione
dove viene servito ¢ degli ingre-
dienti utilizzati, fu creato sui pe-
scherecci dai marinai che per uti-
lizzare il pescato non destinato alla
vendita per dimensioni o perché ro-
vinato dalle reti. Senza essere shilet-
1ato, veniva cucinato in un tegame
con olio, cipolla, concentrato di po-
modoro ¢ aceto ¢ accompagnato
con il pane raffermo. Per assaggiare
le pit svariate versioni della zuppa
di pesce fate un salto al Brodetto-
Fest, che torna a Fano dall'll al 13
settembre con una novita: l'intenso
profumo che si sprigiona dalla cuci-
ne del lido invade anche le viuzze ¢
le piazze del centro storico. Ai for-
nelli si alternano chef del calibro di
Moreno Cedroni, Mauro Uliassi, Lui-

FACCIAMOLO ALLA VICENTINA
Come condimento dei bigoli con gli
gnocchi oppure in abbinamento alla
polenta al cucchiaio. Lo stoccafisso
preparato alla vicentina si puod gustare
nelle piu diverse varianti alla Festa del
Bacala di Sandrigo (V). |l coronavirus
non fermera |'edizione della 2020 della
sagra, che torna dal 16 al 21 settembre
in Piazza Santi Filippo e Giacomo (si
accede su prenotazione con ingressi
scaglionati e i visitatori verranno serviti
direttamente ai tavoli). Il piatto della
tradizione veneta sara servito per tutto
il mese di settembre nei ristoranti della
zona (www.festadelbaccala.com)

@i Pomata, Igles Corelli, Errico Reca-
nati, Costardi Bros, Stefano Ciotti ¢
Carmelo Carnevale. 11 brodetto alla
fanese si potrd gustare per un me-
se nei ristoranti del territorio a un
prezzo  convenzionato
valbrodetto.it).

(www festi
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- Festival, incontri, corsi, libri e molto altro
[ Tempo LIBERO Wil 7 Giuseppina Buonanno per essere sempre aggiornati sul mondo del benessere

Appuntamenti in
aoje nwola

11.13 cevvomore

BrodettoFest

FANO (PU) Da 18 anni, appuntamento immancabile dell'estate, quello col
BrodettoFest che dall'11 al 13 settembre anima la citta adriatica, celebrando la sua
specialita pii amata, il brodetto di pesce, nato a bordo dei pescherecci e diventato
piatto simbolo della sua identita marinara. | pesci vengono cucinati in un tegame
con olio, concentrato di pomodoro, cipolla e aceto, il tutto accompagnato con il pane
raffermo. Oltre alla zona mare, il profumo di brodetto avvolge tutto il centro storico
di Fano, nei ristoranti come nei banchi all’aperto potete trovare menu a base
e = T g : dizuppa di pesce, oppure
4 i | assistere a talk show atema
food o partecipare agli show
cooking di famosi chef.
Non manca poi lo spazio
Brodetto & Kids, dove i bambini
imparano a conoscere il grande
| tesoro dell’Adriatico, mentre
voi intanto potete rilassarvi
gustando la zuppa tipica
dei pescatori di Fano.
festivalbrodetto.it
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Fano

Cuochi
contadini
protagonisti

al Brodetto Fest

Pesci di mare e d'acqua
dolce. Lacucina della costa

e quelladell'entroterra.
Contaminazioni culinarie

e tradizioni del territorio
grandi protagonisti nei giorni
scorsi al Brodetto Fest di
Fano grazie anche allo show
cooking organizzato da
Coldiretti Pesaro Urbino al
PalaBrodetto con lacuoca
contadina Laura Calvani,
dell'agriturismo XIX Secolo
di Pergola, alle prese con
laricetta, tradizionale di
Cantiano, delle tagliatelle
con i gamberi di fiume.
Appuntamento del gusto -
ma anche istruttivo, prendere
appunti- per imparare dal
vivo la ricetta, esempio di
cucina del territorio, con
ingredienti a chilometro
zero: dalla pasta all'uovo
fattaincasa al sugo conil
gamberodi fiume al quale,
proprio a Cantiano, viene
dedicata una sagra agostana.
Una tradizione, che nelle
areeinterne del pesarese e
non solo comprende anche i
pesci d'acquadolce comela
trota, che proprio attraverso
le aziende agricole e gli
agriturismi viene proposta

e promossain tavola.La
provincia di Pesaro Urbino

¢ laprimain regione per
numero di attivita ospitando
quasi il 30% del totale
marchigiano delle strutture
agrituristiche e la quarta

in Italia per agriturismi
certificati bio. Unaforza
importante per I'economia
delle aree interne che
durante |'estate, pur facendo
sold out di prenotazioni, non
eriuscitaarecuperare le
perdite causate dal lockdown
che in primavera ha fatto
saltare i ponti di Pasqua, 25
aprile, 1° maggio e tutte le
cerimonie come battesimi,
comunioni, cresime e
matrimoni.
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Dall’11 al 13 settembre si danno appuntamento i grandi
nomi della cucina italiana.

di Franco Mioni — Foto Omnia Comunicazions

| Festival del
Brodetto si prepara
a trasformare |la
citta adriatica in un
immenso dehors
dedicato al suo piatto
gimbolo. La kermesse
affermatasi negli anni
con Il nome di “Festival
Internazionale del Brodetto
e delle Zuppe di Pesce" si
prepara a rendere ancora
una volta Fano capitale del
Brodetto e a catturare | turisti
del gusto con le numerose
novita in programma per la
diciottesima edizione. Info:
FestivalBredetto.it
Prima fra tutte l'area in cui
si svolgera (con ingresso
gratuito). il Festival si
allarga dalla tradizionale
zona mare per raggiungere
(e riempire di profumo di
brodetto} il centro storico.
Il risultato finale? Un'intera
citta pronta a celebrare

sulla tavola il piatto simbolo
dell'identita marinara del
territorio, dove i ristoranti
saranno coinvolti nel
proporre menu, a pranzo

e a cena, a base di zuppa.
Tavoli e sedie riempiranno
gli spazi all'aperto di Fano,
pronta a diventare una

citta aperta caratterizzata
anche visivamente
dall'immagine del Festival,
per coinvolgere Il pubblico
€ per celebrare |l piatto.
Una rivoluzione voluta dagli
organizzatori, Confesercenti
di Pesaro-Urbino € Comune
di Fano in collaborazione
con la Regione Marche, per
estendere e dar man forte
sia alla stagione turistica
che agli esercenti locali.

Tra le novita di quest'anno

il “Brodetto Bus”, che
colleghera | visitateri de!
Festival dai parcheggi alle
diverse location del Festival,

e poi I'App per prenotare
tutti gli appuntamenti

della kermesse.

La macchina organizzativa
& inoltre al lavoro per
confermare gli altri
ingredienti che hanno

resc grande, nel corso

degli anni, il BrodettoFest:
gli spettacolari cooking
show con gli chef di fama
nazionale si svolgeranno,
come di consueto, al Pala
Brodette; qui la stona della
zuppa di pesce abbraccera
l'interpretazione del presente
e il pubblico potra degustare
| piatti di chef blasonati del
calibro di Moreno Cedroni,
Mauro Uliassi, Luigi
Pomata, Igles Corelli, Errico
Recanati, Costardi Bros,
Stefano Ciotti, Cammelo
Camevale, che hanno calcato
il palco-cucina di Fano

nelle precedent edizioni,
Nelle tre giornate della
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Il brodetto, che fa parte della
storia di Fano quanta cultura,
mura, chiese e antiche vestigia,
@ un piatto nato a bordo dei
pescherecci. Per realizzarlo i
pescatori utilizzavano i pesc|
non idonei alla vendita per
dimensioni o perché rovinati
dalle reti: senza essere sfilettati
venivano cucinati in un tegame
con olio, cipolla, concentrato

di pomodoro e aceto; il tutto
veniva accompagnatao con il
pane raffermo. Una ricetta

semplice, un piatto versatile che
sarebbe potuto finire nel passato
gastronomico marchigiano se
Confesercenti di Pesaro e Urbino
non avesse avuto l'intuizione

di recuperare storia e onori del
“Brodetto alla fanese”, rilanciarlo
e, per 18 annl, renderglli onore
attraverso |l Festival e I'inlziativa
collaterale “Fuer| Brodetto” che,
da settembre 2020, coinvolgera

| ristoranti del territorio nel
proporre il platto a un prezzo
convenzionato,
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diciottesima edizione sara
inoltre possibile assistere

ai talk show per conoscere
personaggi legati al mondo
del food e non solo:
approfondire le tematiche,

le criticita e i progetti

del settore della pesca;
partecipare insieme ai piu
piccoli agli appuntamenti
dell'area Brodetto & Kids,

lo spazio per far conoscere
ai bimbi il grande tesoro
dell’Adriatico; rilassarsi
durante il Festival con la
bevanda tipica dei pescatori di
Fano, a cui il Festival riserva
I'area del MeetMoretta.
Vivere, quindi, contornati da
splendidi paesaggi di mare e
collina, una citta da scoprire
seguendo gli itinerari legati
all’arte, alla storia e alla
cultura.

Confermato anche il “Fuori
Brodetto”, che subito

dopo lo svolgimento della
kermesse permettera di
gustare il brodetto alla fanese
per un mese a un prezzo
convenzionato nei ristoranti
del territorio. [H]
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BRODETTO FEST A FAND, UNA SPECIALE EDIZIONE 2020

Sio# swolia dall'1l al 13 setembre o Fano la XVIHI
vdizione Ji BrodettoFest, mianilestazione dedicat al
piatta simbolo dells tradizione marinara, con degu-
stuzioni i zuppe. cooking show, assaggi e abbina
menti “mondiali™ i vino, laboratori per 1 bimbi dedi
cati alls scoperta del mre, grandi ospit. 1l coordi-
mamento di wiw Vevento e del programea & affidat
wd Antonio Bedini, Consigliere Nuzionale APCI ¢ Presi
dente dells Delegazione APCI Marche.

Un ooove Tarmat che ha visto ol posio deghi stand
gaswonomici un servizio di ristorazione di qualit. Una
sceliy futn dagli organizzanont - Confesercenti Pesaro
e Urbino, Comune di Fano e Regione Marclie - per
\A‘I"')/"ll“ un !"il“ll( P“I“IVv .1.\.\"'"“1"[” imn P((‘”-l

sicarezza e gavontire o mitei di incbriarsi con il sapor

unico del “Brodetto allu fanese®. | visitatori hanno
potutn gustare la zoppa di pesce, per e giorni, ol
prezzo convenzionawo di 20 Euro prenotando ner 30
ristovanti della cittd, collegan ai luoghi dells kermesse

da una naverta gratuits, il “Brodetto Bus™,

Nuove anche le aree dell’'evento: il Palabrodeto, che
ha accoho lo spettacolo dells cucing, allestiva nella Ten-
sostruttura del lungomare; il Paleo centrale, collocato
nella Cavea del Lida ¢ la divertonte area “Brodetto&
Kids™. Tra gli chel protagonisti Ernesto Lombardo
Cristina Bowerman, Max Mariola ¢ Giorgio “Giorgio-
ne" Barchiesi,

| loro piarti sono stati serviti in abbinamento al

vino ufficiale del Festival: il Bianchello del Metanro
Doe, proposto dalle 9 cantine del progetto “Bianchello
d'Autore”. La wiela del mare, le specificita dell’Adria-
tico ¢ § temi dottualitg del settare sono stati al eentro
dei talk show, condorti da Federico Quaranta, condutro
re i Linea Vierde Radici (Rail) e Decanter (Radio2 - Rai).
Luca Gardini, campione del mondo dei sommelier,
b guidato le degustaziont di vino. Spunti d'atualic,
approfondimento ¢ nuovi progeti sune st presentati
lllllllllli' 1('! SPpUnIATents promosst in nn".llun.t'liulll'
con Coldiretri, Assam ¢ Svim (societ di Sviluppo della
Regione Marche),
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Brodetto Fest, I'identita di
un territorio si gusta in un piatto

di Massimiliano Rella

Una cittading apparecchiata con

centinain i zuppe di
pesee inun fine settimana all"insegna
del gusto (11-13 settombre) per la
AV edizione del Brodetro Fese. il
“Festival Internazionale del Bro-
detto e delle Zuppe di Pesee™. u
Fano (Pesaro-Urhino), da sempre
“eapitale del Brodetto™, piatto
simbolo dell%identith marinues del
territorio, Quest s (i, 1'e-
ventosieallargato dalla tradiz le
zona mare (lido) per raggiungere il
centro storico: novitd voluta dagli

arganizzatori — Canfesereenti Pe-
Fano, in
collaborazione con Regione Marche

sarn e Urbino ¢ comune ¢

— per estendere ¢ dar man forte
sin ally stagione turisticn, che agli
esorconti loculi in un unno difficile
1200,

Come sempre il progeamma cul-
turale di cooking show con chef di
fama nazionale (Moreno Cepron,
Mavno Uniassi, Luict Posara, lees
Corerrs, Exmco Recasars, Cosmak
m Bros, Steraxo Cuonm, CARMELO
Cagnevare), ma anche incontri con

Brodetto alla fanese (photo © Luca Toni).

autoritia del mondo enogastronomico
e approfondimenti sul mondo della
s

1l brodetto nacque come piatto
povero dei pescutori a bordo dei
pescherveci. Siousavano pesei non
adatti alla venditu, per dimensioni

o perehé rovinati dalle reti. Senza
essere shlettati venivano eucinati in
ripolla, concen-
ceto, I tutto
u(‘(‘l’lll'lﬂgllﬂl" con pand r“"""lllll;
uny ricella semplice ¢ versatile
che savebibie potata finive nel dimen-

un tegame con olio

wo

teato di pom

@ Tuttii diritti riservati
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ticatoio del passato gastronomico
marchigianose Confese 11 Pesara
« Urbing non avesse avato Vintui-
zone di recuperare storia ¢ onori
i guesto grande piatto, vilanciarlo
e per 18 anni, rendergi omaggio
attraverso il Festival ¢ Piniziativa
collaterale “Fuori Brodetio” che,
da settembre 2020, coinvolge i Fisto-
rvanti del tervitorie nel proporre il
“Brodetto alla fanese™ ad un prezzo
convenzionato.

RN NN AR NN RN AR RN RN RRR AR RN ARY]

E tra i vistoranti i Fano non
maneano certo le huone tavole, Un
brava interprete della nuova cncing
marchigiana ¢ lo ehef d origini sici-
liane ANtono ScARaNTivo, allenatosi
nelle “senole”™ di Massivo Borrues,
Fuanoo Cramor ed Esuao Bavwest
prima di sharcare nella Citta dol
Brodotta. Affacciato sull’ Adriatico,
sullido della spinggia Sassania, dalla
cncina del vistorante Almare (www.

ristorantealmare.it) Searantine pro-

/> %

'n alto: Antonio Scarantino,

A sinistra: partecipanti
al Brodetto Fest.

ponela sua filosofia del “ka buono™,
unendo a migliove materia prima
Toeale (seelta da pin fornitori in hase
alla qualita chelaloro provenienza «
il metodo di pesca, conseryvazione ¢
consegna, possono garantive e ponte
d*eceellenza che ricerca in Ttalia ¢
all’estera per piatti di grande equi-
librio. Da provare, naturalmente,
la sua interpretazione del piatto di
Fano. il “Brodettera™.
Massimiliano Rella

@  Tutti i diritti riservati
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BRODETTOFEST: TRIONFO DI GUSTO E CULTURA FANESE
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Viaggi a Km 0. Lestate 2020 sara italiana e sara
bellissima

— Da nord a sud, dal mare ai monti. dalla campagna alle isole alla scoperta dell lalia merazigliosa

L'estate 2020 sara italiana e sara bellissima. Dall'azzurro perfetto del Mediterraneo al
verde dei boschi alpini, dalla fragranza di un giardino fiorito al fascino di un cielo
stellato, alla magia di un concerto in un castello antico. Tour per la Penisola a caccia di
incanto. Qualche suggestione e tanti indirizzi da segnare nel diario di viaggio 2020.

(A cura di Alessandra Pon, Gabriella Grasso e Désirée Paola Capozzo. Photo courtesy:
Monica Vinella, Andrea Wyner, Gettyimages, Jacob Morch, Cristina
Gortardi/UnsplashGettyimages, Auberge De La Maisonmonica Vinella, Gettyimages,
Anna Church, Cristina Gottardi/Unsplash).

NMarche

Bellezza infinita. 15 bandiere blu e
12 verdi per il mare e le spiagge kids
friendly: il paradiso a misura di
famiglia. Gli sportivi, poi, hanno ben
100 km tra mare e monti e 24
percorsi ciclabili per una fuga in bike
(marcheoutdoor.it). Fano. Un pranzo
pieds dans l'eau? Si, al ristorante
AlMare dello chef Antonio
Scarantino, protagonista di questo
meraviglioso scatto in acqua
(ristorantealmare.it). Da non perdere
il BrodettoFest, dall'11 al 13
settembre, dedicato alla ricetta must

della regione. Urbino. Pausa
dartista: dal 18 luglio con la mostra
su Raffaello. Shopping gourmet: la
Casciotta d'Urbino Dop, delle
Fattorie Marchigiane, a Colli al

Metauro, dove i “casci” arrivano
dopo pochi minuti dal
confezionamenro.
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Percorsi in Citts

A settembre, a Fano, toma il BrodettoFest

@ ft

Htinerari turistici

Enogastronomia

07.02.2020
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I grandi nomi della cocina italiana si danno appuntamento dali’1l al 13

settembre nells citth adrintica, pronta a trusformarsi in un enorme

(f Bnunmn'&j
o243

2 ﬁ, ~ BRODETTOFEST
‘iflﬂ. ‘ ,@

dehors,

Terna || BrodettoFest ¢ si prepara a
trasformare Fano in un immenso
dehors dedicate al platto simbolo
della cittd,

La kermesse che, negli anni, can |
nome di *Festival Internazionale del
Brodetto e delle Zuppe di Pesce’, i
prepara a sancire, ancora una volta
Fano come “capitale del Brodetto™
da venerdi 11 a domenica 13

settembre [ingresso gratuito) o a

catturare | “turisti del guste” con le
numerose novita in programma per

la XVl edizione,

Prima fra tutte I'area In cui si svolgerd: || Festival s allarga dalla tradizionale zona mare
(Lidol per ragglungere, e riempire di profumo di brodetto, Il centro starico. Il risultato
finale? Unintera uttd apparecchiata di zuppa, con tavoli e sedie di ristoranti, bar,
atwvita commerciali e artigianall fanes: a nempire viuzze, viale, piazze e strade. Una
"otta aperta’ carattenzzata, anche visvamente, dallimmagine del Festival per
cainveigere || pubblica e per celebrare || piatto simbolo dell'identitd marinara det

territorio

Una rivoluzione voluta dagh organizzatori - Confesercenti Pesam e Urbino e Comune di
Fana, in collaborazione con Regione Marche = per estendere ¢ dar man forte sia alla
stagione turistica, sia 2gli esercenti fotali. La macchina organizzativa  incitre al lavoro
per carfermare @i aitrl ingredlent] che hanno reso grande, nel corso degli anni, Il
BradettoFest: | cookingshow con gli chef di fama nazionale (sul suo palco-cutina &
sono alternati chef del calibro di Morene Cedroni, Maura Uliassi, Luigi Pomata, igles
Corelli, Errco Recanatl, Costardi Bros, Stefano Ciott), Carmelo Camevale); g incontr
con le autorita del mondo enogastronomico; gh approfondiments dedicati al monde

dellapesca

Confarmato anche il “Fuor Bradetto® che, subita dopo lo svalgmento delia kermesse,
permetterd di gustare il brodettn alla fanese, per un mese, nei ristorart| del territonio,

ad un prezzo convenzionato. Info: FestualBrodetto.it

FANO E L BRODETTD DI PESCE

1l brodetto - che fa parte della stona di Fano, quanto cultura, mura, chiese e antiche

vestiga - & un parto nato a borde del pescherecc Por realizzardo, | pascaton
utifzzavano i pesti non idonei alla vendita per dimensioni o perch@ rovinati dake red
Senza essere sfilsttati venivano cucinati in un tagame con alio, cipalla, concentrato d

pomodord ¢ aceto, I tutto veniva accompagnato con Il pane raffermo.

Una ricetta semplice, un piatto versatile che sarebbe potuta finire nel passato
gastronomico marchigiano se Confesercenti Pesaro & Urbino non avesse avuto
I'intuizione di recuperare storla & onori del “Srodetto aila fanese’, rilanciario e, per 18
anni, rendergli encre attraverso i Festival e |'Iniziativa collaterale *Fuori Brodetto™ che,
da settembre 2020, coinvolgerd i ristoranti del territorio nel proporre # piatto a un

prezza convenzianato.

INFORMAZIONI UTILI

SITI TEMATICI

Teatro della Fortuna
Fano Jazz by the sea
Camnevale di Fano
Museo Civico
Mediateca Montanari MeMo
Festival del brodetto
Passaggi Festival

1l paese del balocchi

La Valle del Metauro
Fano International Film
Festival
ColleMar-athon

Guida all'ospitalita

Orari di Apertura

Numeri Utili

Info Manifestazionl Eventi
Guarda i Nostri Video

italian English

SITIISTITUZIONALI

Regione Marche

Turismo Regione Marche
Alberghi Consorziati Riviera Di
Fano-Torrette-Marotta
Provindia di Pesaro E Urbino
Turismo - Provincia di Pesaro
e Urbino

Camera di Commercio di
Pesaro e Urbino

Ente Nazionale italiano per Il
Turismo

INFO E CONTATTI

« IAT

« URP

« Comune
di Fano

Tel. +39 0721 887314/617/312
Fax +390721820337
B & infolturismofano.com
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BrodettoFest, Fano celebra la tradizione marinara
italiana
8 Luglio 2020 = Marco Giovenco = [RETT e #2150 03 ULTIMO NUMERO

Un buon brodetto o una gustosa zuppa di pesce sono saporite
sinfonie racchiuse su un piccolo palcoscenico chiamato piatto.
E in quanto tali meritano consona celebrazione. Cosi, dall’'11
al 13 settembre 2020, Fano, graziosa cittadina marchigiana
in provincia di Pesaro e Urbino, torna a essere la capitale
italiana della pietanza popolare e marinara per eccellenza con
la XVIII edizione del BrodettoFest.

Il brodetto fa parte della storia di Fano, praticamente al pari
della sua tradizione millenaria esaltata dai fasti della
romanita. Origini umili; proprio per questo preziose: nacque a
bordo dei pescherecci, fra le mani di pescatori che, abituati a far di necessitad virtl, utilizzavano per
I'autoconsumo i pesci non idonei alla vendita. O perché troppo piccoli o perché rovinati dalle reti. Dal
mare azzurro al fondo di un tegame con olio, cipolla, concentrato di pomodoro e aceto il passo era assai "1 2 R, . 'y, e o2

breve. Colori e profumi eccezionali immersi nel gustoso brodo di pesce davvero perfetto per ridar nuova . o o Flp)

vita a quel tozzo di pane raffermo che a bordo non mancava mai.

La storia apre il sipario sul presente, nel massimo della sicurezza e con ampi spazi studiati per garantire il
distanziamento sociale: per tre giornate la passeggiata del lungomare Simonetti, in zona Lido, e il centro
storico saranno letteralmente apparecchiati all'insegna del festival, tra assaggi e sfide a suon di brodetti e
zuppe di pesce dell’Adriatico, degustazioni di Bianchello del Metauroc Doc (vitigno autoctono della zona,
ottimo abbinamento con piatti a base di pesce, ndr.), la

spettacolare cucina con alcuni fra i pit noti chef italiani, il
villaggio delle eccellenze marchigiane e I'amato spazio
‘MeetMoretta” dedicato alla “Moretta”, dagli inizi del ‘900,
bevanda simbolo dei pescatori fanesi.

La “Moretta”, un bicchierino di storia e poesia

Di che si tratta? E un gustoso mix di caffe, rhum, brandy, una
punta d'anice, una scorzetta di limone e zucchero. E il segreto
sta proprio nella sapiente lavorazione delle dosi. Ottima da
gustare a fine pasto, dal 2006 & nell'elenco ufficiale dei cocktail
Aibes (Associazione italiana barmen e sostenitori) e dal 2011 tra
i prodotti tradizionali regionali. Un vero e proprio “must"” per chi
visita Fano.

La "Moretta®, tipica bevanda del pescatori di Fano

Fuori Brodetto

La passione per il brodetto di pesce va oltre il Festival: chiusa la kermesse, per un mese intero sara
possibile gustare il brodetto alla fanese in numerosi ristoranti del territorio che proporranno il piatto
tradizionale a un prezzo convenzionato.

Il BrodettoFest & organizzato da Confesercenti in collaborazione con il Comune di Fano e con il sostegno
di Regione Marche, Ministero delle politiche agricole, alimentari, forestali e del turismo FEAMP 2014-
2020, Camera di Commercio delle Marche e BCC Fano.
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Brodetto Fest, l'evento gustoso
lorna a seltembre

Torna con qualche novita ks manifestazione dedicata alla

-
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lipica zuppa di pesce dell'Adriatico. Appuntamento a Fano
perla diciottesima edizio

della festa del mitico brodetto.

Si rinnova per il diciottesimo anno l'appuntamento con

TF Fis
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v una delle manifestazioni gastronomiche marchigiane
Cosy
P

pit famose, Torna a al Lido di Fano il BrodettoFest - ¢
conosciuto fina alla scorso anno come Festival 4 /Br(,(]e”() Fest, l'evento
in Internazionale del Brodetts & delle Zuppe di Pesce. Con B
& gustoso lorna a settembre

l'adizione 2020 la kermesse cambia nome. Levento
gustoso, che si doveva svolgere per la prima volta In [

QUANDO
primavera, é stato riprogrammato dall't1 al 13 11-13 Settembre, 2020
settembre
DOVE
Marche

Brodetto Fest 2020 | Il programma
Come di cansueto, la manifestazione si focalizza

sul piatto povero per eccellenza della tradizione
marinara locale. Ecco allora gustose porzioni di zuppa
di pesce servite a pochi passi dal mare, con un
calendario fitto e ospiti importanti, Nelle edizioni
passate hanno interpretato la celebre ricetta chef del
calibro di Maure Uliassi, Daniel Canzian, Moreno
Cedroni, Carmelo Carnevale, Giorglo “Glorgione™

Barchiesi, Andy Luotto, Stefano Ciotti, Andrea Mainardi,

Enrico Recanati, Hirohiko Shoda, Luigi Pomata, Igles
Corelli, i Costardi Bros

Calendario

Anche guestanno & atteso un parterre di chef

stellati per show cooking e approfondimenti
sul mondo della pesca.

Le novitd di questa edizione? Innanzi tutto Varea di
svolgimento: il festival, infatti, si allarga dalla
tradizionale zona mare per raggiungere il centro
storico, coinvolgendo lintera citta nella celebrazione di

un piatto che omaggia lidentita marinara del territorio.

| ristoranti della citta, poi, proporranno menu a base di
zuppa, e tavoli e sedie riempiranno gli spazi all'aperto

di Fane, pronta a diventare una “citta aperta”

Una rivoluzione voluta dagli organizzatori -
Confesercenti Pesaro e Urbino e Comune di Fano, in
collaborazione con Regione Marche - per supportare la

stagione turistica e gli esercizi lecali

Nato a bardo dei pescherecci, il brodetto fa parte della
cultura di Fano. La cittadina adriatica custodisce una
delle cingue ricette “cadificate” marchigiane assieme a
Porto Recanati, Ancona, Porto San Giorgic e San

Benedetto del Tronto.

Una ricetta semplice e versatile, che grazie alla
manifestazione @ stata rilanciata, trovando una
seconda vita. Da non perdere anche l'iniziativa
collaterale del Fuori Brodetto: subito dopo lo
svolgimento della kermesse, decine di ristoranti del
territorio proporranno |l tipico piatto locale a un prezzo
convenzionato.

Avete in programma un viaggio nelle Marche, tra le
dieci regioni del mondo da visitare nel 2020,

secondo Lonely Planet? Ecco tutto quello che non
dovete perdere in un tour gastronomico nelle Marche.
Qui invece trovate la ricetta del brodetto nella versione

e in quella rivisi

Cosa: Brodetto Fest 2020

Quando: dall'?! al 13 settembre 2020
Dove: Fano

Sito

Segui Fine Dining Lovers anche su Facebook
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Piatti tipici marchigiani: 16 specialita delle
Marche da provare

La cucina delle Marche é variegata come i suol panorami. Ecco 16 piatti tipici marchigiani da provare, da
brodetto a crescia, vincisgrassi e olive ascolane.

Home > Cucing > Piaceh tpkel iarchiglenl 16 spocialitd defle Masche du provare

(4 SUSANNADAMIEL! 23 Lugho 2020 f v =

el
Uoniian
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PIATTI MARCHIGIANI
16 SPECIALITA DA PROVARE

Una terra che si allunga tra il mare Adriatico e ghi Appenninl,
ondulata da boschi e colline: non sorprende che le Marche
abbiano Isplrato tanta poesia, dal sonettl del Leopardi alle note
del Rossinl. L'arte che ci interessa qui & perd quella culinaria, e
anche in questo campo troviamo abbondanza di opere ed
interpreti. Oggi parliamo di piatti tipici marchigiani, un
ricettario variegato che passa in maniera disinvolta da
corroboranti piatti contadini come crescia e ciavarro, alle
preparazioni elaborate di olive all'ascelana e coniglio in
porchetta, per sfociare letteralmente sul mare con tutti L tipl di
brodetto e uno stoccafisso da leccarsi i baffi. E poi tantissimi tipi
d! dolcl, accomunati dalle rispettive basl alcoliche e dalla frutta
secca, anche sotto forma di Insaccato,

Se per le vacanze 2020 (in
Italia, mi raccomando!) cercate
il mix perfetto di natura,
cultura e gastronomia, qui
trovate il pacchetto completo
Nel fratternpo viaggiate con nol
alla scoperta di 16 specialitd
delle Marche da provare, dal
pane fino all'ammazzacaffe.

Brodetto marchigiano

estarng
) negosio e s IKEA N

Sulla fascia costiera dell' Adriatico & battaglia aperta per il
brodetto: la zuppa di pesce e crostacei ha interpretazioni, o per
meglic dire scuole di pensiero radicalmente diverse in merito a
ingredienti e tecniche di preparazione. Anzi, facciamo prima a
definirle vere e proprie tifoserie, tutte pronte a sgolarsi con il
loro slogan-ricetta da regione a regione, La situazione &
particolarmente drammatica nelle M.

rche, che da nord a sud

offre un’impressionante gamma di versioni: ma noi non ci

facciamo intimorire e proviamo ad assagglarle tutte. Pronti?

Cominciamo con il brodetto alla fanese, completo di
Confraternita e Festival dedicato: composto da canocchie,
gattuccio, seppia, tracina, rana pescatrice, pesce San Pietro,
razza, scorfano e mazzola, & caratterizzato dall’aggiunta di
aceto e concentrato di pomodoere. Ci spostiamo ad Aricona, dove
Lrovia

10 1a versione pil antica e codificata di questo piatto. Le
specie ammesse nel brodetto anconetano sono 13, cosi come i
commensali che, sfidando Ia sorte, dovrebbero gustarlo tutti
insieme: prendetevi il vostro tempo perché per il primo che si
alza sono gual!

11 brodetto di Porto Recanati si caratterizza per |'assenza di
pomodore e 'aggiunta di zafferano. Una zuppetta

in bianco,
quasi gialla, che prevede fra le nove e le undici varicta di pesce:
a differenza di Fano qul sono Incluse triglie, gatlinella, sogliola e
merluzzo. 1! brodetto alla sangiorgese utilizza esclusivamente
specie locall come suro, gronco, baraccola e palombo, ¢ sl
distingue per I'aggiunta di pomodori verdi. [nfine, a San
Benedetto de! Tronto troviamo Ju vrudétte, un tipo di brodetto
dal gusto pill acidulo e vegetale con ['aggiunta di cipolle, aceto,
peperoni e pomadori verdi.
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A settembre, a Fano, torna il BrodettoFest

Dettagli Categoria:News @ Visite: 150 o~

&G | BRODETTOFEST

FESTIVAL DEL BRODETTO E DELLE ZUPPE DI PESCE

1grandi nomi della cucina italiana si danno appuntamento dall'll al 13 settembre nella citta adriatica, pronta

a trasformarsi in un enorme dehors

fFano (PU — Marchs), lugiio 2020 - Tarna || BraderttoFest e si prepara a trasformare Fano in unimmenso dehors
dedicato al piatto simbolo della cittd.
La kermesse che, negli annij, con il nome di “Festival Internazionale del Brodetto e delle Zuppe di Pesce”, si prepara

a sancirg, cnNCora una volta Fono come “copitale del Brodetio” da venerdi Il o domenica 13 settembre (ingresso

gratuito) e a cotturare i “turisti del gusto” con le numerose novitd in programma per la XVl edizione.

Prima fra tutte larea in cui si svolgera: il Festival si allarga dalia tradizionale zona mare per raggiungere, e riempire
di profumo di brodetto, Il centro storico. Il risultato finale? Un‘intera cittd pronta a celebrare — sullo tavola - |l piatto
simbolo dellidentitd marinara del territario, | ristoranti della citta saranno coinvolt nel proporre menu — o pranzo e
a cena - a base di zuppc e tavoii e sedie riempiranne gli spazi allaperto di Fano, pronta a diventare una “citta
aperta” caratterizzata, anche visivamente, dollimmaogine del Festival per coinvoigere il pubblico e per celebrare il
piatte. Una rivoluzione voluta dagli organizzatori - Confesercenti Pesaro e Urbino e Comune di Fano, in
colloborazione con Regione Marche — per estendere e dar man forte sia olla stagione turistico, sia agli esercenti

locali.
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BrodettoFest — Fano

11-13 Settembre 2020. Lapoteosi delle ricette italiane in 3 giorni di pesce, pesce. pesce.

{5 11 Set 2020 - 13 Set 2020 § MARCHE - Fano (PU) & Clbo/Vino | Festival

9 Visualzzals mappa

Tomadalatali13 2020 per la est. lormai classico
festival di Fano Lido, della riviera adriatica e del suo platto-bandiera: la zuppa di pesce in
tutte le sue variantl, anche di nome - infaiti. qul nelle Marche, si chlama Brodetto.

Esibizioni di grandi chef, gare gastronomiche, conferenze, degustazioni di vinl, spettacoli
musicati e molto altro a far da comice alla grande disfida per it miglior piatto di pesce
selezionato da due giurle: tecnica e popolare

Ce anche o spazio degicato al bambini. Brodetto & Kids, con intrattenimenti, giochi di
movimento per ogni eta. attivita didattiche. approfondimenti sul pesce dellAdriatico. e
merenda a base di pesce con lo scopo di avvicinare | bambini a questo prodotta. in
particolar modo quello locale,

Olire alle degustazioni legate al festival che avwengono al Palabrodetto (un nome. una

garanzial, un circuito di ristoranti chiamato il “Fuoiribrodetto® propone il mitico piatto a
prezzo speciale per tutto d mese.

{foter sito utficiale delloventa)

VEDI ANCHE GCERGA PER NOME
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Festival Internazionale del
Brodetto e delle Zuppe di Pesce

Quando 11/09/2020 - 13/09/2020
Regone: Marche « Provincia: Pesaro-Urbino

Torna il B
citta.

Fest e si preparaa Fanoinun i dehors dedi; al piatto simbolo della

Fano e il brodetto di pesce

Il brodetto - che fa parte della storia di Fano, quanto cultura. mura. chiese e antiche vestigia - & un piatto nato a bordo
dei pescherecci. Per realizzarlo, | pescatori utilizzavano i pesci non idonei alla vendita per dimensioni o perché rovinati
dalle reti. Senza essere sfilettati venivano cucinati in un tegame con olio, cipolla, concentrato di pomodoro e aceto. Il tut-
to veniva accompagnate con il pane raffermo.

Una ricetta semplice, un piatto versatile che sarebbe potuto finire nel passato gastronomico marchigianc se Confeser-
centi Pesaro e Urbino non avesse avuto lintuizione di recuperare storia e anon del "Brodetto alla fanese’, rilanciarlo e,

per 18 anni, rendergli oncre attraverso il Festival e l'iniziativa “Fuori Brod che, da 2020. coin-
volgera | nstoranti del termtorio nel proporre il piatto a un prezzo convenzionato.

La kermesse che, negli anni, con il nome di *Festival Internazionale del Brodetto e delle Zuppe di Pesce”, si prepara
a sancire, ancora una vofia Fano come “capitale del Brodetto® da venerdi 11 a domenica 13 settembre (Ingresso gra-
tuito) e a catturare i “turist del gusto’ con le numerose nevita in programma per la XVIIl edzione.

Prima fra tutte I'area in cui si svolgera: || Festival sj allarga data tradizionale zona mare per raggiungere, @ iempire di
profuma i brodetto, il centro storico. I risultato finale? Un'intera cittd pronta a celebrare — sulla lavola - il piatio simbolo
dell‘identita marinara del temitorio. | ristoranti della citta saranno coinvolti nel proporre menu — a pranzo e a cena - a base
di zuppa e tavoli e sedie nempiranno gli spazi all'aperio di Fano, pronta a diventare una "citta aperla” caratternizzata, an-
che visivamente, dallimmagine del Festival per coinvolgere il pubblico e per celebrara |l piatto. Una rivoluzione voluta
dagli organizzator - Confesercentl Pesaro e Urbino e Comune di Fano, in collaborazione con Reglone Marche — per
estendere e dar man forte sia alla stagione tunistica, sia agli esercenti locali.

Tra Je novita della XVIIl edizione, II “Brodetio Bus® che coliegherd | visialon del Festival dai parcheggl abe diverse loca-
tion del Fastival @ I'App per prenctare futti gli appuntamenti della kermesse.

La macchina organizzaliva & inolire al lavero per confermare gl altn ingredienti che hanno reso grande, nel corso degll
anni, il BrodettoFest: gli spettacolari cooking show con gli chef di fama nazionale si svolgeranno. coma di consueto, al
PalaBrodetto. Qui la storla della zuppa ¢ pesce abbraccera l'interpretazione del presente € il pubblico potra degustare |
piatti di chef blasonati del calibro di Moreno Cedroni, Mauro Uliassi, Luigi Pomata, Igles Corelli, Emco Recanati, Costardi
Bros, Stefano Ciofti, Carmelo Camevale, che hanno calcato il palco-cucina di Fano nelle precedenti edizion|.

Per le tre giomate, sara possibile inolfre assistere a talk show per conoscere personaggl legati al mondo del food € non
solo; approfondire la tematiche, le cnlicita e | progetti del settore della pesca; partecipare, nsieme & pil piccoll agll ap-
puntamenti dell'area Brodetto & Kids, lo spazio pensato per far conoscere ai bimbi il grande tesoro delf Adniatiko; rilas-
sarsi, durante Il Festival, con [a bevanda fipica dei pescaton di Fano a cul il Festival nserva l'area del MeetMoretta: vive-
re Fano, una citta da scoprire seguendo gli itinerari legati all'arle, la storia, la cultura immersi in splendidi paesaggi di
mare e collina.

Confermato anche || “Fuori Brodetto” che, subito dopo lo svoig della a di gustare il brodetlo
alia fanese, per un mese, nei fistorant del territorio, ad un prezzo convenzionato,
Info: FesuvalBrn
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Descrizione:

A Fano {PU) la cucha tpica @ besa d pesco toms finaimente, can | Festival pi gustozo della
Fiviera Adrinticn.

Palcoscenico delld cultura gastronomica con Chel @ allisaimo livello B ambascisiors delln
wadizore localo, § FESTIVAL INTERNAZIONALE DEL BRODETTO e delle ZUPPE DI
PESCE prometie ogni anno & stupire il pubbico con | pralumi e | sapori che rempiono, dae 18 anni,
il Lungomare Simonettl di Fano (PU).

Organizzato da Confesercentl Pesaro e Urbino e Comune di Fano, In colabarazisra con
Regions Marche, Ministero delle poltiche agricole, siimentari e forestali, Camers oi
Commercio Pesaro e Urbino, 1 Festival torna da Venerdi 11 a Domenica 13 Settembere 2020.

Sard, dungue, un woekend d fine Estato, a ospliare la 18° Edizione del Festival internazionale
del Brodelto o delle Zuppe di Pesce’ di Fano. quelis postlockdown, con 1 profumo
incordordbie del brodetio che inonderd la clttadina marchigiana.

il Lungomare cella citta 5/ trasformerd, ancara una volta In una cucina a clelo aperto por onorare ||
brodetto alls fanese, pialio povero aimbelo dela tradizione marnara di Fano & - in quanio zupps
di pesoe ~ ded'lizla imora.

Sarh loceasions anche per dvertisl, lonmars, inconirare | grandi nomi defis cucine ilslans o
| personaggi celebri del mondo dell encgastronamia, gusare grandi Imterpretaziont el patio &
canoscare ura dalle citth pi vivaci dol Adratico

Ingresso gratuito.

PER CONOSCERE IL PROGRAMMA DEL FESTIVAL 2020 ~» AESTATE AGGIOANATI QUI

In ako Ie forchette... i Festival it gustoso dell’Adriatico lorna ad animare Fano, Ia Capitale
delle Zuppe di Pescell!

Posizione sulla mappa

e

TRy,

Contran

Evento in programma

18° FESTIVAL INTERNAZIONALE DEL BRODETTO E DELLE 2UPPE
DI PESCE di FANO
Marche, Fana (PU) - Lungamare C. Simonesl

MENU' VELOCE SEOUIC! 8U FACEBODK

BIY Solo Ssore
it

CH Samo

ooty w Ry
F Can o M'm che @i z;m




- s - - = ——
Festa con Vacanze M. copri Chisel-
Home || CarcaSagre || /- 0 Temi da Test_personalitd,

’A , ( RN ] i (™ ] anare. puicoloeici |

Le informazioni relative all'evenio ripoviato in questa pagina sono state fornite dagli
organizzatori, da simpatizzanti o reperite su internet; noi ci limitiamo sollanto a segnalarvele,
non siamo responsabili di eventwali modifiche delle date, orari e contenuti dell'evento, Vi

invitiamo, prima di partire, a i comuni o le e P
Fano (PU)
"BRODETTOFEST -Festival del Brodetto e delle Zuppe di Pesce"
11-12-13 Settembre 2020
i R S

N0 2257 BRODETTOFEST
AN FAND 2020

FESTIVAL DEL BRODETTO
E DELLE ZUPPE DI PESCE

A Fano la cucina tipica di pesce toma, ogni anno, a farsi spettacolo con il festival pid gustoso della
riviera adriatica. Palcoscenico della cultura gastronomica con chef di altissimo livello e
ambasciatore della tradizione locale, il Festival Internazionale del Brodetto e delle Zuppe di Pesce
promette ogni anno di stupire il pubblico con i profumi ¢ i sapori che riempiono, da 17 anni, il
lungomare della cittd.

In programma 3 giorni a tutto brodetto. la partecipazione di grandi chef della cucina di
pesce, sfide tra le ricette della tradizione dell’ Adriatico, uno spazio dedi alla

bevanda simbolo di Fano, approfondimenti sulla tutela del mare, laboratori per bambini,
presentazione di libri, concerti, migliaia di porzioni di pesce da gustare, un'intera citta inondata

dall dibile profumo di “brodetto alla fanese™,
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september 11 (Friday) - 12 (Sunday)

EVENT DETAILS
BRODETTOFEST. LE NOVITA DELLA KERMESSE

Fano, in settembre, si trasformera per tre giorni in un immenso dehors
dedicato al piatto simbolo della citta, il Brodetto, con molte novita rispetto
alle precedenti edizioni.

Prima fra tutte |'area in cui si svolgera: il Festival s allarga dalla tradizionale
zona mare per raggiungere, e riempire di profumo di brodetto, il centro
storico. |l risultato finale? Un'intera citta pronta a celebrare - sulla tavola - il
piatto simbolo dellidentita marinara del territorio. | ristoranti delia citta
saranno coinvolti nel proporre menu - a pranzo e a cena - a base di zuppa e
tavoli e sedie riempiranno gli spazi all'aperto di Fano, pronta a diventare
una "“citta aperta” caratterizzata, anche visivamente, dall'immagine del
Festival per coinvolgere il pubblico e per celebrare il piatto. Una rivoluzione
voluta dagli organizzatori - Confesercenti Pesaro e Urbino e Comune di
Fanq incllaborazionacon Regione. Marche o ner estendere e dag, noan.
visitatori del Festival dai parcheggi alle diverse location del Festival e 'App
per prenotare tutti gli appuntamenti della kermesse.

La macchina organizzativa & inoltre al lavoro per confermare gli altri
ingredienti che hanno reso grande, nel corso degli anni, il BrodettoFest: gli
spettacolari cooking show con gli chef di fama nazionale si svolgeranno,
come di consueto, al PalaBrodetto. Qui la storia della zuppa di pesce
abbraccera l'interpretazione del presente e il pubblico potra degustare |
piatti di chef blasonati del calibro di Moreno Cedroni, Mauro Uliassi, Luigi
Pomata, Igles Corelli, Errico Recanati, Costardi Bros, Stefano Ciotti, Carmelo
Carnevale, che hanno calcato il palco-cucina di Fano nelle precedenti
edizionl.

Per le tre giornate, sara possibile inoltre assistere a talk show per conoscere
personaggi legati al mondo del food e non solo; approfondire le tematiche,
le criticita e | progett| del settore della pesca; partecipare, insieme ai piu
piccoli agli appuntamenti dell'area Brodetto & Kids, lo spazio pensato per
far conoscere ai bimbi il grande tesoro dell’Adriatico; rilassarsi, durante il
Festival, con la bevanda tipica del pescatori di Fano a cui il Festival riserva
I'area del MeetMoretta; vivere Fano, una citta da scoprire seguendo gli
itinerari legati all'arte, la storia, la cultura immersi in splendidi paesaggi di
mare e collina

Confermato anche il “Fuori Brodetto" che, subito dopo lo svolgimento della
kermesse, permettera di gustare il brodetto alla fanese, per un mese, ne

ristoranti del territorio, ad un prezzo convenzionato.

1l Brodetto

Il brodetto - che fa parte della storia di Fano, quanto cultura, mura, chiese e
antiche vestigia - € un piatto nato a bordo dei pescherecci. Per realizzarlo, i
pescatori utilizzavano i pesci non idonei alla vendita per dimensioni o
perché rovinati dalle reti. Senza essere sfilettati venivano cucinati in un
tegame con olio, cipolla, concentrato di pomodoro e aceto. Il tutto veniva
accompagnato con il pane raffermo
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Dal formaggio di fossa al brodetto, ecco dove
mangiare le specialita gastronomiche marchigiane

§ lastampa.it/tuttigusti/mangiare-e-bere/2020/08/06/news/dal-formaagio-di-fossa-al-brodetto-ecco-dove-manaiare-

le-specialita-gastronomiche-marchigiane-1.3

6 agosto 2020

PESARO E URBINO. Siamo nella regione del ciauscolo (un insaccato), delle olive
all’ascolana, dell’anice, del brodetto di pesce. Le Marche (che qui abbiamo raccontato
in un itinerario da fare in bicicletta) sono una regione che cambia veste da nord a sud e
si racconta in maniera diversa; e allora consigliato concentrarsi su un’unica zona per
approfondirne tutti gli aspetti enogastronomici.

Pesaro e Urbino, provincia piu a nord della regione, patria di Raffaello Sanzio e
Gioacchino Rossini, si fa lustro a tavola tra casciotte, tartufi e vini sinceri. Non si puo
dire di esser stati da queste parti se non ci si avvicina almeno con I'assaggio al
formaggio di fossa, prodotto non soltanto nelle Marche, ma che qui pare avere
particolare successo.

@ Tuttii diritti riservati
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1l formaggio di fossa di Sogliano Dop (@Massimo Colombo)
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Esempio ¢ il Sogliano Dop, tipico della zona compresa tra la vallata del Rubicone e del
Marecchia dove corrono gli Appennini dell’Emilia Romagna e delle Marche. Nel 2009
ha ottenuto il marchio Dop con la denominazione «Formaggio di Fossa di Sogliano
Dop» ma la sua storia risale al 1400, al periodo dei Malatesta; prodotto con latte ovino
intero (pecorino), vaccino intero o miscela dei due (rispettivamente minimo 20% e
massimo 80%), varia non solo in base alla composizione ma anche all’ancestrale
infossatura, come racconta Bruno Giacomini (Localita Rosciano), esperto e proprietario
di diverse fosse in cui si occupa dei formaggi ricevuti dai medio-grandi produttori (le
produzioni pit contenute normalmente hanno le proprie fosse). «La prima maturazione
- spiega Giacomini - avviene per almeno 60 giorni in caseificio, poi si passa all'interno
delle fosse di tufo e I'infossatura puo avvenire sia in primavera che in estate».

s

Le forme di formaggio raccolte in sacchetti di cotone vengono sistemate una a fianco all'altra
(@Massimo Colombo)

Questi «spazi», profondi anche piu di tre metri, sono dotati di un particolare
microclima: «Hanno diversi anni sulle spalle e questo & importante perché

cosi all'interno si formano quelle particolari colonie di batteri che riescono a
caratterizzare il formaggio con le tipiche note di profumo e sapore», spiega. Il processo,
quasi un rituale (soprattutto nel momento della sfossatura) ¢ oculato e preciso: «Prima
di contenere i formaggi, le fosse si sterilizzano - continua Giacomini -. Una volta lo si
faceva bruciandovi della paglia, oggi utilizzando la fiamma ossidrica. Sempre con la
paglia, sorretta da canne, vengono rivestite le pareti». Quando la fossa € vestita a
pennello, le forme di formaggio raccolte in sacchetti di cotone (sui quali compaiono il
numero di protocollo, il peso e il nome del proprietario) vengono piano piano sistemate
con geometria eccezionale ricordando la versione arcaica del Tetris perché non
rimangano vuoti d’aria; «Terminata I'operazione, che richiede fino a tre ore, la fossa
viene chiusa con un coperchio di legno e sigillata con il gesso in modo che si inneschi
la fermentazione e il formaggio faccia la sua evoluzione». Resta sottoterra per un

@ Tuttii diritti riservati
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periodo che va da 80 a 100 giorni, perde peso ma é in questo oblio momentaneo che
acquisisce il suo caratteristico e prezioso aroma, fino all’attesa sfossatura che avviene
nel giorno della festa di Santa Caterina, il 25 novembre.

Si puo mangiare un formaggio senza vino? La risposta € ovvia: non esiste assaggio senza
un buon calice. In base all'intensita aromatica ottenuta si dovra scegliere il vino, e se il
profilo ¢ lieve e il formaggio fresco, ecco che compare il Bianchello del Metauro, una
Doc che alle spalle ha ormai mezzo secolo ma che ¢ ancora troppo poco conosciuta. Per
valorizzarla € nato il Bianchello d’Autore, un consorzio di 9 produttori della provincia di
Pesaro e Urbino.

Le vigne del Bianchello del Metauro (@Massimo Colombo)

La rinascita che questo vino (biotipo del Trebbiano) sta vivendo negli ultimi tempi &
anche opera loro, delle famiglie che da ben tre generazioni lavorano con passione. Tra
loro spicca I’Azienda Fiorini nelle mani di Carla Fiorini, enologa. In Localita Barchi, é da
visitare non solo per ripercorrere la storia vinicola che qui comincio nel 1930, ma
soprattutto per assaggiare i suoi vini franchi, capaci di raccontare un territorio e di
regalare una bevuta appagante. Chiaro focus sull’autoctono, conduzione biologica,
colpisce L’Andy nell’annata 2017 per mineralita e frutto netto, una versione del varietale
Bianchello piu ardita che parla di intraprendenza dal finale candito.

@ Tuttii diritti riservati
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La birra della Tenuta Collesi (@Massimo Colombo)

Ma oggi non c’e regione, anche la piu vocata al vino, che non abbia un’importante
presenza di birra artigianale di qualita sul territorio. Ad Apecchio, Tenuta Collesi gioca
un ruolo da protagonista nel mondo brassicolo italiano. Giuseppe Collesi, fondatore e
titolare dell’azienda, inizid con il papa nella distilleria di famiglia (tuttora in funzione e
da cui proviene una cangiante linea di gin), ma I'animo dell'imprenditore € stato capace
di creare da zero un birrificio che oggi é tra i primi 5 italiani per fatturato. Appurata la
bonta delle birre, c’é fermento per il nuovo progetto da inaugurare: uno spazio in cui
immergersi nel mondo della birra approfondendone I'essenza e la composizione
attraverso un percorso cultural-dimostrativo e una sala di analisi sensoriale unica in
Italia. Di pi, il birrificio ha lanciato una brand extension nel settore cosmetico,
producendo la sua linea di prodotti naturali a base di birra artigianale, nati da un
progetto di ricerca dell'Universita di Camerino (MC).

La birra insieme al vino ¢ perfetta nell’abbinamento con il formaggio, in questo caso
una tenue Blanche Collesi ¢ la tipologia giusta per accompagnare un altro formaggio
tipico della zona, la Casciotta di Urbino Dop (latte ovino e vaccino), a pasta molle,
dal sapore delicato e dolce frutto degli appena 20 giorni di stagionatura.

@ Tuttii diritti riservati
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La Casciotta di Urbino Dop (@Massimo Colombo)

Un altro prodotto che ha reso le Marche celebri sulle tavole italiane ¢ la carne di
«Razza Marchigiana»: una delle 5 razze bianche italiane é 'unica insieme alla
Chianina e alla Romagnola ad aver ottenuto il riconoscimento Igp per la carne bovina in
Italia (con la denominazione «Vitellone bianco dell'Appennino centrale»). Ad
occuparsene in regione € Bovinmarche, la Cooperativa di 500 piccoli allevatori, e se
vorrete averne un assaggio che non sia al ristorante, entrate nella macelleria Alessi di
Pesaro: qui lavora Roberto da trent’anni, e non solo gioca con le frollature della carne
ottenendo risultati idilliaci (la scottona di Marchigiana frollata 58 giorni degustata
senza condimento alcuno é stata tra le migliori dell’anno), ma possiede anche un
laboratorio in cui vedono la luce salumi da capogiro.

@ Tuttii diritti riservati
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Insaccati della macelleria Alessi di Pesaro (@Massimo Colombo)

Dopo la grande abbuffata carnivora € giunto il momento del celebre brodetto,
rigorosamente «alla fanese» da provare in giro per la citta ma soprattutto al ristorante Il
Galeone (Fano) di Marco Veglio per la perfezione dimostrata nella cottura dei diversi
pesci impiegati. Il brodetto e parte integrante dell'identita cittadina, & squisito e
racconta una storia: € un piatto nato a bordo dei pescherecci dove per realizzarlo i
pescatori utilizzavano i pesci di scarto, non sfilettati, in un tegame con olio, cipolla,
concentrato di pomodoro, aceto e pane raffermo ad accompagnare. Una ricetta semplice
in grado di raccontare la cultura di un popolo, che ha rischiato di essere dimenticata e
che é stata invece rilanciata da Confesercenti Pesaro e Urbino con il BrodettoFest che
anche per il 2020 (dall’11 al 13 settembre) trasformera Fano in un immenso

dehor dedicato al piatto simbolo della citta.

@ Tuttii diritti riservati



URL :http://www.lastampa.it/ ——

LASTAMPA it PAESE :ltalia =

TYPE :Web International

» 6 agosto 2020 - 16:05 > Versione online

Il brodetto del ristorante Il Galeone

A darne un’interpretazione diversa e decisamente moderna ci pensa il giovane cuoco
Antonio Scarantino del ristorante AlMare, telentuoso chef di origini siciliane impegnato
in quello che definisce «chilometro buono». Scarantino propone la sua versione
chiamata Brodettero in cui I'unione del piatto parte dalla separazione: i pesci
vengono serviti sfilettati, cotti a bassa temperatura e poi tostati, la salsa servita a parte,
e solo quando il piatto arriva in tavola il cliente puo scegliere quale ingrediente gustare
per primo o quanta salsa versare, creando quindi il proprio brodetto.

Una delle creazioni di Antonio Scarantino (@Massimo Colombo)

@ Tuttii diritti riservati
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La ciliegina sulla torta é sul lungo mare di Pesaro: qui la stella (Michelin) di Stefano
Ciotti non conosce intermittenze e serve la sua espressione solare di cucina nel
ristorante Nostrano. Tanta importante gavetta alle spalle, portano oggi il cuoco
riminese ad usare la propria tecnica per esaltare ingredienti e sapori di un passato
casalingo, con proposte sempre delicate e attraenti. La cura del dettaglio ¢ alla portata
anche dello sguardo piu distratto e i piatti regalano un viaggio solare. Da non perdere i
tortelli di baccala, calamaretti, vongole e aglio nero.

La squadra del ristorante Nostrano di Stefano Ciotti

@ Tuttii diritti riservati
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Fano: al BrodettoFest i ristoranti ora sono i
protagonisti

Di Mortinc Ragusa - 11 Agoato 2020

2 OEEna

Torna a Fano, dall'11 al 13 settembre, il BrodettoFest con un’auspicata novitd:
il coinvolgimento dei ristoratori. Al posto delle consuete tavolate predisposte sul
lungomare dagli stand gastronomici, ¢i saranno singoli allestimenti
personalizzati a cura dai ristoratori. 1l nuovo format garantira una maggiore
qualita dei piatti che saranno finalmente “d’autore”, aumentera la fluidita della
partecipazione e consentira al pubblico di prenotare pranzi e cene nel proprio locale
preferito. Il format prevede la degustazione di diverse varianti del brodetio
marchigiano a al prezzo forfettario, uguale in tutti i locali, di 20 euro.

I ristoranti che fino a oggi hanno aderito al BrodettoFest sono pill di 20 ¢ saranno
segnalati da totem posti davanti al locale. Saranno anche individuati da un’apposita
mappa della citta, mentre gli spostamenti saranno agevolati dal “Brodetto Bus” che
colleghera gratuitamente le principali location con fermate a Lido, Sassonia, Rastatt,
via Cavour e i parcheggi cittadini.

Tutti i ristoranti di Fano delle zone del circuito gastronomico (Lido, Sassionia e centro
storico) che volessero aderire all'iniziativa BrodettoFest possono ancora farlo
chiamando Ristorltalia allo 0721.54708.

Tl “brodetto marchigiano” & in realta una costellazione di ricette diverse che
portano tutte lo stesso nome ma sono tante quanti i porti e i porticcioli
pescherecci della costa. C’¢ una versione in bianco e una con i pomodori rossi, una
con i pomodori verdi (proprio cosi!) e una con 'estratto di pomodoro, ci sono brodetti
conditi con I'aceto e altri con il vino... In comune hanno tutti il criterio di scelta del
pesce che deve essere di qualita diverse e naturalmente freschissimo. Questa,
l'occasione per assaggiare e confrontare.

Foto: Martino Ragusa

brodettofest  fano
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BrodettoFest a Fano (PU), ristoranti protagonisti.
E ¢’ anche il “BrodettoBus”

12 Agosto 2020 | Redazione Gusto, Lifestyle

Y Dall’ll al 13 settembre BrodettoFest torna ad animare Fano, in
provincia di Pesaro e Urbino, per la gioia dei buongustai appassionati
di pesce. La XVIII edizione del Festival dedicato al piatto simbolo
dell’identita marinara ha in serbo tanti ingredienti ricchi e invitanti.
Novita 2020 & il ruolo dei ristoratori, veri protagonisti della
kermesse: i locali cittadini saranno infatti inseriti in un circuito
gastronomico che dalla zona mare del Lido si estendera fino alla
Sassonia e al centro storico.

Le tavolate allestite sul lungomare a cura degli stand gastronomici,
saranno infatti sostituite dagli allestimenti su misura previsti dai
ristoratori. Una scelta fatta per garantire qualita dei piatti, cucinati appositamente per ogni amante del
brodetto, e fluiditd di partecipazione per il pubblico, che avro possibilita di prenotare pranzi e cene nel
proprio locale preferito.

Oltre venti — ma ’elenco & in continuo aggiornamento — i
ristoranti che hanno gia aderito al nuovo format e che sono
pronti ad offrire diverse versioni di brodetto al prezzo
convenzionato di 20 euro. Grande merito, in questo, va a
Ristorltalia, associazione umbro-marchigiana a difesa
dell’Ho.re.ca guidata dal presidente Luca Vissani, che ha
collaborato affinché l'innovazione del Festival prendesse
corpo.

A valorizzarne il ruolo e semplificarne la fruizione, saranno i
materiali promozionali previsti dal BrodettoFest: totem appositamente studiati e collocati davanti alle
attivitd coinvolte segnaleranno le tappe del gusto, mentre una pratica mappa della citta facilitera
I'individuazione dei punti di interesse del Festival. L'altra novita del 2020 riguarda il trasporto: grazie alla
collaborazione con Adriabus sara istituto il “BrodettoBus” che colleghera gratuitamente i luoghi dove
gustare la zuppa di pesce alla fanese e i principali parcheggi della citta.

11 BrodettoFest & organizzato da Confesercenti in collaborazione con il Comune di Fano e con il
sostegno di Regione Marche, Ministero delle politiche agricole, alimentari, forestali e del turismo
FEAMP 2014-2020, Camera di Commercio delle Marche e BCC Fano.

Leggi anche: BrodettoFest, Fano celebra la tradizione marinara italiana
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Ristoratori protagonisti
al festival del brodetto di Fano

Dall'11 al 13 settembre tornera BrodettoFest a
Fano per deliziare i palati della costa adriatica. La
novita 2020 sara il ruolo dei ristoratori: i locali fa-

nesi saranno inseriti in un circuito gastronomico
dalla spiaggia al centro storico. Finora sono piu
di 20 i ristoranti che hanno aderito.
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E uno dei piatti che unisce i popoli, dalle isole greche
clla Catalogna. E in lialia, ogni regione propene una o
pib versioni, a partire dal brodetto e dal cacciucco. Con
la stessa filosofia: rendere goloso il pesce «poveron

w...Carvalho oltrepasso lo scudo appese ali'ingresso del Mercato dello Boqueria
Voleva cenare bene, Avern hisogno di starsene an po* a cuctuare mentre vifletteva

sulla vicenda. nella solitndive delia propria casa ¢ decise di concludere la giovnata

cum fa promessat di wna biona cena. Comrpra della coda di rospo e del merh:
freschi. un pusgno di vongole ¢ peoci, adewni gruberont...».

E L spesia di Pepe Carvalho, il detective gourmel creato da Manuel Vazquez

Ma i enldeirada: 1: In

St

Ihan, jjer ks ipps dli pesee della Gali

regione di Pepe.

Nelle y fano racconta la
preparazione in modo perfetto, da grunde competente di cucina. E un omaggio

popoli mediterrane,

enti i Tidnage (1977) - o scrittorve ca

semplice ma straordinario. che unisee 1
stata creata da Venere per deliziare

aun
dai greei con la kakaria (leggendayuole s
i Ja zaezuefa chie nelle vardanti pitt deche prevede

Vulcano) al

ssamlo per o fvancese howillibaisse (sinlesi tra iverhi
ik Quella

e dia

Boultir ¢ nhaisser, bollive ¢ abbassare), propusta in decine di ve

e ¢ rivendicats da Marsiglia chie ba depositato Ja ricelta originale nel

1080, per difenderda dalle <contaminazionis sempre piit raffinate, a opera dei

ristorantl parigini, La peculiarita? La nota fortemente aromatica che deriva

dall'ntilizzo di finocchietto, zafferano e scorz (%

aNCin.

Ricette differenti. un mare di sfumature ma un coneetto che da Gibilterea a

Radi re: enti
nel modo phis goloso possibile ¢ senza complicazions; si bolliva tulto insieme in

utilizzare il pesce spoverns, spesso i piccols pezzatar,

un pentolone € vim Ma un tempo. pit che povero, era il pescato invendibile ¢
piu che ulla golo
Famiglia), potenziando la parte (ttica con gallette, pane veechio, polenta.

. i peseatori dovevano pensare a sfamarsi (e sfamure la

DI sicum, 1a zuppa di pesee @ uno dei piatti meno eodificabili della nostea
cucina. Tanto ¢ vero che non figura nel Ricettario della Cucina Regionale

sto, visto che si fatica a trovare un

Taliana, Lesto sacro dellAceal
dogma per le pis famose, ossia il eaccincen ¢ il brodetto. || primo, identificato

als intensamente anche a Viaregeio

come simbolo di Livorno (anche se ¢

deve - dicono i toseani - i pesce <& di rena e non di scoglios), si allunga sino
alla Riviera Ligure dove prende il nome di buridda. 1! seeondo, essenza

dell'Adriatico, parte dal contine con ls Slovenia - vedi quello di Grado - e arriva

sin in Abmizzo dove viene eelebruto a Vusto, passando per Veneto, Romagns ¢
Marche, Qua e b spuntano altre preparaziont molto amate come il efupin

ligaere (it un passato che woa veri 2uppal o ki clembotta puzlicse

La ricelta originale del caccincen (sulli cui origine abbondane leggende, ma
probahilmente derivi dal tueco kiigiik. che significa «di piceole dimensioni+)
prevedeva Putilizzo tra le tre tiche, Oggi se ne
utilizzano meno ma doviebbero almeno esserc presenti le cingue tipologic

come cingue sone le C che compongona il suo nome: pesce da taglio (senza
spine) come palombo, rana pescatrice, nocciolo. gorgo: pesce da zuppa (quindi

linela, searfinn, pesce prete: i molluschi bivabi come cozze

e vongole; i eelalopodi vedi polpo, polipetti, seppia o calamari: i erostacei quali
canocchie, scampi, zamberd, Quanto al bredetio ¢ argomento che fa litigare da

rente non ok

secoli | marchigiant da Pesaro a San Benedetto del Tron
provunciamo sul migliore. ma ricordiamo che a Fano si terra - dall'n al 13
settembre - 1a divertente Brodetto Fest - ed esiste una Confraternita che

difende la vl

etta originaria del piatto, dove sona fondarnentali il concentrato di

o, Dal mare 0 tazzok gtluccio,

) pescatri

pomodom ¢

Tracing, reez, boceaineava, sanpietro, canocehie, seppie, scorfano,

Lingo le nostre coste - ma anche nelle principali citta - si gustano buone
zuppe di pesce: non ¢ solo merito di wna buona scelta di materio primn ma
anche della preparazione. Un conto & eneinare il mix nel tempo giosto ¢ con
allenzione, un conto @ mettere Witto a bollire, con un pu' pormodoro, In yuesto
seniso, o noi pinve idea di Raffacle Livzzi, ragazzo di Puglia, che da anni
westisee uno det mighion locali in Romagna: o stellato Locanda Liuzzi,
Cattolica. L sua Zuppetia di pesce risolve benissimo il problemy

effettua una prima ‘seottata’ di ogui clemento (nel easo; canocehie, sanpictro,

perché

e codze di Cattolica, lumachind, seppioline.

seorlano, vongole «povera:
scampi ¢ gamberi) seguendo le regole tradizionali della cucina di mare ¢
recupera ogni volta il singolo liquido di cottura per ereare un gnazzetto
«wcomplessivos. Versato bollente daouna lissmiera, questo brode filtrato

done sul pesce, 1 molluschi ¢ erostacel adag

ilteristiche

completa la prepars

Fordizia. «In questo modo mantengono intatte le loro ca
orgunolettiche, senza che un eleniento sovrasti laltro: il loro filo d'unione & il

guazzettos sottolinea Linzzi, Ha ragione: quindi se non avete fretta, ¢ il caso di

provare ;

s



@a

v

Masche, terra di eccellenze

Halia a Tavola

A ottobre torna la fiera del tartufo

WD

\

ah.r

| s

[\
\




28 AGOSTO 2020 Accedi/ Registrati

| ROMANZI DI SVEVA SCOPRIDIPIU ks
CASATI MODIGNANI Edizione cartaceao
| grandi successi e |e storie digitale. Scegli quellq 2]

pitl emozionanti che preferisci

ATTUALITA  PEOPLE GOSSIP  BENESSERE FAMIGLIA METEO OROSCOPO  VIDEO POSTA

CUCINA

UN DOLCE DAL GUSTO DELICATO

Souffle alla vaniglia
GO)L-

BrodettoFest, a Fano tutto pronto peril
festival del brodetto di pesce: tutta la
citta attorno a un piatto Leggi

em< :




PP

IROMANZ X SVEVA

ATTUALITA

CUONAL NEWS

BrodettoFest, a Fano tutto pronto per il
festival del brodetto di pesce: tutta la
ciltd attorno a un piatto

) et

oo priva

teganre con sl Gpoils OO IS PUICON0E K20 | 1ELD
voulvs sccerpegnato con | sane raffiermo.

o spribegercte feloasidt

rtaitored el Drototin
tse e L6 arm. o 1 estil L "
‘e "o 1

velgerd da venendt 113 ciomenica 17 sattowone (ngrecis gratsita) of Pl

- thueare (“vrich dm gt -

egrarnm par 3 XT a6 Tin0 !

Stceates; cuantibeetc incussia pesce - LEOGI i

T A ¥
aptungers.

T3 D0 3 coetrars - dl tovola - 1043t STBoH0 crsTicentitA mar naradel tarrtonn,

alPUrero 0721 SATOB ¢ Wanikie PreactonoAco

0K SHOW - gt e
d eskiere
Svpmarone del pat gestardol
aerd -
resonte. 3 parte vemensd’ 11 etonine sl 20,on Emesty Lambersks
- Wivoce dle’ prosic o preperers, ¢ for asopgions. *Mecdeoncin -

corchderdconls dopuatizons medtats ¢ letture 2 Thro'Nini Ver!
Vagponeisees” (L sian Dios, 2010) o Do Euall o Oraflo Jenzic ol prosegue 1aditn 12
cottrrebre, o 20, ten Crietis Bovweet do Giace Moetsriadi Rons e

Pacta it 3ghe ¢ Irutti ruee’. domenics 13 settenbee ate

2

oDamaters derdsinonarThiping mentre Sieore 20 il a0
COMICRO GoTge THVEIe Bavcuesr o TIVare ton) pest
neeric” Wiscesd | periervo

1 onu phatih pr SO WAt
o . i
" M {2 L} D P intine
delprogaits Biandele FAstore.
. "

i semnelied i Wine
Metes Serid o Ty i

i tewbeeis, | Band ety el Metinrn sebolo € domenca,ole evz 0.
Costo 100, prenceszions abslgataria

TALK SHOW = Sard o e astirg iniisiere o L sbom gove

g
Sufo0d ¢ servpoks par aprefansirs e sematiche, le sriticel v rogettl

earuttoce & Linas Verde Tasie) [ait) « Decaster adind - 1ol che
pracertaed i pun brs “Taees" (Eparirk & Kupfer 2019 ea8280 12
cottmntre e 4950

Rameanz -
shedl creginens e Fotta ovemalace - LCCCIITOTO | VEED
BRODET et 0l

v
reslizzane insutabarachonn con IMIPAAY ncerios wd leagomars 3

forrve per | beriw e coraevasive, la coleborec onc e |
Ministere éolls Poltchs Apricols Almartar's Foremelieil
Bradettoest A

sl

! fsematans diun tarriiers proruevers s peee s nistigenin e

18 a0 22 (O gE appLNITOI] 3 rENITione olLEAtoE

EPOL MORETTAL- | e, 15/ gub rlassare, duamel] Favthl enls Masetta bevards
I

i Al & il

it ctagest delfedaiane 2000, I neovoteras dulls

e outkive Sungomare
-c i rHon, Commed| 0
Fateapec
eelabeario ¢ garartine 3 massm ma s
| ANl Sel T HANO CONVIRINOI Croperre men, - Aprants ¢
i Farm, ronts "G aperis” s

et Fest per colimogere (puRbicD & pes Ceoe | patie.

Erocettoalincooctana = RICE LA

¥ per i
ST 31 peezI0 Comeneionate 4l 20 prenaiddo 1k 30 ritarans
ol dtid che Durtecioens al nianiva. (WALl cotgat J Naoghi Sela
Nemesse dal"Biodeit BusT U raweid g1 a1uts el Brecestofest.

EPOL. - Masce i
tradesio
16 farye, o s, 001 Fistoraet el writorio, od un prezsy

i, 4ol 19 settamivee o 16 obtabrn, 2 eumpe di
n

cgnl

20 Drerovantagpimac 206
Qi sistorate (oo 4 w13 perensimveniane # brocet £ L

pr—
LASSIDA - 1§ whaa A i
Migher )
S,
5 t Yo od
Flore Biseli
erererts durents © wets & gara o pragrenre
Curinde Ie “Serets Ghle popkin " llpubbles potd degntmreil ‘

uvmed e = AESTIA

Ausirittie b teeits o8 banpiliame

TUAOrE Segll SDPUTE IRt NG O FeSVa Lrinnn | matedal
1 cone kosen,

Cnde i Bradetso Bun U e sowad dl cueits edisions “maggivieo”

& . 23ty

Mcnd rgn

Ediiare cimasse
tale. g 1
che predeviac)




DIEDVUAGGY  DESTMADONIEGUIDE ~  METETOP  LOWCOST  METID  EVENTI  NATURA

ey

Festival del Brodetto di Fano 2020: appuntamento 11-
12-13 settembre
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Toena il Festival del Brodetto di Fano 2020: appuntamento mel
weekend 11-12-13 settombre. Tutte le informazioni utsli.

Torrs Anche Guest’'anno § settembre, NONCSTANE FeMOroEnzs Sanking per (o
pardemia d Covie-19, leppuntamento con | Festival del Brodette di Fano,
i programmia nel secerdy weekend cel mese: 11-12-13 settembre, Una tre
giceni gakna dedicats l peace « Alle 2uppe neile ditth balnuare marchiglane
il provinels 6 Sesara-Urbing, Un‘occasions ds non perders par gustans del
buon pesce, andane o mane e visitare quests belis At (| suo porto e U centro
storica, con morument) important,

Fano sl arvmers con gl stand gastronomic e sopratiutto con ol Incontr « gl
workshop con chef famos . Focn tutta cuelo che bisogne sepere w questo
Importarte evento gastroncmico.

Loggi anche -> Excursieni e daguatasion] tra e colline dal Proseccs

Inctce des contenuts
3. Festval 08 Sredettn & Fens 2008 111519 seltewlre
Besencbess 2020

Festival del Brodetto di Fano 2020: 11-12-13
settembre

Il BrodettoFest o Festival del Brodetto di Fano (PU) torns puntuse snche
auestiannc rwle citth balnesre marchigians famoss oo (s sus zuppa di
pesce, Diverse variant dells 2appa si pregacano in diverss dtth di mare in
Itala (nelle Marche c'& anche San Beredetts del Tronto, mentre in Toscans, &
Livormo, sl chinme cacslucoo). 1 brodetto di pesce d Faro & une del pi
rinomati, non s caso gle & stato dedicato un festival che ognl anno sttree
espert] & sppassionat| da tuets ftake & non solo

Srevoine e
LappuURIBmEnto quEsTanna oon | Festival del Brodetto & per | glorn| 11-22-
13 settambre, rel sncondo weekand cel mese, S tratta de's XVIIE edizione
el kermesse, oroanizzata da Confesercwniti Pasara & Urbing & Comune di
Fane, In collaboraziore o3 Regione Marche. 1| BroduttoPest Amodul 18 sus
proposts d spettacolo gourmet per accogiers l meglio | “turist ce gusto”
ottesi per sedersi 3l tavoll di un suggestivo ristorante a cielo sperto, In tuttas
scurezze, nel rispetto defle norme anti-Covid

1l protagonista ndiscusan sars, ancors una voits, | brodetto siia fanese, un
piatto povero ma gustosc, smbolo dela tradizicne mavinars di Fonc & - 0
quanto 2uppn & pesce — delfitalis inters.

Leggl anche > Frutti di mace freschi, come riconascerli? Consigh por
una cena in vacanza

1l programma del BrodettoFest 2020

Sard un cccasine per divertirs, informarnsl, incantrare | grandi nomi defia
cucina itslians = | personegg! celebr de mondo deli'snagastronomis, gustare
grand Interpretazioni del piatto & conozcere una delle chta cils belle &
vivacl delfAdristico,

11 festivel 0ani 2rn0 propene Intereszant cooking show con grondl chef di
fama nazionale, talk Zow con ke sutoriza de! mondo enogastrenomico ¢
laboratori per bambini.

La novitd deli’cdizione 2020 del festiva 53rd un amplo circulto
gastronomico allaperto che caiz zona Lido coimveigerd ancha uella dala
Sassonia ¢ del cantro storico, trasfarmando Fane in un grande dehars
decicato al piatto simook della ciitd.

Llingresso alla ma siona & gratuite. A brove | programma in dettaglio,
con i principall aventi u g3 cspitl,

Par uiriari informanioni: e Testiv e

Laggi anche «> Street Foad pid bunno In Talle: la guids del Cumbera
o 2021
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BrodettoFest 2020: a Fano é di scena il principe
della cucina marchigiana di mare

In programima dall'1 1 al 13 settembre, b3 tre giorni che celebra i ‘Brodetto alla
fanese” Chef stellali, talk show. sfide cufinaie o 2 de
Metauvo af centro deh icata v o pesi

delAdriatico
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PROSSIMI APPUNTAMENTI

EVENTI GOLOSI DEL MESE - Settembre 2020

DANTELA MARFISA

EVENTI GOLOSI DEL MESE y

Settembre 2020

DALLI’11 AL 13 SETTEMBRE
BrodettoFest
Manifestazione dedicata al Brodetto alla fanese a Fano (Pesaro e Urhino).

Il nuovo format gastronomico sostituisce gli stand del lungomare con un servizio di ristorazione di
qualita che coinvolge 30 locali della citta collegati da una navetta gratuita.
Info: https://fwww.festivalbrodetto.it/

BRODETTOFEST
FAND 2020

7 11-12-13

SETTEMBRE

FESTIVAL DEL BRODETTD
£ DELLE ZUPPE DI PESCE

DALL’11 AL 20 SETTEMBRE
Vinoforum
Dieci giorni di degustazione di vino e di cibo presso Parco Tor di Quinto a Roma.
Info: hirps://www.lospaziodelgusto.it/ n
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Torna il BrodettoFest a Fano
3 giorni di assaggi in sicurezza

Pubblicato il 01/09/2020 06:40
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Toma il BrodettoFest a Fano
3 giorni di assaggi in sicurezza
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A settembre un'ltalia di sapori e
gusto, dal baccala al cous cous
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Food id el

PIACENZA 5+6 SETTEMBRE

56 settembre
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BrodettoFest: presentate — le novita dell'edizione 2020
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ANSA It + Marche - 18/o "Brodettofest™ a Fano punta su ristorazione di qualita

18/0 "Brodettofest" a Fano punta su
ristorazione di qualita

11-13/9 senza stand sul lungomare, 'brodetto bus' tra ristoranti
Redazione ANSA
@ FANG

02 seltembre 2020
16.35

NEWS

@ suggerisc
€) Facebook
o Twitter
© At
0

Q = ERUATA CLICCAPER
@ Serivi alld redazions - RIPRCDUZIONE RISERVATA INGRANDRE

Q4
auTan
* eqamn
PRI
EIvncen
. MEERse

ADSH DT
rrciera

Presentata a Fano Ia 18/a edizione di "BrodettoFest”, rassegna
dedicata ad uno dei piatti tipici della tradizione marinara italiana, che
si svolgera dall'11 al 13 settembre. Nuovo il format della kermesse,
che avrebbe dovuto tenersi a giugno e invece chiude la stagione
estiva: al posto degli stand gastronomici sul lungomare del Lido di
Fane un servizio di ristorazione di qualitad. Una scelta degli
organizzatori - Confesercenti Pesarc e Urbino e Comune di Fano
con il contributo di Regione, ministerc delle Politiche Agricole,
Alimentari e Forestali e del Fondo europeo per gli Affari Marittimi e Ia
Pesca, e Camera di Commercio delle Marche - per valorizzare un
grande piatto, assaporarlo nel rispetto delle norme anti covid e
garantire a tutti il sapore unicc de! "Brodetto alla fanese”. | visitatori
potranno gustare la zuppa di pesce, per i fre giomni del festival, a un
prezzo convenzicnato prenotando nei 30 ristoranti della citta che
partecipano, collegati a luoghi della kermesse da una navetta
gratuita, "Brodetto Bus". (ANSA).
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Descrizione

Conto alla rovescia per la XVl| edizione di BrodettoFest, manifestazione dedicata al piatto simbolo della tradizione marinara in programma a Fano dall'11 al 13 settembre con degustazioni di zuppe,
cooking show stellari, assaggi ¢ abbinamenti “mondiali” divino, laboratori per i bimbi dedicati alla scoperta del mare, grandi ospiti.

“L'edizione 2020 doveva essere quella dell anno della maturita per il nostro Festival - ha affermato Confesercenti Pesaro € Urbino -. Grazie allz collzborazione del Comune e della Regione abbiamo
messo da parte i dubbi e deciso di lavorare sulla sicurezza e sugli operatori per garantire comunqgue la manifestazione. Che sara, lo anticipiamo, ricca di appuntamenti e gusto.”

“Fano ¢'¢, BrodettaFest c&” ha sottolineato il sindaco di Fano Massimo Seri che ha aggiunto: "Non potevamo che trovare, con Confesercenti, il modo per garantire 2 XVI || edizione del Festival pia
longevo - e gustoso - della nestra citta. Un plauso anche alla Regione senza la quale sarebbe stato difficile riuscirci”.

Tra le novita delledizione alle porte il nuovo format gastronomico della kermesse che sostituisce gli stand del lungomare con un servizio di ristorazione di qualita. Una scelta fatta dagli organizzatori -
Confesercenti Pesara e Urbino e Comune di Fano con il contributo di Regione Marche, Ministero deile Politiche Agricole, Alimentari e Forestali e del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca,
€ Camera di Commercio delle Marche - per valorizzare un grande piatto, assaporarlo in piena sicurezza e garantire a tutti di inebriarsi con il sapore unico del “Brodetto alla fanese”.

| visitatori del Festival potranno, infatti, gustare la 2uppa di pesce, per i tre giorni del festival, al prezzo convenzionato di 20€ prenotando nei 30 ristoranti delia citta che partecipano all'iniziativa e che
saranno collegati ai luoghi della kermesse da una navetta gratuita, il “Brodetto Bus” Fano (venerdidalle 19 alle 23; sabato e domenica dalle 12 alle 15 edalle 19 alle 23).

Nuove anche le aree dell'evento: || Palabradetto, che accogliera lo spettacolo della cucina, sara allestito nella Tensastruttura del lungomare, il Palco centrale, dove si svolgeranno italk showe le
presentazioni, sara collocato nella Cavea del Lido; la divertente area "Brodetto&Kids® animera largo Seneca, al centro della passeggiata. Tutti gli spazi e gli appuntamenti saranno accessibili solo su
prenoctazione da effettuarsi tramite telefono allo 0721.54708 o tramite Prenotiamo.App.

Per tre giorni torneranno anche le conferme attese dagli aficionados del BrodettoFest: come i cooking show del Palabrodetto, in cui il pubblico potra assistere alla preparazione dei piatti di chef
blasonati, gustandoli. Si parte venerdi 11 settembre, alle 20, con Chef Erny Lombardo, il "cuoco d’Italia” prento a preparare, e far assaggiare, "Maccheroncini di Campofilone con vongole, fasolarie
canolicchi”; si prosegue sabato 12 settembre, ore 20, con Cristina Bowerman del Glass Hostaria di Roma e la sua *Pasta mista, alghe e frutti di mare”, domenica 13 settembre largo alle stelle di
Gambero Rosso Channel: alle 13 il travolgente Max Maricla presentera |a sua *Polentina di mais ottofile con cozze € pomodoro pendolino marchigiano’ mentre alle ore 20 il cuoco contadino Giorgio
"Giorgione” Barchiesi il suo "Il Mare con i piedi nell’orto”. | loro piatti, propasti al pubblico (costo 20€, prenotazione obbligatoria) saranno serviti in abbinamento al vino ufficiale del Festival: il
Bianchello de! Metauro Doc proposto dalle 9 cantine del progetto Bianchello d’/Autore.

Latutela del mare, le specificita dell’Adriatico e | temi d'attualita del settore saranno al centro del talk show che si alterneranno sul Palco centrale della Cavea La laro coordinazione sar2 affidata allo
storico amico del Festival Federica Quaranta, conduttore di Linea Verde Radici [Rail) e Decanter [Radio2 - Rai che sabato 12 settembre alle 19 presentera il suo libro "Terra" (Sperlink & Kupfer,
2019) e che domenica 13 settembre alle 19 coinvolgera il pluripremiato ciocco-gelatiere e artista del dolce Paolo Brunelli con I'intervista “Memaria gustativa, gelateria evolutiva: che Combo!” a cui
seguira ladegustazione del suo "Gelato Mandorle e Casciotta d’Urbinc Dop®.

Da non perdere le degustazioni di vino a cura di Luca Gardini, il campione del mondo dei sommelier, ideatore di Gardini Wine Notes. “The Wine Killer” sara a Fano per guidare gli appuntamenti alla
scoperta della Doc del territorio, il Bianchello del Metauro, sabato 12 e domenica 13 settembre, alle ore 18 al Palabrodetto. Costo 10€, prenotazione cbbligatoria.

Spunti d'attualit, approfondimento e nuovi progettisaranno inoltre presentati durante gli appuntamenti promossi da Coldiretti, la Confederazione Nazionale Coltivatori Diretti (sabato 12
settembre, ore 13, cooking show di Laura Calvani e Franca Duro - costo 15€, prenotazione obbligatoria); Assam, Agenzia Servizi Settore Agroalimentare delle Marche (domenica 13 settembre, ore
11, degustazione di olio con Barbara Alfei}; Svim (societ3 di Sviluppo della Regione Marche) che alle 16 di domenica 13 settembre proporra I'appuntamento “Progettare in Blu" con la consegna dei
Voucher Investinfish per servizi innovativiin Pesca e Acquacoltura e il cooking show dimastrativo del progetto Sealand nel’'ambito dei voucher 4helix+ Talk sul Civie Crowdfunding nel settore
dell'econamia blu.

Per i pils piccoli tornano poi le iniziative di "Brodetto & Kids” realizzate in collaborazione con il MIPAAF nel centralissimo Largo Seneca del lungomare Simonetti, Si canferma infatti, per Il terzo anno
consecutivo, la collaborazione di prestigio tra il Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari ¢ Forestali e il BrodettoFest. Un connubio che - con laboratori, presentazioni ed eventi dedicati - puntaa
valorizzare il patrimonio ambientale, culturale e formativo di un territorio, promuovere la pesca intelligente e compatibile e lo sviluppo sostenibile e inclusivo delle comunita che da essa dipendono.
"Brodetto&kids® sara attivo nei giorni dell'evento, dalle 18 alle 22, con gli appuntamenti a prenotazione obbligatoria.

Per i piit curios| sara inoltre possibile, sabato 12 settembre, alle 9 e alle 11 (costo 5€, prenotazione obbligatoria), salpare sulla BrodettoBoat per I'escursione "Tutti amoll...uschi” alla scoperta degl|
allevamenti di cozze dellAdriatico e della pesca di vongole insieme al Professor Corrado Piccinetti, biologo marino.

Inaugurazione venerdi 11 settembre, ore 19, Palco Cavea,



Cittadino di Recanat

HOME NOTIZIE RECANATI INFO UTIL! REDAZIONE PUBBLICITA

boinzio o Google &

A Fano torna il BrodettoFest: un pieno di novita per la
XVl edizione

FANO - Dall'11 al 13 settembre torna I'evento dedicato al piatto simbolo dell'Adriatico: in programma lo
spettacolo della cucing stellata. talk show, laboratorl per bambini, escursiont in mare e Il nuovo format della
ristoraziona

Conto alla rovescia per lz XVIIl edizione di BrodettoFest, manifestazione dedicata al piatto simbolo della
tradizone mannara in programma a Fano dall'11 al 13 settembre con degustazioni di zuppe, cooking chow
stellari, assaggi e abbinamenti "mondiali” di vino, labaratori per i bimbi dedicati alle scoperta del mare, grandi
ospiti

“Lediziona 2020 doveva essare quella dell'anno della maturita per il nostro Festival - ha affermato
Confesercenti Pesaro e Urbino -, Crazie alla collaborazione del Comune e della Regione abbiamo messo da
parte i dubbi e deciso di lavarare sulla sicurezza e sugli operatori per garantire comunqgue ta manifestazione.
Che sara, lo anticipiamo, ricea di appuntamenti e gusto.”

“Fano ¢'e, BrodettoFast c'é” ha sottolineato il sindzco di Fano
Massima Seri che ha aggiunto: "Non potevamo che trovare, con
Confesarcenti, il modo per garantire lz XVl edizione dai Festival
pit longeve — e gustoso - della nostra ctta, Un plauso anche alla
Regione senza la quale sarebbe state difficile riuscire”,

Tra le novita dell'edizione alle porte il nuove Format
qastronomico dellza kermesse che sostituisce gli stand del
lungomere con un servizie di ristorazione di gualita. Une scelta
fattz dagli organizzatori - Confesercenti Pesaro e Urbino e
Comune di Fano con il contributo di Regione Marche, Ministero
delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali e del Fondo Eurapeo per gl Affari Marittimi e {2 Pesca, e
Camere dl Commerdo delle Marche - per valorizzare un grande platto, assaporarlo In piena slcurezza e
garantire a tuttidiinebriarsi con il sapore unico del "Brodetto alla fanese”.

| visitatori del Festival potranno, infatti, gustare la zuppa di pesce, per i tre giomi del Festival, al prezzo
convenzionato di 20€ pranorando nei 30 ristorant dells citta che parrecipano alliniziativa e che saranno
collegati ai luoghi della kermesse da una navetta gratuita, il "Brodetto Bus" Fano [venerdi dalle 19 alle 23;
sabato e domeanica dalle 12 alle 15 e dalle 19 alle 23)

Nuove anche le aree deil'evento: il Palabrodetto, che accogliera lo spettacalo della cucing, sara allestite nella
Tensostruttura del lungomare; Il Palco centrale, dove si svolgeranno | talk show e le presentazionl, sars
collocato nella Cavea del Lido; la divertente area “Brodetto8Kids" animeré large Seneca, al centro della
passenglata. Tuttl gli spazi e gl appuntament| saranna zceassibill solo su prenotazione da effetruars| tramire
telefono allo 0721.54708 o tramite Prenctiamo.App.

Per tre giorni torneranne anche le conferme attese dagli afidonados del BrodettoFest: come | cooking show
del Palabradetto, in cui il pubblico potra assistere alla preparazione dei piatti di chef blasonati, gustandoli. Si
parte venerdi 11 settembre, 3lle 20, con Chef Erny Lombardo, Il “cucco d'italia” pronto a preparare, e far
assaggiare, "Maccherondini di Campofilone can vengele, Fasolari e canolicchi®; si prosegue sabato 12
settembre, ore 20, con Cristina Bowarman del Glass Hostaria dl Roma e la sua "Pasta mista, alghe a frutel di
mare"; domenica 13 settembre largo alle stelle di Gambero Rosso Channel: alle 13 il travolgente Max Mariola
presantera [a sua "Polentina di mais ottofile can rozze & pomedoro pendolina marchigizna” mentre alle ore 20
il cuoce contadine Giorgio "Giorgione® Barchiesi il suo "Il Mare con i piedi nell'arto”, | lore piatti, proposti al
pubblico {coste 20€, prenatazione obbligatoria) saranno serviti in abbinamento al vino ufficiale del Fastival: it
Bianchello del Metaurc Doc proposto dalle 9 cantine del progetto Bianchello d'Autore.

La tutela dal mare, le specificica dell' Adriatico 2 | tami d’attualitd del settore saranno al centro del talk show
che si alterneranno sul Palce centrale della Cavea. La loro coordinazione sara affidata allo storico amico del
Festival Fedarico Quaranta, conduttore di Linea Verde Radia (Rai1) e Decanter (Radio2 - Rai) che sabato 12
settembre alle 19 presenterail suo libro *Terra” (Sperlink & Kupfer, 2019) e che domenica 13 settembre alle 19
coinvolgara il pluripremiate ciocco-gelatiere e artista del dolce Paole Brunalli con lintervista "Memoria
gustativa, gelateria evolutiva: che Combo!” a cui sequira la degustazione del suo "Gelato Mandorle e Casciotta
d'Urbine Dop".

Da non perdere le degustazioni di vino a cura di Luca Gardini, il campione del mondo dei sommelier, ideatore
di Gardini Wine Notes. "The Wine Kilier” sara a Fano per guidare gli appuntamenti alla scoperta della Doc del
territorio, il Bianchello del Metaurg, sabatoe 12 e domenica 13 settembre, alle ore 18 al Palabrodetto. Costo
10%, prenotazione obbligateria.

Spunti d'attualita, approfondimento e nueovi progetti saranno inoltre presentati durante gli appuntamenti
promossi da Coldiretti, la Confederazione Nazionale Coltivatori Dirett! {sabato 12 settembre, ore 13, cocking
<how di Laura Calvani e Franca Duro - costo 15€, prenotazione obbligatoria); Assam, I'Agenzia Servizl Settore
Agroalimentare delle Marche (domenica 13 settembre, ore 11, degustazione di olio con Barbaia Alfel); Svim
(societa di Sviluppo della Regicne Marche) che alle 16 di demenica 13 settembre proporra l'appuntamento
“Progettare in Blu" con |2 conseana del Voucher Investinfish per senvizi innovativl in Pesca e Acquacoltura e il
ccoking show dimostrativo del progetto Sealand nell'ambito dei voucher 4helix+ Talk sul Civic Crowdfunding
nel sattare dell’econamia biu

Per i pi piccoli tornane poi le iniziative di "Brodetto & Kids" realizzata in collaborazione con il MIPAAF nel
centralissimo Largo Seneca del lungomare Simonettl, Si conferma infatti, per Il terzo anno ronsecutivo, la
collaborazione di prestigio tra il Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari ¢ Forestali e |l BrodettoFest. Un
connubio che - con Iaboratan, presentazion| ed eventl dedicat! - punta 3 valorizzare Il patrimonio amblentale,
culturale e Formativo di un territorio, pramuovere la pesca intelligente e compatibile e lo sviluppoe sostenibile
e Inclusivo delle comunita che da es<a dipendono. "Brodetto&kids” sara attivo nei glorn) dall'evanto, dalle 18
alle 22, con gli appuntamenti a prenotazione obbligatoria.

Per | pils curiosi sara inoltre possibile, sabato 12 settembre, 3lle 9 e alle 11 (costo S€ prenotazione
obbligatoria), salpare sulla BrodettoBoat per l'escursione “Tutti a moll...uschi® alla scoperta degli allevamenti
di cozze dell Adriatico e dalla pesca di vongole insieme 3l Professor Corrado Plccinettl, biologo marino.

Inaugurazione venerdi 11 settembre, ore 15, Palco Cavea.
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A Fano torna il BrodettoFest: un pieno di novita per la

XVIII edizione

Dall’11 al 13 settembre torna I’evento dedicato al

piatto simbolo dell’ Adriatico:

in programma lo spettacolo della cucina stellata, talk
show, laboratori per bambini, escursioni in mare e il

nuovo format della ristorazione

Fano (PU — Marche), settembre 2020 — Conto alla
rovescia per la XVIII edizione di BrodettoFest,
manifestazione dedicata al piatto simbolo della tradizione
marinara in programma a Fano dall’l1 al 13 settembre

con degustazioni di zuppe, cooking show stellari, assaggi

e abbinamenti “mondiali” di vino, laboratori per i bimbi

dedicati alla scoperta del mare, grandi ospiti.

“L’edizione 2020 doveva essere quella dell’anno della maturita per il nostro Festival — ha affermato Confesercenti Pesaro e Urbino —.
Grazie alla collaborazione del Comune e della Regione abbiamo messo da parte i dubbi e deciso di lavorare sulla sicurezza e sugli

operatori per garantire comunque la manifestazione. Che sara, lo anticipiamo, ricca di appuntamenti e gusto.”

“Fano c’e, BrodettoFest ¢’¢” ha sottolineato il sindaco di Fano Massimo Seri che ha aggiunto: “Non potevamo che trovare, con
Confesercenti, il modo per garantire la XVIII edizione del Festival pin longevo — e gustoso — della nostra citta. Un plauso anche alla

Regione senza la quale sarebbe stato difficile riuscirci”.

Tra le novita dell’edizione alle porte il nuovo format gastronomico della kermesse che sostituisce gli stand del lungomare con un servizio di
ristorazione di qualita. Una scelta fatta dagli organizzatori — Confesercenti Pesaro e Urbino e Comune di Fano con il contributo di
Regione Marche, Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali e del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca, e
Camera di Commercio delle Marche — per valorizzare un grande piatto, assaporarlo in piena sicurezza e garantire a tutti di inebriarsi con il

sapore unico del “Brodetto alla fanese”.

I visitatori del Festival potranno, infatti, gustare la zuppa di pesce, per i tre giorni del festival, al prezzo convenzionato di 20€ prenotando
nei 30 ristoranti della citta che partecipano all’iniziativa e che saranno collegati ai luoghi della kermesse da una navetta gratuita, il

“Brodetto Bus” Fano (venerdi dalle 19 alle 23; sabato e domenica dalle 12 alle 15 e dalle 19 alle 23).

https://www.ilmascalzone.it/2020/09/torna-il-brodettofest/?print=print 172
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Nuove anche le aree dell’evento: il Palabrodetto, che accogliera lo spettacolo della cucina, sara allestito nella Tensostruttura del
lungomare; il Palco centrale, dove si svolgeranno i talk show e le presentazioni, sara collocato nella Cavea del Lido; la divertente area
“Brodetto&Kids” animera largo Seneca, al centro della passeggiata. Tutti gli spazi e gli appuntamenti saranno accessibili solo su

prenotazione da effettuarsi tramite telefono allo 0721.54708 o tramite Prenotiamo.App.

Per tre giorni torneranno anche le conferme attese dagli aficionados del BrodettoFest: come i cooking show del Palabrodetto, in cui il
pubblico potra assistere alla preparazione dei piatti di chef blasonati, gustandoli. Si parte venerdi 11 settembre, alle 20, con Chef Erny
Lombardo, il “cuoco d’Italia” pronto a preparare, e far assaggiare, “Maccheroncini di Campofilone con vongole, fasolari e canolicchi”; si
prosegue sabato 12 settembre, ore 20, con Cristina Bowerman del Glass Hostaria di Roma e la sua “Pasta mista, alghe e frutti di mare”;
domenica 13 settembre largo alle stelle di Gambero Rosso Channel: alle 13 il travolgente Max Mariola presentera la sua “Polentina di mais
ottofile con cozze e pomodoro pendolino marchigiano” mentre alle ore 20 il cuoco contadino Giorgio “Giorgione” Barchiesi il suo “Il
Mare con i piedi nell’orto”. I loro piatti, proposti al pubblico (costo 20€, prenotazione obbligatoria) saranno serviti in abbinamento al vino

ufficiale del Festival: il Bianchello del Metauro Doc proposto dalle 9 cantine del progetto Bianchello d’Autore.

La tutela del mare, le specificita dell’ Adriatico e i temi d’attualita del settore saranno al centro dei talk show che si alterneranno sul Palco
centrale della Cavea. La loro coordinazione sara affidata allo storico amico del Festival Federico Quaranta, conduttore di Linea Verde
Radici (Rail) e Decanter (Radio2 — Rai) che sabato 12 settembre alle 19 presentera il suo libro “Terra” (Sperlink & Kupfer, 2019) e che
domenica 13 settembre alle 19 coinvolgera il pluripremiato ciocco-gelatiere e artista del dolce Paolo Brunelli con I’intervista “Memoria

1

gustativa, gelateria evolutiva: che Combo!” a cui seguira la degustazione del suo “Gelato Mandorle e Casciotta d’Urbino Dop”.

Da non perdere le degustazioni di vino a cura di Luca Gardini, il campione del mondo dei sommelier, ideatore di Gardini Wine Notes.
“The Wine Killer” sara a Fano per guidare gli appuntamenti alla scoperta della Doc del territorio, il Bianchello del Metauro, sabato 12 e

domenica 13 settembre, alle ore 18 al Palabrodetto. Costo 10€, prenotazione obbligatoria.

Spunti d’attualitd, approfondimento e nuovi progetti saranno inoltre presentati durante gli appuntamenti promossi da Coldiretti, la
Confederazione Nazionale Coltivatori Diretti (sabato 12 settembre, ore 13, cooking show di Laura Calvani e Franca Duro — costo 15€,
prenotazione obbligatoria); Assam, I’ Agenzia Servizi Settore Agroalimentare delle Marche (domenica 13 settembre, ore 11, degustazione di
olio con Barbara Alfei); Svim (societa di Sviluppo della Regione Marche) che alle 16 di domenica 13 settembre proporra 1’appuntamento
“Progettare in Blu” con la consegna dei Voucher Investinfish per servizi innovativi in Pesca e Acquacoltura e il cooking show dimostrativo

del progetto SealLand nell’ambito dei voucher 4helix+ Talk sul Civic Crowdfunding nel settore dell’economia blu.

Per i piu piccoli tornano poi le iniziative di “Brodetto & Kids” realizzate in collaborazione con il MIPAAF nel centralissimo Largo Seneca
del lungomare Simonetti. Si conferma infatti, per il terzo anno consecutivo, la collaborazione di prestigio tra il Ministero delle Politiche
Agricole, Alimentari e Forestali e il BrodettoFest. Un connubio che — con laboratori, presentazioni ed eventi dedicati — punta a valorizzare il
patrimonio ambientale, culturale e formativo di un territorio, promuovere la pesca intelligente e compatibile e lo sviluppo sostenibile e
inclusivo delle comunita che da essa dipendono. “Brodetto&kids” sara attivo nei giorni dell’evento, dalle 18 alle 22, con gli appuntamenti

a prenotazione obbligatoria.

Per i pill curiosi sara inoltre possibile, sabato 12 settembre, alle 9 e alle 11 (costo 5€, prenotazione obbligatoria), salpare sulla
BrodettoBoat per ’escursione “Tutti a moll...uschi” alla scoperta degli allevamenti di cozze dell’ Adriatico e della pesca di vongole

insieme al Professor Corrado Piccinetti, biologo marino.
Inaugurazione venerdi 11 settembre, ore 19, Palco Cavea.

FestivalBrodetto it

https://www.ilmascalzone.it/2020/09/torna-il-brodettofest/?print=print 2/2
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BrodettoFest, dallo stand al ristorante

Nuove format per la kermesse che celebra, dall't 1 al 13 settembre, la zuppa di pesce alla fanese, tra ospiti stellari e cooking show.

Pubblicatn il 3 setteriire 2020

000

Ospiti stellari, cooking show e degustazioni di zuppe di pesce dal
centro al mare. E poi ancora: laboratori per bambini, visite guidate per

adulti ed escursioni per famiglie via terra e via mare. Conto alla

rovescia per la XVl edizione del BrodettoFe: la manifestazione
enogastronamica fanese dedicata al piatto simbolo della tradizione
marinara cittadina. Torna dall'11 al 12 settembre con un nuovo format:
gli stand gastronomici che soltamente venivano posizionati sul
lungomare, al tempo del Covid sono stati sostituiti da un servizio di

ristorazione diffuso

|| BrodettoFest 2020 si allarga infatti alla citta coinvolgenda tutti i
ristoratori che hanno scelto di aderire al progetto di Confesercenti
Pesaro e Urhino e Comune di Fano (con il contributo di Regione,
Ministero e Camera di Commercio delle Marche) per valorizzare il
sapore unico del *Brodetto alla fanese™ | visitatori del Festival
potranno, infatti, gustare la zuppa di pesce, per i tre giorni del festival,
al prezzo convenzionato di 20 euro prenotando nei 30 ristoranti della
citta che partecipano all'iniziativa e che saranno collegati ai luoghi della
kermesse da una navetta gratuita, il "Brodetto Bus® Fano (venerdi dalle
19 alle 23; sabato e domenica dalle 12 alle 15 e dalle 19 alle 23). Nuove
anche le aree dell'evento: il Palabrodetto, che accogtiera lo spettacolo
della cucina con | cooking show defe 20 (venerdi chef Emy Lombardo
con | suoi "Maccheroncini di Campofilone con vongole, fasolan e
canolicchi”; sabato Cristina Bowerman del Glass Hostaria di Roma e la
sua “"Pasta mistaalghe e frutti di mare" e domenica la stelle di
Gambero Rosso Channel, Il cuoco contadino Glorgio "Glorgione”
Barchiesi con il suo "Il Mare con i piedi nell'orto” preceduto alle 13 da

Max Mariola e la sua "Polentina di mais ottofile con cozze e pomodoro

pendolino  marchigianc”) sard allestito nella  Tensostruttura  del
lungomare; il Palco centrale, dove si svolgeranno i talk show e le
presentazioni, sara collocato nella Cavea del Lido; la divertente area
"Brodetto&Kids" animera invece || largo Seneca, 8l centro della

passeggiata.

Tutti gli spazi e gii appuntamenti ranna accessibili solo su

prenotazicne da effetiuarsi tramite telefono allo 0721.54708 o ramite
Prenotiamo.App. La tutela del mare, le specificita delfAdriatico e | temi
d'attualita del settare saranno al centro dei talk show affidati allo
storico amico del Festival Federico Quaranta, che sabato alle 19
presentera il suo libro “Terra" {Sperlink & Kupfer, 2019) e che domenica
coinvolgera il pluripremiata ciocco-gelatiere e artista del dolce Paolo
Brunelli con lintervista "Memoria gustativa, gelateria evolutiva: che
Combo!" a cui seguira la degustazione del suo "Gelato Mandorle e
Casciotta d'Urbino Dop". Spunti d'attualitd saranno presentati durante

gli appuntamenti promossi da Coldiretti, Assam e Svim

Per | pill curiosi sara inoltre possibile, sabato 12 settembre, alle 9 e alle
M (costo 5, euro, prenotazione obbligatoria), salpare sulla
BrodettoBoat per I'escursione ‘Tutti a moll...uschi® alla scoperta degli
allevamenti di cozze dell’Adriatico e della pesca di vongole insieme a
Corrade Piccinetti, biologo marino. E' la grande novita dell'evento, che
quest’anne si spinge in alto mare. "Nell'anno della sua maturita, il
BrodetioFest doveva essere I'evento di apertura della stagione turistica
- ha sottolineato il presidente di Confesercenti PierStefano Fiorelli -,
invece ci troviamo ad essere quelio di chiusura. Abbiamo lavorato tanta
sulla sicurezza e con gli operatori della cittd”. "E' stata un anno
particolare - il commento del sindaco Seri -, ma nella difficolta & stata

una bella estate",

@ Riproduzione riservata
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Flash news

A Fano il 18° BrodettoFest
dall'll al 13 settembre

Coronavirus, 4 nuovi casi in
provincia di Pesaro-Urbino, 21
nelle Marc...

leri le celebrazioni per il 76"
Anniversario della Liberazione
di Pesa...

adia

Segnali di fumo da Cagli: nel
weekend la 20A Festa della Pipa

FANO — Conto alla rovescia per la XVIII edizione di BrodettoFest, manifestazione
,aﬂon dedicata al piatto simbolo della tradizione marinara in [...]

Al Campus il murale dedicato a
Liliana Segre per i suoi 90 anni.
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A Fano il 18° BrodettoFest dall'11 al 13 settembre

di Radazione 3 satembre 2020
FANO - Canto alla rovescia per la XVl edizione di

q "

Fost, manif e al piatto
simbolo della tradizione merinara in programma &
Fano dal'11 al 13 settembre con degustezioni di
zuppe, cooking show stellar, assaggi e abbinamenti
“mondiali” di vino, laborateri per | bimti dedicati alla
scoperta del maro, grandi ospiti,

Tra le novitd del'edizione alle porte il nuovo format
gastrcnomico della kermesse che sostituisce gli stand
cel lungomare con un servizio di ristorazione di qualita.
Una scelta fatia dagli organizzatori —~ Confesercenti
Pesaro e Urbino e Comune di Fano con il contributo di Regione Marche, Ministero delle Politiche
Agricole, Alimentari e Forestali e del Fondo Europeo per gli Afferi Marittimi e la Pesca. e Camera di
Commercic defie Marche — per valorizzare un grande piatto, assaporario in piena sicurezza e
garantire a tutti di inebriarsi con il sapore unico del “Bredetto alla fanese”.

| visitatori del Festival potranno, infatti, gustare la zuppa
di pesce, per i tre giomi del festival, al prezzo
convenzionato di 20€ prenctando nei 30 ristoranti della
citta che partecipano all'iniziativa e che sararno
collegatiai lucghi della kermesse da una navetia
gratuita, il “Brodetto Bus® Faro (venerd| dalle 19 alle
23, sabato e domenica dalle 12 alle 15 e dalie 19 alle
23)

Nuove anche le aree del'evento: il Palabrodetto, che
accoghiera lo spettacolo defla cucina, sard allestito nela
Tensostruttura del lungomare. il Palco centrale dove si C
svolgeranno i lalk show e le presentazioni, sara
callocato nefla Cavea del Lido, la divertente area "Brodetto&Kids” animera largo Seneca, al centro
della passeggiata. Tutti gli spazi e gli appuntamenti saranno ibili solo su i da
effettuersi tramite telefono allo 0721.54708 o tramite Prenotiamo.App.

Per tre giomi tomeranno anche le conferme attese cagli
aficionados del BrodettoFest: come | cooking show del
Palabrodetio, in cui il pubblico potra assistere alia preparazione
dei piatti di chef blasonati, gustandoli. Si parte venerd! 11
settembre, alle 20, con Chef Erny Lombardo, il "cuoco d'italia™
pronto a preparare, e far assaggiare, "Maccheroncini di
Campofilone con vongole, fasolari e canolicch; si prosegue
sabato 12 settembre, ore 20, con Cristina Bowerman del Glass
Hostaria di Roma e la sua "Pasta mista, alghe e frutfi di mare”;
domenica 13 settembre largo alle stelle di Gambero Resso
Charnel: ale 13 il travolgente Max Mariola presentera la sua
“Polentina di mais oltcfie con cozze e pormodoro pendolino
marchigianc™ mentre alle ore 20 il cueco contading Giorgio
“Glorgione” Barchiesi il suo *ll Mare con i piedi nel'orto”. | loro
piatti, proposti al pubblico (costo 20€, prenrotazione obbligatoria)
saranno serviti in abbinamento al vino ufficiale del Festival. il
Bianchello del Metauro Doc proposto dalle S cantine del
progetto Bianchello d'Autore.

Fole Bramulia-Seren)

La tutela del mare, le specificita dell’Adriatico e i temi d'attualita del settore saranno al centro dei talk
show che si alternaranno sul Palco centrale della Cavea. La loro coordinazione sara affidata allo
storico amico del Festival Federico Quaranta, condutlore di Linea Verde Radici (Rait) e Decanter
(Radio2 — Rai) che sabato 12 settembre alle 18 presentera il suo libro “Terra” (Sperlink & Kupfer,
2019) e che domenica 13 settembre alle 18 coinvolgera il pluripremiato ciocco-gelatiere e artista del
dalce Paolo Brunelli con |'intervista *Memoria gustativa, gelateria evolutiva: che Combo!” a cui
seguira la degustezione del suo "Gelato Mandorie e Cascictia d’'Urbino Dop".

Da non perdere le degusiazioni di vino a cura di Luca Gardini, il campicne del mondo dei sommelier,
ideatore di Gardinl Wine Notes. “The Wine Killer” sara a Fano per guidare gli appuntamenti alla
scoperta della Dec del territorio, il Biancheallo del Metauro, sabato 12 e domenica 13 settembre, alle
ore 18 al Palabrodetto. Costo 10€, prenotazione obbligatoria.

Spunti d'attualita, approfondimento e nuovi progetti
saranno incltre presentati durante gl appuntamenti
promossi da Coldirett|, iz Confederazione
Nazicnale Coitivaton Diretti (sabato 12 settembre,
ore 13, cooking show di Laura Calvani e Franca
Duro - costo 15€, prenotazione ocbligatoria);
Assam, |'Agenzia Servizi Setiore Agroalimentare
delle Marche (domenica 13 settembre, ore 11,
degustazione di olio con Barbara Alfei), Svim
(societa di Sviluppo delia Regione Marche) che alle
16 di domenica 13 settembre proporra
lappuntamento "Progetiare in k™ con la consegna
dei Voucher Investinfish per senvizi innovativi in
Pesca e Acquacaltura e il cocking show dimostrativa
del progetto Sealand nell'ambito del voucher
4helx+ Talk sul Civic Crowdfunding nel settore
Paolo Brusol dell'economia blu.

Per | pid piccoli tornano pol le iniziative di “Brodetto & Kids® realizzate in collaborazione con |l
MIPAAF nel centralissimo Largo Seneca del lungomare Simonetti, Si conferma infatti, per il terzo anno
consecutivo, la collaborazione di prestigio tra il Ministero delle Palitiche Agricole, Alimentari e Forestaii
e il BrodettoFest. Un connubio che - con laboratori, presentazioni ed eventi dedicati - punta a
valorizzare ¥ patrimonio ambientale, culturale e formativo di un territorio, promuovere fa pesca
intelligente e compatibie e lo sviluppo sostenibile e inclusivo delle comunita che da essa dipandono.
"Brodetto&kids” sara attivo nei glorni dell’evento, dalle 18 alle 22, con gli appuntament| a prerotazione
cbbligatoria

Per | pil cunosi sara inoltre pessitile, sabato 12 settembre, alle 9 e alle 11 (costo 5€, prenotazione
obbligatoria), salpare sulla BrodettoBoat per 'escursione “Tutti a moll...uschi” alla scopena cegli
allevamenti di cozze dell'Adriatico e della pesca di vongole insieme al Professor Corrade Piccinetti,
biologo marino

Inaugurazione venerdi 11 settembre, ore 19, Paico Cavea
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A Fano torna il BrodettoFest: un pieno di novita per
la XVIII edizione

xuamonn - gsenemeveoze  IREED

FANO - Conto alla rovescia per ks XVIH edizione di BrodettaFest, manifestazione
tradizione nearinars in programma o Fano dall' 11 al 15 sétternbre con degustazioni di suppe, cocking show stellari,
assaggi ¢ adbdlnementl “mondiall” di vino, bboratort per § bimbi dedicat alla scoperta éel mare, grand: ospit,

edicata al platto simbalo della

Tra 1o rovith deit'odizions 3110 Ports §l HUOKD 1ArMat gASTCNOMICo Gell3 karmosse <he sostitulsoe il stand osl
lungnmare con an srvizio di ristarzsene 41 qualits. Una seelta f31t2 caghl arpaniz2ators - Confeserce

Urbino e Comune di Fano con il contributo ¢ egionn Matehe, Ministera dulle Politiche Agricole, Alimentart e
Fervstall e del Fondo eropeo per gt AfTur Mariiimd e 1a besca, e Camern di Commescio delle Marche - per
salorlerare un grande piatto, assaporarlo I piena sicutezza e ganniire 8 wittl di inebirdarst con (1 sapore urieo del

“Beodeto alla fanese’

Inititaton dol Fostival potranno, (rfacti, gustar

13 xuppa i posee, per i tra giomi dol fectival, 3l proxse

2 di J0€ prova ei 3 della citth che partocipano all'iniziativa © che ssranno
cotlegari ai hioghl della kermesse A3 uns naveta gracuita, i “Brodette Bus® Fano (venerdi dalle 19 alle 25; sahatn o
deenenica dalle 12 alle 15 e dalle 19 alle 23)

Nuove anche le aree dell'evenito: il Palabrodetto, che eccogliers 1o spettoculo dells cucing, sark allestito relle

Te delk I Pake e, dove i svok | el show ele 1l
nells Cavea del Lido; la divertente asen "Bredetto&Kida® animen largo Seneca, al centro della passexeiata, Tutt
i sporieghi il solo su da offcttuersi ramite telefono allo

072134706 o tramite Prenctiamo.App.

Fer tre gorri tornerannc anche le conterme attese dagh aficonados del BrodettoFest: come i cooking show del
Paladrodetto, kn cul il pubblica potrd assistere alia preparatione del piatti di chf blascnat, gustandoli. S1 parte
venerd) | 1 settenmbre, alle 20, on Chet Erny Lombardo, Il “cuace d talia” pronto 3 preparare, ¢ far 2s3gzare,
“Maccheroncmi f Campofiione con vengels, fasalar @ canclicchi™

proceguo tabato 17 cottambr, are 19,
damenica 13

plpense Max Mariola presenterd la sua

con Cristing Bowerman del Gliss Hostaria df Roma o s sus “Pasta miss

. slghe e fre di mane

seltembre brgo alle stedle & Gambero Rosso Charael: sile 1341

“Polenting di mais vttofile con coeze ¢ pomodoco pendaling marchigiano” mentre alle ore 20 Il cuoco

contadino Glorgio “Giergione” Barchiesi il suo “I! Mare con i piedi nelfono™. 1 lore piatyl, proposit &l pubbtico
€costo 20€, prenocazione obtillgatoria) saranne senvitl In abbimamento 2 viao ufficlale del Festival: Ul Blanchello del
Mesowo Dos proposta dalle ? cantine del progetic Blanchello d'Autore

La tutols del mare, lo spocificiti dollAdsiatics o i temi dattualits dol settors saranno al contro dei talk thow che ¢
slternerarns sul Paleo centrale dellz Cavea. La loro coordinazions sars affidats alte sterico ansico del

Festival Federico Quaranta, cenduttore di Linea Verde Radiel (Rail) ¢ Decanter (Radio? - Bal) che sabato 11
settembre alle 19 presentard Il tuo libeo “Terra® (Speriink & Kupfer, 2019) e che domenica 13 settentre alle 19
counvolgera | pluripremiace clocco-gelatien e artista cel dolee Paote Brunelll con Irtervs

goistonia evolutiva: che Camix” 3 cui weguirh L degusiastone dof 50 “Celato Mandorle 0 €
Da nan perdere le degustazient ¢ vinoa cura di Laca Gardinl, il camplone del mondo del sommedler, Heatase 6i
Gaadlini
vlo, # Bianchello del Metauro, sebuto 12 € domenica 15 setterabre, elle ore 18 of Palebrodettc, Costo 102

finee Notes. “The Wine Killer” xi a Fano per guidare g1l appantamenci alla scoperts della Doc del
teai

prenotazions obbliyotocia.

Spuntl d'attuslitd, opprofondimento ¢ nuovi progett] sdianno inolire presentati durante gli sppuntaments
promossi da Coldiretti, la Confoderszion Nazianale Coltivator! Diretti (sabato 12 setterbze, oo 13, cooking show
i Laura Catvan: ¢ Franca Daro - costo 19, preaotazions ckbligatoria); Assam, ['\genzia Servizi Settore
Agroalimentare delle Marche (demenica L3 sentonbre, ore 11, dogustazione 4l olio con Barb:
Altel); Svim (socioth di SA1uppo alla Regione Marche) che alle 16 di domenica 13 sactansbse proporrs
Vappurtamento “Progectare (a Eu® con b consegna del Voucher [nvestinfish per servizf innovativi in Pesca e
Accuacaitura € § 0o0King show dimostrativo 4 progettn SeaLand nekambito daf voucher 4he¥x- Talk sal Civic
Crowdfunding red settore dell'econaomia dlu.

Fer | pib plocell tormane pol e Inlslative di *Brodetto & Kids® realizzate in collaberazione con Il MIPAAF nel
centralissimo Largo Sencca del lungomore Simonettl. Si conferma infetti, per il 1erzo anna censecutive,
11 collsborazione di prestigio tra il Ministero delle Politiche Agricole, Alimentasi ¢ Fozestali o il DrodemaFess.

anubio che - con [aberater, presan
cultur

oni od everti dedicati - punta a valorizzaze [ patrirtonio ambientale
formativo ¢i un terrltorio, promuovere 1a pesca inteligente  compatibile e Io sviluppo sastanibi

.

i

vo dolla comunith che é3 #is3 dipendono. “Rrodatto&idds™ sath attivo nel giorn) dell'evonco, éalie 13 alle

12,congli appantamunti 3 prorotazions obligaort

For | pid curiost sard nolre passiblle, sabato 12 sexembre. alle 9 alle 11 (coss

prenotaciane obbligatoci),

salpare sulls BrodettoBloat per lescursicne *Tuttl a moll.. wschi® alls scoperta degh allerament] 46 coxee

delifAdriatico e della pesca di vongole irsleme al Professor Carrado Piccine1ti, biclogo masiao.

Inaugurazione venerdi 11 settermbre, oce 19, Pako Caves.
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AFANO C'E IL BRODETTOFEST 2020: NOVITA E
PROGRAMMA DELLEVENTO

[ wipsco | oeave DR

Tante  le  nowtd  a  partire
dal'nedto ruolo dei ristoratori,
protagonisti dell'ediziona 2020, 1
nuova format del@a kermesse
sosttusice gf stand gastronomici
del lungomare con un servizo di
risterazione di qualita. Una scelta
fetta dagi organzzateri -
Cenfesercenti Pesaro e Urbino e Comune di Fano con |l contributo di Regone
Marche, Minstero defie Poiitiche Agricale, Alimentari e Forestall e del Fordo
Europeo per gi Affari Marittimi ¢ la Pesca, e Camera ¢i Commerde delle Marche
- per valorizzare un grande piatto, aesaparario in piena sicurazaa e garantire a
tuttd di inebriarsi con i sapore unico del "Brodetto alla fanese”

Un'cpportunkta per i visitatori del Festval resa possbile anche grazie al
supporto del mansponsor: Conad, GLS, BCC Fano @ Meta informatica; @ a qualio
dei partner tecnict Ballarini Professionale, Mepa Formiture Alberghere, Pedini
Cucine e TuQui tour. Fondamentale anche |'apporto comunicatwo dei media
partner: [l Resto del Carlino e Radio Subasin (radio uffic@e)

| visitatori del Festival potranno dunque gustare la zuppe di pesce, per tre giorri,
al prezzo cor i di 20€ pr do nax 30 ri deila cittd cha
partecipano ali'iniziatiha e che saranno collegari ai lucghs dekia kermesse da una
navetta gratuta || ‘Brodetto Bus'Fano (vererdi dalle 13 alle 23; sabato e
domenica dalle 12 alle 15 e dalle 19 alle 23). Nuove arche le aree deli’evento:
Il Palabrodetto, che accoglierd lo spettacolo della cudra sara allestito nella
Tensostruttura del lungomare; /| Palco centrale, dove si svalgeranno i talk show
e l2 presentazoni, sara coliccats rella Cavea del Ldo; la divertenta area
“Brodetto8Kids" animera largo Sereca. al centro cella passeggiata. Tutti gl
spaziegli saranno bli solo su pr ione da effettuarsi
tramite telefone allo 0721.54708 o tramite Prenctiamo App.

Per tre  gomi  torneranno  anche le  conferme  atiese
dagli oficionados del BrodettoFest: come i cooking show del Palabracette, in cui
II pubblico potra assistere alla prepacazione del piatti i chef hiasonan,
gustandoli, Si parte venerdi 11 settembre, alle 20, con Chef Erny Lombardo, il
“cuoco ditalia® pronto @ preparare, e far assaggiare, "Maccheroncind di
Campofilone con vongole, fasclari e canolicchi®, si prosegue sabatn 12
settembre, ore 20, con Cristing Bowerman el Glass Hostasia di Roma e la sua
“Pasta mista, aigha e frutti di mare®; domenxa 13 settembra largo alle stelie di
Gambere Rosso Channel: alle 13 il /1 Max Maricla pr la sua
“Polentina di mais ottofile con cozze e pomedoro pendoiine marchigiana”
mentre alle ore 20 il cuoco contading Giorgio “Giorgione™ Barchiesi 1 sun Il
Mare con | piedi nell'orta”

| loro piatti, proposti al pubblico (costo 20€, prenotazione obbligateria) saranno
sensti in abbinamentn al vino ufficiale cel Fastival: il Bianchells del Metaur Doc
proposto dalie 9 tantine del progetto Bianchello d'Autore.

La tutelz del mare, le specficta dellAdratico e | temi d'attualita del settore
saranno al centra del talk show che si altemeranno sul Palco centrale della
Cavee la loro wordinezone sard affidate alo storico amico  del
Festival Federico Quaranta, conduttore di Linea Verde Radici (Rar) @ Decanter
|Rario2 — Railcha sabato 12 settembre alle 19 presenterd § suo fibvo “Terra”
|Sperink8 Kupfer, 2019) e che ica 13 alle 19 gera il
pluripremato cocce-gelatere o artista dal dolce Paclo Brunelli con lintervista
‘Memoria guslativa, gelaterda evoutiva: che Combo!™ a cui seguird la
degustazione del suo "Gelato Mandorle e Casciotta d'Urbino Dop®

Da non perdere le degustazioni di vino a cura di Luca Gardini, 1 campione del
menda del sommeler, ideatore di Gardinl Wine Notes. “The Wine Killer” sara a
Fano per guidare gh appuntamenti alla scoperta della Doc del territorio, il
Bianchella del Metauro, sabato 12 e domenica 13 settembre, alle ore 18 al
Palabrocetto. Costo 10€. prenotazione obbligatoria.

Sounti d'attualitd, apprefondimanto @ nuewi progetti saranno inoltre presentati
durante gii appuntament promnssi ca Coldiretti, la Confeceazione Nazionale
Coltivateri Diretti{sabate 12 settembre, ore 13, cooking show i Laura Calvani e
Franca Duro - costo 15€, prenotazione obbligatorial; Assam, |'Agenzia Servizi
Settore Agroalimentare delle Marche (domenica 13 settembre, ore 11,
degustazione di olio cor: Barbara Alfei); Svim (societd di Sviluopo della Regione
Marthe) che alle 16 di d 13 proporra I'app:
“Progettare in Bli® con la consegna dei Voucher kvestirfish per servizi
innovativi in Pesca e Acquacaltura e il cocking show dimostrative del progetto
Sealand nellambito doi vaucher 4helixs Talk sul CivicCroacfunding nel settora
deleconomia biu,

Per i pib piccali tornano poi e iniziative ¢ “Brodetto & Kids® realzzate in
colizhorazione con il MIPAAF nel centralissimn Largo Seneca del lungomare
Simonetti. $i conferma infattl, per il terzo anno consecutive, la collaborazione di
prestigio tra Il Ministero celle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali ¢ il
BrodettoFest. Un connudia cha - con lahorator, presentazioni ed eventi cedicati
- punta a il patrimanic cultrale e fi diun
territonc, p la pesca i B e ibile e lo sviluppo
sostenibile @ Inchisivo defle comunita chi da essa dipendano. “Brodetto&kids™
sara attvo nei giorni dell'evento, dalle 18 alle 22, con gli appuntament: a
prerotazione obbligatoria.

Per | pi0 curiosi sard inaltre possibile, sabato 12 settemiye, alle 9 e alle 11
lcosto 5€, prenotazione obbligatorial, salpare sulla BrodettoBoat per
V'escursione "Tutti 3 moll..uschi” alla scoperta degli allevament di cozze
del'Adriztico e della pesca di vongele insieme &l Professor Corradc Piccnett,
biologo marino.

Iraugurazone venerdi 11 settembire, ore 18, Palco Cavea.
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IL QUOTIDIANO DELLA CITTA E DEL TERRITORIO

Attualita Cronaca Cultura Economia Lavoro Politica Spettacoli Sport Notizie Annunci Cinema Rey

Degustazioni nei ristoranti, cooking show ed
escursioni in barca: "BrodettoFest” compie
18 anni e si rifa il look

Fano 03/09/2020 - Conto alla rovescia
per la XVIIl edizione di BrodettoFest, manifestazione
dedicate al piatto simbolo dellz tradizione marinzrain
programma a Fano dall11 al 13 settembre con
degustazioni di zuppe, cooking show stellari, assaggi
e abbinamenti “mondiali* di vino, laboratori per |
bimbi dedicati alla scoperta del mare, grandi ospiti.

“Ledizione 2020 doveva essere quella dell'anno della
maturita per il nostro Festival — ha affermato
Confesercenti Pesaro e Urbino -, Grazie alla collaborazione del Comune e della Regicne abbiamo messo da
parte i dubbi e deciso di lavorare sulla sicurezza e sugli operztorl per garantire comunque la manifestazione.
Che sara, lo anticipiamo, ricea di appuntamenti e gusto.”

“Fano c'¢, BrodettoFest c’e” ha sottolineato Il sindace di Fano Massimo Seri che ha aggiunto: “Non potevamo
che trovare, con Confesercent, il moda per garantire la XVIII edizione del Festival pit longevo — e gustoso -
della nostra citta. Un plauso anche alla Regione senza la quale sarebbe stato difficile riuscirei”.

Tra le novita dell'edizione alle porte il nuovo format gastronomico deila kermesse che sostituisce gli stand del
lungomare con un servizio di ristorazione di qualita. Una scelta fatta dagli organizzatori - Confesercenti
Pesaro e Urbino e Comune di Fano con il contributo di Regione Marche, Ministero celle Politiche Agricole,
Alimentari e Forestali e del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca, e Camera di Commercio delle
Marche - per valorizzare un grande piatto, assaporarlo in piena sicurezza e garantire a tutti di inebriarsi con il
sapore unico del "Brodetto alla fanese”.

| visitatori del Festival potranno, infatti, gustare la zuppa di pesce, per i tre giomi del festival, al prezzo
convenziongto di 20€ prenotando nei 30 ristoranti dellz cittd che partecipano alliniziativa € che saranno
collegati ai luoghi della kermesse da una navetta gratuita, il “Brodetto Bus”™ Fano (venerdi dalle 19 alle 23,
sabato e domenica dalle 12 alle 15 e dalle 19 alle 23)

Nuove anche le aree dellevento: il Palabrodetto, che accogliera lo spettacolo della cucina, sara allestito nella
Tensostruttura del lungomare; il Palce centrale, dove si svolgeranno i talk show e le presentazioni, sara
collocato nella Cavea del Lido; la divertente area “Brodetto&Kids® eanimera largo Seneca, al centro della
passeggiata. Tutti gli spazi e gli appuntamenti saranno accessibill solo su prenctazione da effettuarsi tramite
telefono allo 0721.54708 o tramite Prenotiamo.App.

Per tre giorni torneranno anche le conferme attese dagli aficionados del BrodettoFest: come i cooking show
del Palabrodetto, in cui il pubblico potra assistere alla preparazione dei piatti di chef blasonati, gustandoli. Si
parte venerdi 11 settembre, alle 20, con Chef Emy Lombardo, il “cuoco d'italia’ pronto a preparare, e far
assaggiare, “Maccheroncini di Campofilone con vongole, fasolari e canolicchi®; si prosegue sabato 12
settembre, cre 20, con Cristina Bowerman del Glass Hostaria di Roma e la sua "Pasta mista, alghe e frutti di
mare’, domenica 13 settembre largo alle stelle di Gambero Rosso Channel: alle 13 |l travolgente Max Mariola
presentera la sua "Polentinz di mais ottofile con cozze e pomodore pendolino marchigiano” mentre alle ore
20 Il cuoco contadine Glorgio “Glorgione™ Barchiesi il suo "Il Mare con i piedi nell'orto™. | loro piatti, proposti al
pubblico (costo 20§, prenotazione obbligatoria) saranno serviti in abbinamento al vino ufficiale del Festival: il
Blanchello del Metauro Doc proposto dalle ¢ cantine del progetto Bianchello dAutore.

La tutela del mare, le specificita dell’Adriatico e i temi d'attualita del setiore saranno al centro dei talk show
che si alternerannc sul Pzlco centrale della Cavea. La loro coordinazicne sara affidata allo storico amico del
Festival Federico Quaranta, conduttore di Linea Verde Radici (Rait) e Decanter (Radio2 - Rai) che sabato 12
settembre alle 19 presenter il suo libro "Terra® (Sperlink & Kupfer, 2016) e che domenica 13 settembre alle 19
coinvolgera il pluripremiato ciocco-gelatiere e artista del dolce Paolo Brunelli con lintervista “Memoria
gustativa, gelateria evolutiva: che Combo'” a cui seguira la degustazione del suo “Gelato Mandorle e
Casciotta d'Urbino Dop”,

Da non perdere le degustazioni di vino a cura di Luca Gardini, il campione del mondo dei sommelier, ideatore
di Gardini Wine Notes. “The Wine Killer" sara a Fano per guidare gli appuntamenti alla scoperta della Doc de!
territorio, Il Bianchello del Metauro, sabato 12 e domenica 13 settembre, alle ore 18 al Palabrodetto. Costo
10€, prenctazione obbligatoria

Spunti d'attualitd, approfondimento e nuovi progetti saranno inoltre presentati durante gli appuntamenti
promossi da Coldiretti, la Confederazione Nazionale Coltivateri Diretti (sabato 12 settembre, ore 13, cooking
show di Laura Calvani e Franca Duro - costa 15¢€, prenotazione obbligatoria); Assam, 'Agenzia Servizi Settore
Agroalimentare delle Marche (domenica 13 settembre, ore 11, degustazione di olio con Barbara Alfei), Svim
(societa di Sviluppo della Regione Marche) che alle 16 di domenica 13 settembre proporra I'appuntamento
“Progettare in Blu" con la consegna dei Voucher Investinfish per servizi innovativi in Pesca e Acquacoltura e il
cooking show dimostrativo del progetto Seal.and nell’ambito del voucher 4helix+ Talk sul Civic Crowdfunding
nel settore dell'economia blu.

Per | pit piccoli tornano pol le iniziative di “Brodetto & Kids” realizzate in collaborazione con il MIPAAF nel
centralissimo Largo Seneca del lungomare Simonetti. Si conferma infatti, per il terzo anno consecutivo, la
collaborazione di prestigio tra il Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali e il BrodettoFest. Un
connubio che - con laboratori, presentazioni ed eventi dedicati - punta a valorizzare il patrimonio ambientsle,
culturale e formativo di un territorio, promucvere la pesca intelligente e compatibile e lo sviluppo sostenibile e
inclusivo delle comunita che da essa dipendono. "Brodetto&kids" sara attivo nei giomi dell'=vento, dalle 18
alle 22, con gli appuntamenti a prenotazione obbligatoria.

Per i pil curiosi sara inoltre possibile, sabato 12 settembre, alle 9 e alle 11 (costo 5€, prenotazione
cobbligatoria), salpare sulla BrodettoBoat per l'escursione “Tutti a moll..uschi® alla scoperta degli allevamenti
di cozze dellAdriatico e della pesca di vongole insieme al Professor Corredo Piccinetti, biologo marino.

Inaugurazione venerdi 11 settembre, ore 19, Palco Cavea.
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Il divertimento formativo del Mipaaf torna
protagonista alBrodettofest di Fano

Si rinnova la collaborazione tra il Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e

Forestali e 'evento. || programmea di Brodetto & Kids

-
N

[ - d

Si conferma per il terzo anno consecutivo la colleborazione di prestigio tra MIPAAF — Ministero delle Politiche Agricole,
Alimentar| e Forestall e BrodettoFest (11-12-13 settembre, zona mare e centro storico] di Fano. Un cennubio che - con
iniziative, convegni e appuntamenti dedicati - punta a valorizzare il patrimonio ambientale, culturale e formativo di un
territorio; promuovere la pesca intelligente e compatibile; sostenere uno sviluppe sostenibile e inclusivo delle comunita che

dipendono da quest'attivita simbolo di un territorio e della sua storia.

Per tre giorni, la citta adriatica, accogliera dunque le iniziative promosse dal MIPAAF nel’ambito della XVIII edizione del

Festival

|| MIPAAF, grazie ai finanziamenti del Programma Operativo del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca (FEAMP)
2014/2020, ha infatti deciso di sostenere la XVil| edizione del Festival dedicata al piatto povero della tradizione marinara
fanese, riconoscendo l'lmpeano della manifestazione nel promuovere un dibattito attento sul temi d'attualita legatl alla pescs,

acquacoltura e nel valarizzare la cultura del mare.

Temi nel quali & necessario far “immergere’ anche i pit piccini. Obiettivo che si pone lo spazio "Brodetto&Kids" promosso dal

Ministero e attivo tutti i giorni del Festival dalle 18 alle 22, a largo Seneca, spazio centrale del lungomare Simonetti.

BRODETTO &KIDS: IL PROGRAMMA

Lo spazio "Brodetta&kids” sara attivo tutti i giorni dell'evento, dalle 18 alle 22, con gli appuntamenti a prenotazione
obbligatoria (al numerc 345 5949538, tramite mail a kartone05@gmail.com, o contattando su Messenger @K_artone): “Se lo
dice il Prof." (dalle 18 alle 19), incontro con il Prof. Corrado Piccinetti, alla scoperta dei pesci del Mare Adriatico a cui seguira
merenda di pesce; "Letture di mare” a cura di Jessica Omizzolo, "Giochi del Mare" a cura di Michela Risveglia, ass. || Ridosso, e

“Laboratorio pittorico” a cura dello Studio K_artone (dalle 18 alle 21

In programma incltre altri eventi speciali, ogni sera: come la presentazione del libro di Elisa Sabatinelli "Mio padre & un

palombaro” ed. Solferino (venerdi 11 settembre, dalle 21); lo spettacclo per bambini “Rodariando” (sebato 12 settembre, dalle

21); Giochi di movimento e laboratori pittorici (domenica 13 settembre, dalle 19 alle 22).
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A Fano la XVIII edizione del Brodetto
Fest: ecco il programma
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PaesiOnLine @paesionline - 23min v

Fauci all'erta per il Festival de! Brodetto di Pesce, che quest'anno si

svolgera I'11-12-13 settembre a #Fano. Scopri la personale ricetta del

#Brodettodipesce di Antonio Scarantino, Chef del ristorante #Almare
bit.ly/2EPxOyw su #Voiceseaechtravel
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AL FESTIVAL DEL BRODETTO STORIE DI MARE E DI
PESCATORI

o DAVIDE EUSER|

di Davide Eusebi

Server bare metal: nuovi prezzi pils bassi. Fino a 20 T8 di larghezza di bandn
inclusa

Giorgio Barchies|, in arte Gorgione, voito televisivo della cucing {nella foto a
sirestral, & uno dei protagorusti dei cooking show di Bradetto Fest, il Festival
del brodetto e delle zuppe di pesce in programma a Faro dall"11 al 13
settembre.

Giorgione, che cos’ & un brodetto?

*E il piatio del popolo del mare. Se parti dalla Croazia e vai verso sud & pol
risali per |e coste itakane e ti fai tutto il giro dello stivale. trovi un brodetto
ogni qualche chilometo. E nessuno & uguale allaltro. DY [oCalith ¢i matie
de! suo. C'2 chi prediige | crostacei, chi il pesce pevero, cni laceto e chilo
zatterang, sclo per citare qualcuno dei numeros: esempr. Il brodetto € lo
specchio della tradizione marinara locale, € il manitesto del gusto des

portclotti e della gente di mare”.

i & un cueca contading, che brodetto presentera a Fane?

‘Il brodetto de'orto perché anche 'Umitra ha il suo gusto di mare®

L'Umbria?

*Ma s, certo, non siamo fiscall, & vero che il brodetto & un piatto di costa ma
& vero anche che il pesce simangiava e si mangizs anche dove il mare non
¢, Per cus cucinerd il meo brodetto, ovvera la mia zuppa di pesce abbinata
ale verdura del mio oro. lo non sono un integralista, penso che la cucina
non abbia kmiti e che si possa fare anche un brodetto fuor d'acqua. La

cucina & invenzione, cantaminazione, @ questa a sua bellezza®

Anticipaziont sul brodatto contadino?

‘Wi dico solo che sono romano, vivo in Umbria e mi piace cucinare senza

frontiere. Il resto lo scoprirete a Fanc®.

Perché presentarlo a Fano?

‘Perché B la capltale del brodetto. Qui questo platto ha un seguito popoiare,
non & solo una ricetta turistica, & un rito di cultura encgastronamica che si

rinnova ogni anna®,

Come sirapporta il suo brodetto campagnolo con guello di Ernesto
Lombardo, cuoce d'Italia, o Cristina Bowerman def Glass Hestana di Roma,
che saranno al festival di Fano?

'Ognuno fa il sue, per me vale tutto, dal sushi ala cucina molecolare, di certo
rispetto ai grandi chef io non so Impiattare @ non mi interessa, per me

'importante e la sostanza®

Torreamo al Brodetto fest, che prevede anche ls scuols di zuppa di pesce
oer bambini: come vede un bimbo alle prese con i pesce?

oil beta alla
triste abitudine delle merendine rispetto alle guak ha sempre preferito pane

‘Benissmo, direl che & una inziatva fantastica, £ fa rispos

con burro @ 2ucchero oppure pane e pomedoro, Non mi pracciono le mamme

che nsaguano | lore bambint con il cucchizo. Mettiamo i bimbi e le bimbe in

cucing, in tutta sicurezza certo, e facciamo joro capire cos’ il buon cibo®

Lei guindici anni fa non cucinava nemmeno, Adessa lo fa in pubblico 2

grande richiesta e la chiamano anche in tv. Ma come & potuto succedere?

*Sono di Roma. Un giome vado a Mantefalco, in Umbria, e miinnamoro diun
ristorante che andava malissimo. In poco tempo c'era una fila di clienti di tre

mest. Di pid non so dirvi".
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Laveraricetta del brodetto di Fano

Dall'l1 al 13 settembre a Fano torna il BrodettoFest: ecco
cosa si fard, e la ricetta verace per assaggiare anche a casa
uno dei piatti piv buoni delle Marche

di FABIANA SALSI

La colazione per rimanere in forma
come Meghan Markle

Preparare una colazione reale non & mai stato cosi
semplice. Ora non avete scuse. Questa si prepara la sera
primal

di MELANIA GUARDA CECCOLI




V/\NITY F‘/\IR Video People Beauty Benessere Lifestyle Fashion Show Traveller Vanitystars Oroscopo EXPERIENCE IS
1 [ Topic: Mostra del Cinema diVeneria Reali MeghanMarkle Podcast

avorn Speciale Coronavirus Sport Musica Dieta Capelli Figli Delle Star Wedding

3 = =
3 NN
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La veraricetta del brodetto di Fano

4 FABIANA SALSI
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Dall'l1 al 13 settembre a Fano torna il BrodettoFest:
MORE ecco cosa si fard, e la ricetta verace per assaggiare
=== anche a casa uno dei piatli pit buoni delle Marche

Non e eittd o borgn d'Italin che non abbia i1 suo piatto e quando si tratiz di

Fano non ¢'e dubbio: & il brodetto alla fanese. Una ricetta che, come tulte le

zuppe di pe ¢ nata a bordo dei peschereeci, unica per gli ingredienti con

cuiviene preparata: solo 10 specie e

juelle che non si possono vendere
perche troppo grandi o piceole per finire sui banchi del mercato, messe in
pentola con aglio. olio, concentrato di pomodoroe ¢ aceto. Un piatto
huonissimo, Facilissimo da fare (Irovate La vicelta nella gallery sopra), cosi
celebre da essersi meritato un evento a sé che ¢ un pretesto perfetto per un
weekend dautunno: il Brodettorest, che questanno si terra da venerdi 1 a

domenica 13 seltembre.

Da 8 anni - prima si chiamava Festival Internazionale del Brodetto e delle
Zuppe di Pesce - trasforma Fano nella capitale del brodetto ¢ quest'anno -
organizzato da Confesercenti Pesaro e Urbino ¢ Comune di Fano, in
collahorazione con Regione Marche - sara ancora pin in grande perche si terra
non solo nella zona marinara della citta. ma anche nel centro storico. Per
Poccasione 1 ristoranti della ¢itta proporranno il loro brodetto come
protagonista di menu speciali che serviranno agli ospiti seduti tra i taveli che
riempiranno tutti gli spazi aperti di Fano ¢. come sempre, olire ad assaggiarlo,

ci saranno tante occasioni per connscere meglio questo piatto. Per esempio
cooking show con grandi chef, laboratori dedicati anche ai bambini, incontri
con esperti che racconteranno tante curiositd anche sulla tradizione dei

brodetti marchigiani,

Ogni citth marinara delle Marche, infatti, ha il suo hrodetto, che si differenzia
dagli altri per un dettaglio significativo. Per esempic, nel brodetto di Recanati
non si mette il pomodoro ma si usa lo zafferanone (zafferano selvatico del
Conero) e nove tipici di pesce anziché 10, Ad Ancona invece i pesei sono
rigorosamente 13, tanti quanti i commensali che dovrebbero mangiarlo (in
ricordo dei partecipanti all'Ultima Cenal. Per vedere la ricetta del brodetto alla
fanese sfogliate la gallery sopra

RICETTE RICETTE D4 PESCE
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More than a Show. On Air 22/09

Fano, il MIPAAF torna protagonista al
BrodettoFest
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FANO - Si conferma la collaborazione di prestigio tra MIPAAF - Ministero delle Politiche

Agricole, Alimentar| e Forestal & est (11-12-13 ) di Fano.

un connubio che - con iniziative, convegni e appuntamenti dedicatl - punta 2 valorizzare Il
patrimonio ambientale, culturale e formativo di un territorio; promucvere la pesca

e uno sviluppo ile @ inclusivo delle comunita che
cipendono da guest attivitd simbclo di un territorio e della sua storia. Un‘unione d'intenti
che sara testimoniata anche dalla del etario di Stato On. Giuseppe

L'Abbate, che onorerd il Festival e Ia citta con la sua partecipazione prevista per la
giornata inaugurale di venerdl 11 settembre (taglio del nastro in programma alie 19, alla
Caves del Lido). I

FARMACIA 7 giorni su 7
VANNUCC! orario continuato 8.00 - 22.00

Il MIPAAF, grazie ai finanziamenti del Programma Cperativo del Fondo Europeo per gli I
Affari Marittimi € la Pesca (FEAMP) 2014/2020, ha Infattl decso di sostenere la XVIil

edizione del Festival dedicato al piatto povero della tradizione marinara fanese,

r X della nel pr un dibattito attento sul tem|
d'attualith legati alla pesca, acquacoltura ¢ nel valorizzare 13 cultura del mare.

&}

Temi che per tre giorni, 1a citth adriatica snocciolerd attraverso le iniziative promosse in
collaborazione con (| Ministaro: fo spazio stituzionale allestito nello stand collacato In largo
Seneca (di fianco all'area Brodetto&Kids); I'escursione “Tutti a moll... uschil” di sabato
mattina (partenza ore $ e ore 11 da! Porto di Fano, prenctazione obbligatoria al numero
0721.54708) alla scoperta degli allevamenti di cozze dell’Adriatico e della pesca di vongole
con |l Professor Corrado Piccinetti, biologo marino; a bordo cella BrodettoBoat; e amate
attivita dello spazio "Brodetto&Kids” rivolto ai piccoli visitatori del Festival. Un'area su
misura e attiva tutti | glorni deli'evento, dalle 18 alle 22, con gli appuntamenti a
prenotazione obbligatoria (sl numero 345 5949538, tramite mail & kartone05@®gmail.com,
© contattando su Messenger @K_artone). Il programma prevede "Se lo dice il Prof.”

(dalle 18 alle 19), incontro con il Prof. Corrado Piccinetti, alla scoperta dei pesc del Mare
Adriatico a cul seguira una squlsita merenda preparata con prodott Itticl locall, In
particolare con le vongole dell ‘Adriatico; “Letture di mare” a cura di Jessica Omizzolo,
“Glochi del Mare” 2 cura di Michela Risveglia, ass. Il Ridosso, e “Laboratorio pittorico” a
cura dello Studlo K_artone (dalle 19 alle 21). In programma inoltre altri eventi speciali,
ogni sera: come la presentazione del ||bro di Elisa Sabatinelll "Mio padre & un palombara” I
ed. Solferino (venerd! 11 settembre, dalle 21); lo spettacolo per bambin| "Rodariando*

(sabato 12 settembre, dalle 21); Glochl di movimento & laboraton pittoricl (domenica 13
settemnbre, dalle 19 alle 22),

&1

BrodettoFest & organizzato da Confesercenti Pesaro e Urbino e Comune
@l Fano, con il contributo di Reglone Marche, Ministero delle Politiche I
Agricole, Alimentari e Forestall e del Fondo Europen per gli Affar

Marittimi e la Pesca, Camera di Commercio delle Marche.

I
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di Ufficio Stampa

Siconfermaz la collaborazione di prestigio tra MIPAAF - Ministero deile
Politiche Agricole, Alimentari e Forestali e BrodettoFest (11-12-13
settembre) di Fano. Un connubio che - con iniziative, convegni e
appuntamenti dedicati - punta a valorizzare il patrimonio ambientale,
culturale e formativo di un territorio; promuovere |a pesca intelligente e
compatibile; sostenere uno sviluppo sostenibile e inclusivo celle
comunita che dipendono da guest'attivita simbolo di un territorio e della
sua storia. Un'unione d'intenti che sara testimoniata anche dalla
presenza del Sottosegretario di Stato On, Giuseppe L'Abbate, che
oncrera il Festival e la citta con la sua partecipazione prevista per Ia
giornata inaugurale di venerd: 11 settembre {taglio del nastroin
programma alle 19, alla Cavea del Lido). || MIPAAF, grazie ai
finanziamenti de! Programma Operativo del Fondo Europeo per gli Affari
Marittimi e la Pesca (FEAMP) 2014,/2020, hz infatti deciso di sostenere
la XV1ll edizione del Festival dedicato al piatto povero della tradizione
marinara fanese, riconoscendo 'impegno della manifestazione nel
promuovere un dibattito attento sui temi d'attualita legati alla pesca,
acquacoltura e nel valorizzare fa culiura del mare.

Temi che per tre giorni, !a citta adriatica snocciolera attraverso le
iniziative promosse in collaberazione con il Ministero: io spazie
istituzionale allestito nello stand collocato in largo Seneca (di fianco
all'area Brodetto&Kids); I'escursione "Tutti @ moll... uschit” di sabato
mattina (partenza ore 9 e ore 11 dal Porto di Fano, prenotazione
obbligatoria al numero 0721.54708) alla scoperta degli allevamenti di
cozze dell'Adriatico e della pesca di vongole con il Professor Corrado
Piccinetti, biologo marino; a bordo della BrodettoBoat; le amate attivita
delio spazic “Brodetto&Kids" rivolto ai piccoli visitatori del Festival.
Un’area su misura e attiva tutti i giorni dell'evento. dalle 18 alle 22, con
gli appuntamenti a prenotazione obbligatoria (al numero 345 5949538,
tramite mail a kartone05@gmail.com, o contatiando su Messenger
@X_artone). || programma prevede “Se lo dice il Prof." (dalle 18 alle 19},
incontro con il Prof. Corrado Piccinetti, alla scoperta dei pesci del Mare
Adriatico a cui seguira una squisita merenda preparata con prodotii ittici
locali, in particolare con le vongole deil’Adriatico; “Letture di mare™ a
cura di Jessica Omizzolo, "Giochi del Mare” a cura di Michela Risvegiiz,
ass. || Ridosso, e "Laboratorio pittorico” & cura dello Studio X_artone
(aalle 19 alle 21).

n programma inoltre altri eventi speciali, ogni sera: come la
presentazione de! libro di Elisa Sabatinelli "Mio padre & un palombaro"
ed. Sofferino (venerdi 11 settembre, dalie 21); lo spettacolo per bambini
"Rodariando" (sabato 12 setiembre, dalle 21); Giochi gi movimento e
laboratori pittorici (domenica 13 settembre, daile 19 alle 22).

BrodettoFest & organizzate da Confesercenti Pesaro e Urbino e Comune
di Fano, con il contributo di Regione Marche, Ministero delle Politiche
Agricole, Alimentari e Forestali e del Fondo Europeo per gli Affar
Marittimi e la Pesca, Camera di Commercio delle Marche.
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BrodettoFest, Fano innova la
tradizione delle zuppe di pesce

08 settembre 2020 A- As 8 <5 8

(ANSA) - ROMA, 08 SET - Cisono i
frutti di mare in quella di Lombardo
e alghe e pasta mista in quella di
Bowerman; Mariola la ahbina alla
polentina di mais menure Giorgione
la porta in campagna arricchendola
con fave e ceci. Dall'l1al 13
settembre Fano presenta stellari
zuppe di pesce in occasione della
XVIII edizione del BrodettoFest,
manifestazione che da 18 anni celebra il piatto simbolo dell'identita
marinara italiana. In occasione dell'edizione 2020 il BrodettoFest ospitera i
grandi nomi della cucina italiana pronti a presentare al pubblico
innovative versioni di brodetto. Un'cccasione unica per assistere a cooking
show e ammirare come la ricetta "povera", nata a bordo dei pescherecci, si
possa trasformare in piatto gourmet. Durante la kermesse il pubblico potra
assaporare le creazioni degli chef Erny Lombardo, Cristina Bowerman, Max
Mariola e Giorgio "Giorgione" Barchiesi, servite in abbinamento al
Bianchello del Metauro, la Doc autoctona della provincia di Pesaro e
Urbino, presentata dalle cantine del progetto Bianchello d'Autore. Si
comincia venerdi 11 settembre con Chef Erny Lombardo che, nella cucina
del Festival, al Lido di Fano, presentera la sua ricetta: "Maccheroncini di
Campofilone con vongole, fasolari e canolicchi”. Lingrediente principale
frutti di mare, cotti in brodo vegetale e sfumati con un bicchiere di vino
bianco. Si prosegue sabato 12 settembre con l'attesissima Cristina
Bowerman del Glass Hostaria di Roma. Chef italiana stellata che presentera
la sua "Pasta mista, alghe e frutti di mare": cozze, vongole, gamberi rossi e
bianchi, percebes e pesce bianco serviti su un letto di alghe. Domenica 13
settembre con le stelle di Gambero Rosso Channel. Iniziera il travolgente
Max Mariola con la sua "Polentina di mais Ottofile con cozze e pomodoro
pendolino marchigiano", piatto fresco e colorato che punta sulla tipicita dei
prodotti locali; seguito da Giorgio "Giorgione" Barchiesi con "Il Mare con i
piedi nell'orto": zuppa preparata a strati, a seconda dei tempi di cottura di
ciascun ingrediente, che non vengono mai mescolati per valorizzarne la
qualita e preservare il sapore dei pesci e quello di terra dei legumi. (ANSA).
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BrodettoFest, Fano innova la tradizione delle zuppe
di pesce

Dall'11 al 13 settembre grandi chef interpretano piatto marinaro
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(ANSA) - ROMA, 08 SET - Ci sono i frutti di mare in quella di Lombardo e alghe e
pasta mista in quella di Bowerman; Mariola la abbina alla polentina di mais mentre
Giorgione Ia porta in campagna arricchendola con fave e ceci. Dall'11 al 13
settembre Fano presenta steliari zuppe di pesce in occasione della XVIII edizione
del BrodettoFest, manifestazione che da 18 anni celebra il piatto simbolo dell'identita
marinara itaiiana.

In occasione dell'edizione 2020 il BrodettoFest ospitera | grandi nomi della cucina
italiana pronti a presentare al pubblico innovative versioni di brodetto. Un'occasione
unica per assistere a cooking show e ammirare come |a ricetta "povera”, nata a
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bordo del pescherecci, si possa trasformare in piatto gourmet. Durante la kermesse
il pubblico potra assaporare le creazioni degli chef Erny Lombardo, Cristina
Bowerman, Max Mariola e Giorgic "Giorgione" Barchiesi, servite in abbinamento al Vino, torna
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con vongole, fasolari e canolicchi”. L'ingrediente principale frutti di mare, cotti in
brodo vegetale e sfumati con un bicchiere di vino bianco.
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Si prosegue sabato 12 settembre con |'attesissima Cristina Bowerman del Glass
Hostaria di Roma. Chef italiana steliata che presentera la sua "Pasta mista, alghe e
frutti di mare": cozze, vongole, gamberi rossi e bianchi, percebes e pesce bianco
serviti su un letto di alghe.

Domenica 13 settembre con le stelle di Gambero Rosso Channel. Gl R0

Iniziera il travolgente Max Mariola con la sua "Polentina di mais Ottofile con cozze e
pomodoro pendolino marchigiano”, piatto fresco e colorato che punta sulia tipicita
dei prodotti locali; seguito da Giorgio "Giorgione" Barchiesi con "Il Mare con | piedi
nell'orto": zuppa preparata a strati, a seconda dei tempi di cottura di ciascun
ingrediente, che non vengono mai mescolati per valorizzarne |a qualita e preservare
il sapore dei pesci e quello di terra dei legumi. (ANSA),
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Il MIPAAF torna protagonista al BrodettoFest di Fano

GMAMPIERD - 5L 1T LB

Si rinnova la collaborazione tra il Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali che
inaugura l'evento, venerdi 11, ore 19, insieme al Sottosegretario On. L'Abbate. Ecco le

attivita del Festival sostenute dal Mipaaf

Si conferma la collaborazione di prestigio tra MIPAAF — Ministero delle Palitiche Agnicole,
Alimentari e Forestall e BrodettoFest {11-12-13 settembra} di Fana. Un connubio che - can

niziative, convegn e appuntament: dedicati - punta a valonzzare il patrimenic ambientale

culturale e formatvo di un territorio; promuovere |a pasca intelligente @ compatibile; sostenere
uno sviluppo sostenibile e inclusivo delle comunita che dipendono da guest'attivita simbolo di ;l‘

un terntorio e deila sua stona. Un'unione d'intenti che sara testimoniata anche dalla presenza

del Sottosegretario di Stato On. Giuseppe L'Abbate, che onorera i F | e ia citta con la sua partecipazione prevista per la giornata
naugurale di venerdi 11 settambre (taglo del nastro in programma alle 15, alla Cavea de! Lida). | MIPAAF, grazie ai finanziameanti del
Pregramma Operativo del Fondo Europeo per gh Affar Manttimi e la Pesca (FEAMP) 2014/2020, ha infatt deciso di sostenere la XVl

edizione del Festival dedicato al piatto povera della tradizione marinara fanese, ncanoscendo
I'impegna della manifestazione nel premuovere un dibatbto attento sul temi d'attualita legat

alla pesca. acquacoltura e nel valorizzare la cultura del mare

emi che per tre giorny, fa citta adriatica snocciolera attraverso le imziative promosse In
collaborazione con il Ministero: lo spazio istituzionale allestito nello stand collocato in large
Seneca (di fianco all'area Brodetto&Kids); I'escursione “Tutti a moll... uschi!" di sabato mattina

|partenza ore S e ore 11 dal Porto di Fano, prenctazione obbligatoria al numero 0721.54708)

alla scoperta degli allevamenti di cozze dell'Adriatico e della pesca di vongole con |l Professor
Corrado Picanett, biologo maring; a bordo della BrodettoBeat; e amate attivita dello spazio "Brodetto&Kids" rivolto al piccoli visitatar del
Festival. Un'area su misura e attiva tutti | giorm dell'eventa, dalle 18 alle 22, con gli appuntamenti a prenotazione obbligatoria (al numero
345 5949538, tramite mail a kartone05@gmail.com, o contattando su Messenger @K _artone). || programma prevedes "Se lo dice il
Prof." (dalle 18 alle 18), incontro con il Prof. Corrado Piccinett, alla scaperta dei pesa del Mare Adriatico a cul seguira una squisita
merenda preparata con prodotti ittici locali, in particoiare con Je vongole dell'Adratico; "Letture di mare” a cura di Jessica Omizzalo,

"Glochi del Mare” a cura di Michela Risveglia, ass. || Ridosse, e "Laboratario pittarico” a cura dello Studio K_artene (dalle 15 alle 21}

In programma inoltre altr evanti speciall, ognl sera- come la presentazione del libra di Elisa Sabatinell: "“Mio padre é un palombaro” ed,
’:oironno!-:ewc-rdﬂ settembre, dalle 21); lo spettacolo per bambini “Rodariando” {sabato 12 settembre, dalle 21); Giochi ¢i movimento e

lzboraton pittoric {[domenica 13 settembire, dalle 18 alle 22)

BrodettoFest ¢ orgonizzato do Confesercent! Pesaro e Urbino & Comune di Fana, con if contributo di Regione Marche, Ministero delle Politiche

Agncole, Alimentari e Forestal) e del Fondo Europec per gli Affari Manttimi e la Pesco, Camera di Commercio delle Marche
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TERRA E GUSTO s

BrodettoFest, Fano innova la tradizione delle
zuppe di pesce

08 Settembre 2020

BrodettoFest, Fano innova la tradizione delle zuppe di pesce (fonte: Omnia comunicazione)

© ANSA

(ANSA) - ROMA, 08 SET - Ci sono i frutti di mare in quella di Lombardo e alghe e
pasta mista in quella di Bowerman; Mariola la abbina alla polentina di mais mentre
Giorgione la porta in campagna arricchendola con fave e ceci. Dall'11 al 13
settembre Fano presenta stellari zuppe di pesce in occasione della XVIii edizione
del BrodettoFest, manifestazione che da 18 anni celebra il piatto simbolo

dell'identita marinara italiana.

In occasione dell'edizione 2020 il BrodettoFest ospitera i grandi nomi della cucina
italiana pronti a presentare al pubblico innovative versioni di brodetto.
Un'occasione unica per assistere a cooking show e ammirare come la ricetta
“povera’, nata a bordo dei pescherecci, si possa trasformare in piatto gourmet.
Durante la kermesse il pubblico potra assaporare le creazioni degli chef Erny
Lombardo, Cristina Bowerman, Max Mariola e Giorgio "Giorgione" Barchiesi, servite
in abbinamento al Bianchello del Metauro, la Doc autoctona della provincia di

Pesaro e Urbino, presentata dalle cantine del progetto Bianchello d'Autore.

Si comincia venerdi 11 settembre con Chef Ermy Lombardo che, nella cucina del
Festival, al Lido di Fano, presentera la sua ricetta: "Maccheroncini di Campofilone
con vongole, fasolari e canolicchi”. Lingrediente principale frutti di mare, cotti in

brodo vegetale e sfumati con un bicchiere di vino bianco.

Si prosegue sabato 12 settembre con l'attesissima Cristina Bowerman del Glass
Hostaria di Roma. Chef italiana stellata che presentera la sua "Pasta mista. alghe e
frutti di mare”: cozze, vongole, gamberi rossi e bianchi, percebes e pesce bianco

serviti su un letto di alghe.

Domenica 13 settembre con le stelle di Gambero Rosso Channel.

Iniziera il travolgente Max Mariola con la sua "Polentina di mais Ottofile con cozze e
pomodoro pendolino marchigiano®, piatto fresco e colorato che punta sulla tipicita
dei prodotti locali; seguito da Giorgio "Giorgione" Barchiesi con "Il Mare con i piedi
nell'orto™: zuppa preparata a strati, a seconda dei tempi di cottura di ciascun
ingrediente, che non vengono mai mescolati per valorizzarne la qualita e

preservare il sapore dei pesci e quello di terra dei legumi. (ANSA).

© Riproduzione riservata
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BrodettoFest - Fano

11-13 Settembre 2020. 'apoteosi delle ricette italiane in 3 glomi di pesce. pesce. pesce..

£ 11 Set 2020 - 135et 2020 9 MARCHE - Fano (PU) b Cibo/Vino | Festival

9 Visualizza la mappa

Torna dal11 al 13 settembre 2020 per la 18esima edizione, BrodettoFest, lormai classico
festival di Fano Lido. della riviera adriatica e del suo piatto-bandiera: la zuppa di pesce in
tutte le sue varianti, anche di nome.

Qui nelle Marche, si chiama Brodetto e ira le varieta di pesce nel brodetto si possono
trovare: seppie. triglie. cefali, sgomobri, muggini, granchi, vongole e sogliole..

Quest'anno nuovo format per garantire il rispetto delle norme di sicurezza.
ILBrodetto Fest si sposta nei ristoranti che saranno collegati da un bus itinerante.
Vai al sito per vedere tutte le novita 2020 >>>

Cé anche lo spazio dedicato ai bambini, Brodetto & Kids, con intrattenimenti, giochi di
movimento per ogni eta, attivita didattiche, approfondimenti sul pesce dellAdriatico, e
merenda a base di pesce con lo scopo di avvicinare i bambini a questo prodotto. in
particolar modo quello locale.

Oltre alle degustazioni legate al festival che avvengono al Palabrodetto (un nome, una
garanzia), un circuito di ristoranti chiamato il “Fuoiribrodetto” propone il mitico piatto a
prezzo speciale.

Vai anche alla pagina Facebook del Brodetto Fest >>>

Nel 2021 torneranno le esibizioni di grandi chef, le gare gastronomiche, conferenze,
degustazioni di vini, spettacoli musicali e molto altro nelle piazze a far da cornice alla
grande disfida per il miglior piatto ¢i pesce, selezionato da due giurie: tecnica e popolare.

(foto: sito ufficiale dellevento)

Se sei nelle Marche approfittane per gustare anche altre ricette marchigiane >>>
E per annaffiare il brodetto con un ottimo bicchiere scelto tra i vini delle Marche >>>
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— A Fano nel weekend tornail
& BrodettoFest

Fano (Pu), 9 settembre - Venerdi 11 settembre al Lido di Fano si apre I'edizione 2020 del BrodettoFest,
manifestazione dedicata al piatto simbolo della tradizione marinara. I taglio del nastro & previsto alle ore 19 sul
palco Cavea del Lido, alla presenza degli organizzatori e sostenitori della kermesse.

Il programma prevede alle 20 il cooking show del “cuoco d'ltalia”, presso il PalaBrodetto . Protagonista sara la
cucina di Erny Lombardo, chefin grado di coniugare le diversita territoriali senza snaturarle. Durante

l'evento Erny preparera e fara assaggiare al pubblico i “Maccheroncini di Campo Filone con vongole, fasolari e
canolicchi™ una ricetta che onora il territorio e le sue radici gastronomiche e che sara accompagnata dai vini di
Bianchello del Metauro Doc delle cantine Fiorini e Cignano {abbinamento a cura di Bianchello D'Autore). A
chiudere |2 cena con dolcezza sara il dessert offerto dalla Gelateria Maki di Fano.

Chiude I'appuntamento al Palabrodetto la degustazione meditata durante la quale Otello Renzi e Davide Eusebi
presenteranno alcuni estratti dal loro libro “Vini veri. Viaggio nel sensi” accompagnando le lettura con la
degustazione delle etichette protagoniste.

Intanto si accenderanno anche i riflettori alla Cavea del Lido. Dopo l'inaugurazione, infatti, sara il palco ad
ospitare, dalle 21.30, il primo BrodettoTime : il talk show in cui storie, progetti e personaggi legati alla pesca, al
buon cibo e alla tutela dell'ambiente avranno occasione di confrontarsi e raccontarsi al pubblico. Con la
.conduzione di Federico Quaranta, autore e conduttore Rai, saranno protagonisti della serata lo chef Erny
Lombardo e il Professor Corrado Piccinetti, direttore del Laboratorio di Biologia Marina di Fano.

Nel frattempo, gia dalle 18, le famiglie potranno immergersi nel divertimento “formativo” di Brodetto & Kids,
spazio realizzato in collaborazione con il MIPAAF - Ministero delle politiche agricole, alimentari e forestali, grazie
ai finanziamenti del Programma Operativo del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca (FEAMP}
2014/2020. In programma, nell'area di largo Seneca, [aboratori creativi e giochi di movimento, letture sul mare e
attivita dedicate a grandi e piccini.

Da venerdi sara poi a regime anche il nuovo format della ristorazione che caratterizza l'edizione 2020 di
BrodettoFest. Ideato e realizzato grazie alla collaborazione di Ristoritalia, Associazione umbro-marchigiana a
difesa dell'Ho.Re.Ca, prevede la possibilita per ospiti, curiosi e gourmand di gustare, previa prenotazione
obbligatoria alle singole strutture, il piatto simbolo dell’Adriatico in sicurezza nel circuito gastronomico che
abbraccia tutta la citta. Dalla Sassonia, al centro storico passando per il Lido, aderiscono alla manifestazione
oltre 30 ristoranti nei quali & possibile mangiare brodetto a prezzo convenzionato.

Avalorizzare i ristoranti aderenti e a renderli riconoscibili al pubblico saranno |2 mappa del gusto e i totem che
si troveranno all'esterno delle strutture aderenti a segnalare la loro partecipazione.

Commenti

Commenti: 0 Ordina per| Meno recenti +
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Al via il BrodettoFest 2020: venerdi, ore 19, I'inaugurazione sul
Palco Cavea del Lido

[/ GIAMPIERD = TTERHRE & 20

Con il Sottosegretario, On. L'Abbate, prende il via la XVl edizione della kermesse dedicata alla zuppa di
pesce pili golosa d'ltalia. |l programma della giornata

Tutti ai blocchi di partenza: venerdi 11 settembre, al Lido di Fano, s1 apre |'edizione 2020 del BrodettoFest,

manifestazione dedicata al piatto simbolo delia tradizione marinara |l taglio del nastro é previsto alle ore 19 .
sul palco Cavea del Lido, alla presenza degll arganizzator e sostenitori della kermesse. Ospite d'ecceziona c .
sara I'On. Gluseppe L'Abbate Sottosegretario di Stato del Ministerc delle politiche agricale, alimentan e =y :
forestall a testimoniare la collaborazione attuata tra || MIPAAF e il BrodettoFest

Il programma prosegue, alle 20, con il cooking show del "tuoco d'ltalia”. Al PalaBrodetto (are 20,
prenctazione obbligatoria allo 0721.54708 - costo 20€ abbinamento piatio-vino incluso) In programma lo

spettacolo della cucina di Erny Lombardo, (nella foto a fiancal chef in grado di conugare e diversita
territoriali senza snaturarle. |l "cuoco d'italia” che si domanda: *Quale regione non possiede un lievitato unico,
una pasta speciale, una verdura o un prodotto unico, che cresce solo in quella determinata area geografica?”, Durante il suo cooking show
Erny preparera e fara assaggiare al pubblico 1 *“Maccheroncint di Campa Filone con vangale, fasolar e canolicchi® una ricetta che onara il
terrtorio e le sue radici gastronomiche e che sara accompagnata dal vinl di Bianchello del Metaura Doc delle cantine Fiorini @ Cignano

(abbinamentao a cura di Bianchello D'Autore). A chludere la cena con doicezza sara il dessert offerto dalla Gelateria Maki di Fano

Chiuge I'appuntamento al Palabrodetto la degustazione meditata durante [a quale Otello Renzi & Dawide Eusebi presenteranna alcun|
estratti dal lero hibro "Vin veri. Viaggio nel sensi” {Edzioni Plan, 2019) accompagnrando le lettura con la degustazione delle etichette

protagoniste.

Intanto si accenderanna anche | riflettori alla Cavea del Lido. Dopo l'inaugurazione, infatt, sar || palco ad ospitare, dalle 21.30, il primo
BrodettaTime {accesso su prenotazione al numero 0721.54708): il talk show in cul storie, progetti & personaggl legati alla pesca, al buon
cibo e alla tutela dell'ambiente avranno occasione di confrontarsi e raccantarsi al pubbtico, Con la vulcanica conduzione di Fedenco
Quaranta, autore e conduttore Ral, storico amico del Festival, saranno protagonisti della serata lo chef Erny Lombardo & il Professor

Corrada Piccinetty, direttore del Laboratorio di Biologia Marina di Fano.

Nel frattempo, gia dalle 18, le famiglle potranno immergerst nel divertimento "formativo” di Brodetto & Kids, spazio realizzato in
collaborazione con il MIPAAF — Ministero delle politiche agricole, alimentan e forestali, grazie ai finanziament: del Programma Operative
del Fondo Europeo per gh Affar Marittimi e ia Pesca (FEAMP) 2014/2020. In programmia, nell'area di largo Seneca, laboratori creativi e
glochi di movimento, letture sul mare e attivita dedicate a grandi e piccim, per vivere | temi del Festival iberando la fantasia. Tutti glé
appuntamenti seno a prenotazione cbbligatona da effettuarsi al numero 345 5949538, tramite mall a kartone05@gmail.com o
contattando su Messenger @K_artone.

Da venerdi sara pal a regime anche Il nuovo format della ristorazione che carattenzza l'ediziane 2020 di BrodettoFest. Ideato e realizzato
grazee alla collaborazione di Ristoritalia, Associazione umbro-marchigiana a difesa dell'Ho.Re.Ca, prevede |a possibilita per ospiti, curiosi e
gourmand di gustare, previa prenotazione obbligatona alle singoie strutture, (| piatto simbolo dell'Adnatico in sicurezza nel circuito
gastronomico che abbraccia tutta la citta. Dalla Sassonia, al centro storica passando per || Lide, aderiscono alla manifestazione oitre 30
nistaranti nei quali @ possibile mangiare brodetto al prezzo convenzionato di 20 s:a a pranza, s a cena, Dungque non pid stand

gastronomic all'interno del solo perimetro dei Festival, ma un vero e proprio vigggia ne! gusto che attraversa la citta

Avalorizzare 1 nstoranti aderent e a renderd riconoscibill al pubblico saranno |a mappa del gusto e | totem che si troveranno all'esternc
delle strutture aderenti a segnalare la loro partecipazione. E per facilitare gli spostamenti arriva anche 1| BrodettoBus, navetta gratuita
attivata in collaborazione con Ami Spa, che colleghera le princepali lecation degli spettacoli ai nstorantt in cul gustare |a zuppa di pesce alla
fanese {fermate previste: Lido, Sassonia, Rastatt, via Cavour — venerdi 11 h 13 - 23; sabato 12 e domenica 13 settembre, h. 12-15eh,
19 - 23)

Gli spettacoll del BrodettoFest sono accessibili prenatando al numero 0721.54708

(000000
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ULTIMA ORA Harris a Pence, non prendo lezioni sulla giustizia (05:40) Cerca

BrodettoFest, Fano innova la
tradizione delle zuppe di pesce

I Cucina, Miscellanea © Settembre 9, 2020 & ansa

A

RO BPEane Phouiar

te: Omnia comuynicazione o .
| Lom ar(lo e alghe e pasta mista in quella di Bowerman;

Mariola la abbina alla polentina di mais mentre Giorgione la porta in campagna arricchendola con
fave e ceci. Dall’11 al 13 settembre Fano presenta stellari zuppe di pesce in occasione della XVIII
edizione del BrodettoFest, manifestazione che da 18 anni celebra il piatto simbolo dell’identita
marinara italiana.

mare In quella

In occasione dell’edizione 2020 il BrodettoFest ospitera i grandi nomi della cucina italiana pronti a
presentare al pubblico innovative versioni di brodetto. Un'occasione unica per assistere a cooking
show e ammirare come la ricetta “povera”, nata a bordo dei pescherecci, si possa trasformare in
piatto gourmet.

Durante la kermesse il pubblico potra assaporare le creazioni degli chef Erny Lombardo, Cristina
Bowerman, Max Mariola e Giorgio “Giorgione" Barchiesi, servite in abbinamento al Bianchello del
Metauro, ia Doc autoctona della provincia di Pesaro e Urbino, presentata dalle cantine del progetto
Bianchello d’Autore.

Si comincia venerdi 11 settembre con Chef Erny Lombardo che, nella cucina del Festival, al Lido di
Fano, presentera la sua ricetta: “Maccheroncini di Campofilone con vongole, fasolari e canolicchi™.
L'ingrediente principale frutti di mare, cotti in brodo vegetale e sfumati con un bicchiere di vino
bianco.

Si prosegue sabato 12 settembre con I'attesissima Cristina Bowerman del Glass Hostaria di Roma.
Chef italiana stellata che presentera la sua “Pasta mista, alghe e frutti di mare”: cozze, vongole,
gamberi rossi e bianchi, percebes e pesce bianco serviti su un letto di alghe.

Domenica 13 settembre con le stelle di Gambero Rosso Channel.

Iniziera il travolgente Max Mariola con la sua “Polentina di mais Ottofile con cozze e pomodoro
pendolino marchigiano”, piatto fresco e colorato che punta sulla tipicita dei prodotti locali; seguito
da Giorgio “Giorgione” Barchiesi con “Il Mare con i piedi nell'orto”: zuppa preparata a strati, a
seconda dei tempi di cottura di ciascun ingrediente, che non vengono mai mescolati per
valorizzarne |la qualita e preservare il sapore dei pesci e quello di terra dei legumi.

(fonte: Omnia comunicazione)/ANSA)
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A v BrodettoFest 3000 wenerel Erangarazione o Lidh #

Al via il BrodettoFest 2020

venerdi

I'inaugurazione al Lido di Fano

Pataidvem Hambira . -

Con Il Sottosegretario, On. L'Abbate, prende Il via la XVIIl edizione della
kermesse dedicata alla ruppa di pesce pii golosa ditalia. Il programma della

glornata

Tutti al blocchi di partenza: venerdl 11
settombre, al Lido o Fano, si apre
tedizione 2020 ocel  BrodettoFest,
marifestazione dedicata al piatio simbolo
dells tracizione marinara Il taglio de:
nastro & previsto alle ore 19 sul palco
Cavea del Udo, ala presenza def
organizzator

karmesse. Ospite d'eccezione sard I'On
Gluseppe I/Abbate Sottosegretano d
Sato  del  Ministerc jelle poiltiche
agricole, afimentari e forestali a
testimoniare la collaborazione attuata tra
il MIPAAF & iI BrodettoFest

Il programma prosegue, alle 20, con |

cooking show del “*tuoco d'talia”

Al PalaBrodetto (ore 20, prenotazione

obbigatoria allo 0721.54708 - Costo 20€

abbinamen vino Inchuso) In programma o spettacolo della cucina di Ermy
Lombards, chef in grado d conlugare le diversith territoriall senza snaturarle. Il “tuoce
ditalia® che si domanda: "Quale regione non possiede un Bevitaro unicd, una pasta
speclale, una verdura o un prodoito Lnico, che cresce solo In quella determinata area
geografica?, Durante il suo cooldng show Erny preparerd e fard assagglare al pubblico
laccheroncini di Campo Filone con vongele, fasolari e canolicch” una ricetta che onora |
territorio e le sue rackcl gastronomiche e che sard accompagnata dal vinl d Blanchelio
del Metauro Doc dele cantine Fiorind e Cignano (ebbinamento & cure di Blanchelio
D'Autore). A chiudere la cenz con dokezza sard I dessert offerto dalla Gelaterla Maki d
Fano, Chiude Iappuntamento al Palabrocests 13 degustazione meditata durante la
quale Otello Renzi e Davide Eusedl presenteranno alcuni estratt cal loro libro “Vini verl
Viaggio nel sersl” (Ecizionl Plan, 2019) accompagnando le letturs con ks degustazione

delle etichette protagoniste,

Intanto si accenderanno anche | rifletton alla

Cavea del Lido, Dopo linsugurazione, infattl,

sard il pako ad ospitare, dalle 21.30, il primo

BrodettoTime (3ccesso su prenotarione al

numero 0721,54708): Il talk show In cui storle,

progetti e personaggi legati alla pesca, al buon

cko ¢ alla tutels delfambiente avranno cczasione di confron ¢ raccontarsi &
punbliico. Con la wuicanica conduzione di Federico Quaranta, autore e conduttore Rai
swrico amico del Festival, saranno protagonist delle serata lo el Emy Lombardo &
Professor Corrado Piccinetti, direttore del Laboratorio di Biologia Marina di Fano

Nel frattempo, g3 dalle 18, le

@mighe  poUanno immergers

divertimento  *formativo”

di Brodetto & Kids spazio

realizzato in coliaborazicne ton

I MIPAAF - nistero  delie

poitiche agricole, alimentari e

forestall, grazie al finarziament

del Programma Operatvo de

Fondo Europeo per gl Affar

Marittimi e la Pesca (FEAMP!

20142020 In  programma,

nelrarea di largo Seneca, laborator! creativi e glochi dl movimento, letture sul mare e
attivith dediate a grondl e picdnl, per vivere | temi del Festival liberando

fantasia, Tutti gi appuntamenti sono a prenctazione obbligatorla da effettuarsi a

numern 345 5949538, tramite mail A D CONTAMANGD su

Messenger @K artone.

Da venerdl sard pol a regime anche Il nuovo format della ristorazione che
caratterizza ledizione 2020 Brodettofest. Ideato e 2 graze
collaborazione di Ristoritala, Assodazione umbro-marchigiana a dfesa delfHo,Re.C
prevede la possiblitd per ospiti, curiosl e gourmand di gustare, previa prenotazione
obbligatoria alle singole strutture, il piatto simbolo dellfAdriat curezza nel circuito
gastronomico che abbraccia tutra a ditta. Dalla Sassonia, al centro Storico passando per
Il Lidg, aderiscono alla manifestazione oltre 30 ristorant nel quali & possibie mangiare
brodetto al prezzo convenzionato di 20 sia a pranzo, sia a cena. Dunque non pil stand
gastronomici alfinterno de! zolo perimatro del Festival ma un vero e proprio viaggio nel

BUsto che attroversa o cittd

A valorizzare | ristoranti aderentl e a render|

riconoscbil al pubklico zaranne la mappa del

gUSto & i totem che si troveranno alfesternd

delle strutiure aderent & segnaare @ loro

partecipazione. E per facilitare gil spostamenti

armva  anche L} BrodettoBus, navetta

gratuta ativata In colaborazione con Ami

Spa, che collegherd Je principali locetion degll spettacoli al ristorenti in il gu:
zuppz di pesce ala fanese (fermate pre. Lido, Sassonia, Rastatt, via Cavour

venerd| 11 h 19 - 73 sabato 12 @ comerica 13 settembro, h.12-150 h 19 = 23]
Gli spettacoli del BrodettoFest sono accessibill prenotando al numero 0721.54708-

BrodettoFest ¢ omgonizzeto da Confesercent! Pesoro e Urbino & Comune di Fano, <on I
contributo i Regione Marche, Ministero delle Poiltiche Agricele, Alimentari ¢ Forestall & del

Fondo Europeo per gi Affarf Marittiml e Ia 0, Cornera of Commerdo delfe Marche

restivalrodetto.
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Venerdi si inaugura la 18esima
edizione del BrodettoFest 2020

s Bedarione Cedve ale Natidie 3 Setmstin ) L

FANO - Tutti al blocehi di partenza: venerdi 11 settombre, 3l Lido di Fans, 5i apre
I'ediziane 2020 cel Brodettorest, manifestazione dedcata & PRI SIMDolo Cetla
tradzone marinsra i taglio del namro ¢ previsto alle cre 19 sul poico Caven o Lico, ala
presenza 0egh OrQANIZZAION & SOSIENIDN Celia kermesse. DSPIte a’accezione sard 1'0n.
Guscope L'AEDOLe Sortosegrotanio di State del Ministero delic politiche egricole alimentan
& forestall 3 testmoniare 13 colianoraziona sUTLALA tra | MIPAAF @ || ArocestnFast

11 programma prosegue, ale 20, con || cooking show ded “cusco a'ltalia”. Al PataBrodetto
(ore 20, prenctaziont obbligatoria alio 0721.54708 - costo 20€ adbinamenie piatto-vino
Ireuso) i programma 1@ spettacolo dela cuona al Ery Lombardo, chef i grado i
conlugare le civersitd terRoriak senzo anaturarie. [l “cuoco dTtalia” che 51 domanda:
*Quale ragione non possiede LN HEWato UNO), UNA DASTA spenale, LNB YErdura o un
procatto unrice, che cresce 30k in quello determingta orea geografical™. Durante |l suo
cooking show Ermy preparerd @ fard assapjiare & PUBDIIC | “Maccneronan o Campo
Filene con vongole, fasolan & conclicchi* una riceita e cners Il tarnitania ¢ le sue radic
D3sTONaMiche & che Sara AXOMDAYNALA €3I Vini & Bancnelio del Metawro Doc delle
caetine Fiorini € Cgrand {abdiramerks o cura di anchefio DAutore). A chivdere I cene
Con ODicerza carh il Cessert offerto dala Gaacena Maki di Fano

Chivde 1 al o i meditata durante |a quale Otelle
Renzi e Davide Eusebi presenteranna alcuni esisatt dal lore oo Vi ven. Viaggio net
cans” |Ediziani Plan, 201€) sccompagnanéo ke latturs con la deguekszione dalle atichette
Dprotagonisie,

Intanio si accenceranno anche | riffetton alla Caves def Lio. Dooo 1ineugurazione, infait,
sord Il pakco od ospitare, dalle 21,30, ¥ primo BrodettoTime (sccasse s prenctazione ol
NUmero D721 .54708)° § 1Al S1ON IN G SIONR. DOQEtH @ parsonaggl legaty alla pesca, al
Buon cbo ¢ alla tutels dellombiente avranno ccasione di corfrontarsi & raccontarsi ol
DPUBbIicD. Con 1a vucanica condurione & Fedenco Quarania, aLtore u concutrors Ras,
storico amico del Festival, saranno pretagonist delo serata o chef Emy Lombarde e il
Protessor CorTado Piccinettl, Brattore del Laboratond ¢ Biologia Mariea di Fano,

Nal frattempo, 9@ date 18, Ie famigle POtranno Frmergerst nel divertimento “frmative” di
Drodetto & Kids, spazc realizzata In collabornzione con || MIPAAF - Ministers delle
Dalibene agricole, aimentan @ farestal. grazie 3l fiNaAzIamenti del Programma Operatvo
del Fordo Eurnaes per gl Affarl Marittmi e lo Pesca (FEAMP) 2014/2020. In programma,
NENIeA I LArgo Seneca, ADOrAton creativi e giochi di mavimenta, isthure sul mare e
Bttvith dedicate o grandi ¢ pxoird, per vivere | tami dal Festval liderands la fantasia. Tutti
o 0n0 a 01 efettiarst 3l rumen 345 SP9S38.
tramite mal & © s ger @K_artone.

Da venerdi saré pl & regime anche Il auovo format della ristorazione che carattarizza
I'egiziine 2020 o Brodettofes:. Ideato o realizzato grare aka coliorazone ¢l Ristoeala,
Assocaziene umbro-merchigena ¢ dfess del'Ho.Re.Ca, prevede lo possibilth per csp,
CUNas B gOUrTand Of GUSTAre, Drevia Drenctazione 0obIgatona ale sirgole strutture, (1
platto simboic dell'Adriatico in sicurezza nel circuto gastronomico che sbbraccia tutta (&
CRtA, Calln SASSONEa, ai Centm Strico passanad per Il Lido, ader<cnao alla marifestazione
okre 30 ristoraati nel quall & possidile mangiare brodetto al prezzo convenziansto di 20 sla
a pranzo, ©a a cona. Dungoe non il stand gastmnamia allintarna dal salo panmetro del
Festives, ma L vero € progrio viegylo nel gusta che altraversa o ottd.

A valorizzare | ristorenti aderenti € a renderl| reonoscibil of pubblica serannc le meppe
Quste o | totem cha si traverannan All‘estorno defe strutture aderaati a cognalars Ia laro
partecipazione. E per fecilitare gi arive anche i raveis
gratuts ativata in colaborazioae con Ami Spa, £na coleghers e arncioat location cegl)
spetiecall & ristaranti in cui gustace la zuppa di pesce ol lenese (fermete previste: Lido,
Sasscnia, Rastatt, via Cavour - venardi 11 h 19 - 23; cabata 12 e Somenca 13 cettembro,
ho12-15eh, 19 = 23)

Gl spettacoll def Brodettofest 5010 eccessbili orenctande sl numero 0721.54708

Brodettolfest & crganizzeto da Confesercenti Pesaro e Urbine e Comune df Fenc, con il
contrbuto di Reglane Marche, Ministern delie Folitiche Agricels, AUmeontan @ Fonestal & ol
Fondo Eurcpen per gl Affert Marktim & fo Pesca, Camers of Commerdie defle Marche.

0 Commeats.
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Al via i1l BrodettoFest 2020: venerdi, ore

19, I'inaugurazione sul Palco Cavea
del Lido

« Precedente  Contwnua » cuabaangiull

oucing

Con il Sottosegretario, On. LAbbate, prende il via la XVIll della
alla zuppa di pesce piG golosa d'Italia. Il programma della giornata

FANO - Tutti ai blocchi di partanza: venerd 11 settembre, al Lido di Fano, si apre l'edizione 2020
del BredettoFest. manifestazione dedicata al platto simbolo della tradizione mannara Il taglie del
nastro & previsto alle ore 19 sul paico Caves del Lido, sl presenza degll organizzaton e
sostenitori della kermesse. Ospite deccezione sara 1'0n. Giuseppe LAbbate Sottosegretario di
Stato del Ministero delle politiche agricole, alimentari e forestali a testimoniara la collaboraziene
attuats tra Il MIPAAF e | BrogettoFest,

Il programma prosegue, alle 20, con || cooking show del “cunco d'italia” Al PalaBrodatto [ore 20,
pranotazione obbligatoria alio 0721.54708 - costo 20€ abbinamanto piatto-vine Incluse) in
programma lo spettacolo delia cucina di Erny Lombardo. chefin grado di coniugare le diversita
territorizli senza snaturarle. Il "cupco d'ltalia" che si domanda: "Quale regione non possiede un
llevitato unico, una pasta speciale, una verdura o un prodotto unico, che crasce solo In guella
déterminata area geografica?” Durante Il suo cooking show Erny preparera e fard assagglare al
pubblico | "Maccheronaini di Campo Filone con vongole, fasolan & canolicchi” una ncetta che
onora i territorio e = sue radici gastronomiche e che sara accom pagnata dai vini di Bianchello
del Metaura Doc delle cantine Fiorini e Cignano il 1to @ cura di Bianchello D'Autore). A
chiudere I3 cena con doleezza sard il cessert offerto dalla Gelateria Maki di Fano.

Chiude l'sppuntamento sl Palabrodetto fa degustazione meditata durante 1a guale Otello Renzie
Davide Eusebi presentaranno alcuni estratti dal loro libro "Vini verl. Viaggio nal censi” (Edizioni
Plan. 2019] accompagnando le I=ttura con la degustazions delle etichette protagoniste

Intanto si accanderanno anche i riflottori alla Cavea dal Lido. Dopo l'inaugurazione, infatti, sara il
palco ad ospitare. dolie 21.30. i primo BrodettoTime (accesso su prenotazione al numero
072154708): [l talk show in cui storie, progetti e personaggi legati alla pesea, al buon cibo 2 alls
tutela dell'ambients avranno occasione di confrontarsi @ raccontarsi al pubblico. Con la
vulcaniea conduzione di Federico Quaranta, autore e conduttora Ral, stonce amico del Festival,
saranno protagonisti dells seratn lo ehet Emy Lombardo e il Professor Corrade Piccinetti.
direttore del Laboratorio di Biclogia Marina di Fano.

Nelfrattempe, gl dalie 18, le famiglie potranne Immérgersi nel divertimento “formativo™ di
Brodetto & Kids, spazio realizzato in collaborazione con | MIPAAF - Ministero dellz politiche
agricole, afimentari e forestali grazie ai finanziamenti del Programma Operative del Fondo
Europso per gli Affari Marittimi o 1a Pesca (FEAMP) 2014/2020. In programma, nell'area dilargo
Seneca. laboratorn creativi ¢ grochi di movimento, letture sul mare e attivita dedicate s grandi ¢
piccini, per vivere | temi del Festival liberando la fantasia. Tuth gli appuntamenti sono a
prenotazions obbligatoria da effettusrsi al numero 345 5949538, tramite mail
kartoneO5@gmall.com o contattande su Messenger @K_artone.

Da venerdi sara poi a regime anche il nuove format della ristarazione che caratterizza ledizions
2020 di BrodettoFest. Idesto o realizzato grazie alla collaborazione di Risteritalla, Associazione

umbro-marchigiana a difesa deli'Ho.Re.Ca, prevede Ia possibllita per ospiti, curtosi e gourmand

digustare, previa prenctazione obbligatoria alle singole strutture. ¥ piatto simbolo dell'Adriatico
in

sicurezza nel circuito gastronomico che abbraccia tutta 1z citta. Dalla Sassonia. al centro stonco
passando per il Lido, aderiscona alla manifestazione oltre 30 ristoranti nei quall & possibile
mangiare brodetto al prezzo convenzionato di 20 sia a pranzo, sia a cena. Dunque non pil stand
gastronomici gl interno del solo perimetro dei Festival, ma un vere ¢ proprio viaggio nel guste
che attraversala citta

Avalorizzare | istoranti aderenti ¢ a rendesli riconoscibili al pubblico saranno 1a mappa del guste
@ | totem che si traveranno all' esterno delle strutture aderenti 5 segnalare |a loro partecipazione,
E per facilitare gli spostamenti arriva anche il BrodettoBus, navetta gratuita attivata in
collaburazione cen Ami Spa, che colleghers le principali location degll spettacoll ai ristorantlin
cul gustare ia zuppa di pesce alla fanese (farmate previste: Lido, Sassonia. Rastatt via Caveur -
venerdi 111 19 - 23; sabato 12 e domenica 13 settembre. h, 12 -15¢ h, 19 - 23)

Gli spettacoli dol BrodaettoFest cono sccessibili prenotando al numero 0721.54708

BrodettoFest é organizzato da Confesercenti Pesaro e Urbino & Comune di Fano, con il
contributo di Regione Marche, Ministero delle Poiitiche Agricole, Alimentar! e Forestali e dsl
Fondo Europeo per gll Atfarl Marittimi ¢ [a Pesca, Camera ai Commerclo delie Marche.

FestivalBrodetto.it
Ufficio stampa

Alessandra Gasparini - Omnia comunicazione

Ml maugurazens sul Palce Cavoa dal Ligo
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Se amate il brodetto di pesce non potete mancare
I'inaugurazione di BrodettoFest

di Ufficio Stampa

Tutti ai blocchi di partenza: venerdi 11 settembre, &l Lido di Fano, si apre
I'edizione 2020 del BrodettoFest, manifestazione dedicata al piatto
simbolo della fradizione marinara |l taglic del nastro € previsto zlle ore
19 sul palco Cavea de! Lido, alla presenza degli organizzatori e
sostenitori della kermesse. Ospite d’eccezione sara ’On. Giuseppe
LU'Abbate Sottosegretario di Stato de! Ministero delle politiche agricoie,
alimentari e forestali 2 testimoniare Iz collaborazione attuata tra il
MIPAAF e il BrodettoFest.

programma prosegue, alle 20, con il cooking show del “cuoco d'ltalia"
Al PalaBrogetto (ore 20, prenotazione obbligatoria allo 0721.547086 -
costo 20€ abbinamento piatto-vino incluso) in programma lo spettacolo
della cucina di Erny Lombardo, chef in grado di coniugare le diversita
territoriali senza snaturarle. Il "cuoco d'ltalia" che si domanda: "Quale
regione non possiede un lievitato unico, una pasia speciale, una verdura
0 un prodotio unico, che cresce solo in quella determinata area
geografica?"”. Durante il suo cooking show Erny preparera e fara
assaggiare al pubblico i “Maccheroncini ¢i Campo Filone con vongole,
fasolari e canolicchi” una ricetta che onora il territorio e le sue radici
gastronomiche e che sara accompagnata dai vini di Bianchello del
Metauro Doc delle cantine Fiorini @ Cignano {abbinamento a cura di
Bianchello D'Autore). A chiudere Ia cena con dolcezza sara il dessert
offerto dalia Gelateria Maki di Fano.

Chiude "appuntamento al Palabrodetio ia dequstazione meditata
durante la quale Otelio Renzi e Davide Eusebi presenteranno alcuni
estratti dal loro libro “Vini veri. Viaggio nel sensi” (Edizioni Plan, 2019)
accompagnando le lettura con |a dequstazione deile etichette
protagoniste.

ntanto si accenderanno anche i riflettori alla Cavea del Lido. Dopo
I'inaugurazione, infatti, sara il palco ad ospitare, daile 21.30, il prima
BrodettoTime {accesso su prenotazione al numero 0721.54708): il talk
show in cui storie, progetti e personaggi fegati alia pesca, al buon cibo e
alla tutela dell'ambiente avranno occasione ¢i confrontarsi e raccontarsi
al pubblico. Con fa vuicanica conduzione di Federico Quaranta, autore e
concduttore Rai, storico amico del Festival, saranno protagonisti della
serata lo chef Erny Lombardo e il Professor Corrado Piccinetti, direttore
de! Laboratorio di Biologia Marina di Fano.

Nel frattempo, gia dalle 18, le famiglie potrannc immergersi ne
divertimento “formativo” di Brodetto & Kids, spazio realizzato in
collaborazione con il MIPAAF - Ministero deile politiche agricole,
alimentari e forestali, grazie ai finanziamenti del Programma Operativo
de! Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca (FEAMP)
2014/2020. In programma, nell’area di largo Seneca, laboratori creativ
e giochi di movimento, letture sul mare e attivita dedicate a grandie
piccini, per vivere i temi del Festival liberando |a fantasia. Tutti gli
appuniamenti sono a prenatazione obbligatoria da effettuarsi al
numero 345 5949538, tramite mail a kartone05&gmail.com o
contattando su Messenger @K_artone.

Da venerdi sara poi a regime anche il nuovo format delia ristorazione che
caratterizza I'edizione 2020 di BrodettoFest. Ideato e rezlizzato grazie
alla collaborazione di Ristoritalia, Associazione umbro-marchigiana a
difesa de!l'Ho.Re.Ca, prevede la possibilita per ospiti, curiosi e gourmand
di qustare, previa prenotazione obbligatoria alle singole strutture, il
piatto simbolo dell'Adriatico in sicurezza nel circuito gastronomico che
abbraccia tutta la citta. Dalla Sassonia, al centro storico passando peril
Lido, aderiscono alla manifestazione oltre 30 ristoranti nei quali é
possibile mangiare brodetto al prezzo convenzionato ¢i 20 sia a pranzo,
sia a cena. Dunque non pil stand gastronomici all'interno del solo
perimetro gel Festival, ma un vero e proprio viaggio nel qusto che
attraversa la citta.

A valorizzare i ristoranti aderenti e a renderli riconoscibili al pubblico
saranno ia mappa del qusto e i totem che si troveranno all’esternc delle
strutture aderenti a segnalare la loro partecipazione. E per facilitare g
spostementi arriva anche il BrodettoBus, navetta gratuita attivata in
collaborazione con Ami Spg, che colieghera fe principali location degli
spettacoli ai ristoranti in cui gustare la zuppa ci pesce alla fanese
(fermate previste: Lido, Sassonia, Rastatt, via Cavour - venerdi 1l h 19 -
23; sabato 12 e domenica 13 settembre, h. 12 -15e h.19 - 23).

Gli spettacoli del BrodettoFest sono accessidili prenotando al numero
0721.54708
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Il giro d'italia 2020 torna con nuove
tappe autunnali!

Quinta Tappa: martedi 22 settembre
ore 15.30 in collaborazione con
Formasal SRL , presso Strada Cassia

Sisvolgera dall'11 al 13 settembre a Fano la XVIIl edizione di BrodettoFest, manifestazione dedicata al piatto simoolo defla
fradizione marinara, con degustazioni di zuppe, cooking show steliari, assaggi e abbinamenti “mondiali” di vine, laboratori per |
bimbi dedicati alla scoperta del mare, grandi ospitl. Il coordinamento di tutto I'evento e del programma ¢ affidate ad Antonio
Bedini, Consigliere Nazionale APCI ¢ Presid della Del { APCI Marche. Un nuove format che vedra al posto degli
stand gastronomici un servizio di ristorazione di qualita. Una scelta fatta dagli organizzatori — Confesercent Pesaro e Urbino,
Comune di Fano e Regione Marche - per valorizzare un grande piatto, assaporario in piena sicurezza e garantire a tutti di
Inedriarsi con il sapare unico del “Brodetto alla fanese”. | visitatori potranno gustare la zuppa di pesce, per tre giorni, al prezzo
convenzionato di 20€ prenotando nei 30 ristoranti della citta, coliegati ai luoghi delia kermesse da una navetta gratuita, |l “Brodetto
Bus”. Nuove anche le aree dell'evento: il Palabrodetto, che accogliera io spettacolo delia cucina, aliestita nella Tensostruttura del
lungomare; Il Palco centrale, collocato nella Cavea del Lido e fa divertente area "Brodetto&Kids®. Tra gli chef protagonisti Eresto
Lombardo, Cristina Bowerman, Max Mariola, Glorgio *Glorgione” Barchiest.

L
Share:
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Fano capitale del brodetto: al via il
BrodettoFest

Anche in questa edizione arriveranno i grandi nomi della cucina italiana pronti a declinare al pubblico
la zuppa di pesce nelle sue molteplici varianti

Dl Lorenzo Ceccarelli - 10 Settembre 2020

A Fano torna ii Brodettofest

FANO - La citta della Fortuna si prepara ad essere, almeno per tre giorni, |2 capitale del
brodetto, vero e propric must tra i piatti poveri. Dall'l 1 al 13 settembre torna il
BrodettoFest, evento giunto alla XV edizione che celebra la zuppa di pesce piu famosa
d'ltalia.

Dopo Fano Jazz e Passaggi Festival, in questa estate 2020, segnata dall'emergenza
pandemica, torna uno degli eventi pilt amati, non solo dai fanesi, ma da tutti i buongustai
che accorrono da ogni latitudine e longitudine.

Anche in questa edizione il BrodettoFest ospitera i grandi nomi della cucina italiana pronti
a declinare al pubblico la zuppa di pesce nelle sue molteplici varianti. Un‘occasione unica
per assistere a cooking show e ammirare come la ricetta “povera”, nata a bordo dei
pescherecci, si possa trasformare in piatto stellato. Tra le creazioni che il pubblico potra
assaporare quelle degli chef Erny Lombardo, Cristina Bowerman, Max Mariola e
Giorgio “Giorgione” Barchiesi, il tutto servito in abbinamento al Bianchello del Metauro.

Si parte venerdi 11 settembre con Chef Erny Lombardo che, nella cucina del Festival, al
Lido di Fano, presentera la sua ricetta: "Maccheroncini di Campofilone con vongole, fasolari
e canolicchi”. Lingrediente principale & rappresentato dai frutti di mare, cotti in brodo
vegetale e sfumati con un bicchiere di vino bianco.

Si prosegue sabato 12 settembre con l'attesissima Cristina Bowerman del Glass Hostaria
di Roma. Chef italiana stellata che presentera la sua "Pasta mista, alghe e frutti di mare™
cozze, vongole, gamberi rossi e bianchi, percebes e pesce bianco serviti su un letto di alghe.

Domenica 13 settembre I'appuntamento & con le stelle del Gambero Rosso Channel:
prima sara il turno di Max Mariola con la sua “Polentina di mais Ottofile con cozze e
pomodoro pendolino marchigiano”, piatto fresco e colorato che punta sulla tipicita dei
prodotti locali; seguito da Giorgio “Giorgione” Barchiesi con “Il Mare con i piedi nell'orto™
zuppa preparata a strati, a seconda dei tempi di cottura di ciascun ingrediente, che non
vengono mai mescolati per valorizzarne la qualita e preservare il sapore dei pesci e quello
di terra dei legumi.

Il Festival rappresenta il fulcro del dibattito internazionale sull'Economia del Mare: un
ciclo di incontri per I'approfondimento sui temi d’attualita che coinvolgono le filiere della
pesca.

|l Festival del Brodetto promuove la cucina come linguaggio, come codice unico di
comunicazione per mettere in contatto e unire i Paesi che si affacciano sul Mare Adriatico.
La manifestazione si pone l'obiettivo di realizzare un vero e proprio villaggio
enogastronomico per |a promozione delle eccellenze non solo locali ma anche nazionali e
internazionali ponendo l'accento sull'importanza della cultura ittica.
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Scuola di brodetto per i bambini
|f’;—w'w;:1i§z—‘” B (nvia tramite email

Da non perdere le degustazioni di vini a cura di Luca Gardini, il campione del

mondo dei sommelier. “The Wine Killer” sara a Fano per guidare tutti gli PRESENTE
appassionatii alla scoperta della Doc del territorio, il Bianchello del Metauro, SOSTENIBILE
oy : 2 Qul e ora pe_r gcrivere insleme
sabato e domenica, alle ore 18. Per i piu piccoli tornera anche l'area MY ST
"Brodetto & Kids" realizzata in collaborazione con il Mipaff nel lungomare i e TSI
2014
Simonetti. Si conferma, per il terzo anno consecutivo, la collaborazione di restra

prestigio tra il Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali e il

BrodettoFest. Per i pil curiosi sara inoltre possibile, sabato 12 settembre,

alle 9 e alle 11 (costo 5 euro, prenotazione obbligatoria), salpare sulla POTREBBE INTERESSART! ANCHE

BrodettoBoat per I'escursione “Tutti a moll...uschi” alla scoperta degli
allevamenti di cozze dell’Adriatico e della pesca di vongole. Info su

BrodettoFest.it

CRONACA
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BrodettoFest 2020 a Fano: date e
programma del nuovo format

. Manusla Chimers

FESTIVAL BUL SRODETTO | AFLLE 20 PESCL FESTIYAL DEL RRODETTO I DELLE ZUPPE BRI PESCE
BRODETTOFEST BRODETTOFEST
RN Y.

00 -t

Cisiama fra un paio di giorni torna la nuova adizions del BrodettoFest 2020 a
Fano. Ovviamente quest'anno |l format € stato modificato pet rispetiare ke norme
onti diffusione del Coronavirus. E' una bella notizia in un periedo in cul molti dei
prncipall sventi tunstic) @ sagre cono statl cancellat) 3 causa della pandemia M3
andiamo a vedere date e programma, ricordancovi sempre di tenere sotta controllo
il sito ufficiale e la paaina Tacebook, Mai come in questo periodo, infatti, & possibile
che cisiano cambiamenti dell'ultime minute, del tutto imprevedibili

BrodettoFest 2020 a Fano: date e
programma

Prirma di wito le date quest'anno || BrodettoFest 2020 si 112 dall'n al 13 settembre
2020. Quest'anno ¢ stato deciso di organizzare un nuove format in cui sara la zuppa
di pesce ad andare al ristorante. Decine di ristoranti della cittd sisono riuniti in un
circuito per permeitere a tuttl di gustare questo grande pEtto intutta sicurezza Ma

12 le pr i al quest'anno & i [per ity gli
ovonti, ancheo por quelli gratuiti con posto a sodero) © potrete com gustare il
Brodetto alla Fanese al prezzo convanzionato di 20 euro

Troverete il programma complato degli eventi sul site ufficiale, inclusa ls sezione
Kids per | ragazz: Quivi mettiamo gl eventi principall:

Venerdi 11 settembre 2020

* 19, Palco Cavea: inaugurazione

* 20 Palsbredotto; cooking show con chef Erny Lombardo (20 euro)

* 2130, Paico Cavea: talk show Brodetto Time con Federico Quarania, Erny
Lombardo e Corrado Piccinetti

Quest sona. invece, gl eventi di Brodetto & Kids presso | Largo Seneca

18: "Se lo dice )l Prof’, incontro con il prof Corrade Piccinetti

* 19-21: Letture di mare con Jessica Omizzolo e Giochi di mare con Micheia
Risveslal

o 21.22 presentazione del libro Mio padre & un palombaro di Elisa Ssbatinelli

Sabato 12 settembre 2020

13, Palabrodette: coclang show con Laura Calvani e Franca Duro (15 euro)

18, Palabrodetto: degustaziona di Barchello del Metauro con Luca Gardini (10
auro)

19, Palco Cavea: Federico Quaranta presenta ‘Terra’”

20, Palabredetto’ cooking show con chef Cristina Bowerman (20 curo)

2150, Paica Caven' talk show con Faderico Quaranta, Cristina Bowerman @ Luca
Cardini

Questi sono gl eventd di Brodetto & Kids presso Il Largo Senaca’

« 18: "Se lo dice il Prof’, incontrs con il prof. Corrado Piccinetti

o 1921 Letture ¢t mare con Jessica Omizzolo e Giochi di mare con Michals
Rasveglal

* 21-22: spettacolo "Redariando” con Gicrgio Caselli @ Stefania Carboni

Domenica I3 sellembre 2020

1. Palabrodetto: cooking show con Max Mariola (20 euro)

16, Palabrodette: cooking show Progettare in Blu

I8, Palaorodetto: degustazione di Bianchetto del Mataure con Luca Gardini (10
euro)

19, Palco Cavea: Federico Quaranta e Paolo Brunelli in "Memoria gustativa,
gelateria evolutiva: che Combo!” + degustazicne di Celato alle Mandorle &
Casclotta o'Urbino Dop

20, Palsbrodetto. cooking show con Glorgio Barchiesi (20 eurc)

21.30, Palca Cavea: talk show B Time con Fe ico Q o Giorgio
Barchiesi

.

Questi sono gl eventi di Brodetto & Kids presso il Largo Sencca;

o 18 %Se jo dice it Praf”, Incontro con il prof Cortado Plecinettl
= 19-21: Letture di mare con Jessica Omizzolo e Giochi di mare con Michela
Risveglal

BrodettoFest 2020 a Fano: stampa il
programma

S viinteressa. potiete stampare o scaricare il programma in diversi formratl, vi
mettiamo : link:

* programma in pdf da stampare
* programma ir pdf da scaricare adatta agli smartphone
* magazine n pdf

Come arrivare a Fano?

Porate arrivare facilmente a Fano in auto (autostrada Al4, uscita Fano), trano
[stazione ferroviana o Fano), autobus, via nave o inaerec (gl aeroporti Riu vicini
sono quelli di Rimini e Falconara-Ancona). Trovate tutte l2 indicazioni detragliate
nella nostra apposita auida su come arrvare a Fana
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Dal mare alla tavola, nelle Roma, a Palazzo Barberini
Marche al via il Festival torna la Fornarina di
del Brodetto di pesce Raffaello

Marco Giovenco 10 Settembre 2020 Redazione 9 Settembre 2020

Tuffo nei sapori e
profumi del mare a
Fano, nelle Marche,
| in provincia di

| Pesaro e Urbino, con

Dopo cingue mesi di
assenza, torna a
Palazzo Barberini
a Roma, sede delle
Gallerie Nazionali di

la XVIII edizione Arte Antica, la S g B Cooetnalnece.

di BrodettoFest, celebre Fornarina d R —— K TR as ks Al
manifestazione dedicata al piatto simbolo della i Raffaello Sanzio, g : i ddt
tradizione marinara in programma dall’11 al capolavoro appartenente alla collezione Barberini y
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Dal mare alla tavola, nelle Marche al via il
Festival del Brodetto di pesce

10 Settembre 2020  Marco Giovenco Gusto, Lifestyle

Tuffo nei sapori ¢ profumi del mare a Fano, nelle Marche, in
provincia di Pesaro ¢ Urbino, con la XVII edizione di
BrodettoFest, manifestazione dedicata al piatto simbolo
della tradizione marinara in programma dall'll al 13
settembre,

Eventi a raffica in un grande evento che ogni anno, richiama
decine di migliaia di turisti e appassionati di buona cucina ¢
piatti della tradizione, Si, perché per tre giorni la ridente
cittadina sulle rive dell'Adriatico ~ nota per le sue preziose ¢
perfettamente conservate testimonianze storiche di epoca

romana ¢ medievale -~ propone degustazioni di zuppe, cooking show stellari, assaggi e abbinamenti
"mendiali” di vino, laboratori per i bimbi dedicati alla scoperta del mare e grandi ospiti.

Ristoratori protagonisti, In sicurezza

Tante le novita, a partire dall’inedito ruolo dei ristoratori,
protagonisti dell’edizione 2020. II nuovo format della
kermesse sostituisce gli stand gastronomici del
lungomare con un servizio di ristorazione di qualitd. Una
scelta fatta dagli organizzatori — Confesercenti Pesaro e
Urbino e Comune di Fano con il contributo di Regione
Marche, Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e
Forestali e del Fondo Europeo per gli Affari Marittimie la
Pesca, ¢ Camera di Commercio delle Marche - per
valorizzare un grande piatto, assaporarlo in piena
sicurezza e garantire a tutti di inebriarsi con il sapore
unico del “Brodetto alla fanese”.

... bordo del "BrodettoBus”

1 visitatori del Festival potranno gustare la zuppa di pesce, per tre giorni, al prezzo convenzionato di 20
curo prenotando nei 30 ristoranti della cittd che partecipano all'iniziativa ¢ che saranno collegati ai
luoghi della kermesse dia una navetta gratuita, il “Brodetto Bus” Fano (venerdi dalle 19 alle 23; sabato ¢
domenica dalle 12 alle 15 e dalle 19 alle 23). Nuove anche le aree dell'evento: il Palabrodetto, che
accogliera lo spettacolo della cucina, sard allestito nella Tensostruttura del lungomare; il Palco centrale,
dove si svolgeranno i talk show ¢ le presentazioni, sard collocato nella Cavea del Lido; la divertente area
"Brodetto&Kids" animerd largo Seneca, al centro della passeggiata. Tutti gli spazi ¢ gli appuntamenti
saranno accessibili solo su prenotazione da effettuarsi tramite telefono allo 0721.54708 o tramite
Prenotiamo.App.

Stelle ai fornelli

Per tre giorni tomeranno anche le conferme attese dagli
aficionados del BrodettoFest: come i cooking show del
Palabrodetto, in cui il pubblico potrd assistere alla
preparazione — e poi gustare — piatti di chef blasonati. Si
comincia venerdi 11 settembre, alle 20, con Chef Erny
Lombardo, il “cuoco d’Italia” pronto a preparare e a far
assaggiare “Maccheroncini di Campofilone con vongole,
fasolari e canolicchi”; si prosegue sabato 12 settembre, alle
20, con Cristina Bowerman del Glass Hostaria di Roma e
la sua “Pasta mista, alghe e frutti di mare”; domenica 13
settembre largo alle stelle di Gambero Rosso Channel: alle
13 il travolgente Max Mariola presentera la sua “Polentina di mais ottofile con cozze e pomodoro
pendolino marchigiano” mentre alle ore 20 il cuoco contadino Giorgio “Giorgione” Barchiesi il suo “Il
Mare con i piedi nell'orto”,

I loro piatti, proposti al pubblico (costo 20 euro, prenotazione obbligatoria) saranno serviti in
abbinamento al vino ufficiale del Festival: il Bianchello del Metauro Doc proposto dalle 9 cantine del
progetto Bianchello d’Autore.

1l ricco programma del BrodettoFest propone poi talk show, convegni ¢ appuntamenti su temi ambientali
¢ culinari, Da non perdere le degustazioni di vino a cura di Luca Gardini, il campione del mondo dei
sommelier, ideatore di Gardini Wine Notes. "The Wine Killer” sard a Fano per guidare gli appuntamenti
alla scoperta della Doc del territorio, il Bianchello del Metauro, sabato 12 ¢ domenica 13 settembre, alle
ore 18 al Palabrodetto. Costo 10 euro, prenotazione obbligatoria.

Brodetto & Kids per i piti piccoli
Per i pit piccoli tornano poi le iniziative di “Brodetto & Kids” realizzate in collaborazione con il MIPAAF
nel centralissimo Largo Seneca del lungomare Simonetti. Si conferma infatti, per il terzo anno
consecutivo, la collaborazione di prestigio tra il Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali e
il BrodettoFest. Un connubio che — con laboratori, presentazioni ed eventi dedicati — punta a valorizzare il
patrimonio ambientale, culturale e formativo di un territorio, promuovere la pesca intelligente e
compatibile e lo sviluppo sostenibile e inclusivo delle comunita che da essa dipendono. “Brodetto&kids*®
sara attivo nei giomi dell’evento, dalle 18 alle 22, con gli appuntamenti a prenotazione obbligatoria.
Per i pius curiosi sara inoltre possibile, sabato 12 settembre, alle 9 e alle 11 (costo 5 euro, prenotazione
— obbligatoria), salpare sulla BrodettoBoat per Pescursione “Tutti a
moll...uschi” alla scoperta degli allevamenti di cozze dell'Adriatico e
della pesca di vongole insieme al Professor Corrado Piccinetti,
biologo marino.

11 BrodettoFest ¢ promosso da Confesercenti Pesaro ¢ Urbino ¢
Comune di Fano, Regione Marche, Ministero delle Politiche Agricole,
Alimentari e Forestali e del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi ¢
la Pesca, Camera di Commercio delle Marche e sostenuto anche da
main sponsor come Conad, GLS, Meta Informatica ¢ BCC Fano,

Leggi anche:

BrodettoFest, Fano celebra la tradizione marinara italiana

BrodettoFest a Fano (PU), ristoranti protagonisti. E ¢'¢ anche il “BrodettoBus”

ULTIMO NUMERO
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Al via I'ottava edizione del Festival del
Brodetto di Fano

Appuntamento dall'11 al 13 settembre
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FESTIVAL DEL BRODETTO E DELLE ZUPPE DI PESCE FANO
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Si terra a Fano lido, Pesaro Urbino, il “Festival internazionale del brodetto e delle zuppe di pesce”,
|'ottava edizione della manifestazione che celebra uno dei piatti simbolo della cucina di mare e della
tradizione marinara adriatica.

L’evento promosso da CAT Confesercenti Marche S.r.l. e rientra negli obiettivi previsti dal Programma
Operativo dell’intervento comunitario del Fondo Europeo per gli aari marittimi e la pesca in Italia, per il
periodo di programmazione 2014-2020.

La manifestazione si struttura in tre giornate ricche di iniziative, dove i visitatori avranno la possibilita di
assaggiare i sapori della tradizione ittica neglistande nei ristoranti in un programma ricco di eventi e
appuntamenti culturali, incontri, talk show con esponenti del mondo istituzionale, imprenditoriale,
scientifico e accademico.

Il Festival rappresenta il fulcro del dibattito internazionale sul’Economia del Mare: un ciclo di incontri
per 'approfondimento sui temi d’attualita che coinvolgono le filiere della pesca.

Il Festival del Brodetto promuove la cucina come linguaggio, come codice unico di comunicazione per
mettere in contatto e unire i Paesi che si aacciano sul Mare Adriatico.

La manifestazione si pone I'obiettivo di realizzare un vero e proprio villaggio enogastronomico per la
promozione delle eccellenze non solo locali ma anche nazionali e internazionali ponendo I'accento
sull'importanza della cultura ittica.

Tags: economia del mare Festival Brodetto Fano oesce pesca settore Ittico
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Festival Internazionale del
Brodetto e delle Zuppe di Pesce

Quando: 11/09/2020 - 13/09/2020
Regione: Marche * Provincia: Pesaro-Urbino

Torna il BrodettoFest e si prepara a trasformare Fano in un immenso dehors dedicato al piatto
simbolo della citta.

Fano e il brodetto di pesce

Il brodetto - che fz parte della storia di Fano, quanto cultura, mura, chiese e antiche vestigia - &
un piatto nato a bordo dei pescherecci. Per realizzarlo, | pescatori utilizzavano 1 pesci non idonei
alla vendita per dimensioni o perché rovinati dalle reti. Senza essere sfilettati venivano cucinati in
un tegame con olio, cipolla, concentrato di pomodoro e aceto. Il tutto veniva accompagnato con il
pane raffermo.

Una ricetta semplice, un piatto versatile che sarebbe potuto finire nel passato gastronomico mar-
chigiano se Confesercenti Pesaro e Urbino non avesse avuto l'intuizione di recuperare storia e
onori del “Brodetto alla fanese”, rilanciarlo ¢, per 18 anni, rendergli onore attraverso il Festival e
l'iniziativa collaterale "Fuori Brodetto" che, da settembre 2020, coinvolgera i ristoranti del territorio
nel proporre il piatto a un prezzo convenzionato.

La kermesse che, negli anni, con il nome di ‘Festival Internazionale del Brodetto e delle Zuppe di
Pesce’, si prepara a sancire, ancora una volta Fano come “capitale del Brodetto” da venerdi 11 a
domenica 13 settembre (ingresso gratuito) e @ catturare i "turisti del gusto” con le numerose novi-
ta in programma per la XVIII edizione.

Prima fra tutte 'area in cui si svolgera: /| Festival =i allarga dalla tradizionale zona mare per rag-
giungere, e riempire di profumo di brodetto, il centro storico. Il risultato finale? Un'intera citta
pronta a celebrare — sulla tavola - il piatto simbolo dell'identita marinara del territorio. | ristoranti
della citta saranno coinvolti nel proporre menu — a pranzo e a cena - a base di zuppa e tavoli e se
die riempiranno gli spazi all'aperto di Fano, pronta a diventare una “citta aperta” caratterizzata,
anche visivamente, dall'immagine del Festival per coinvolgere il pubblico e per celebrare il piatto.
Una rivoluzione voluta dagli organizzatori - Confesercenti Pesaro e Urbino e Comune di Fano, in
collaborazione con Regione Marche - per estendere e dar man forte sia alla stagione turistica, sia
agli esercenti locali

Tra le novita della XVIIl edizione, il “Brodetto Bus” che colleghera i visitatori del Festival dai par
chegai alle diverse location del Festival e I'App per prenotare tutti gli appuntamenti della
kermesse

La macchina organizzativa ¢ inoltre al lavoro per confermare gli altri ingredienti che hanno reso
grande, nel corso degli annl, il BrodettoFest: gli spettacolari cooking show con gli chef di fama
nazionale si svolgeranno, come di consueto, al PalaBrodetto. Qui la storia della zuppa di pesce
abbraccera linterpretazione del presente e il pubblico potra degustare i piatti di chef blasonati del
calibro di Moreno Cedroni, Mauro Uliassi, Luigi Pomata, Igles Corelli, Errico Recanati, Costardi
Bros, Stefano Ciotti, Carmelo Carnevale, che hanno calcato il palco-cucina di Fano nelle preceden-
ti edizioni.

Per le tre glornate, sara possibile inoltre assistere a talk show per conoscere personaggi legati al
mondo del food e non solo; approfondire le tematiche, le criticita e i progetti del settore della pe
sca; partecipare, insieme ai pils piccoli agli appuntamenti dell’area Brodetto & Kids, lo spazio pen-
sato per far conoscere aj bimbi il grande tesoro dell/Adriatico; rilassarsi, durante il Festival, con la
bevanda tipica dei pescatori di Fano a cui il Festival riserva l'area del MeetMoretta; vivere Fano,
una citta da scoprire seguendo gli itinerari legati all'arte, la storia, la cultura immersi in splendidi
paesaqgi di mare e collina

Confermato anche il “Fuori Brodetto” che, subito dopo lo svolgimento della kermesse, permettera
di gustare il brodetto alla fanese, per un mese, nei ristoranti del territorio, ad un prezzo

convenzionato.

Info: FestivalBrodetto.it
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BrodettoFest: arrivano “The wine
killer" Gardini e la chef stellata
Bowerman
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Brodetto Fest a Fano: ogqi l'inaugurazione, domani
arrivano "The wine killer" Gardini e la chef stellata
Bowerman

di Ufficio Stampa

Seconca giornata di eventi domani, sabato 12 settembre, per
BrodettoFest. Ls kermesse, organizzata da Confesercenti Pesaroe
Urbino e Comune di Fano con it contribute di Regiore Marcae, the
inaugura oggi |3 sua XVl edizione {o7e 19 - Palco Cavea) aila presenza
del"0n. Giuseppe L'Abbate. Sottesegreterio di State del Ministera delle
politiche agricole, alimentari & forestali, ospiteré domani la chef stellata
Cristina Bowerman, il campione del mondo di sommelier Luca Gardini e il
vulcanico federico Guaranta 2 Il suo ultimo lavoro “Terra” (Sperling &
Kupfer, 2019},

Siparte alle 9 e alle 11. con la novitd 2020 (qia sold out): 5 bordo della
BrodetioBoat, la motonave “Queen Elisabeth”, i visitatori del Festival

sarsnno guidati dzi racconti cel Prof. Corrado Picciretti, alla scoperta
degli allevamenti ¢i cozze al largo de'ie nostre coste e scoprirannole

curiosita della pesca elle yongoie.

Lido si animera poi, per gli ppuntamenti enogastronomici pravist
dail'ora di pranzo:alie 13 va in scena la cucina del territorio. Le porte del
Palabrodeito s apriranno per osgitare, in collaborazione con Coldiretti il
coeking show delle Agrichef Laura Calvani (Agriturismo XIX secolo) e
France Duro {Agriturismo Col D'Agelio) che collaboreranno in cucina per

raccontare e far assaggiare al pubblico una ricetta che é il riassunto
perfetio di mare e collina: Tagliatel!e con gamberi difiume ¢i Cantiano.
La degustezione sara accompagnata dai vini di Biancheo ce! Metauro
Dot de'le cantine Fattoriz Villa Ligi e Morelii (abbinemento a cura d
Bianchello D'Autore]. A chiudere 1@ cena con dolcezza séra | dessert
offerto dalla Gelateriz Maki di Fano {costo 15C, prenotazioni obbligatorie
al numera 0721.54708)

pomeriggio vedra svolgersi, poi, Una serie di qustesi appuntament
culiurali. S comintia aile 18 con il travoigente spettacolo del vino.
Paiabrodeito osplierall camplone monaiale df sommeller Lucs Gardini
“The Wine Killer" che raccontera a suo modo al pubblico il Bianchefo del
Metauro Doc, vinouffiiale del Festival, con una impardivile
dequstszione quidatain cui saranno banditii tecnicismi(costo I0€,
prenotazione obbligatoria).

S| prosaquira pol rel nuovl spazi del Paico Cavee alle 19, per ia
spettacolare presentzziore di "Terra® (Sperling & Kupfer, 2019}, Cosi
s’intitola I"ultimo libro di Federico Quaranta. amico ci lunga data del
Brodetiorest e voto notodel piczoio schermo, che vestira i panni di
pretagonista per raccontare af pubblico *lucghi. scelte e starie di
individui quotidianamente impegnatinefa terrad'italia”

Nel frattempo, giddalie 18, sara sttivo lo spazio Brodetto & Kids,
reaizzato in collaborazione con il MIPAAF grazie ai finanziamenti del
Programma Operative del Fondo Europeo per gli Affari Maritimie la
Pesca [FEAMP) 2014/2020. In programma, nell'arez di largo Seneca,
Iaboratori creztivi e giochl di movimento, letture sul mare e attivita
dedicate a grandi ¢ piccinl Tutti gli appuntementi scno a prenctazione
obbligatoria da effettuarsi al numero 345 5949538, tramite mail a
kartone05@gmailcom o contatiznde suMessenger @K _arione.

Sara alle 20.00, perd,che al Palabrodetto sars servito lo spettacolo
stellato della cucira. Al Brodettofest, il sabato sera 2 infattitargate
Sowerman, un nome 2 garenzia & uno stile culineric e di uns profondita
di sapori che valgono una Stala Michelin, gal 2010. Chefitaliana
divenuta case study dell'Universita Bocconi, Cristina Bowerman porta
altz Ia bandiera dell'innovazione e della personalita in cucina come nella
vita. Al BrodetioFest fara sognare le papiie qustative con |a sua "Pasta
mista, alghe e frutti di mare”. La degustazione sard accompagnata dai
vini di Biarchello del Metaure Doc delle cantine Di Sante ¢ Mariotti
{aboinamento a cura di Bianchelin D'Autare). A chiudere 1a cenz con
dolcezza sara il dessert offerto dalia Gelateria Maki di Fano. (costo 20¢€,
prenotazioni obbligatorie al numero 0721.54708).

A conclusione dellz glornésa, || paico Cavea ospliera, alle ore 21.30, 1!
talkshow “Brodetto time™ Sul palce i protagonisti della giomata: Cristina
Bowerman e Luca Gardinii quali, accompagnati dal vuleanica Fade,
saranno chiamati a confrontarsi z proposito delle innovazieni in cucinae
de!limportanza del rapporto ciba/vino nella cultura culinara
contemporanea.

A regime, da 0ggi,anche il nuovoformat detia ristorazione che
carstterizza I'edizione 2020 di BrodettoFest. Ideata e realiszato grazie
allacollaberaz one di Ristoritalia, Associazione umbro-marchigianz a
difesa deii'Ho.Re.Ca, prevede la possibiliia per ospiti, curiosi e gourmand
di qustare, previa prenotazione obbligatoria alle singole strutture, i
pigtto simbolo del’Adriatico in sicurezza nel circuito gastronomicoche
abbraccia tutta la citta. Dalla Sassonia, al centro storico passando per il
Lido, aderiscano ala manifesiazione oltre 30 ristoranti nei quali @
pessibile mangiare brodeito al prezzo convenzicnato di20Csisa
pranzo, sie a cena. Dungue nan pid stand gastronomici all'interno ce!
solo perimetro del Festival, ma un vero e preprio viaggio nei gusto che
attraversalia citta.

A vslorzzare iristoranti aderentie arenderli riconoscibili al pubblica
sarznno !a mappadel gusto ei totem che si troveranno all'esterno delle
strutture aderenti a segnalare Ialoro partecipazione. E per facilitare g
spostament! arriva anche il BrodettoBus, navetta gratuita attivata in
collaborazione con Ami Spe, che collegheré le principelilocation degli
spettacoli ai ristorantiin cui gustare i@ zuppa dineste alla fanese
{fermate previste: Lido, Sasscnia, Rastatt. via Cavour - venerdill h19 -
23;sabato12 e domenica 13 settembre, h. 12-15e 0, 19 - 23).

Glispettacoli cel BrocettoFest sono accessiili prenotando al numero
0721.54708
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Cucina di mare e d'acqua dolce si incontrano
al Brodetto Fest, ecco lo show cooking del
cuochi contadini

11/09/2020 - Pesci di mare e d'acqua
dolce. La cucina della costa e quella dell'entroterra.
Contaminazioni culinarie e tradizioni del territorio
grandi protagonisti del Brodetto Fest di Fano grazie
anche allo show cooking organizzato da Coldiretti
Pesaro Urbino che domani, ore 13 al PalaBrodetto,
vedra impegnate le cuoche contadine Laura Calvani
(agriturismo XIX Secolo di Pergola) e Franca Duro
(agriturismo Col D'Agello di Cantiano), alle prese con
la ricetta delle tagliatelle con i gamberi di fiume di

Cantiano.

Festa nella festa, il mercato di Campagna Amica con |la vendita diretta dei prodotti del territorio dal campo
alla tavola: da oggi fino a domenica dalle 18 alle 23 in zona Lido. Domani |'appuntamento del gusto - ma
anche istruttivo, prendere appunti - per imparare dal vivo a cucinare le tagliatelle con il gambero di fiume di
Cantiano.

Un esempio di cucina del territorio, con ingredienti a chilometro zero: dalla pasta all'uovo fatta in casa al sugo
con il gambero di fiume al quale, proprio a Cantiano, viene dedicata una sagra agostana. Una tradizione, che
nelle aree interne del pesarese e non solo comprende anche i pesci d'acqua dolce come l|a trota, che proprio
attraverso le aziende agricole e gli agriturismi viene proposta e promossa in tavola.

La provincia di Pesaro Urbino € la prima in regione per numero di attivita ospitando quasi il 30% del totale
marchigiano delle strutture agrituristiche e la quarta in Italia per agriturismi certificati bio. Una forza
importante per I'economia delle aree interne che durante |'estate, pur facendo sold out di prenotazioni, non &
riuscita a recuperare le perdite causate dal lockdown che in primavera ha fatto saltare i ponti di Pasqua, 25
aprile, 1° maggio e tutte le cerimonie come battesimi, comunioni, cresime e matrimoni.

da Coldiretti Pesaro Urbino om
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Fano. BrodettoFest 2020: € tempo di rivoluzione

DALL11 AL 13 SETTEMBRE 2020, LOMBARDO,
BOWERMAN, MARIOLA, GIORGIONE
REINTERPRETANO IL BRODETTO DI PESCE

DURANTE LA XVIII EDIZIONE DELLO STORICO FESTIVAL
MARCHIGIANO
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Mare, cooking show e la chef Bowerman
(8 s i s

La seconda giornata del BrodettoFest parte alle 9 (per ripetersi alle 11) con
la novita 2020 (gia sold out): a bordo della BrodettoBoat, la motonave
"Queen Elisabeth”, i visitatori del Festival saranno guidati dai racconti del
prof. Corrado Piccinetti, alla scoperta degli allevamenti di cozze al largo
delle nostre coste e scopriranno le curiosita della pesca alle vongole. Al
Lido, alle 13, il Palabrodetto apre le porte al cocking show delle Agrichef
Laura Calvani (Agriturismo XIX secolo) e Franca Duro (Agriturismo Col
D'Agello) con le loro Tagliatelle con gamberi di fiume di Cantiano. Nel
pomeriggio, alle 18, il campione mondiale di sommelier Luca Gardini "The
Wine Killer” raccontera a suo modo il Bianchello del Metauro Doc. In
contemporanea sara attivo lo spazio Brodetto & Kids nell‘area di largo
Seneca: prenotazione obbligatoria al 345 5949538. Sara alle 20, pero, che
al Palabrodetto sara servito lo spettacolo stellato della cucina con un sabato
targato Cristina Bowerman, un nome a garanzia di uno stile culinario e di
una profondita di sapori che valgono una Stella Michelin, dal 2010. Infine, il
palco Cavea ospitera, alle 21.30, il talkshow "Brodetto time". Sul palco
Cristina Bowerman e Luca Gardini accompagnati dal vulcanico Federico

Quaranta.
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Domani ultima giornata di Brodetto Fest: si chiude con il
gusto della cucina di Max Mariola e Giorgione e I'estro

del gelatiere Brunelli

fficio Stampa

Ultima glornata di appuntamenti al Lido di Fano per il Brodett Fest 2020.

Domani, domenica 13 settembre. s chiude, infatt), 13 XVIIl egizione delia

kermesse Cedicata al piatio simbolo della tracizione marinara acriatica,

organizzata da Confesercenti Pesaro ¢ Urdino ¢ Comune di Fano con il
ontriduto di '?€§ one Marche.

Ocpo un t2glio del nastro, venerd! 11 settembre, presieduto dail'On.
Giuseppe L'Abdate, Sottosegretario di Stato del Ministero delie politiche
agricole, alimentar: ¢ forestati a testimonianza della colizborazione
attuata proprio con il MIPAAF e dopo un sabato ricco di appuntamentie
nomi di 59icco, glornaia che ha visto protagonisti, tra gli 2itri, Federico
Quaranta e la Stella Michelin Cristina Bowerman, domenica 13 settembre
1 manifestazione pil qustosa deil'Adriatico presenta un caiendario ricco
non solo di nomi noti, ma anche c'interessanti approfondimenti.

Ad zpertura cella glornata, alle 11, |l Paiabrodetto ospit
collaborazione con ASSAM, "appuntamento a!l3 scoperta dell'aro verde,
Sarvara Alfel conduce, ti, una dequstazione quidata per imparare 3
conoscere gii Cli Monovarietali (gratulto - su prenotazione al numero
0721,54708) prodotti quindi con un‘unica varietd ¢l olive.

&t

Alle 13, 1i pranzo ¢ servitor '8 cucing 3 vista del Paiadrocetto sard invasa
dai profumi ¢ dal sapori tipici della tradizione marchigiana, trattatie
abbinati per I'occasione dalle mani esperte dello chet di Gambero Rosse
Channel, Il vulcanico Max Mariola che presenta una polentina di mais
ottofile con cozze e pomodoro pendolino marchigiano, Tutti gli
ingrecienti ¢i questa QuUat0sO PIatto pravengono esclusivamente da

oltivazioni locali e sono, & volte, il frutto di un lunge lavore di recupero
¢i semi autoctonl e di ricostruzion! storico scientifiche delie tradizion
locali. La degustazione sard accompagnata dal vini di Bianchello de
Metasuro Dec delle cantine Bruscia e Il Conventing ¢ Monteciccardo
(abbinamento a cura ¢i Biancheilo D'Autore). A chiudere i3 cena con
dolcezza sazd il dessert offerto dalla Gelateria Maki di Fano (costo 2G€.
prenctazioni oddligatoric al numero 0721.54708)

Ma il Paiabrocetto continua ad essere protagonista deil'uitima giornata
deila kermesse. Proprio nelio spazio allestito quest'anno sotto fa

tura el Lido, infatts alle 16, Svim, partner operative dells
Regione Marche nelle attivita d'intercettazione del foncl europel per o
sviluppo de tori, presenta “Progettare in Biu™, evento con il quale
SBraNNG Presentati i risultat ai 4helix+ ¢ Sluecrowdfunding, progetti che
appartengono al programma di finanziamento europeo Interreg Med e
nvestintish, sviluppato nell'ambito del programma italia-Croazia.

tensostrut

18, spazio 4l vino ¢ 81 suo pil grande conoscitore: Luca Gardini, “The
e Killer™, ii campione del mondo ¢l sommelier, racconterd a suo modo
ai pubblice Il Bianchello dei Metsure Doc, vino ufficiale del Festival, con
una imperdibile degustazione guidata {costo 10€, prenotazione
obbligatorial.

Per Ia prima volta nella storia del BrodettoFest, alle 19 si degusta..
Qeiato! Sul Palco Cavea Federico Quaranta Intervista Paolo Brunell,
eclettico artista dei dolce. Gefatiere di fama internazionale, tioccolatiere
di lungo corso, durante il taikshow dal titolo "Memaria gustativa,
gelateria evolutiva: che Combol”, Srunell presenta al pubbdlico, con
dequstazione, il Gelato alle Mandorie ¢ Casciotta ¢'Urbino Dop

La domenica dei Palabrodetto si chiude alle 20 con un nuove, unico
spettacolo gastronomico diretto dal “cuoco contading”, cos! come Iy
stessc ama definirsi, Giorgio “Giorglone™ Barchiesi. Un amico del
Festival, un cuoco genuing che ama ¢ rende protagoniste, nei suoi piatti,
le singolanitd del procotti locali. Pochi fronzoll, cibo semplice e genuine,
stagionalitd, qualitd e qusto: questa 18 sua flosofia in cucina. La ricetta,
3nche questa eizborata in collaborazione con ASSAM, si chiama (| mare
con i piedi nell’orto e sard un piatto composto da Fava di Fratte Rosa,
Fagiolo Monacheilo, Cece quereia di Appignano ¢ % con cotture
separate in leggero brodo di pesce: a dimostrazione di come la
tradizione del mare possa ben $posarsi con quella deila colling alle sue
spalie. La degustazione sard accompagnata dal vinl dl Sianchello de
Metauro Doc delle cantine Morelli e Terracruda (abbinamento a cura ci
S:anchelio D'Autore). A chiudere la cena con dolcezza sard il dessert
offerto dalla Gelateria Maki di Fano {costo 20€, prenotazioni obbiigatorie
a8l numero 0721.54708),

detla sermesse 3ard | talkshow “BrodettoTime™:
derico Quaranta intervista

Ultimo appuntament
domenica, afle 21.30, sul Palco Cavea
Giorgione.

Domenica 13 settembre sard inoitre attive, per i pid piccoli, 1o spazio
Brodetto & Kids, reatizzato in collaborazione con || MIPAAF - Ministero
deile politiche agricole, alimentari e forestali, grazie a: finanziamenti cel
Programma Operativo del Fondo Suropeo per gli Atfari Marittimi ¢ ia
Pesca (FEAMP) 2014/2020. in programma, a partire dalie 18 (fino alie
22), ladoratori creativi, giochi di movimento ¢ istture sul mare
(prenctazione obbligatoria: 345 5949538, kartone05&gmail.com o
Messenger 8K _artone)

Garantiti pranzi e cene & base di "brodetto alia fanese™ nei 30 ristoranti
dei Festivak It nuovo format, attivato dal BrodettoFest 2020 grazie aliz
collaborazione di Ristoritaiia prevede |a possibiiita, previa prenctazione
alle singoie strutture. di gustare 12 2uppa di pesce 3l prezzo
convenzionato di 20€ {lista completa ailinfopoint deila manifestazione
© sul 5ito www,brodettof Yintu curezza nei ristoranti,
ragglungidill anche tramite || BrodettoBus, navetta gratuita attivatain
collaborazione con Ami Spa, che collega il Lido atie aitre zone della cittd
(fermate previste: Lido, S3ssonis, Ra: via Cavour-n, 12 -15¢h. 19 -
23).

Gli spettacoli del BrodettoFest sono accessibili prenotando al numero
072154708
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BrodettoFest 2020: i numeri del successo

GIAMMERD

BrodettoFest 2020: i numeri del successo

Riuscita la gestione dei nuovi spazi al Lido, sorprendente la risposta di pubblico per i nuovi appuntamenti,
apprezzatissimo il dircuito della ristorazione

Migliaia di visitator, il profuma di brodet vole della citta, approfondimenti con esperti d
fama, uscite didattiche in barca, stelle Michelin e tanto, tanto dvertimento. S @ chiuso cosi, ien, domersca 14
settembre 2020, il XVill BrodettoFest, manifestazione dedicata al piatto simbolo dell'Adriatico organizzata
delle

¢ Forestali e del Fondo Europeo per gh Affan Manttimi e fa Pesca, Camera di

Politiche Agricole, Almentar

Commercio delie Marche Un'ed

ene vincente, quella 2020, sia perfa scelta e gestione degli spazi del Lido,

s:a per il format che ha reso protagonista la fistorazione defia atia

Sold out tutti gl appuntament dal Palabrodetto, al
platea gremita alla Cavea ldave ha travato posto per la pnma volta il

) per 'occasione alla tensostruttura del L

o per ke degustazionl @ 1 coo

ng show,

alco centrale) s per i talk show serali che per gk appuntament

pomendian con assagg di gelato e presentazion: di ibry nusobissime le due uscite in barca organizzate sabato matting alla scoperta de

20

malluschi dell’Adriatico, con | posts termunats 9:a prima del tagha del nastro ufficale di BrodettaFest

Sone stati 30 ghi eventi di dwverso genere che hanna coinvaito Il pubblica: 5 i cooking show con
nomi del calibro di Giorgione, Cristing Bowerman, Max Maricia o Emy Lombardo, 4 le
degustazioni guidate di ving, olie e gelata che hanno visto pratagonists (| carmpione mend

sommelier Luca Gardinie | maestro gelatiore Paalo Brunell, & talk show serall candotti da

ale di

Fedenco Quaranta, 2 le usote in barca alla scoperta del mare Adnatico e delle sue peculanta

ittiche, 1 convegno sulla blue economy e la presentazione d un ibro straordinano che racconta

Italia rurale. £ ancora: 10 gh appuntament di Brodetto & Kids, ['area dedicata & pa piccal

realizzata in collaborazions ¢¢

il Ministero delle Politiche Agricole, Alimentan e Forestali, gra.

ai finanziamenti del Programma Operativo del Fondo Europee par gli Affari Manttimi e la Pesca

(FEAMP) 2014/2020 che ha previsto: leziors alla scoperta del pesce; merende: giochi di mare

{aboraton pittonici e d lettura: spottacoll

nellospaziod, un progatto costruito ad hoc per 1 bambini

*Siarmo entusicst: - spiega Pier Stefano Fiorelli, presidente Confesarcenti Pesara e Urbine - pi

a nuscito delie tre giornate dr spettocol

o nscontro avuto dal putibl

o | nuowvi spez del Lido e fa loco muscita gestiane o hanno garantito deglh show cooking d aitissimo b

0, dey

geile deg naementi makto partecpaty e hanno contribue od attrare presenze. Credo che le nouta, in porticolore fo

staziony e degh appn

spastamento ded Palabrodetto alia tensastruttura e del Poicoe afla Covea, ablveno contnbuito olic razianalar

zione degh spozi della passeggiota del

Lido gorantendo anche una mighor distnbuzione della mostia mercato. Sono inoitre convinto che ¢i obbians dato punti in pitk do un lato Jo

coliobarazione con Coldivetty che ¢ ha permesso d valorizzare « prodott: del territaria, dolfoltra, d nuove formaot delia ristoraxione, che ho wisto lo

partecipazione dr 30 riste

anh organzZatl in unico cireuito. Un'amone che ¢ ha permesso di miglorare fo quaitd delf offerta gastronomia e o overe

NG Maggio zaly

15p0stC

Un rewto virtuose, dunque, a detta di tutt), quello creato per la nstoraznons ottadina “F ste

un Successe che spenamo di reglicore nef 2027, Cosi Giorgio Andrea Ricci. presidente di

Ristoritala, assocazione umbro-marchigiana a difesa deli'Ho ReLa., ha commentato il nw

format sceito da! BrodettoFost per far gustare, a pranzo e a cena, platto della tradizione nei

locali della cittd £ | numneri, snocaolat dal rappresentante dellassocazione - che ammette di

ver appena conclusp "une seroto do incasso record riferendos al <abato - confermana

etto aledizione 2019, che 5i swolse o luj

o, abbiamo ovuto un incremento dt pubtiico del 30%,

smbola”, € farne la conoscenza! A Brodetiofest, e

pari a circa Smifa clienti in pis. D1 gues

mist: del gusto’ da Bologna, Milano, daita Romag

mena il 70% ha scelto di gustore il 1

quingt a Fano, sano amuatl ‘h g e dal Umbng. in tanti hanne toggunto fo atta da Fobrano, Ascol,

dol sud delle Marche e dol entroterra, merts anche dellg ¢ ato dal F Abbvarna visto & see

i anone soaol attyy

o volti e ponce’ nuove”

Risuital importanty, che hanno dato nuoya veste ¢ una manfestanone che 5: presenta “sempre pus Festival” e che @ stata capace di dare una
boccata d'ossgeno a un settore che ha subito, nel mes: scors:, gh effett economia pit pesant: dovut al'emergenza Cowd-19

ormune df Fana. continuing @ sosterere la

“Auspichiamo che git organizzator in party olace

manifestazione, i nuovo format e | ristoraton — aggrunge § tako contwuers & lavorare

per unite ancor ik una squadre che ampll i suof giocaton’ roccoghendo adesione dei locolr della zona

sud e defl'entroterra dy F Fey fado s

vil necessonio garantire & delle proposte

gastranomiche & df pan passo, incentivare | servel

E se & vera the molti degh ospiti hanno fatto lungh wagg) per raggiungere Fano, chi dalla

Pugha, che dalta Liguna & chy dalla Lombardia, chi dalla Tos:

wa, dallEmika Romagna e ch

dall'Umbria, vuol dire anche che tutta |'itala ha accolto con favore questa XVl edizone del

Fastiv Adriatico

P gustoso d

“Abliiamo fotts bene a non demordere — afferma l'ass ore al tursmo del Comune di Fana, Etienn Lucarelli ~, @ scommettere

&

ttoFest e sull enogastranomia ok quakta per dare 1 0 al comparto tunistico e delf'espitakta dopa an enna davverp dfficde. Credo che

prapna lincertezza si 50 rasformata, n questo ¢aso, in uno grande npportunitd nel momenta in <ul ho prodgotto unq collgborazione ba la

mn ange cultura

stoziane ¢ fa cittd intera con )l comvolpmento der astoraton. Questo ha permesso, non sola o proparre Gl ospitt moment & g

goustronatica al Lido. ma di rendeve viva, partee amicamente altivo tutto Fano durgote lintero w

ftenga dungue che proprio

in questo cane cosi anomolo, afle scelte fotte dolfameninistrozione insieme agh orgonizzaton, un volore aggiunto

per lo atta. Fono € ormar un punto di riferimento intemezioncie per lenogastro tQ ma

VT GIATIE PrOPrio O azione che, nel tempo, ba

el

o trasformare ja trodizione del brodetto i uno 5

che coinvoige g

7 gy, Hl BrodettoFest & un degli appuntament! pi longe

svolgona in ottd e, ung v U, questanng, ho dimestrato che reinventorsi @ un vaiore aggunto. Un grazie di cuore per impegno e fa passione,

ratord che hanno aderito”

a Confesercents, a tults g anizzoton. a colaro che hanno ievorote dietrd le guante e o 15

Per chi avesse gra nostalga del BrodettoFest o fosse sempbcemaente cunose ¢ assaggare altre mterpretazion del bradetto,

Fappuntamento € dal 19 settembre al 18 oftobre 2020 con o FuoriBrodetto: inziativa collaterale del Festival che permette alla kermesse

di espanders: sul tesnitario coinvoigendo i ristorantl della provincia di Pesaro e Urbino nella promoitione del brodetto (al prezzo

convenzionato di 20€) e, pid In generale, del pesice massvo, chiamato to nella cucina tradzionale

whe "povere”, da sempre utile

naments @ lsta dei nstorant convenzionat: sul sito SrodettoFestit

marchigiana Aggio

Shating (o caring

00000
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BrodettoFest 2020: i numeri del successo
[FOTO]

Fano 14/09/2020 - Migiaia di visitateri,
Il profumo di brodetto s riemple e tavle della cittd,
approfendimentl con espertli & fama, uscte
didatiche In barca stell2 Micheln e tanio. tarto
divertmento,

S # chiuso cosi, domersca 14 settombre 2020, il XVIE
Brodottofest, manifectasiene dedicata o  pistte
smbolo gD’ da

Pesaro ¢ Urbino e Comune di Faro con |l contributo d
fegone Marche, Ministers defle Politiche Agricole, Aimentar & Foresiali e del Fondo Eurcpeo per gk Affan

Maritimi € 12 Pesce, Camera di Varche. Urled vincente, quetia 2020, sia per ‘@ scelia e
gestione degli spazi del Lido, sia per il farman el cid.
Scld out tuttl g dal 2liestio per glla del Ligc per le

degastazioni e | cooking show; piatea gramita aka Cavea (dove ha trovato posto per te pnma volta |l Paico
centrale) sia per | 12lk show sersll che per gli appuntameets pemendan con assagy di geiate e prasentazon
di ibrl; tiveclteeme le due usoite in barca olganizzate sabato matting alla ccoperta del mallucch
dafAdriatico, con | pesti tarmini gia prima del taglio del nastro ufficiale di BrodettoFest 2020.

Sono atati 30 gi eventi & diverso genere che hanno coirvolto Il pubblica, 5 i cooking show con nomi del
calibrod Giorgione, Cristina Bowerman, Max Maiiola o By Lormbardo, 4 le degostazioni guidate di vino, olio
© geloto che harno visto protagonist I campione mondisle o sommeler Luce Gardini & | meestro gelatiere
Pzolo Brunell, 4 tak show serall condottl da Federico Quasanta, 2 le uscite In barca alla scoperta del mare
Agratico @ dede sue peceliafisa fttiche, | convegno sula biu2 economy e fa presentazone d un It
staoidnano Che tacconta I'Eaa rurale. E ancora: 10 gll @ppustament) ¢ Brodetto & Kids, I'area dedcata &
pit piccoli reslizzeta in collaborazions con | Ministaro cele Politiche Agnooie Alimentar e Forestal, gazie &
finanzismenti de! Programera Operativo del Fonde Europec par gli Alfan Msrittmi e la Pecca (FEAMD)
2014/2020 che ha previster lezioni alls sooperta del pecce; merende; giachi & mare; lsborateri pittorcl ¢ di
Ietturs; spettecoll aello spazio di un progetio costruito ad hos par | bambin.

"Siamo entusissti - apiega Pler Stefano Fiotdll presidente Conlesercentl Pesaro e Urkine - per le riuscle
delle tie gomete di spettacoli € per il riscoriro aruto dal pubblico. | nuovl spezi del Lido ¢ le boro riusste
gestione o hanno gerartite degl show cooking di altissirw livell, del convegnl, delle degustadont © degh

pertecipat e 40 avirare presenze. Credo che e novkd, In perticolere
1o 5px del ala @ oel Palco alia Cavea abbiano contribuito alla
razionzlirzazone dagh spez! delia pesseggiats dal Lide garantenda anche una mighor distobuzions dellz
mostra mearcato. Soro iINoRee convinto che ci SdbIano dito punti in pil da un late | coliaborazione cos
Celdisetti che & ha permaseo di valodzzare | predotti del 1erritoria, dall‘alive, il nuovo format delle retornziore,
che ha viste la partesi i 30 rigtoranti i in unico circuito. Unazione che i ha permesso &

9 qualita ice ¢ di maggior rioposta d publiicd”,

Un circulte virtuoso, dungue, & detts ottt quelio creeto per s risicrezione dtiedina. “E steto un successo
che speriamo di replicere nel 2021° Cosi Glorgie Andrea Ricol presidente di Ristorliale, asvociatione umbro-
marchigiang 3 Gifesa d2iro.Re.Ca. ha comementaw Il nuoro krmat scelo del Bredetiofest per far Qustase &
pranzo e o cena, platto defa tracizione, nel locall defla citd. E 1 numen, snocaiclad dal rapprasentarte
delassociazione - che ammette o aver appena concluso “una serats da mcasso racord” nferendosi al sabato
~confarmena “Rispetto all'ecizione 2019, ohe s: svaise a loglin, ebblamo avuto un incremento o puboiico det
30% porl a circa Smila clieat in pib. Di questi slmero Il 70% ha scelto di gustars Il nostro piatto embolc”. E
fame 1a conosserza: "Al BredettoFest, @ quirdi a Fano, sono arrivatl turieti def guste’ da Belogna, Milane,
daila Romagna e dalfUmbria. In tanti heno roggiunto la cittd da Fabriane, Ascol, dal sud dellz Marche ¢
datentrotera, merito erche dela comunicazione secicl ottivata cal Featiral. Abbiame visto ¢ servito volti ¢
‘pance’ nuove” Rsultet Imporiant, che bamo Cato neova veste & une manifestazione che si preserta
“sempre pi Fesiival® e che & stata capace di dare una boccata dossigeno a un setire che ha subito, ne
mest scorsl, gl effetti economict pill pesann dowutl alfemergenza Cowc-19: “Auspichiamo che ol
organzzator, in particolare I Camure af Fane, a sogtenere |z ¥ nuovo forma & |
nstoratod - sggiunge Ricel = Ristoritalia continuerd a lavorare per unire ancor pic ura squadra che ampli |
cuol ‘gioestori’ mocogliendo ladecione doi locai defla 2ona cud o dallontreterra o Faro. Per farlo cerd
necessasio garantre & qualith defie propeste gasiroscmicke ¢, di pari passe, incentivars| servizi’,

£ 3¢ & vero che malti deghi ceiti hama fette Linghi viaggi per reggiungers Fare, chi dalla Puglia, chi dalle
Liguria e chi dalia Lomberdic, chi daila Toscans, call'Emilis Romagna < chl dellUmbria, vuol dire anche che
tutta Miglis ha sccolto con favors questa XVIll edizone del Festival pid gustoso dell'Adristico,

“Abbiama feito bene & non demodere - afferms Eliena Lucareli, ssvessore ol Turisme & Fano - &
scommenere su Broderofest e sullenogasironomia df qualtd per dare espiro 8l compenu wrisico e
detpsphaith dopo un anno davvero difficile, Credo chie progrio Incerterza 31 Sia rasormia, in questo caso,
N URA grante oppOrtINItE net mOMeNto in cul ha prodoto 1na colladorazione ifa la manifestazione @ a citta
intara con il coirvoigimento del nstaraton, Guests ha permesso, non soio di proporm agh 0spin moment o
grande cultura gastraromica al Lida. ma di rendare viva, panecipats ed sconomicamente sttiva tutta Fane
durante lintero weekend Ritengs dungue ene proprio In questo anno cos sacmalo, I'ncartezza sia diveatata,
grazie ale lungmiranza dagl orgasizzetor, un velors eggiunto per la citt. Fano & ommal un punto &

2 per I'encga: it gracis proprio ¢ queste manifestezione che, rel tempo, he
saputo trasformane la tradizione del trodetto in una stona che coimvolge genti ¢ luoghi. § BiodettoFest ¢ un
degil appumament! i longevi che s Svoigeno in Ot € una volta di pld, Cuestanno, hi CIMOSEato che
renventarss & un valore aggiunto. Un grazie o cuore per limpegno e [ passione, a tuttl gl organizzaton, 2
colero che hanno fequinteeai nanno aderito’”

Per chi avesse 0@ nostalgia del BrodattoFest o fosss semplicements curioso df 2ssagoisre altre

joni del brodetto, I' bam 19 & 18 ottcbre 2020 con 1 FuorBmdetia

iniziatva ccliatersle dal Festival cha permatte alla kemmesse di aspandersi ol territorio coievoigendo |

ristoranti defla provincia di Peearo ¢ Urbino nella promozione del bredetts (ol prezzo convenzionato di 20€) ¢,

pié i gencrale del pesce massivo, chismato anche “povers’, do sempre wtilizzste rella cucing tradizioncle
i ¢ liata Jei i sull 380 BrodettoFestit,

BrocetioFest & organizzato da Con'esercent! Pesaio e Uibing e Comune d Fano, con I contrituto df Regione
Marche, Ministeo celle Poltiche Agrcoe, Allmenat | € Forestall e del Fonvo Eurcpen per gl Affarl Nantiimi ¢
12 Pesca, Cemera di Commercio daile Marche,

daOrganizzatent




CenlroPagina e...

BrodettoFest 2020: cronaca di un
successo annunciato — FOTO e VIDEO




= MENU SPECIALI ~  ABBONAMENT ~  LEGGI ILGIORNALE  ALESSANDRA °

ilResto del Carlino PESARO

CRONACA SPORT COSAFARE EDIZIONI ~ COVID  WARCKE  VACCINO MORTO  TRAGEDIA VOTO  SALVINI - PARCHEGGIO

ROWE » PESARO » CRONACA

Il 'BrodettoFest’ dei divieti fa 5mila presenze in pit

Secondo gli organizzateri gli estimatori cella zuppa di pesce sono aumentati del 30%. L'ass

ssore Lucarelli "Difficolta trasforme

nvalore aggiunta”

Pubklicato il 15 ssttembre 2020

ki s deto cief Giorgione ol Pelzis oder

Gradimento in crescita, con un incremento di pubblico del 30 per
cento rispetto allo scorso anng, pari a circa Smila clienti in pid.
Questo I lusinghiero risultato del 28esimo *BrodettoFest”. Un
risultato che, nell'era post Covid, & ancora pill significativo. Questi |
numer| snocciolati da Giorgio Andrea Ricci, presidente di Ristorltalia,
assaciazione umbro-marchigisna a difesa del’Ho.ReCa, che
ammette di aver appena concluso ‘una serata da incasso record”,
riferendosl & sabato "Un successo che speriamo di replicare nel
2021" ha commentato riferendosi al nuecvo tormat, scelto dal
BradettoFest per far gustare, a pranzo e a cena, il piatto della

tradizione, nei locali della citta.

"Almena il 70 per cento dei visitatori - aggiunge Riccei - ha scelto di
gustare il nostro piatto simbolo. Al BrodettoFest sono arrivati 'turisti
del guste’ da Bologna, Milano, dalla Romagna e dall'lUmbria. In tanti
hanno raggiunto la citta da Fabriano, Ascoll, dal sud delle Marche e
dal'entroterra, merite anche delia comunicazione social attivata dal
Festival. Dunque auspichiamo che gli erganizzatori, in particelare il

Comune di Fano, continuino a sostenere la manifestazione'.

"Abbiamo fatto bene a non demordere - afferma l‘assessore al
Turismo, Etienn Lucarell -, a scommettere sul BrodettoFest e
sull'enogastronomia di qualita, per dare respiro al comparto turistico
e dellospitalita dopo un anno davvero difficlle Credo che proprio
lincertezza si sia trasformata, in guesto caso, In una grande
opportunitd, nel momento in cui ha prodotte una caollaboraziane tra la
manifestazione e la citta intera con il coinvolgmento dei ristoratori.
Questo ha permesso non solo di proporre agli ospiti momenti di
grande cultura gastronomica al Lido, ma di rendere viva, partecipata
ed economicamente attiva tutta Fano durante lintero weekend.
Ritengo che — conclude Lucarelli - proprio in questo anne cosi
anomalo, I'incertezza sia diventats, grazie alle scelte fatte
dal’amministrazione insieme agli organizzatorl, un valore aggiunto

per la citta”

Per chi avesse gia nostalgia del BredettoFest o fosse semplicemente
curioso  di  assaggiare altre  interpretazioni  del  brodetto,
l'appuntamento e dal 19 settembre al 18 ottobre 2020 con il
FuoriBrodetto: iniziativa collaterale del Festival che permette alla
kermesse di espandersi sul territorio, coinvolgendo | ristoranti della
provincia di Pesaro e Urbino nella promozione del brodetto (al prezzo
convenzionato di 20 eurp) e, pit in generale, del pesce massivo,
chiamato anche ‘poverc”, da sempre utilizzato nella cucina
tradizionale marchigiana. Aggiornamenti e lista dei ristoranti
convenzionati saranno visibili sul sito BrodettoFest.it

Marco D'Errico

® Riproduzione riservata
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BrodettoFest, Confesercenti esulta: "Sicurezza,
qualita e pubblico Abbiamo vinto una sfida nella

sfida"

Pubblicato il 17 settembre 2020

"Abbiamo vinto una sfida nella sfida, quella di proporre un festival di

qualita, in presenza e in totale sicurezza, in un periodo difficile come

oot questo, nel quale molti eventi saltano o sono relegati allo spazio

"lo, senza paura tra i virtuale". Lo dice Pier Stefano Fiorelli, presidente di Confesercenti
migranti”

Pesaro e Urbino, commentando con soddisfazione il bilancio della
XVIIl edizione del Festival del Brodetto, chiuso domenica e
organizzato da Confesercenti con il patrocinio di Comune, Regione
Marche, Ministero delle Politiche agricole, alimentari e forestali, e la
Camera di Commercio delle Marche.

"Pur con le limitazioni imposte - aggiunge Fiorelli - abbiamo
registrato un ottimo riscontro di pubblico, in tutti gli appuntamenti in
programma: dai cooking show, alle degustazioni, fino alle due uscite
in barca per scoprire il pescato locale, la novita di questanno, ben
accolta e molto partecipata”. Trenta i ristoranti che hanno lavorato a
pieno regime, molti eventi in presenza sold out, tra convegni,
degustazioni e presentazioni di libri. Dieci appuntamenti molto
seguiti, dedicati ai pit piccoli.

"Un ringraziamento — conclude il presidente di Confesercenti - va a
tutti coloro che hanno lavorato materialmente a questo successo. Nei
ristoranti del circuito c'era il tutto esaurito: una bella soddisfazione...".
"Non ci siamo tirati indietro, nonostante il momento non fosse dei pit
propizi, per un evento in presenza - aggiunge Giorgio Bartolini,
direttore Confesercenti Pesaro Urbino- e abbiamo avuto ragione,

riuscendo a coniugare partecipazione e sicurezza”,
m.d.e.

© Riproduzione riservata

LEGGI ANCHE

Fondazione di
Comunita: assegno
da 3mila euro in
beneficenza allAnt
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Il BrodettoFest 2020 di Fano star del Tg2 Eat Parade

La rubrica campionessa di share di Rai2, domani, venerdi 25 settembre, dalle 13.30, sara

dedicata al Festival e agli chef protagonisti della XVl edizione

loma ancora una volta alla ribalta nazionale || BrodettoFest di Fano che, venerdi 25 settembre

dalle-ore 13.30, sara protagonista della puntata del Tg2 "Eat Parade”

La stonca rubrica di Rai2 campianessa di share (can una media di piu di 1,2 milioni di spettatori

a puntatal, raccontera Il Festival dedicato al piatto simbolo della manneria, promosso da

Confesercent: Pesaro e Urhino e Comune di Fano, mostranda le interpretazioni gourmet degli

chet che hanno calcato il palco-cucina del Brodettol est dall'11 al 13 settembre 2020

La voce di Bruno Gambacorta, giornalista, ideatore e curatore di "Eat Parade” accompagnera gli

astoltator in un golosa viaggio alla scoperta di quattro gustose ricette presentate durante la 18"

S

edazione .1 "Maccheroncini dl Campofilone con vongnle, fasolan e canolicehi” splendida valorizzazione

delle eccellenze-del territorio di Chef Erny Lombardo; |a “Pasta mista, alghe e fruth di mare” cucinata

dalla stellata Chef Cristina Bowerman nella foto a fianco (Glass Hostaria di Roma) che ha fatto
sognare le papllle gustative del pubblico del Fastival; la colorata quando gustosa "Polentina di mais
Ottofile con cozze e pomodore pendoling marchigiane” realizzata dal travolgente Max Mariola; “|l

Mare can pladi nell’'ortg”, ia zuppa preparata a stratl, a seconda dei tempi di cattura ¢ ciascun

ingrediente, da Giorgio "Giorgione" Barchiesi. super star di Gambere Rosso Channel

(000D
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Il BrodettoFest 2020 di Fano star del Tg2 Eat Parade
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La rubrica campionessa di share di Rai2, domani, venerdi 25 settembre, sara dedicata al Festival e agli chef
protagonist: della XVlIl edizione
Fano, 24 setternbre 2019 - Torna antora una volta alla ribalta nazienale il BrodettoFest di Fano che domani
veneredi 25 setternire, dalle are 13,30, card protagonista della puntata del Tg2 “Eat Parade’
La storica rubrica di Rai2 campianessa di share (con una media di oia di 1,2 miloni di spetiatori a puntat)
raccentera || Festival dedicato al piatts simbole dells merineria, promoesso da Confesercent: Pesaro & Urbing ¢
Comune di Fano, mosirando le interpretazonl gowrmet degll chef che hanno calcato | palce-cudna del
BrodettoFest dall'l]l al 13 settembre 2020,
Lavoce di Bruno Gambacorta, giornaiata, ideatare e caratare di “Eat Parade” aceormpagnen | telespettatori in un
goloso viagglo alla scoperta di guattro gustese ricette presentate durante la 184 edizione : | *Mactherancini di
Campofilone con vorgdle, fasolarl ¢ canolicehl” splendida valorizzazione delle cccellznze del territoro di Chef
Emy Lombardo. la “Pasta mista, alghe e frott di mare” cucinata dala stelata Chef Cristina Bowerman (Glass
Hestaria di Rerna) che ha fatto sognare e paoille gustative del pubbiico del Festival; la colorata guando gustosa
“Polentina di mais Ottofile con cozze ¢ pomocore pendoling marchigians” realizzata dal travolgente Max Mariola;
"Il Mare con | piedi nell'orte’, @ zuppa preparata a stratl, @ seconda dei tempi di cottura di ciascun ingredente,
da Giorgio “Giorgione" Barchiesi, super star di Gambero Resso Channel,
Un anpurtamento da non perdere, per rivivere le emazioni del BredetioFest 2020, per conascere le eccellenze del
territorio, per ammirare gli scorci su una splendida Fane che, da 18 anni, acceglie e valorizza 1a kermesse.
BrodettoFest ¢ vrganizzato da Confesercenti Pesars ¢ Urbino ¢ Comune di fano, con il contributo di Regione
Marche, Ministero delle Politiche Agricole, Alimeniail e Forestali e del Fondo Europeo per gll Affari Maritimi e la
Pesca, Camera d) Commertio delle Marc

ORuUE||| |
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Il Brodetto Fest di Fano 2020 sbarca
su Rai Due: ecco quando

Da Marina Denegri - 24 Settembre 2020 @7
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Tg2 Eat Parade, rubrica campionessa di share, il 25 settembre, sara dedicata
al Festival e agli chef protagonisti della XVIII edizione

FANO - Torna ancora una volta alla ribalta nazionale il BrodettoFest di Fano che domani,
venerdi 25 settembre, dalle ore 13.30, sara protagonista della puntata del Tg2 “Eat
Parade”.

La storica rubrica di Rai2 campionessa di share (con una media di pid di 1,2 milioni di
spettatori & puntata), raccontera il Festival dedicato al piatto simbolo della marineria,

promosso da Confesercenti Pesaro e Urbino e Comune di Fano, mostrando le interpretazioni
gourmet degli chef che hanno calcato il palco-cucina del BrodettoFest dall’'ll al 13
settembre 2020.

CleanMyMac X: Your Mac. s

Come nuovo. Un Mac pulito,...

Il tuo Mac. Come nuovo. Tutti gli
strumenti per ottimizzare il Mac in...

La voce di Bruno Gambacorta, giornalista, ideatore e curatore di “Eat Parade”
accompagnera i telespettatori in un goloso viaggio alla scoperta di quattro gustose ricette
presentate durante la 18~ edizione : i "Maccheroncini di Campofilone con vongole,
fasolari e canolicchi” splendida valorizzazione delle eccellenze del territorio di Chef Erny
Lombardo; la "Pasta mista, alghe e frutti di mare" cucinata daila stellata Chef Cristina
Bowerman (Glass Hostaria di Roma) che ha fatto sognare le papille gustative del pubblico
del Festival; la colorata quando gustosa “Polentina di mais Ottofile con cozze e
pomodoro pendolino marchigiano” realizzata dal travolgente Max Mariola; "Il Mare
con i piedi nell’orto”, la zuppa preparata a strati, a seconda dei tempi di cottura di
ciascun ingrediente, da Giorgio “Giorgione” Barchiesi, super star di Gambero Rosso

Channel.

Un appuntamento da non perdere, per rivivere le emozioni del BrodettoFest 2020, per
conoscere le eccellenze del territorio, per ammirare gli scorci su una splendida Fano che, da
18 anni, accoglie e valorizza la kermesse.

BrodettoFest & organizzato da Confesercenti Pesaro e Urbino e Comune di Fano, con il
contributo di Regione Marche, Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali e del
Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca, Camera di Commercio delle Marche.
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Il BrodettoFest 2020 di Fano star del Tg2 Eat
Parade

-

Nedaione Maminie

La rubrica camplonessa dl share dl Ral2, domanl, venerd] 25 settembre, sard

dedicata al Festival e agll chef protagenisti della XVIll edizione

Torna ancora una volta alla ribalta nazionale il
BrodettoFest di Fano che domani, venerdi 25
settembre, dalle ore 13.30, sara protagonista della
puntata del Tg2 "Eat Parade”.

La storica rubrica di Rai2 campionessa di share (con una
media di plo dl 1,2 milioni di spettaterl 3 puntata),
raccontera | Festival dedicato al platto simbolo dela
marineria, promosso da Confesercenti Pesaro @ Urbino
e Comune di Fano, mostrande |e Interpretazioni
gourmet degll chef che hanno calcato (I palco-cucina del

BrodettoFest dal11 al 13 settembre 2020,

La voce di Bruno Gambacorta, giornalista,
ideatore e curatore “Eat  Para

accompagnerd | telespettatorl In un goloso

tate durante la
1eroncinl di Campofilone con vongole,
ari e canoficchi” splendida valorizzazione

delle eccelienze del territorio di Chef Erny
Lombardo; la “Pasta mista, alghe e frutil di
mare” cucinata dalla stellata Chef Cristina Bowerman (Glass Hostarla di Roma) che ha
fatto sognare le papille gustative pubblico del Festhval; la colorata quando gustosa
“Polentina di mals Ottofile con cozze & pomodoro pendolino marchigiano” realizzata
travolgente Max Mariola; “Il Mare con i piedi nelorto”, Ia zuppa preparata a stratl, a

a del templi di cottura dl cdlascun ingrediente, da Glorgio “Giorgione” Barchlesl,
super star di Gambero Rosso Channel. Un appuntamento da non perders, per rivivere
le emozioni del BrodettoFest 2020, per conoscere le eccellenze del territorio, per
ammirare gli s su una splendida Fano che, da 18 annl, accoglie e valorizza la

kermesse.

Brodettofest ¢ orgunizzato da Confesercenti Pesaro e

e Comune di Fane, con il contributo di Regione
Marche, Ministero delle Politiche Agricole, Alimentori &
Forestall e del Fordo Europea per gli Affari Marittimi e la

Pesca, Camera di Commercio di Marche.
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Il BrodettoFest 2020 di Fano star del
Tg2 Eat Parade

« Prendente  Continwa - Lattandie 303

La rubrica campionessa di share dl Ral2. domani, venerdi 25 settembre. sarh dedicats al
Festival e agli chef pretagoaisti della XVHII edizionefane, 24 settomiive 203 - Forna ancors
Uy ubits a1a ralts Aazionsts (| BrodatteFast di Esno ohe domary, venerdi 25 settembee, dalie
0re 13,30, $a1h protagon(sta delis purkats del T2 “Eat Parade”

Lo storloa rutirica di Ral2 camplanessa ol share (con una madia 4 pi 112 mitoni ol spettator &
puntxtz). ruccoriterd il Festival dedicato o piatto simboio defla macineria, promesza da
Canfursrcent) Basars & Urking e Comune 8l Fano, mostrando ls stararetszions gourmet degh

ches hanno calat § paeo-cocing el BrodettoFest gall T1 a1 13 settembes 2020

di Bruno Gambacerta, gioimaists, (deators ¢ curatces d) “Eat Farade” Socompagrers |
tebespettston n un patase
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frutti di inara”

denats dalls stellata Chef Cristing Bowarman [Olass Hestarns 4 Roma) ehe ha
13110 cognare 1o papile gustatha dl pubalco ool Fostival 13 Colorata Quando gustoss
Fotentina di mats Ottofile con cazze e pOMOCONo pencodng marchigiana” realzzal
travolgente Max Mariola; *il Mare con | pied aellorto. le zuppa preporata a strati, » seconda del
teenpl o oatturs dl sascun ingrediants. do Giorgio “Glorglona” Barchinsi. super star di

Gambero Rossa Channet

Un appuntamento da nan peedera, per rivivere fe emozion del BrodettoFest 2020, per
conossary b asonianze the Lomitoro, por ammirate g soors 60 ura spendida Fane cha. dn 16
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IL QUOTIDIANO DELLA CITTA E DEL TERRITORIO

Attualita Cronaca Cultura Economia Lavoro Politica Spettacoli Sport Notizie Annunci Cinema R

Grandi numeri nonostante il Covid: 70mila
presenze durante gli eventi estivi. Il bilancio

Fano 28/09/2020 - La creativita degli
operatori, I'impegno dell'amministrazione, la grande
collaborazione e la voglia di ripartire dei fanesi hanno
fatto si che la citta della Fortuna riuscisse a superare
alla grande la stagione turistica piu strana e
particolare si sempre.

Un progetto iniziato a primavera gia inoltrata quando,
in pieno lockdown, a seguito di decine e decine di
incontro via web e confronti con il tavolo economico,
'amministrazione ha deciso di partire con il progetto Fano En Plein Air e con una serie di iniziative per far
continuare a lavorare il mondo della cultura e del turismo e permettergli di continuare ad attirare fondi
nazionali e regionali per poi farli ricadere sul comparto economico della citta. Anche la promozione é stata
fondamentale con il supporto del Destination Manager Josep Ejarque, assunto per mitigare i danni economici
del Covid, che ha portato ottimi risultati. Missione compiuta insomma perché, nonostante tutte le restrizioni,
Fano pud vantare una stagione estiva dai numeri importanti. A partire dalle 200 attivita che hanno richiesto il
suolo pubblico per poter proporre il proprio prodotto all'esterno delle mura del proprio negozio, creando una
sorta di grande villaggio turistico a cielo aperto con bar, ristoranti sotto le stelle, ma anche negozi e tanto
altro.

Numeri che sono stati ottimi anche per quelli che sono alcuni dei luoghi pil suggestivi della citta e che
all'occasione si trasformano in splendidi contenitori di iniziative come la Darsena Borghese, gestita
dall'associazione Work in Progress, che ha fatto registrare ben 30 concerti per una partecipazione di circa
2mila persone. La Rocca Malatestiana che grazie anche alla gestione del "Rivazza” ha organizzato un totale di
40 serate con circa 4000 persone. L'ex Chiesa di San Francesco, gestita dall'Ufficio Cultura, ha portato a casa
ben 25 appuntamenti, per lo pil concerti con circa 3750 partecipanti, mentre il Bastione Sangallo circa 24
concerti, pili svariate presentazioni di libri e diverse attivita con le quali hanno attirato un totale di circa 1650
tra fanesi e turisti. Stupenda scoperta dell'estate & stato I'Anfiteatro Rastatt, gestito da Comune e Proloco, che
con soli 6 concerti & riuscito a raggiungere le 2000 presenze. Per non parlare dell’Arena Bec gestita dalla
Cooperativa Tre Ponti, che ¢ stata letteralmente presa d'assalto durante i suoi 12 spettacoli (4.500 persone) e
30 serate cinema (3500 persone). Ben 133 appuntamenti totali per 23mila persone raggiunte che hanno
portato un indotto in citta e non solo che non & al momento quantificabile.

A rendere grande |'estate fanese sono stati anche gli eventi che si sono potuti svolgere nonostante tutte le
misure ristrettive del momento. Stiamo Parlando del “Fano Jazz by the Sea" che ha staccato 3246 ticket
(88,39% da fuori Fano), e che grazie alla novita “Live in the city” ha portato un indotto di circa 30mila persone.
Passaggi Festival, che é riuscito a mantenere livelli qualitativi altissimi, se non superiori anche al passato, ha
portato in citta ben 15mila persone. Rivisto invece il Brodetto Fest che, grazie alla creativita degli
organizzatori, si € spostato nei ristoranti della citta, portando un indotto di circa Smila persone. Successo
anche per i Concerti d'Organo con circa 100 artisti per 1000 persone raggiunte e per |'Incontro Internazionale
Polifonico “Citta di Fano” con 1500 presenze. Tra le novita dell’estate 2020 c'é stato Fano Fellini che ha
portato alla Rocca circa 3mila persone e le Serate Medievali che hanno sostituito il Palio delle Contrade
riuscendo a raggiungere circa 1000 presenze.

Stagione estiva che & stata resa ancor piu vivace grazie ai Mercoledi degli Artisti promossi
dall'amministrazione comunale, coordinati dal presidente dell'Orchestra Sinfonica Rossini, Saul Salucci, e
realizzati in collaborazione con l'associazione “La Stanza della Poesia® e gli esercenti del Centro Storico. 10
serate, con 50 spettacoli per 5000 persone raggiunte, 6 serate con I'Orchestra Sinfonica Rossini che ha
messo in scena 34 concerti per un totale di 1000 persone raggiunte. Musica protagonista anche grazie al
Symphony Pop Festival e a “Tracce”, entrambe organizzati dall'Orchestra Sinfonica Rossini che hanno portato
in citta circa 2600 persone. Eventi estivi che hanno portato un indotto totale di circa 40mila persone.
Potenziato per l'estate 2020 anche il servizio lat del Comune di Fano con il sistema Call&Go, iniziativa
realizzata in collaborazione con gli Alberghi Consorziati che, dal 15 luglio al 15 settembre ha dato
informazioni telefoniche a circa 900 turisti.

Un esperimento riuscito insomma Fano En Plein Air che ha portato un totale di circa 70mila presenze reali e
un indotto molto pil importante in citta. |l suolo pubblico rimarra gratuito fino al termine dell'emergenza, ma
'amministrazione comunale, che gia da tempo aveva in cantiere la realizzazione di un grande villaggio a cielo
aperto con bar, ristoranti e negozi sotto le stelle, sta gia lavorando per capire come dare agli esercenti questa
possibilita, anche in futuro.

IBBLICITA >
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1 pttkco § Marags: Festvil

FANQ ~ U'estate 2020 & ancala utioaments n archivio, Lna stagione sicuramente diversa
©3egnata h maner Indeletile dallemergenza pandemica, Nonostarite ¢, la Cirtd della
Fortund & ruscita od attraversare lo tempesta delle restriziont € dells pavra fozendo
regstrare numari, n termrini dl turisma, comungue importanti

n risultato figho oi sinargie e strette cellaborazioni che na visto gocare un nuolo ¢a
pretagonista Famministrazione comnale & gl operatorl economicl cha, con craatita &
DErseveranza, Nanro SapLto trarre § Megiia. € arcne DIl 03 una siwazione che a
primavera scmbrave pli che corpromesse.

Lne cevive del Farg \arz 2

Partiamo dai meriti def Comune fanese che, per venre incorto agl esercs
commercal, ha decizodl concedere maggiore sucks pubbiico senz nessun tipo di rincarn;
103 $caka 3776Cr3ta che ha pormesse ai ristoratorl @ non sio i Lavorare 3 plena regime,
fornendn 3 turist anche wro spatracolare colpo docchio trasformando Fano nun grande
salotee sotto le stelle

ohver

e ¢ favc oipte d Frisa

| vero volane perd che ha permesso il superamerto di cuesto pericdo & sia b culkura,
dedineta da diversi punt diviste; muskale, letterari ¢ gastronomica, Tant 50no stalf |
rand] eventi ehe anche questanno hanno coatracistinio Fastate: il Fans Jaxr by the Sea
che ha staccato 3246 ticket [88,39% da fuari Fane), & cha grazie ala novitd “Live in the ity
8 POFTAtO un NBORO dI Crea 30rTike Dersone, Passe esiival chedriusow g
mantenere el qualitativi akisdml se ron superior anche al passato, ha portato In did
ben 15mia persone. Avsta invece | Brodetts che, gratie aka creativitd cegll
Drganizzaort ¢ & Spostate nei ristorant dala cittd, portando un ndotto dicirca Semita
persone

BICCH i SO0SRONESE LY

AGuesti vanna agziunt ance | Concerti ¢'Organo con drca 100 artisti per 1000 persane
raggiunte e incontro Internazionale Polifonice "Citth di Fano® con 1500 presenze. Il
Faro Helint che ha portato ala Roca tirea 3mila persone e le Serate Medievali che
hanro sostrulto 1 Pailo delke Contade ruscendo a raRziungere orea 1000 presenze. A
Questi da aggiungere anche altrl eventi come lo Znect, gronde festval fanese dedicate of
fumetto cre anche ques’arno ha accesd | riflertor sula no

SR ——p—

Un eparimento rluscito irsomma Fano 0 Plein Alr che ka portato un totale di circa
70mila presenze reali con un irdOITS IMpErtante pes B Cth e che sicuramente sark
replicate con dele uleriori migliofie. Tempo di Bilenci certo, ma anche di planticazeni:
rermminstrazione fanese guarda 5 ol futuro g1 el prossime mese ¢ otobre quands
verrannoe organizzati gh Statl Generali d It con il teele Obettve
Turismaor verso una siratezia condisa per rlanciare |l settore
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